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edenox

“...una marca con un espiritu de fabricante y con ambicion de ser un referente en soluciones
para la distribucion y la exposicion de los alimentos, la fabricacion en acero inoxidable y la
comercializacion de maquinaria para la hosteleria, el catering y las colectividades.

edenox representa una evolucion de nuestra experiencia, nuestros origenes, nuestras raices.
edenox parte de edesa, pero va mas alla, transformandose en un concepto que conecta el
origen de la marca con el material gue nos representa, el acero inoxidable.”
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Y UN ESTILO COMUN E INALTERABLE
QUE MANTIENE SU IDENTIDAD

Simple pero diferente como el acero inoxidable...

LA ESENCIA EDENOX

Simple pero diferente como el acero inoxidable,
un ingrediente activo que unido al estilo edenox
dan forma y materializan este catdlogo .

Estas dos caracteristicas se repiten sin cesar, por un
lado el material empleado en todos los articulos, el acero
inoxidable, y por otra la capacidad de transformar este
material bajo en un estilo con personalidad.

El resultado es el estilo edenox, nuestro estilo, una filosofia de trabajo
diaria que aplicamos en nuestros disefios, nuestros productos y en
nuestra oferta.

e [nnovar en productos profesionales que aporten funcionalidad y durabilidad.

e Ofrecer una inmejorable calidad en el servicio.

e Disminuir el impacto de los costes de la mano de obra en los establecimientos de restauracion.

e Mejorar las condiciones de seguridad y mantener la calidad de los alimentos conforme a la normativa.

EL ESPACIO EDENOX

Desde sus inicios la fabricacion de muebles en
acero inoxidable ha sido edenox.

Actualmente proveemos nuestros productos desde
varias plantas de produccién, cada una especializada
dependiendo de la tipologia de los articulos o los
materiales utilizados, bajo unos estandares de calidad
uniformes, con la mentalidad puesta en ofrecer un producto
competitivo y durable.

La oferta en muebles de acero inoxidable de edenox es la mas amplia
del mercado. Este proceso va integrando nuevas ideas en un proceso
de renovacién continuo. Por ello, desde sus inicios, nuestro catalogo se ha
transformado al ritmo de las nuevas tendencias en la restauracion.

Nuestra vision siempre ha sido la misma, ofrecer una amplia gama de soluciones
estandarizadas e incluyendo en ellas, mejoras en disefios y materiales. Preservando
el disefio edenox, integrando nuevas ideas y nuevas soluciones.

El espacio edenox significa fabricacion en acero inoxidable y soluciones para la distribucion
de alimentos.

edenox



El estilo edenox se adapta a esta
pluralidad de perfiles, en definitiva
a construir un ambiente que identifique
inequivocamente el establecimiento.

EL ESTILO EDENOX

LLas tendencias actuales en la exposicion y preparacion de alimentos requieren nuevas formas de
abordar la decoracién y la implantacion de la maquinaria en los establecimientos. El cliente
quiere vivir experiencias y sensaciones nuevas. Y en la restauracion es importante que

el cliente nos reconozca. Es decir que el cliente reconozca la decoracién del local,

el planteamiento vy la ubicacion de los muebles, su utilidad y su capacidad de

cumplir las funciones para las que han sido disefiados.

Pero junto a estas necesidades funcionales, el propio local debe /
proporcionar al cliente una sensacion de seguridad y calidad, o

un reconocimiento de todos los elementos que integran /
el servicio en la restauracion, la oferta culinaria, el e

servicio esmerado y una decoracion que marque /
la identidad del establecimiento.

de esa identidad diferencial.

edenox le acompafia en la creaciéon 7 /
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N UNA MARCA GLOBAL

En edenox, la fabricacion es la piedra fundamental de nuestra empresa.

Estamos orgullosos de ser un fabricante lider en este mercado.

Nuestros productos proceden de seis plantas de fabricaciéon ubicadas en 6 paises y en tres continentes.
Las mismas normas uniformes de calidad y procesos en todas las fabricas garantizan en todo el mundo
productos de calidad “made by edenox”.

Un total de 100.000 metros cuadrados de
espacio de produccion se encuentran listos
para trabajar en sus proyectos. Esta gran huella
de fabricacion combinada con nuestra cadena
de suministro y la experiencia en logistica,

nos permiten ofrecerle una respuesta fiable

y un servicio que cumpla con los plazos vy los

‘ 1 volumenes de pedido en diferentes destinos

MEXICO

geograficos.

DELEGACIONES

OFICINAS

C/ Beat Oriol, 1 Edificio Forum
Planta Ta, puerta 14. 08110
Montcada i Reixac. Barcelona

T 935651130 - F93 57503 42
edenox@edenox.com
www.edenox.es

FABRICA

Ctra. Cérdoba-Malaga

Km. 80,800

14900 Lucena (Cérdoba)

T 95750 7100 - F 95 750 95 35

o DELEGACION ESTE 9 DELEGACION CENTRO Y e DELEGACION CANARIAS

M +34 6710712 33 NORTE C/ General Bravo, 68, Pol. Ind. Cruz de la Gallina

F + 34 96156 68 31 M +34 67107 06 46 35220 Jinamar - Telde, Las Palmas de Gran Canaria

rmolina@edenox.com F+34 9130147 39 T+34928711412 M +34 6710712 59
a.garcia@edenox.com F +34928 7156 46

cvega@edenox.com
e DELEGACION ANDALUCIA, 9 DELEGACION NOROESTE

EXTREMADURA, ALBACETE Y PORTUGAL NORTE
Y ALGARVE M +34 6710713 84
M +34 607 5162 52 F +34 881 00 86 41
F+34 958 325076 rleston@edenox.com

p.campana@edenox.com
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N CALIDAD Y MEDIO AMBIENTE

La calidad nunca es un accidente, es siempre el resultado de un esfuerzo inteligente. Nuestro sistema
de calidad controla el desempefio de puntos clave y desarrolla acciones internas para corregir
cualquier desviacion en nuestros estandares de calidad.

Este proceso de mejora continua garantiza que nuestros productos y servicios cumplan las
expectativas de nuestros clientes.

Creemos que si algo no es sostenible, también es antieconémico.

edenox se esfuerza para reducir el impacto ambiental a lo largo de toda la cadena de valor, desde el
impacto directo de nuestras actividades hasta la de nuestros productos.

=" = =
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Trabajamos para lograr estos objetivos a través
de un enfoque en el disefio y la fabricaciéon

de productos mas sostenibles, maximizando la

eficiencia energética, el uso de energias alternativas y la

eliminacion de residuos.
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4 Fregaderos industriales

Fregaderos Industriales
FIRMEZA Y ROBUSTE/Z

Podemos suministrarle el fregadero totalmente montado y soldado al bastidor
para facilitar su instalacion. La estructura de estos bastidores es especialmente
robusta, disefiada para usos intensivos y continuos.

12 ? edenox



Fregaderos industriales }_

TRES OPCIONES A ELEGIR

edenox amplia su gama de fregaderos industriales presentando su serie “Linea Estandar”, que se aflade a la
oferta de fregaderos y bastidores tradicionales. La gama de fregaderos estd disefiada para crear espacios de
trabajo optimos en las cocinas industriales. Su cuidado disefio y moderna tecnologia de fabricacién garantizan su
maxima calidad a la vez que unos inmejorables acabados.

Un total de tres lineas de producto componen la gama: Fregaderos y bastidores desmontados, fregaderos
soldados al bastidor y fregaderos soldados al bastidor con puertas.

Los fregaderos de fondo 600 y 700 mm estdn fabricados en acero inoxidable de T mm de espesor con acabado
pulido satinado e incorporan peto trasero de 100 x 15 mm totalmente soldado, con un plegado posterior de radio
de 10 mm. Ademas la gama se completa con fregaderos de fondo 500 y 550 mm y estan fabricados en acero
inoxidable AISI 304 18/10.

O 06 O

BASTIDORES Y ESTANTES FREGADEROS SOLDADOS FREGADEROS SOLDADOS A
MONTABLES A BASTIDOR BASTIDOR CON PUERTAS

Z edenox
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Fregaderos industriales, bastidores y estantes
Gama 600

Fregaderos gama 600

« Encimeras de profundidad 600 mm con fregadero y peto posterior de 100 mm de altura totalmente soldado.
« Fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

* Cubas embutidas con proteccion insonorizante.

» Cada cuba incorpora vélvula de desagte y el tubo rebosadero.

* Las encimeras estan embutidas en chapa de 1 mm de espesor.

50‘ 100

FI-126/11-D FI-186/21-D
Modelo Referencia totb;ﬁe(ii((jasm) Posicién escurridor Medid(anirgt;betas EE‘X)'E'€
T FI-66/10 13101 600 x 600 Sin escurridor 500 x 400 x 250
FI-76/10 1113102 700 x 600 Sin escurridor 500 x 500 x 300
FI-106/11-D 1113103 1000 x 600 Derecha 400 x 400 x 250
FI-106/11-I 13104 1000 x 600 Izquierda 400 x 400 x 250
ﬁ FI-126/11-D 1113105 1200 x 600 Derecha 500 x 400 x 250
FI-126/1-1 1113106 1200 x 600 Izquierda 500 x 400 x 250
FI-136/11-D ms3107 1300 x 600 Derecha 500 x 500 x 300
FI-136/11-1 1113108 1300 x 600 |zquierda 500 x 500 x 300
FI1-106/20 1113109 1000 x 600 Sin escurridor 400 x 400 x 250
ﬁ F FI-126/20 ms3no 1200 x 600 Sin escurridor 500 x 400 x 250
FI-136/20 m3m 1300 x 600 Sin escurridor 500 x 500 x 300
FI-146/21-D ms3n2 1400 x 600 Derecha 400 x 400 x 250
== FI-146/21-1 msmns3 1400 x 600 Izquierda 400 x 400 x 250
j T FI-166/21-D m3n4 1600 x 600 Derecha 500 x 400 x 250
FI-166/21-I m315 1600 x 600 Izquierda 500 x 400 x 250
FI-186/21-D 1m3116 1800 x 600 Derecha 500 x 500 x 300
FI-186/21-I msnmz 1800 x 600 Izquierda 500 x 500 x 300
T FI-206/22 m318 2000 x 600 1de cada lado 500 x 400 x 250
ﬁuﬁ FI-256/22 n3n9 2500 x 600 1 de cada lado 500 x 500 x 300
pr— Bastidores y bastidores para lavavajillas A g Estantes 600 mm
rj ' 600 mm (sin estante) o R « El montaje de los estantes se
. ’ + Construidos totalmente en acero inoxidable realiza mediante la fijacion de
AlSI-304 18/10. Se entrega desmontado. 4 tornillos.

¢ | * La altura de los bastidores es de 850 mm y estdn provistos | |
= de patas inoxidables de altura regulable. ‘ ?

* 6 patas en los modelos de longitud 2500 y 2600 mm. i

v
Para fregaderos de: q PV.P. q PV.P.
Euros €

600 x 600 BF-66 1212101 EB-66 1242101
700 x 600 BF-76 1212102 EB-76 1242102
1000 x 600 BF-106 1212103 EB-106 1242103
1200 x 600 BF-126 1212104 EB-126 1242104
1300 x 600 BF-136 1212105 EB-136 1242105
1400 x 600 BF-146 1212106 EB-146 1242106
1600 x 600 BF-166 1212107 EB-166 1242107
1800 x 600 BF-186 1212108 EB-186 1242108
2000 x 600 BF-206 1212109 EB-206 1242109
2500 x 600 BF-256 1212110 EB-256 1242110
1200 x 600* BF-126-L 1222119 Estante incluido en bastidores para lavavajillas
1800 x 600* BF-186-L 1222121 Estante incluido en bastidores para lavavajillas

* Modelos para lavavajillas

1% | Z edenox
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Fregaderos industriales, bastidores y estantes
Gama 700

Fregaderos gama 700

* Encimeras de profundidad 700 mm con fregadero y peto posterior de 100 mm de altura totalmente soldado.
« Fabricados totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

* Cubas embutidas con proteccion insonorizante.

» Cada cuba incorpora valvula de desagte v el tubo rebosadero.

50‘ 100

700 mm (sin estante)

» Construidos totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

Se entrega desmontado.
* La altura de los bastidores es de 850 mm y estdn provistos
de patas inoxidables de altura regulable.

* 6 patas en los modelos de longitud 2500 y 2600 mm.

FI-127/11-D FI-187/21-D 200

Modelo Referencia tog;se(ii((jr?wsm) Posicién escurridor Medid(ar;él;betas EEX)SP €

T FI-77/10 1123101 700 x 700 Sin escurridor 500 x 500 x 300

FI-87/10 1123102 800 x 700 Sin escurridor 600 x 500 x 300

FI-127/1-D 1123103 1200 x 700 Derecha 500 x 500 x 300

ﬁ FI-127/1-1 1123104 1200 x 700 lzquierda 500 x 500 x 300

FI-147/11-D 1123105 1400 x 700 Derecha 600 x 500 x 300

FI-147/11-1 1123106 1400 x 700 lzquierda 600 x 500 x 300

3 FI-127/20 123107 1200 x 700 Sin escurridor 500 x 500 x 300

ﬁ W FI-147/20 1123108 1400 x 700 Sin escurridor 600 x 500 x 300

i FI-187/21-D 1123109 1800 x 700 Derecha 500 x 500 x 300

ﬁ\ ﬁ FI-187/21-| 1123110 1800 x 700 lzquierda 500 x 500 x 300

FI-217/21-D 11231M 2100 x 700 Derecha 600 x 500 x 300

FI-217/21-1 1123112 2100 x 700 lzquierda 600 x 500 x 300

FI-257/22 1123113 2500 x 700 1de cada lado 500 x 500 x 300

ﬁuﬁ FI-267/22 12314 2600 x 700 1de cada lado 500 x 500 x 300

r = = = FI1-187/30 133107 1800 x 700 Sin escurridor 500 x 500 x 300

RRE
— Bastidores y bastidores para lavavajillas Estantes 700 mm

* El montaje de los estantes se
realiza mediante la fijacion de
4 tornillos.

il

B B

700 x 700 BF-77 1222101 EB-77 1242115
800 x 700 BF-87 1222102 EB-87 1242116
1000 x 700 BF-107 1222103 EB-107 1242117
1200 x 700 BF-127 1222104 EB-127 1242118
1400 x 700 BF-147 1222105 EB-147 1242119
1600 x 700 BF-167 1222106 EB-167 1242120
1800 x 700 BF-187 1222107 EB-187 1242121
2100 x 700 BF-217 1222108 EB-217 1242122
2500 x 700 BF-257 1222109 EB-257 1242123
2600 x 700 BF-267 1222110 EB-267 1242124
1200 x 700* BF-127-L 1222120 Estante incluido en bastidores para lavavajillas
1800 x 700* BF-187-L 1222122 Estante incluido en bastidores para lavavajillas

* Modelos para lavavajillas

? edenox | 15



Fregaderos industriales gama gran capacidad

Fregaderos Gama gran capacidad

« Encimera de profundidad 700 mm con fregaderos, peto posterior de 100 mm de altura y frontal de 50 mm de altura. Totalmente soldado.

« Fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« Cubas de gran capacidad para el lavado de grandes utensilios con proteccion insonorizante.
» Cada cuba incorpora la vélvula de desagte y el tubo rebosadero.

FI1-107/10 FI-167/11-D

Modelo  Referencia oo S A Earos €

@W FI-107/10 1133101 1000 x 700 1 Cubeta 800 x 500 x 375

FI-147/10 1133102 1400 x 700 1 Cubeta 1160 x 500 x 375

FI-167/11-D 1133103 1600 x 700 1 Cubeta+1 Esc.D 800 x 500 x 375

© FI-167/11-I 1133104 1600 x 700 1 Cubeta+1 Esc. | 800 x 500 x 375

FI-187/11-D 1133105 1800 x 700 1 Cubeta+1 Esc. D 1160 x 500 x 375

FI-187/11-I 1133106 1800 x 700 1 Cubeta+1 Escl 1160 x 500 x 375

F1-187/20 133108 1800 x 700 2 Cubetas 800 x 500 x 375

|
FI-187/30 1133107 1800 x 700 3 Cubetas 500 x 500 x 300

Bastidores 700 mm (sin estante)

. ; i e
Todos los elementos que los componen estan construidos —

s?7

totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10. Se
entrega desmontado.

* La altura de los bastidores es de 850 mm y estdn
provistos de patas inoxidables de altura regulable.

* 6 patas en los modelos de longitud 2500 y 2600 mm.

==

Estantes 700 mm
« El montaje de los estantes se realiza

mediante la fijacion de 4 tornillos.

Para fregaderos de: - PV.P. ; PV.P.

700 x 700 BF-77 1222101 EB-77 1242115
800 x 700 BF-87 1222102 EB-87 1242116
1000 x 700 BF-107 1222103 EB-107 1242117
1200 x 700 BF-127 1222104 EB-127 1242118
1400 x 700 BF-147 1222105 EB-147 1242119
1600 x 700 BF-167 1222106 EB-167 1242120
1800 x 700 BF-187 1222107 EB-187 1242121
2100 x 700 BF-217 1222108 EB-217 1242122
2500 x 700 BF-257 1222109 EB-257 1242123
2600 x 700 BF-267 1222110 EB-267 1242124

16 |
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Fregaderos soldados para lavavajillas
Gama 500 - 550 - 600 -700

Fregaderos soldados para lavavajillas

« Conjuntos de profundidad 500, 550, 600 y 700 mm totalmente soldados disefiados para incorporar lavavajillas estdndar de
600 x 600 mm bajo los escurridores o lavavasos estandar de 430 x 475 mm.

 Patas de 40 x 40 mm regulables en altura, que permiten la colocacion de lavavajillas de una altura maxima hasta 850 mm.

« edenox dispone de una amplia gama de lavavajillas y lavavasos para combinar con estos conjuntos.

GAMA 500:

* Peto posterior de 30 x 0,8 mm.

« Encimera fabricada en chapa de 0,8 mm de espesor.

* Gama 550, 600 y 700:

« Peto posterior de 100 x 15 mm totalmente soldado.

« Encimeras embutidas en chapa de 1 mm de espesor.

« Las patas quedan adelantadas 60 mm de la pared para poder salvar la curva sanitaria y poder pasar las instalaciones de la red.

« Las cubas incorporan valvula de desague.

GRAN
ROBUSTEZ.
o

montados.

1 Cubeta + Escurridor 2 Cubetas + Escurridor
B C

Medidas Medidas
(mm) A B C (mm) A

1000 x 500 | 475 | 790-855 | 500 1350 x 500 | 475 | 790-855 | 500
1200 x 550 | 600 | 790-855 | 550 - - - -

1200 x 600 | 600 | 790-855 | 600 1800 x 600 | 600 | 790-855 | 600
1200x 700 | 600 | 790-855 | 700 1800 x 700 | 600 | 790-855 | 700

FSBE-126-LD + AF-540

Fregaderos con bastidor con 1 cubeta + 1 escurridor

I ﬂ ) Medidas Posicion Medidas o PV.P.
floceld Referencia totales (mm)  escurridor cubetas (mm) apleacion Euros €
FSBE-105-LD 1153007 1000 x 500 340 x 365 x 150

= Derecha Lavavasos

H H FSBE-105-LI 1153008 1000 x 500 Izquierda 340 x 365 x 150 Lavavasos
FSBE-1255-LD 1153024 1200 x 550 Derecha 340 x 365 x 150 Lavavasos

FSBE-1255-LI 1153025 1200 x 550 Izquierda 340 x 365 x 150 Lavavasos

FSBE-126-LD 1153230 1200 x 600 Derecha 500 x 400 x 250 Lavavajillas

FSBE-126-LI 1153231 1200 x 600 |zquierda 500 x 400 x 250 Lavavajillas

FSBE-127-LD 1163230 1200 x 700 Derecha 500 x 500 x 300 Lavavajillas

FSBE-127-LI 1163231 1200 x 700 Izquierda 500 x 500 x 300 Lavavajillas

Fregaderos con bastidor con 2 cubetas + 1 escurridor

1 Jloceo REQERIE totl\gleeosnc(’rism) ezgji'ﬂggr cubr:le%gsid(?;m) gelcacer Elljr\(/)'sé
L"—JL"’—JH FSBE-135-LD 1153009 1350 x 500 Derecha 340 x 365 x 150 Lavavasos
J:H FSBE-135-LI 1153010 1350 x 500 Izquierda 340 x 365 x 150 Lavavasos
FSBE-186-LD 1153232 1800 x 600 Derecha 500 x 500 x 300 Lavavajillas
FSBE-186-LI 1153233 1800 x 600 lzquierda 500 x 500 x 300 Lavavajillas
FSBE-187-LD 1163232 1800 x 700 Derecha 500 x 500 x 300 Lavavajillas
FSBE-187-LI 1163233 1800 x 700 Izquierda 500 x 500 x 300 Lavavajillas

o Remate y peto lateral
« 1-Instalacién rapida y sencilla. Modelo B Referencia Descripcion Dimensiones s
Incluye todos los accesorios para

PV.P.

su fijacion (Modelos PLD y PLI). PLD-6 14217 Peto lateral derecho 600 mm 100 x 585
e 2- Para montarse en el lateral de  PLI-6 1142118 Peto lateral izquierdo 600 mm 100 x 585
los bastidores (Modelo PLB).
> Baloriteanle & e fnerdekhie, PLD-7 1142119 Peto lateral derecho 700 mm 100 x 685
G PLI-7 1142120 Peto lateral izquierdo 700 mm 100 x 685
PLB-6 1142115 Remate para bastidores de gama 600 mm
PLB-7 1142116 Remate para bastidores de gama 700 mm
Z edenox | 17
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Fregaderos soldados con puertas
Gama 500 - 600 -700

Fregaderos soldados con puertas

« Fabricados en acero inoxidable AISI 304 18/10 con acabado pulido satinado.

« Incorporan perfil longitudinal posterior soldado, que incrementa la rigidez del conjunto.

« Sistema de puertas correderas y abatibles, segun modelo, con tirador incorporado.

« Patas construidas en tubo de 40 x 40 mm regulables en altura, adelantadas 60 mm para salvar el canto sanitario.

« Permiten la instalacion de ruedas.

» Cubas embutidas con proteccion insonorizante.

+ Cada cuba incorpora valvula de desague.

 Puertas correderas: Insonorizadas con guias montadas en el exterior del estante, lo que evita la acumulacion de suciedad.
* Puertas abatibles: Dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.

600/700

j— - g
f I
S 60 af
40 i 400 i 20 40 i 450/550 i 10
FCP-186/21-D 4 9 Gama 500 Gama 600y 700
FCP-126/11-D
sama =09 oo e M0 P Meds o open M DR
FCP-85/11-D 1183001 800 x 500 Derecha 340 x 365 x 150 Abatible 2
FCP-85/11-I 1183002 800 x 500 lzquierda 340 x 365 x 150 Abatible 2
T} FCP-105/11-D 1183003 1000 x 500 Derecha 340 x 365 x 150 Corredera 2
FCP-105/1-I 1183004 1000 x 500 Izquierda 340 x 365 x 150 Corredera 2
=1 (o FCP-125/21-D 1183005 1200 x 500 Derecha 340 x 365 x 150 Corredera 2
T} r FCP-125/21-] 1183006 1200 x 500 Izquierda 340 x 365 x 150 Corredera 2
Gama 600 Y 700 Modelo Referencia totl\gleeos“((jransm) er)(c)ai'ﬂggr cugleetgi((jrarfm) Puerta pu’:rotas EE'r\éEf
W FCP-66/10 1183101 600 x 600 - 500 x 400 x 250 Abatible 1
FCP-77/10 1193101 700 x 700 - 500 x 500 x 300 Abatible 1
FCP-106/11-D 1183105 1000 x 600 Derecha 400 x 400 x 250 Corredera 2
FCP-106/11-| 1183106 1000 x 600 Izquierda 400 x 400 x 250 Corredera 2
D FCP-126/11-D 1183102 1200 x 600 Derecha 500 x 400 x 250 Corredera 2
j FCP-126/11-I 1183103 1200 x 600 lzquierda 500 x 400 x 250 Corredera 2
FCP-127/11-D 1193102 1200 x 700 Derecha 500 x 500 x 300 Corredera 2
FCP-127/11-1 1193103 1200 x 700 Izquierda 500 x 500 x 300 Corredera 2
™ = 3  FCP-126/20 1183104 1200 x 600 - 500 x 400 x 250 Corredera 2
T T FCP-147/20 1193105 1400 x 700 - 600 x 500 x 300 Corredera 2
FCP-186/21-D 1183107 1800 x 600 Derecha 500 x 500 x 300 Abatible 3
—— FCP-186/21-I 1183108 1800 x 600 lzquierda 500 x 500 x 300 Abatible 3
j ﬂ FCP-187/21-D 1193106 1800 x 700 Derecha 500 x 500 x 300 Corredera 2
FCP-187/21-I 1193107 1800 x 700 lzquierda 500 x 500 x 300 Corredera 2

Peana para lavavasos

« Incrementa la ergonomia del trabajo.
* Fabricado en acero inoxidable AISI-304.
» Medidas: 470 x 520 x 131 mm

. . PV.P.

PL-47-L 9112105 Para todos los modelos lavavasos (400 x 400 mm y 350 x 350 mm)

Z nox
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Fregaderos especiales
Fregadero con escurridor. Fregadero con orificio y cubeta

Fregadero escurridor

» Fregadero con cuba de gran capacidad y doble fondo.

* |deal para escurrir verduras, hortalizas y ensaladas.

» También idéneo para descongelar alimentos congelados.

» Fondo superior perforado, fondo inferior con vélvula de desagte.

« Fabricado en acero inoxidable AlSI-304 con patas inoxidables regulables en altura.
* El modelo FSB-147-ESC se suministra totalmente soldado.

GRAN
ROBUSTEZ.
Se suministran
montados.

Gran capacidad de trabajo. Excelente
calidad de materiales.

FSB-147-ESC

; i Medidas Medidas cubeta PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) (mm) Ellies &
FSB-147-ESC 1173102 Fregadero y bastidor montado 1400 x 700 x 850 160 x 500 x 375
FI-147-ESC 1133109 Encimera (Fregadero) 1400 x 700 160 x 500 x 375

Encimeras con cubeta y orificio para desperdicios

* Fregadero con encimera con cubeta embutida y orificio con aro de goma para tirar
restos a un cubo de basura bajo la encimera (Cubo no incluido, consultar pagina 133 para
ver la gama de cubos).

+ Aro de goma embutido al nivel de la superficie de la encimera.

+ Cubeta de 500 x 500 x 300 mm.

+ Fabricadas en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

» El modelo FSBCO-147 se suministra totalmente soldado.

FSBCO-147 (Cubo no incluido)

; Medidas s PV.P.
Modelo Referencia ) Descripcion Eulos &
FSBCO-147 1163301 1400 x 700 x 850 Fregadero y bastidor montado
EFD-147 123117 1400 x 700 Encimera con orificio y cubeta

Fregaderos con cubetas y orificio para desperdicios con espacio para
alojar lavavajillas

+ Fregadero con encimera con cubeta embutida y orificio con aro de goma para tirar
restos a un cubo de basura bajo la encimera (Cubo no incluido, consultar pagina 133 para
ver la gama de cubos).

» Aro de goma embutido al nivel de la superficie de la encimera.

+ Cubeta de 500 x 500 x 300 mm.

» Con espacio para colocar un lavavajillas estandar bajo el escurridor.

« Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10.

* Los modelos FSBCO-186 y FSBCO-187 se suministran totalmente soldados.

» edenox dispone de una amplia gama de lavavajillas para combinar con estas encimeras
y bastidores.

FSBCO-186-D + AF-540

Fregaderos y bastidores soldados Fregaderos - encimera
; Medidas PV.P. ; Medidas PV.P.
Modelo Referencia (mm) Eulios & Modelo Referencia (mm) Eulies &
FSBCO-186-D 1153301 1800 x 600 x 850 EFDL-186-D m3122 1800 x 600
FSBCO-186-1 1153302 1800 x 600 x 850 EFDL-186-! m3i123 1800 x 600
FSBCO-187-D 1163302 1800 x 700 x 850 EFDL-187-D 1123118 1800 x 700
FSBCO-187-I 1163303 1800 x 700 x 850 EFDL-187-I 1123119 1800 x 700
D= Escurridor a la derecha I= Escurridor a la izquierda
Z edenox | 19
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Fregaderos y mesas especiales
Fregadero vertedero. Mesas de preparacion de verduras y carne

Fregadero vertedero

« Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Rejilla movible para apoyar cubos vy ollas grandes.
« Altura 500 mm.

« Se suministra montado y totalmente soldado.

ectlle N Peiaeics Medi?:nsn"ﬁ?tales Medicgransn%Jbeta EE.rVO.E.€
FV-66 113120 600 x 600 x 500 500 x 400 x 250
GRAN
ROBUSTEZ.
Se suministran
montados. Mesas para la preparacion de verduras, carne y pescado

» Especialmente disefiadas para la preparacion de alimentos frescos.

* Las dos mesas incluyen una tabla de corte de polietileno de 20 mm de grosor e
incorporan un orificio para tirar los desechos.

* La mesa para verduras (MPV-147) incorpora una
cubeta de 1250 x 310 x 170 mm con desagle y
rebosadero.

» La mesa para carne y pescado (MPC-147) incorpora
una embuticiéon de 1250 x 310 x 20 mm con desagle
de 1/2" cubierta con un sobre perforado.

» Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10, con
patas inoxidables regulables en altura.

* Enlos modelos soldados se suministra la encimera y
el bastidor totalmente montados.

MPCM-147

1400 1400
1250 1350

%_ i :
B [} () | e B I. () | —
920 300 920 300
MPVM-147 MPCM-147
Mesas
. L Medidas Medidas cubeta PV.P.
Modelo Referencia Descripcion ) Cmm) Eules &
MPCM-147 1882120 Mesa soldada para la preparacion de carne y pescado 1400 x 700 x 850 1350 x 380 x 20
MPVM-147 1882121 Mesa soldada para la preparacion de verdura 1400 x 700 x 850 1250 x 310 x 170
Encimeras
: i Medidas Medidas cubeta PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) (mm) Eillios 2
MPC-147 1123116 Mesa preparacion de carne y pescado 1400 x 700 1350 x 380 x 20
MPV-147 1123115 Mesa preparacion verduras 1400 x 700 1250 x 310 x 170
Soportes para fregaderos suspendidos
pe—
« Solucion ideal para realizar instalaciones que aprovechan al maximo el espacio.
* Facilitan la limpieza.
* Pata desmontable - los soportes se pueden instalar con o sin pata, como soportes laterales o centrales.
* Pie de altura regulable.
+ Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.
* Para encimeras de 600 y 700 mm de profundidad.
* Precio por unidad.
. . PV.P.
Hedides (mm)
SOP 1142101 577 x 800
TUbos_rebosaderos y valvulas de Modelo I Referencia Para cubetas de profundidad PV.P.
desagiie (mm) Euros €
« Accesorio. Los fregadero; se suministran" TRV-25 142110 250
@ ; con tubo rebosadero y valvula de desaglie
’ incluidos. (@ 1-1/2") TRV-30 1142mM 300

20 | ? edenox



Lavabos

Lavabos

+ Lavabos fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Embuticion de los sobres en acero inoxidable de T mm de espesor con amplios radios para dar
maxima robustez v facilitar su limpieza e higiene.

* Incorporan valvula de desague.

« Altura de peto 60 mm.

« Se incluye orificio para griferia @ orificio griferfa: 22 mm.

* No incluye griferfa, Vea la gama de griferia industrial mds amplia del mercado (Ver paginas 26-36).

» Los modelos rectangulares también pueden utilizarse para la fabricacion de lavamanos.

LB-P + Modelos LB: Para sujetar a la pared (incluyen los accesorios necesarios).

Lavabos murales

’ Medidas totales Medidas cubetas PV.P.
Modelo Referencia ) ) Euies 2
LB-P 1426101 380 x 300 x 180 235x 220 x 120
LB-G LB-G 1426102 420 x 325 x 200 380 x 285 x 140

@ orificio griferia: 29 mm.
LB-43

Lavabo rectangular de 400 x 320 mm

’ Medidas totales Medidas cubetas PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Eulios 2
LB-43 1426103 400 x 320 x 185 235 x 220 x 120

I\I

@ orificio griferia: 29 mm.

LB-535

Lavabo rectangular de 400 x 320 mm

: Medidas totales Medidas cubetas PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Eutios 2
LB-535 1426104 500 x 350 x 245 380 x 285 x 140

Griferia industrial y accesorios

* Vea la gama de griferia industrial mas
amplia del mercado (paginas 26 a 33).
* Para todas las aplicaciones y necesidades:

canos, pulsadores y grifos temporizados, R f
grifos de pedal, de rodilla, griferia J'
electronica, etc.
G1T2 GIP2S E CEL-18
Z edenox | 21
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Lavamanos murales

229

Modelo Referencia

LM-54 1413102

Lavamanos murales
« Construidos totalmente en acero inoxidable AlISI-304 18/10.

» Embuticion de los sobres en acero inoxidable de 1 mm de espesor con amplios radios, que les confieren una

maxima robustez, a la vez que facilita la limpieza e higiene.
+ Se suministran totalmente equipados, listos para instalar.
* Incorporan como dotacion estandar:
- Pulsador temporizado con palanca de facil accionamiento.
- Canfo con soporte giratorio.
- Mezclador v llaves para la regulacion de caudal de agua fria
y caliente.
- Tubos flexibles de 1/2” para agua a alta presion.
- Valvula de desagte.

Descripcion

Lavamanos mural

200 2
P |

500
Medidas totales PV.P.
(mm) Euros €
500 x 450 x 200

Sistema PUSH: pulsador temporizado
oculto. Sistema de accionamiento

que aporta seguridad y comodidad al
ser utilizado, ya que no sobresale del
lavamanos ninguin elemento. Facil de
limpiar y con cémodo acceso a las piezas en caso de
mantenimiento. Estética muy agradable y moderna.

sp——

Cubas embutidas y pulidas.

(1744

Dosificador de jabon en acero
inoxidable.

LM-44-EL. Modelo electronico,
cuenta con sensores de alta
seguridad antivandalico.

Modelo Referencia Descripcion Medic(ig]snt];)tales EE'r\ésPE
LM-33 1416111 Lavamanos con Sistema Push y cafio giratorio 300 x 315 x 170
LM-44 1416112 Lavamanos con Sistema Push y cafio giratorio 400 x 400 x 170

LM-44-D 1416117 Lavamanos con Sistema Push vy dosificador de jabon 400 x 400 x 170

LM-44-EL 1416118 Lavamanos con grifo electronico® 400 x 400 x 170

*Modelos electrénicos incorporan caja de actuacion eléctrica a 230V/1/ 50 Hz (ver pagina 33)

22 | ? edenox



Lavamanos de pie
Peto mural para lavamanos

Lavamanos de pie

+ Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

» Embuticidn de los sobres en acero inoxidable de 1 mm de espesor con
amplios radios, que les confieren una méaxima robustez, a la vez que
facilita la limpieza e higiene.

« Se suministran totalmente equipados, listos para instalar.

* Incorporan como dotacion estandar:

- Pulsador temporizado de facil accionamiento mediante el pie.

- Cafio con soporte giratorio (excepto modelo electrénico).

- Mezclador v llaves para la regulacion de caudal de agua fria y
caliente.

- Tubos flexibles de 1/2” para agua a alta presion.

- Valvula de desagtie.

877

500 ]

. L Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) Euros €
LP-54 1413101 Lavamanos de pie 500 x 450 x 850

LP-44-EL

Lavamanos LP-44 “Sistema PUSH”. Pulsador
temporizado oculto. Sistema de accionamiento que
aporta seguridad y comodidad al ser utilizado, ya que
no sobresale del lavamanos ningun elemento.

LP-44 /LP-44-D LP-44-EL
. L Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) Eules 2
LP-44 1416113 Lavamanos de pie con Sistema Push y cafio giratorio 400 x 400 x 850
LP-44-D 1416114 Lavamanos de pie con Sistema Push y dosificador de jabén 400 x 400 x 850
LP-44-EL 1416115 Lavamanos de pie con grifo electrénico* 400 x 400 x 850
*Modelos electronicos incorporan caja de actuacion eléctrica a 230V/1/ 50 Hz. (Ver pagina 33)
Peto para lavamanos
« Peto construido en acero inoxidable AlSI-304 18/10, acabado satinado.
« Facil montaje, sin tornillos vistos.
« Disefiado especialmente para incorporar, como accesorio, a los lavamanos.
* Encaja en el peto de los lavamanos.
PLM-4
q Ay 2 Medidas totales PV.P.
PLM-4 1436102 Peto mural para lavamanos LM-44 y LP-44 (-D) (-EL) 400 x 300
? edenox | 23
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GRIFERIA INDUSTRIAL
Grifos ducha

La griferfa industrial de edenox se caracteriza por su robustez, excelentes acabados
y su durabilidad garantizada. Especialmente disefada para entornos profesionales en
hosteleria, catering y colectividades, todos los disefos estan pensados para resolver el
trabajo diario eficaz y comodamente.

Ademas, edenox quiere con esta gama ampliar su oferta existente en griferia con las
caracteristicas de un producto muy competitivo. Una gama de materiales con aspectos
destacados como la calidad y los espesores de los acabados, la estética del producto y
la limitacion de consumo de agua. Un producto disefiado para los profesionales de la
hosteleria.

de pintura epoxi azul, mantiene sus
caracteristicas de anticorrosion y estabilidad
en el tiempo.

Terminales para el muelle en plastico
conforme a normas.

Soporte de pared de nylon con fibra de vidrio
y laton.

‘ Muelle de acero con recubrimiento externo

las normas internacionales mas estrictas

‘ Ducha en plastico especial, conforme a
respecto a la composicion de materiales y su

toxicidad.
Incorpora palanca de latén El disefio de la ducha esta pensado para
cromado. Con anillo-clip para su el trabajo diario en una cocina. Por ello el
uso en continuo. Incluye vélvula caudal de agua sale de la ducha de manera

anti-retorno. homogénea y concentrada.

accesorios para su fijacion, y los latiguillos

‘ Incluye como dotacion estandar todos los
flexibles para la conexion a la red.

Gancho para ducha en nylon con fibra de
vidrio y acero inoxidable.

Cuerpos de latony cromado  : El disefio de las griferias ¢ Tubo flexible de doble : Columna de soporte en : Modelos con y sin cafio
de alta calidad y dureza. : estd pensado para acceder : trenzado inoxidable :acero inoxidable AISI 304 . intermedio incorporado.
Calidad contrastada en : facilmente a las piezas, en © con recubrimiento de ¢ 18/10, para una proteccion

todos los mecanismos : caso de mantenimiento o : proteccion en plastico : duradera contra la

internos de apertura y cierre. : sustitucion. ¢ transparente, resistente ©corrosion.

Segun modelo incorporan : : alas altas presiones y :

valvula estandar o cartucho : © temperaturas.

ceramico. : :

Disponibles modelos
monomando 0 con POMos.
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Griferia industrial
Grifos ducha

* Especialmente disefiados para instalaciones en cocinas profesionales con los requisitos mas exigentes.

* Provistos de muelle de acero inoxidable y equipados con flexible especial para resistir la alta temperatura y presién del agua.

* La ducha de disefio ergondmico, incorpora dispositivo de regulacién del caudal, con anillo-clip para su uso en continuo, e incluye valvula anti-
retorno.

» Bafio de cromo de alta densidad en todas las piezas.

* Incorporan latiguillos flexibles para la conexion a la red y los accesorios necesarios para su fijacion.

1000

70

'GDSE

'GDZ E ' GD2CE 'GDPZC E

Modelo Referencia Descripcién EE'r\{)'sPé
GDS E 1316211 Grifo ducha 1 agua directo
GD1E 1316201 Grifo ducha de Tagua
GDICE 1316202 Grifo ducha de 1agua con cafio
GD2 E 1316203 Grifo ducha de 2 aguas
GD2CE 1316204 Grifo ducha de 2 aguas con cafo
GDP2CE 1316212 Grifo ducha 2 aguas pared + cafo
Z edenox Z edenox | 27
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Griferia industrial
Grifos ducha monomando vy grifos altura 600 mm

1100

. L PV.P.
Modelo Referencia Descripcion o
GDM2 E 1316205 Grifo ducha monomando 2 aguas
GDM2C E 1316206 Grifo ducha monomando 2 aguas con cafio
GDM2CB E 1316207 Grifo ducha monomando de 2 aguas con grifo monomando
Grifos altura 600 mm
* Grifos disefiados especialmente para aquellas instalaciones con espacios * Es un producto que ademas facilita la instalacion pues la fijacion se hace
muy reducidos. La fabricacion, materiales y acabados de alta calidad unicamente en la base, no es necesario fijar a la pared, lo que lo hace flexible
hacen de esta gama 600 un producto profesional de alta calidad. para instalar en espacios que no cuenten con un muro en la parte posterior.

LEX INOK w)d
Laiiem

Grifos
profesionales de

altura 600 mm,
para aquellas
instalaciones
con espacios

reducidos.

L

' GD2C-60 E ' GDM2C-60 E

0344

. L PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Euros €

GD2C-60 E 1316208 Grifo ducha 2 aguas con cafo, altura 600 mm

GDM2C-60 E 1316209 Grifo ducha monomando 2 aguas con cafio, altura 600 mm
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Griferia industrial
Grifos extensibles

Grifos extensibles

* Gama de grifos extensibles, especialmente disefiados para ser instalados en industrias de
tratamiento de alimentos (carnes, pescados, verduras,...), industrias carnicas, pescaderias,
cocinas profesionales, caterings, colectividades, ...

« Estructura y soportes construidos totalmente en acero inoxidable AISI 304 18/10.

» Equipado con manguera de goma negra especial, certificada para el uso alimentario, de
larga duracion y resistencia al calor.

« Sistema de manguera retrdctil, enrollable en el interior, con sistema de bloqueo que
permite mantener sin esfuerzo la longitud de manguera deseada en cada uso.

« Conexion a la red mediante racor a 90° con rosca macho de 1/2" y vélvula anti-retorno.

* Muelle interno de tension ajustable.

« Estructura giratoria en el soporte, gue permite un amplio radio de trabajo de hasta
330° para los modelos GX-100 y GX-150) para una total accesibilidad desde el punto de
instalacion y reducir esfuerzos y tensiones de la manguera.

« Pistola con chorro ajustable, regulacion del caudal y funcion de uso continuo. Fabricada
en plastico de alta resistencia y con disefio ergondmico para un comodo uso.

* Los modelos GX-100 y GX-150 incluyen como dotacion lanza-extension de 45 cm.
acoplable a la pistola para acceder a puntos dificiles y reducir los esfuerzos fisicos del
usuario.

« La temperatura de trabajo a 4 bar es de: 60 °Cy a 6 bar es de 40 °C.

' GX-100

uida enlos

e instalacion en p
5X-150.

de pistola con lanza extensible montada Sencilla regulacion del caudal

350

430

355 -

' GX-100

' GX-150

' GX-60

Modelo Referencia Radio de trabajo Lrggggﬂgrgn?nﬁir%a Ellj.r\éspé
GX-60 1316153 90° +90° 6.000
GX-100 1316154 165 +165° 10.000
GX-150 1316155 1652 +165° 15.000

Z nox
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Griferia industrial
Grifos monomando

« Griferfa industrial de alta calidad con disefios especialmente indicados para utilizaciones intensivas y continuadas.
» Cromados de alta densidad y componentes duraderos y de alta calidad.

« El disefio ergondmico de las manetas facilita la apertura, regulacion y cierre del caudal de agua.

* Incorporan latiguillos flexibles para la conexién a la red y los accesorios necesarios para su instalacion.

* Calidad contrastada en todos los mecanismos internos.

75

150

85

50

350

21/2°G

@18

305

' GM-PL-30E

300

350

SENSNANSNNNIANN

' GM-PL-25E

' GM2D E

= [EENSNSNSNANINANN

Entrecentros 155 mm

Modelo Referencia Descripcion Etljlr\{)'sé
GM-PL-25E 1316301 Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafo giratorio @ 20 mm, longitud 250 mm
GM-PL-30 E 1316302 Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm, longitud 320 mm.
GML-30 E 1316306 Grifo monomando 2 aguas palanca lateral
GB-30 E 1316304 Grifo monobloc de 2 aguas y pomos triangulares. Cano giratorio @ 20 mm, longitud 300 mm
GM2D E 1316303 Grifo monomando de 2 aguas de superficie
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EXTRAIBLE

' GM2DEX E

Grifo extraible hasta 110 cm

Griferia industrial
Grifos monomando

Longitud del tubo flexible
1.000 mm para diferentes
aplicaciones: limpieza,
llenado, etc.

310

125

@50

350

G1/2

' GDHM2

300

T: G1=
GB-CL-30 E 015x1 8
Disefio muy robusto &
@ cano: 25 mm g ' GB-CL-70 E )
Gran caudal 8
G1/2"
1L
S 300
-
' GMP-30 E
’ s PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Ellies &
GM2DEX E 1316307 Grifo monomando 2 aguas ducha extraible
GDHM2 1316152 Grifo monomando de 2 aguas con ducha y soporte a la pared. Longitud del flexible .000 mm.
GB-CL-30 E 1316215 Grifo monobloc columna 2 aguas
GB-CL-70 E 1316216 Grifo columna Tagua
GMP-30 E 1316312 Grifo monomando 2 aguas pared palanca larga
Z edenox | 31
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Griferia industrial
Grifos monomando vy grifos pedal

edenox amplia la gama de grifos para
espacios reducidos pues sabemos la
relevancia que tiene este elemento en el
espacio de trabajo.

i 8
g El nuevo modelo GM-CB-16 E ofrece mayor
robustez y excelentes acabados. Su sistema
I monomando facilita las operaciones de
‘ apertura y cierra de caudal.
0
' GM-CB-16 E ‘ |
s T
. L PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Eulies &
GM-20 E 1316308 Grifo monomando 2 aguas con palanca

Grifo monomando de 2 aguas con cafo giratorio. Especialmente disefiado para su colocacion en fregaderos deba-
jo de la barra, y en general en espacios de altura reducida

GM-CB-16 E 19036512

270

Grifo de pedal y 2 aguas

» Para montajes en suelo

GRIFOS DE PEDAL

PARA INSTALACION
EN SUELO

Grifo de doble pedal 2 aguas
» Para montajes en suelo.
+ 2 entradas de agua

* 1 salida
' G2P2S E
165 ‘ L%'J ‘
Modelo Referencia Descripcion EEi}éz€
GIP2S E 1316401 Grifo pedal de 2 aguas
G2P2SE 1316405 Grifo 2 pedales 2 aguas de suelo
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Griferia industrial
Grifos electronicos y accesorios

Grifos electrénicos

+ Grifos electronicos de funcionamiento automatico con actuacion mediante < Incluye pre-regulador mezclador de 2 aguas v latiguillo flexible para la
sensores de rayos infrarrojos para la apertura y cierre sin contacto manual. conexion de la salida del agua.

+ Disefiados para una total higiene y mayor comodidad en su uso, sin * Filtro de entrada del agua y de entrada a la electrovalvula.
necesidad de pedales. * Presion de trabajo de 0,12 10 bar.
« Con sistema de sensores de alta seguridad y disefio anti-vandalico, » Temperatura maxima de uso 75 °C.
facilmente sustituible. + Caudal hasta 16 litros/minuto.
» Caja de actuacion estanca IP65. « Fabricados en conformidad con las directivas europeas CE.
« Cierre automatico de la electrovélvula en caso de corte eléctrico o de pila
agotada.

« Sistema automatico de aclarado para evitar la proliferacion de bacterias.
El equipo se acciona automaticamente durante 1 minuto cada 24 horas
después del ultimo funcionamiento, a fin de aclarar los conductos de agua.

180
S

'CEL-12 J. ' CEL-18
Y

PV.P. . . A PV.P.
TS £ Modelo Referencia Alimentacion Buies 2

CEL-12 1315119 » CEL-18 1315143 »

Modelo Referencia Alimentacion

Portaleds facilmente
intercambiable.

Portaleds facilmente
intercambiable.

Se activa mediante la presencia de las manos dentro de Se activa al pasar las manos dentro de la distancia de deteccién,
la distancia de deteccion, y se cierra al retirar las manos. / y se cierra al volver a pasar las manos. Si no se pasan las manos, /
V el grifo se cerrara automaticamente a los 45 segundos. v

ACCESORIOS

LS 1
'GR E ' GR-GDH ' GX-P ' CL-20 ' FX-GDH FXI-100'

' GX-L 'GITZ

Modelo Referencia Descripcion Efl'rvo'sé

GRE 1316159 Ducha lavavajillas/lavaverduras maxima ergonomia con dispositivo de regulacion del caudal, sistema de salida de

agua continua y valvula de retencion. Conexion 1/2” G

GR-GDH 1316157 Ducha para grifo GDHM2. Conexion 1/2” G

GX-P 1316160 Pistola para grifos extensibles. Modelos GX

CL-20 1313118 Cafio para lavamanos. Conexion 1/2” G
FX-GDH 1316158 Tubo flexible de 1000 mm para grifo GDHM2. Conexion 1/2” G
X100 1316117 Flexible de acero inoxidable con recubrimiento de pla'stic‘c? resisﬂtente a las altas presiones y temperaturas. 1000

mm. Conexion 1/2” G
GX-L 1316161 Lanza de alta presion para acoplar a la pistola de los grifos extensibles. Modelos GX
GIT2 1316136 Grifo pulsador temporizado empotrable entrada 2 aguas mezclador
Z edenox | 33
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Mesas de trabajo
Linea Estandar

Espacios
funcionales

Todos los articulos de esta gama

estan pensados para integrarse
perfectamente al resto de muebles

de acero inoxidable de edenox, sean
elementos neutros, frios o calientes, ya
que la altura de los petos traseros, el
alto de los estantes inferiores respecto
al suelo o la altura del borde de la
encimera son iguales. La flexibilidad en
medidas y modelos permite sacar el
maximo partido de la cocina.

MESAS DE TRABAJO CENTRALES

Para garantizar la calidad del producto

las mesas son probadas antes de servirlas
colocando cargas en diferentes puntos de

la encimera y del estante, comprobando la
estabilidad, resistencia y planeidad. Las puertas
se abreny cierran repetidas veces llevando

al extremo las condiciones habituales de uso.
Pag. 38-41.

36 |

MESAS DE TRABAJO MURALES

Tanto en los modelos montados como en

los que se sirven desmontados, la encimera
estd diseada para soportar las condiciones
habituales de uso en cocinas industriales. El
peto trasero es de 100 x 15 mm totalmente
soldado y con cantos redondeados. Completa
la gama, las mesas con cajones y una mesa
especial para desperdicios. Pag.. 38-41.

MESAS DE ALTURA 600

Partiendo del mismo disefio que el resto de
mesas de trabajo, garantizando su durabilidad
y robustez. En gamas de muebles neutros

y también con mesas frias para que la
flexibilidad de tipos de muebles y dimensiones
permita sacar el mdximo partido de la cocina.
Pag.. 43

Z
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MESAS DE ANGULO

Dos series diferentes, con puertas y sin
puertas, disefladas para aprovechar y
optimizar al maximo el espacio en las
esquinas manteniendo una linea homogénea
junto a mesas de trabajo y fregaderos. Las
puertas incorporan bisagra con muelle
automatico y tope amortiguador para
garantizar la seguridad y las condiciones
habituales de trabajo. Pag.. 44

fuertes y resistentes del mercado.

MESAS CALIENTES

El nuevo disefo de la mesa caliente garantiza
una mejor circulacion y distribucion del aire
caliente. El disefio de las puertas correderas
también es nuevo, tanto el sistema de guias,
el sistema de cierre y el sistema de agarre de
la puerta. Este tirador, mas ergondmico, se
integra con el disefo de los demas elementos
de la Linea Estandar. Pag.. 45

Mesas de trabajo
Linea Estandar

MESAS DE TRABAJO

CUANDO LA ROBUSTEZ Y LA
DURABILIDAD SON UNA GARANTIA

La Serie Estandar de Mesas de Trabajo ofrece superficies de trabajo amplias que se
caracterizan por una durabilidad y robustez que las hacen verdaderamente las mas

ACCESORIOS

Para acabar de sacar el maximo partido

al disefio de la cocina, se pueden integrar
diferentes tipos de accesorios que se
incorporan facilmente en las mesas de
trabajo como cajones, cajoneras, cajones de
gran capacidad, etc. Para poder garantizar
la durabilidad de los materiales, todos estos
elementos se han disefiado siguiendo el
principio de ser usados de manera intensiva
y continua. Pag.. 39

2
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Mesas de trabajo
Mesas centrales y murales desmontadas

Mesas centrales y murales desmontadas

« Construidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10, en acabado satinado.
« Provistas de omegas de refuerzo longitudinales en la parte inferior de la encimera y de
un chasis que garantiza una excelente estabilidad al momento de trabajar sobre la mesa.
Encimera con frontal de 50 mm y cantos redondeados.
« Estructura sdlida y robusta.
* Mesas desmontadas:
- Entan solo 180 mm de altura se puede almacenar una mesa, consiguiendo un ahorro de
precio, de coste de transporte y de almacenamiento.
- Su sistema de estructura montable permite su montaje con gran facilidad y rapidez.
- Una vez montada se obtiene una estructura sélida y robusta.
« Incluyen patas de acero inoxidable regulables en altura.
« Estante inferior con refuerzo central totalmente soldado.
» Posibilidad de incorporar como opcion un estante adicional intermedio (pag. 43).
« Como accesorios opcionales estan disponibles cajones y cajoneras (pag. 39), v estanterias
de sobremesa con luz, o con luz y calor (pag. 47).
* Las mesas de 2400 mm de largo incorporan 6 patas.
« Para ver los accesorios de las mesas de trabajo ver pagina 39.

MMD-106

Ejemplo de mesa desmontada. Mesa central MCD-106 Con estante intermedio adicional. Esquinas soldadas.
Gama 600 mm Mesas centrales desmontadas Gama 600 mm Mesas murales desmontadas
Dim((?grs;?nes Modelo Referencia EE%EE Modelo Referencia EE'r\(/)‘z€
600 x 600 x 850 MCD-66 1822117 MMD-66 1842117
800 x 600 x 850 MCD-86 1822115 MMD-86 1842115
1000 x 600 x 850 MCD-106 1822101 MMD-106 1842101
1200 x 600 x 850 MCD-126 1822102 MMD-126 1842102
1400 x 600 x 850 MCD-146 1822103 MMD-146 1842103
1500 x 600 x 850 MCD-156 1822119 MMD-156 1842119
1600 x 600 x 850 MCD-166 1822104 MMD-166 1842104
1800 x 600 x 850 MCD-186 1822105 MMD-186 1842105
2000 x 600 x 850 MCD-206 1822106 MMD-206 1842106
2400 x 600 x 850 MCD-246 1822107 MMD-246 1842107
Gama 700 mm Mesas centrales desmontadas Gama 700 mm Mesas murales desmontadas
Dim(ﬁg%)nes Modelo Referencia EE'r\ésPé Modelo Referencia EE'r\ést
600 x 700 x 850 MCD-67 1822118 MMD-67 1842118
800 x 700 x 850 MCD-87 1822116 MMD-87 1842116
1000 x 700 x 850 MCD-107 1822108 MMD-107 1842108
1200 x 700 x 850 MCD-127 1822109 MMD-127 1842109
1400 x 700 x 850 MCD-147 1822110 MMD-147 1842110
1500 x 700 x 850 MCD-157 1822120 MMD-157 1842120
1600 x 700 x 850 MCD-167 182211 MMD-167 18421M
1800 x 700 x 850 MCD-187 1822112 MMD-187 1842112
2000 x 700 x 850 MCD-207 1822113 MMD-207 1842113
2400 x 700 x 850 MCD-247 1822114 MMD-247 1842114

*Para ver los accesorios de las mesas de trabajo ver pagina 39.
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Mesas de trabajo. Mesas murales sin estante inferior
Accesorios

Mesas de trabajo murales sin estante inferior

» Mesas sin estante inferior para poder introducir otros elementos en la parte inferior
i (carros, cubos, recipientes varios, etc.).
» Enla parte inferior, como refuerzo, incorporan 3 travesafios en los 2 laterales y en la
i parte trasera.
+ Construidas en acero inoxidable AISI-304 18/10, en acabado satinado.
* Provistas de omegas de refuerzo longitudinales en la parte inferior de la encimera y
' de un chasis que garantiza una excelente estabilidad al momento de trabajar sobre la
' mesa. Encimera con frontal de 50 mm y cantos redondeados.
* Mesas sin estante inferior para poder introducir otros elementos en la parte inferior
‘ i (carros, cubos, recipientes varios, etc.).
g,_,af*e.'— » Enla parte inferior, como refuerzo,
= incorporan 3 travesanos en los 2 laterales
| lx y en la parte trasera.
;‘ + Construidas en acero inoxidable AISI-304
18/10, en acabado satinado.
* Provistas de omegas de refuerzo

MMS-186 longitudinales en la parte inferior de la
Se suministran encimera y de un chasis que garantiza
montadas una excelente estabilidad al momento de
trabajar sobre la mesa. \
* Encimera con frontal de 50 mm y cantos o
redondeados. Espacio util:
450 mm en la gama 600 mm
550 mm en la gama 700 mm
Gama 600 mm Gama 700 mm
Dimensiones B PV.P. Dimensiones P PV.P.
) Modelo Referencia Bl ) Modelo Referencia Bl 2
1000 x 600 x 850 MMS-106 1862204 1000 x 700 x 850 MMS-107 1862215
1200 x 600 x 850 MMS-126 1862205 1200 x 700 x 850 MMS-127 1862216
1400 x 600 x 850 MMS-146 1862206 1400 x 700 x 850 MMS-147 1862217
1600 x 600 x 850 MMS-166 1862208 1600 x 700 x 850 MMS-167 1862219
1800 x 600 x 850 MMS-186 1862209 1800 x 700 x 850 MMS-187 1862220
2000 x 600 x 850 MMS-206 1862210 2000 x 700 x 850 MMS-207 1862221
2400 x 600 x 850 MMS-246 1862211 2400 x 700 x 850 MMS-247 1862222
Accesorios mesas trabajo
* Facilidad de montaje sin necesidad de soldaduras.
* Los cajones pueden suministrarse montados con las mesas o como kit para montar (ver tabla).
« Fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.
* El cajon de gran capacidad CGC se suministra con unas pinzas de sujeccién para bolsas de
lastico que evita que se mueva la bolsa. 100 L.
p 4 9 Modelos PLD y PLI:

Instalacién rapida y sencilla.
Incluye todos los accesorios
para su fijacion (Croquis nel)
Modelo PLB: Para montarse
en el lateral de las mesas

(Croquis n%2).
Cajén montado en mesa. Cajonera con 4 cajones. Cajon de gran capacidad. 1-Peto lateral (PLD y PLI)
CMM CGC 2-Remate lateral (PLM)
CM-6 1892101 470 x 460 x 135 Cajon desmontado (kit) para mesas de 600 mm
CM-7 1892102 470 x 460 x 135 Cajon desmontado (kit) para mesas de 700 mm
CMM-6 1892121 470 x 460 x 135 Cajon montado para mesas de 600 mm
CMM-7 1892122 470 x 460 x 135 Cajoén montado para mesas de 700 mm
CJ-46 1892103 505 x 468 x 593 Cajonera de 4 cajones para mesas de 600 mm
CJ-47 1892127 505 x 568 x 593 Cajonera de 4 cajones para mesas de 700 mm
CGC-6 1892125 505 x 468 x 593 Cajon de gran capacidad para mesas de 600 mm
CGC-7 1892126 505 x 568 x 593 Cajon de gran capacidad para mesas de 700 mm
PLM-6 1892130 Remate lateral para mesas de trabajo de 600 mm
PLM-7 1892131 Remate lateral para mesas de trabajo de 700 mm
PLD-6 142117 100 x 585 Peto lateral derecho 600 mm
PLI-6 1142118 100 x 585 Peto lateral izquierdo 600 mm
PLD-7 1142119 100 x 685 Peto lateral derecho 700 mm
PLI-7 1142120 100 x 685 Peto lateral izquierdo 700 mm
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Mesas de trabajo

Mesas centrales con puertas pasantes

Mesas centrales con puertas pasantes

« Estructura cerrada, completamente soldada, con puertas correderas.

* Provistas de omegas de refuerzo longitudinales en la parte inferior de la encimera y de un chdsis que garantiza una excelente estabilidad al
momento de trabajar sobre la mesa. Encimera con frontal de 50 mm y cantos redondeados.

* Deslizamiento superior de las puertas mediante rodamientos y en la parte inferior mediante pletina que corre bajo el estante, facilitando la limpieza y
evitando la acumulacion de residuos y suciedades. El sistema de puertas incorpora un cierre al final del recorrido.

* Incorporan estante intermedio liso con pliegue frontal, regulable en altura y con una omega de refuerzo longitudinal.

» Construidas en acero inoxidable AISI 304 18/10 en acabado pulido satinado.

* Patas construidas en tubo de 40 x 40 mm regulables en altura.

» Cuentan con dos puertas por cada lado de acero inoxidable AISI 304 con tirador incorporado en toda la altura de la puerta.
 Tanto en la Gama 600 y 700 incorporan sistema de puertas correderas.

* Las mesas pueden incluir cerradura como accesorio.

Tirador incorporado en toda
la altura de la puerta.

L/ |x.

Estante regulable en 7 niveles
cada 41 mm.

MCPP-166
o — 2
8 ©0
5 IBE
- -
40 |

=4

El estante va de extremo a
extremo sin dejar espacios

huecos.

Gama 600 mm

Dimensiones

Opcionalmente a las mesas se les
puede instalar facilmente un conjunto
de estanterias (ver pag. 47)

Mesas centrales con puertas pasantes

(mm) Modelo Referencia Tipo de puerta
1000 x 600 x 850 MCPP-106 1812501 Corredera
1200 x 600 x 850 MCPP-126 1812502 Corredera
1400 x 600 x 850 MCPP-146 1812503 Corredera
1600 x 600 x 850 MCPP-166 1812504 Corredera
1800 x 600 x 850 MCPP-186 1812505 Corredera
2000 x 600 x 850 MCPP-206 1812506 Corredera

Gama 700 mm

PV.P.
Euros €

Mesas centrales con puertas pasantes

Dim(eregrs‘riwc))nes Modelo Referencia Tipo de puerta
1000 x 700 x 850 MCPP-107 1812508 Corredera
1200 x 700 x 850 MCPP-127 1812509 Corredera
1400 x 700 x 850 MCPP-147 1812510 Corredera
1600 x 700 x 850 MCPP-167 1812511 Corredera
1800 x 700 x 850 MCPP-187 1812512 Corredera
2000 x 700 x 850 MCPP-207 1812513 Corredera

Z
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Mesas de trabajo
Mesas murales con puertas

Mesas murales con puertas

« Estructura cerrada, completamente soldada, con puertas correderas.

* Provistas de omegas de refuerzo longitudinales en la parte inferior de la encimera y
de un chasis que garantiza una excelente estabilidad al momento de trabajar sobre la
mesa. Encimera con frontal de 50 mm y cantos redondeados.

» Deslizamiento superior de las puertas mediante rodamientos y en la parte inferior
mediante pletina que corre bajo el estante, facilitando la limpieza y evitando la
acumulacioén de residuos y suciedades. El sistema de puertas incorpora un cierre al
final del recorrido.

* Incorporan estante intermedio liso con pliegue frontal, regulable en altura y con una
omega de refuerzo longitudinal.

« Construidas en acero inoxidable AISI 304 18/10 en acabado pulido satinado.

* Peto trasero de 100 x 15 mm, totalmente soldado y con cantos redondeados.

« Patas construidas en tubo de 40 x 40 mm regulables en altura.

« Cuentan con dos puertas correderas fabricadas en acero inoxidable AISI 304 18/10
con tirador incorporado en toda la altura de la puerta.

» Las mesas pueden incluir cerradura como accesorio.

MMP-126
r'_---—.________
-
| =
|
I
Sistema de guias oculto, Peto completamente Puertas correderas Patas regulables con
facilita las operaciones soldado y pulido. con tope al final del rosca oculta.
de limpieza y evita la recorrido.
acumulacion de suciedad.
Gama 600 mm Mesas murales con puertas
Dimensiones . 5 PV.P.
{mm) Modelo Referencia Tipo de puerta Euies 2
600 x 600 x 850 MMP-66-PB 1832299 Abatible
800 x 600 x 850 MMP-86-PB 1832300 Abatible
1000 x 600 x 850 MMP-106 1832301 Corredera
1200 x 600 x 850 MMP-126 1832302 Corredera
1400 x 600 x 850 MMP-146 1832303 Corredera
1600 x 600 x 850 MMP-166 1832304 Corredera
1800 x 600 x 850 MMP-186 1832305 Corredera
El disefio de las mesas de trabajo permite crear espacios
de trabajo funcionales, bien organizados y seguros para el 2000 x 600 x 850 MMP-206 1832306 Corredera
almacenamiento de productos, manteniendo una elegante
y cuidada linea en su conjunto con otros muebles como
fregaderos y armarios de la linea estandar.
_ Gama 700 mm Mesas murales con puertas
o
o,
— Dimensiones ’ ] V.P.
1 (mm) Modelo Referencia Tipo de puerta Eulies &
3 600 x 700 x 850 MMP-67-PB 1832318 Abatible
800 x 700 x 850 MMP-87-PB 1832319 Abatible
H 9 1000 x 700 x 850 MMP-107 1832308 Corredera
©0
< 1200 x 700 x 850 MMP-127 1832309 Corredera
1400 x 700 x 850 MMP-147 1832310 Corredera
5 __BE 1600 x 700 x 850 MMP-167 183231 Corredera
w @ 1800 x 700 x 850 MMP-187 1832312 Corredera
2000 x 700 x 850 MMP-207 1832313 Corredera
Z edenox | &
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Mesas con cajones. Mesas con hueco para cubo de desperdicios
Mesa con orificio para desperdicios. Cubos para desperdicios

Mesa mural con 3 cajones 600700 500
& ol

* Mesa con cajones incorporados en la estructura. o? N 2

+ Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10. s [l

* La medida util de los cajones es de

209

209

607

156

|
|

|

140

424 x 365 x 128 mm. '
A‘g‘ 450/550 140 42‘ 413

530/630 493

MM-56-3C Modelo Referencia Dim(?‘rr:rs‘riwc;nes Es.r\ésé
MM-56-3C 1832123 500 x 600 x 850
MM-57-3C 1832124 500 x 700 x 850

Mesa mural con puerta y sin base para desperdicios
+ Fabricada en acero inoxidable AISI-304 18/10

600/700 600

» Con hueco libre para colocar cubos de desperdicios de didmetro
maximo 460 mm. J g
* Provista de cufia _s_o\daola al chasis, lo que le confiere gran i ﬁL
robustez y durabilidad. — M
* Puerta retorno automatico.
+ Facil limpieza. "
LD L8 i
| B
40 450/550 40 513
530/630 593
A Dimensiones Espacio util PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Ellios &
MMP-66-D 1832320 600 x 600 x 850 510 x 450 x 690
MMP-67-D 1832321 600 x 700 x 850 510 x 550 x 690
Mesa mural con puerta y con orificio para desperdicios
+ Fabricada en acero inoxidable AISI-304 18/10
» Con hueco libre para colocar cubos de desperdicios de didmetro maximo 460 mm.
* Provista de aro de goma para tirar restos a un cubo de basura bajo la encimera (cubo no incluido).
* Puerta retorno automatico.
* Facil Iimpieza. 601 600 /700
(\%
PR kit s
—= § s | || 8
3
497 o
MMP-66-0 MMP-66-0 + FCP-126-LD > s S e
A Dimensiones Espacio util PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Ellion &
MMP-66-0 1832322 600 x 600 x 850 513 x 450 x 690
MMP-67-0 1832323 600 x 700 x 850 513 x 550 x 690
Cubos para desperdicios y utilizaciones varias
» Fondo embutido que permite contener liquidos y facilita su limpieza.
* Provistos de tapa con asa. Incorporan 4 ruedas giratorias insonorizantes.
» Sus medidas permiten que se puedan alojar debajo de mesas tipo MMP-D o MMP-0.
«» Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10, en acabado satinado.
A Medidas totales Capacidad . PV.P.
Modelo Referencia (mm) (iitros) Tipo Ellien 2
CUV-105 CUV-50 CUV-50 2476105 @390 x 610 50 Tapa
CUV-105 2476106 @ 460 x 695 105 Tapa
42 | Z edenox
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Estantes para mesas centrales y murales
Mesas de altura 600 mm

Estantes para mesas centrales y murales

« Estantes para instalar en las mesas de trabajo normalizadas como
estante intermedio entre el sobre de trabajo vy el estante inferior.

« Los estantes se pueden instalar con suma facilidad, gracias a que todas
las patas de las mesas normalizadas llevan embutidas tuercas de paso
métrico en el centro de su altura.

» El montaje de un estante intermedio ayuda, si cabe, a que la mesa
tenga una mayor robustez.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Refuerzo central en acero inoxidable AISI-304 18/10 en la parte inferior
del estante.

8I « El estante suplementario siempre se suministra desmontado.
f
f
Estantes para mesas de 600 mm Estantes para mesas de 700 mm
Dim(enrqlrs]i(;nes Modelo Referencia EE'r\ésP? Dim(enr:fri]())nes Modelo Referencia EE'r\(/)‘E'€
600 x 600 EB-66 1242101 600 x 700 EB-67 1242128
800 x 600 EB-86 1242112 800 x 700 EB-87 1242116
1000 x 600 EB-106 1242103 1000 x 700 EB-107 1242117
1200 x 600 EB-126 1242104 1200 x 700 EB-127 1242118
1400 x 600 EB-146 1242106 1400 x 700 EB-147 1242119
1500 x 600 EB-156 1242113 1500 x 700 EB-157 1242129
1600 x 600 EB-166 1242107 1600 x 700 EB-167 1242120
1800 x 600 EB-186 1242108 1800 x 700 EB-187 1242121
2000 x 600 EB-206 1242109 2000 x 700 EB-207 1242125
2400 x 600 EB-246 1242126 2400 x 700 EB-247 1242127

Mesas de altura 600 mm

* |deal como mesa soporte para aparatos de coccidn y de preparacion de comidas.

* La altura de 600 mm permite que el plano de trabajo de los aparatos de coccion esté entre
850 y 900 mm.

» Con los 5 largos de mesas (800, 1000, 1200, 1400 y 1600 mm) pueden hacerse todo tipo
de combinaciones, consiguiendo el largo total necesario.

» Construidas totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10, en acabado satinado.

» Encimera conforme a las mas exigentes normativas sanitarias, fabricadas con chapa de 1,2
mm de espesor y frontal de 50 mm, reforzada con omegas longitudinales.

+ Se suministran montadas.

* Incluyen patas de acero inoxidable regulables en altura.

« Estante inferior incluido.

MCB-106 Modelo Referencia Dim(?rr:rsrignes ELF%E'{::
MCB-86 1812115 800 x 600 x 600
MCB-106 1812116 1000 x 600 x 600
MCB-126 1812117 1200 x 600 x 600
MCB-146 1812118 1400 x 600 x 600
MCB-166 1812119 1600 x 600 x 600

Mesas refrigeradas de altura 600 mm con cajones
edenox le ofrece una amplia gama de mesas refrigeradas GN 1/1
de altura 600 mm, especialmente disefiadas para utilizar como
soporte refrigerado de aparatos de coccién, de preparacion y
de conservacion. La altura de 600 mm permite que el plano de
trabajo de los aparatos esté entre 850 mm y 900 mm. Cajones
adaptados para cubetas de profundidad 100 y 200 mm.

? edenox | 43



Mesas de angulo
Mesas de angulo con puertas y mesas murales con cubeta

Mesas de angulo

* Mesas que se adaptan a esquinas con angulo de 90° para crear una instalacién continua
de mesas vy fregaderos de edenox.

» Dos modelos: uno de 600 x 600 mm para utilizar con mesas de trabajo y fregaderos de
600 mm y un modelo de 700 x 700 mm para combinar con las gamas de 700 mm.

» Construidas en acero inoxidable AISI-304 18/10, en
acabado satinado.

» Encimeras con frontal de 50 mm y cantos
redondeados.

* Incorporan peto trasero de 100 x 15 mm totalmente
soldado.

* Estructura solida y robusta.

* Incluyen patas de acero inoxidable regulables en
altura.

« Estante inferior incluido.

MMA-66

¥
MMD-106 + MMA-66 + MMD-126

Mesas de dngulo 90° con puertas

» Encimera de 1,2 mm de espesor, con omega de refuerzo inferior que le proporciona una robustez
inmejorable.

* Puerta con tirador incorporado en toda la altura.

* Incorporan bisagra con muelle de retorno automatico y un tope amortiguador en el chasis del mueble.

* Patas regulables en altura.

MMAP-106 Modelo  Referencia Dim(?;i](;nes Descripcion EEX)'E'€
MMA-66 1832115 600 x 600 x 850 Sin puertas
MMA-77 1832116 700 x 700 x 850 Sin puertas
MMAP-106 1832315 600 x 600 850 Puerta abatible
MMAP-107 1832316 700 x 700 x 850 Puerta abatible
Mesas murales con cubeta
Selsuministran « Construidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 y acabado satinado

montadas higiénico.
« En la parte inferior, como refuerzo, incorporan 3 travesarios en los 2

laterales y en la parte trasera.

« Se suministran montadas.

* Encimera de 50 mm con refuerzo antisonoro con cantos y esquinas
redondeados y peto posterior de 100 mm.

« Disponibles en 1400 y 1600 mm de largo y un fondo de 600 mm.

« Incorpora cubeta de 400 x 400 x 250 mm de acero inoxidable AlSI-304
18/10 y un espesor de T mm.

* Modelos con cubeta a la derecha o a la izquierda.

MCU-146-D « Provistas de patas inoxidables regulables en altura.

« Con orificio para griferia de 37 mm de didmetro.

« Posibilidad de suministro sin griferia o con grifo monomando de alta
calidad de 2 aguas: Modelo GML-30 E (ver pagina 30).

« edenox dispone de una amplia gama de griferia industrial (ver pdginas
30a 3N

A las mesas sin grifo se les puede acoplar
una amplia variedad de grifos de la gama
de griferia industrial de edenox.

(Ver paginas 30 a 31)

MCU-146-1-GM

Modelo Referencia Posicion cubeta Opcion Medic(igqs"t]?tales EEX)SP €
MCU-126-D 19036547 Derecha Con orificio para la griferia 1200 x 600 x 850 -
MCU-126-I 19036548 Izquierda Con orificio para la griferia 1200 x 600 x 850
MCU-146-D 1882111 Derecha Con orificio para la griferia 1400 x 600 x 850
MCU-146-1 1882101 Izquierda Con orificio para la griferia 1400 x 600 x 850

MCU-146-D-GM 1882113 Derecha Con grifo monomando GML-30 E 1400 x 600 x 850
MCU-146-1-GM 1882105 Izquierda Con grifo monomando GML-30 E 1400 x 600 x 850
MCU-166-D 1882112 Derecha Con orificio para la griferia 1600 x 600 x 850
MCU-166-I 1882102 Izquierda Con orificio para la griferia 1600 x 600 x 850
MCU-166-D-GM 1882114 Derecha Con grifo monomando GML-30 E 1600 x 600 x 850
MCU-166-1-GM 1882106 lzquierda Con grifo monomando GML-30 E 1600 x 600 x 850
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Mesas calientes

» Elemento indispensable para mantener la cadena de calor de los alimentos, sin alterar
sus propiedades y sabores.

» Construccion en acero inoxidable AlSI-304 con acabado satinado y doble pared aislada.

« Puertas inyectadas que le confieren robustez y un aislamiento eficiente que se traduce
en ahorro energético vy una estabilidad de la temperatura en todo momento.
» Temperatura de trabajo de 30° Ca 85° C

* La encimera puede desmontarse facilmente.
* Para otras medidas y opciones consultar con el departamento comercial de edenox.

Mesas calientes murales

« Construccion interior y exterior en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« Calefaccion interior por aire forzado.
» Para una mejor distribucion del calor, las mesas de 1800 mm incorporan

» Equipadas con estante intermedio.

resistencias y ventiladores en cada extremo.
» 2 puertas correderas
* Mesas murales con peto trasero de 100 mm totalmente soldado.

MMP-167-CA

CALOR SECO
VENTILADO

Dimensiones para modelos 107,127 y 167

Mesas calientes

Caracteristicas y detalles constructivos

Mesas calientes pasantes

« Construccion interior y exterior en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« Calefaccion interior por aire forzado.
» Para una mejor distribucién del calor, las mesas de 1800 mm

Calentamiento rapido

gracias al sistema

de

resistencia - ventilador

que produce una
circulacion eficien
aire caliente en el

te del
interior.

El estante puede regularse
en diferentes alturas sin

necesidad de herramientas.

Panel de mandos
termostato digital

con

incorporan resistencias y ventiladores en cada extremo.

* 2 puertas correderas a cada lado en los muebles pasantes.

» Equipadas con estante intermedio.

MCPP-167-CA

CALOR SECO

VENTILADO

Dimensiones para modelos 187

A

1000/1200/1600 1800
g = J8
2l __{__8
I - em—— -F—‘
o
=
o s
5 5 w
RER 150
o ®-107=403 | i 2 X-187=803
=5 X-127=503 = — =
42 X167=703 a2 || 42 42
’ Medidas ) Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia exteriores (mm) Tipo (W) ) Euros €
MMP-107-CA 19044766 1000 x 700 x 850 Mural 2050 230/1/N
MMP-127-CA 19006617 1200 x 700 x 850 Mural 2050 230/1/N
MMP-167-CA 19044763 1600 x 700 x 850 Mural 2050 230/1/N
MMP-187-CA 19007632 1800 x 700 x 850 Mural 3500 230/1/N
MCPP-107-CA 19044767 1000 x 700 x 850 Pasante 2050 230/1/N
MCPP-127-CA 19006074 1200 x 700 x 850 Pasante 2050 230/1/N
MCPP-167-CA 19044765 1600 x 700 x 850 Pasante 2050 230/1/N
MCPP-187-CA 19006465 1800 x 700 x 850 Pasante 3500 230/1/N
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Mesa terraza

G WY
LA l * Mesa especialmente disefiada para establecimientos con terrazas.

» Una gran ayuda en la preparacion de las mesas, el servicio de comidas y bebidas y
la recogida de vajilla en el exterior.

+ Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

+» El peto trasero es de 150 mm y protege la encimera del viento y de la caida de
objetos. Como accesorio se puede instalar un peto lateral.

* Incorpora cajones con guias telescépicas y mecanismo de amortiguacion.

* En la parte inferior de la mesa incorpora estante intermedio regulable

» Como accesorio se pueden instalar asas en los costados para facilitar su manejo.

* 4 ruedas de didmetro 125 mm, dos de ellas con freno.

» Como accesorio existe el porta bandejas, ideal para almacenar las bandejas
camarero mientras no se utilizan.

. "l L Mesas terraza
2
pa =

Mesa terraza MT-1560 CP. Con espacio para la caja
registradora, cajones para cubiertos y portabandejas.
Comodas puertas abatibles con ruedas para retirar la
mesa, espacio interior para almacenar vajilla, elementos
de limpieza o servilleteros, etc.

600 1500

152

27 g 0 483 ‘

156 (]

483

1040

641

159

W g P

369 1367

MT-1560 CP

A

450 1000

152

=y
| 156
— 0

1040

0. e

300 867
MT-1045 C MT-1045 CP
Modelo Referencia M(em)as N° puertas N° cajones EE'r\ésPé
MT-1045 C 1932104 1000 x 450 x 1192 - 2
MT-1045 CP 1932102 1000 x 450 x 1192 2 2
MT-1560 CP 1932110 1500 x 600 x 1192 3 3
—
|
Accesorios
AMT ) . PV.P.
- AMT 1932200 Asa lateral adicional para la mesa terraza
RLMT-45 1932202 Peto lateral de 150 mm de altura, para MT-1045 C
RLMT-60 1932203 Peto lateral de 150 mm de altura, para MT-1560 CP
PBMT 1932201 Porta bandejas camarero para mesa Terraza
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Estanterias sobremesa con luz y calor
Estanterias sobremesa

Estanterias sobremesa con luz y calor

» Con ldmparas halégenas para iluminar y mantener la temperatura de los alimentos recién cocinados
antes de servirlos.

« Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10.

* Incorporan Tinterruptor por estante en los modelos de 100 mm de largo, 2 interruptores por estante
en los modelos de 1700, para poder encender sélo la mitad de las [dmparas.

« Su instalacion se efectua facilmente realizando pequenos orificios en la mesa donde van colocados
los soportes de union.
* Se pueden acoplar a todo tipo de mesas.

l "\ Estanteria ESMC-170.

A las mesas de trabajo se les puede instalar de manera sencilla

estanterias de sobremesa con luz y calor para iluminar y mantener la temperatura de los alimentos
recién cocinados antes de servirlos.

500
—

1 Estante
; Dimensiones Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) Ellion &
ESMC-110 ESMC-110 1892112 100 x 325 x 500 900
ESMC-170 1892113 1700 x 325 x 500 1200
2 Estantes L
: Dimensiones Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) o) Eilos 2
ESMC-112 ESMC-112 1892114 100 x 325 x 700 1800
ESMC-172 1892118 1700 x 325 x 700 2400
Estanterias sobremesa
Largo

« Para facilitar la preparacion de comidas y su

distribucion. " | Largo - 50 [|<25 ‘ 375
« Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« 4 1argos de 1300 mm a 1900 mm. el o020 e —

« Suinstalacion se efectua facilmente realizando [ ]
pequefios orificios en la mesa donde van colocados
los soportes de union.

» Se pueden acoplar a todo tipo de mesas. Y| Ly

500
400

L(l
200 100
\ NS
— —

—
—
\ 700

1 Estante
- Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellies &
ESM-131 1892104 1300 x 375 x 500
ESM-151 1892105 1500 x 375 x 500
ESM-171 1892106 1700 x 375 x 500
ESM-131
ESM-191 1892107 1900 x 375 x 500
2 Estantes
- Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) Bules 2
ESM-132 1892108 1300 x 375 x 700
ESM-152 1892109 1500 x 375 x 700
ESM-132 ESM-172 1892110 1700 x 375 x 700
ESM-192 1892111 1900 x 375 x 700
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Baiios Maria sobremesa
Sistema compacto de funcionamiento con agua

Bafios maria sobremesa

« Los bafios Marfa permiten el mantenimiento de la temperatura de los alimentos respetando las
condiciones optimas de higiene, temperatura y seguridad.

» Cuba embutida con esquinas redondeadas soldada en el sobre, formando una pieza compacta.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

» Cable con clavija de toma de tierra.

« Incorpora panel de mandos en una situacion protegida de los golpes, con interruptor, piloto y
termostato de regulacion.

« Excelente aislamiento contra las irradiaciones térmicas.

« Cubetas Gastronorm no incluidas en dotacion.

« Incorpora pies de altura regulable.

« Sistema de funcionamiento con agua (BMSM)

- Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona colocadas en la parte
BMSM-211-S inferior de la cuba. Las resistencias de silicona mejoran el rendimiento y reducen el consumo
Bafio Maria sobremesa sin agua. eléctrico.

- En el frontal incorpora un grifo para el vaciado de la cuba.

- Disefados para recibir cubetas GN 1/1 profundidad 200 mm o subdivisiones.

- Importante: al poner en marcha el bafio Maria, la cuba siempre debe contener agua.

« Sistema de funcionamiento sin agua (BMSM-S)
- Resistencias blindadas y protegidas mediante rejilla de acero inoxidable.
- Disenados para recibir cubetas GN 1/1 profundidad 150 mm o subdivisiones.

BMSM-211

Bafo Maria sobremesa con agua. Calefaccion de la cuba Cuba embutida vy esquinas Alojan cubetas GN1/1
con resistencias de silicona redondeadas o subdivisiones.
(Modelos BMSM).

Baiios maria sobremesa con agua

oo feomea o S E v S -
BMSM-11 3112101 430 x 600 x 330 700 230/IN/50 Hz 1
BMSM-211 3112102 755 x 600 x 330 1400 230/IN/50 Hz 2
BMSM-311 3112103 1065 x 600 x 330 2100 230/IN/50 Hz 3

Baiios maria sobremesa sin agua

Modelo Referencia exteﬁggeiga(?nm) P:(:)?Sriéiiggg %’\(l) 1r{w]m Po(t\‘?\?)Cia Te?si)én EE‘V%SP?
BMSM-1-S 3112104 430 x 600 x 330 1 700 230
BMSM-211-S 3112105 755 x 600 x 330 2 800 230
BMSM-311-S 3112106 1065 x 600 x 330 3 1200 230

Baiio maria sobremesa compacto sistema de funcionamiento con agua

* Bafio Maria compacto de sobremesa de tamafo reducido.

* Doble pared.

» Cuba embutida con esquinas redondeadas.

+ Fabricado totalmente en acero inoxidable.

+ Calentamiento indirecto del agua mediante resistencia colocada en la parte inferior de la cuba.
» Termostato de control con una temperatura de trabajo de 30 °C a 90 °C.

* Piloto indicador de funcionamiento.

+ Modelo sin grifo.

+ Disefiado para recibir cubetas GN 1/1 profundidad 1770 mm o subdivisiones.

* Cubetas Gastronorm no incluidas en dotacion. (ver pagina 148)

BMSM-1/1170-E * Incorpora pies de altura regulable.

* Importante: al poner en marcha el Bafio Marfa, la cuba siempre debe contener agua.

’ Medidas totales Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia ) W) ) s 2
BMSM-1/1170-E 19046783 325 x 530 x 240 1500 230/IN/50 Hz
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MBMR-411
Mueble bafio Maria |

con reserva inferior caliente |

Muebles baiio maria con reserva caliente

-

Muebles baiio Maria. Baitio Maria compacto
Con reserva

Muebles baiio maria con reserva

* Modelos con reserva inferior caliente (aire forzado) o neutra.

+ Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona colocadas en
la parte inferior de la cuba. Las resistencias de silicona mejoran el rendimiento y

reducen el consumo eléctrico.

* La regulacion y control de la temperatura del bafio Maria se realiza mediante

termostato y termédmetro analdgico. En modelos con reserva caliente, la

temperatura de la reserva se controla mediante un termostato independiente.

* Puertas correderas de doble pared con

incorporados.

de altura regulable.

dotacion. (ver pagina 148)
* Importante: al poner en marcha el bafio
Maria, la cuba siempre debe contener agua.

MBM-411
Mueble bafo Maria
con reserva inferior neutra

A Medidas Capacidad GN 1/1 Potencia Tension
Modelo Referencia exteriores (mm) Profundidad 200 mm (W) )
MBMR-311 3332103 1200 x 700 x 850 3 3500 230/1/N - 50/60Hz
MBMR-411 3332104 1500 x 700 x 850 4 3500 230/1/N - 400-3N - 50/60Hz
Muebles bafio maria con reserva neutra
A Medidas Capacidad GN 1/1 Potencia Tension
Modelo Referencia exteriores (mm) Profundidad 200 mm (W) )
MBM-311 3332101 1200 x 700 x 850 3 2100 230/1/N - 50/60Hz
MBM-411 3332102 1500 x 700 x 850 4 2100 230/1/N - 50/60Hz

Mesas bafio maria sistema de funcionamiento con agua

aislamiento de poliuretano ecoldgico, con
una densidad de 40 Kg/m?®.
* Cuba embutida para cubetas GN de 200 mm
de profundidad, con esquinas redondeadas.
* Piloto indicador de funcionamiento.
« Grifos para la entrada y desagle del agua

* Patas robustas de acero inoxidable con pies
» Construccion interior y exterior en acero

inoxidable AlSI-304 18/10.
+ Cubetas Gastronorm no incluidas en

PV.P.
Euros €

PV.P.
Euros €

« Las mesas bafio Marfa permiten la conservacion de los alimentos respetando las

condiciones éptimas de higiene, temperatura y seguridad.
« Construidas totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Cuba embutida para cubetas GN de 200 mm de profundidad, con esquinas
redondeadas soldada en el sobre, formando una pieza compacta.

« En la parte inferior incorpora un estante liso.

» Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona colocadas en
la parte inferior de la cuba. Las resistencias de silicona mejoran el rendimiento y

reducen el consumo eléctrico.

« Cable espiral con clavija de toma de tierra y soporte para cuando estd

desenchufado de la red.

« Incorpora panel de mandos, en una situacion protegida de los golpes, con

interruptor, piloto y termostato de regulacion.
« Excelente aislamiento contra las irradiaciones térmicas.

» En el extremo inferior de la cuba incorpora un grifo para el vaciado de la cuba.

 Cubetas Gastronorm no incluidas en

L

‘ dotacion. (ver pagina 148) \
* Importante: al poner en marcha el bafio N
BMSR-311 Profundidad méxima Maria, la cuba siempre debe contener
(cubetas no incluidas) de cubetas 200 mm agua. s
O
Mesa baiio maria funcionamiento con agua A1
: Medidas totales Capacidad Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) GN 1/1 W) ) Euros €
BMSR-31 3332105 1075 x 600 x 850 956 3GN1/1 2100 230
BMSR-411 3332106 1400 x 600 x 850 1281 4 GNN 2100 230
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Mesas cafeteras
Frente mostrador

Mesas cafeteras

« Con la diversidad de gama de mesas cafeteras, mesas estanterias cafeteria y mesas refrigeradas frente mostrador, puede disefiar una linea completa para
cada espacio y necesidad.

« Construidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10, acabado satinado v trasera en acero plastificado prelacado gris.

« Tolva de recogida de los posos del café de acero inoxidable, con golpeador desmontable reforzado y una apertura de hasta 119°.

« Cajones auxiliares en acero inoxidable AlSI-304 18/10, con sistema de guias telescopicas totalmente extensibles, que permiten la apertura completa del cajon.

« Su fabricacion y disefio estan pensados para un uso continuado.

* Encimeras con peto trasero de 100 mm, totalmente soldado y con cantos redondeados.

« Estantes de acero inoxidable AlSI-304 18/10 regulables en altura.

* Los estantes se pueden regular en 7 niveles, con una separacion de 70 mm.

« Patas de acero inoxidable con pies de altura regulable.

Estantes

1 estante
Dim(o;rr}wic):nes Modelo Referencia Cajones EEX;E@
1000 x 600 x 1045 MAC-1060 1912101
1500 x 600 x 1045 MAC-1560 1912102
2025 x 600 x 1045 MAC-2060 1912103
2550 x 600 x 1045 MAC-2560 1912104

1 estante
MAC-1560

\ ol

MAC-1060 MAC-1560 MAC-2060 MAC-2560

Cajones
con guias

telescipicas

2 estantes
Dim(i;\:rilgnes Modelo Referencia Cajones EE‘X;E@

1000 x 600 x 1045 MAC-1060-2E 1912105

1500 x 600 x 1045 ~ MAC-1560-2E 1912106

2025 x 600 x1045  MAC-2060-2E 1912107

NN N

2550 x 600 x 1045  MAC-2560-2E 1912108

2 estantes

MAC-1560-2E

MAC-1060-2E MAC-1560-2E MAC-2060-2E MAC-2560-2E
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Mesas estanterias cafeteria
Frente mostrador

Mesas estanterias cafeteria frente mostrador

* El complemento idéneo para combinar con las mesas cafeteras y las mesas refrigeradas frente mostrador .
« Construidas en acero inoxidable AISI-304 18/10, acabado satinado y con trasera de acero plastificado.

* Encimeras con peto trasero de 100 mm totalmente soldado y cantos redondeados.

« Estantes de acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Patas de acero inoxidable con pies de altura regulable.

* Modelos con profundidades de 350 mmy 600 mm con 16 2 estantes.

Profundidad 350 mm 16 2 estantes

J Largo 1000 mm Largo 1500 mm Largo 2025 mm Largo 2550 mm
Profundidad 350 mm
350 mm 1 estante 2 estantes
Dimensiones ; PV.P. : PV.P.
(mm) Modelo Referencia Eulios & Modelo Referencia Eulios 2

1000 x 350 x 1045 MA-1035 1922101 MA-1035-2E 1922109
1500 x 350 x 1045 MA-1535 1922102 MA-1535-2E 1922110
2025 x 350 x 1045 MA-2035 1922103 MA-2035-2E 192211
2550 x 350 x 1045 MA-2535 1922104 MA-2535-2E 1922112

Profundidad 600 mm 16 2 estantes

Largo1000mm  Largo 1500 mm Largo 2025 mm Largo 2550 mm
Profundidad 600 mm
600 mm 1 estante 2 estantes
Dim(?rsri]c))nes Modelo Referencia EEIr\ésPé Modelo Referencia EEIr\éEé
1000 x 600 x 1045 MA-1060 1922105 MA-1060-2E 1922113
1500 x 600 x 1045 MA-1560 1922106 MA-1560-2E 1922114
2025 x 600 x 1045 MA-2060 1922107 MA-2060-2E 1922115
2550 x 600 x 1045 MA-2560 1922108 MA-2560-2E 1922116
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Armarios neutros
Linea Estandar

Linea Estandar edenox

La Linea Estandar de muebles neutros de edenox le ofrece soluciones integrales a los proyectos de las cocinas
industriales, con una amplia gama de muebles en acero inoxidable (fregaderos, mesas, armarios, lavamanos , griferia,
etc.) pensados y creados para aprovechar al maximo los espacios, manteniendo una linea homogénea en toda la gama de
articulos, muebles funcionales y duraderos.

ARMARIOS DE PIE:

Cuentan con una gran capacidad
de almacenamiento.

Estan diseflados para mejorar

la higiene y cumplir con las
normativas de sanidad.

Armarios de pie
Estructura robusta con una gran capacidad
de almacenamiento.

ARMARIOS DE LIMPIEZA:
Disefiados para el almacenaje de
articulos de limpieza en un lugar Puertas de acero

higiénico y seguro. inoxidable AlS| 304
con tirador incorporado
en toda la altura de la

Armario de limpieza puerta. Muy resistentes
Facilita la organizacion de los productos de al uso continuado.
limpieza, respetando las normativas sanitarias.

Cuentan con doble pared de aislamiento de
poliuretano inyectado ecoldgico, libre de CFC.
Burlete de alta calidad en todo el perimetro de
la puerta que evita las pérdidas de calor.

Deslizamiento suave y
sin esfuerzos.

ARMARIOS CALENTADORES
DE PLATOS:

Disefiados para el calentamiento
y mantenimiento de los platos,
durante los servicios de comidas.

ARMARIOS ESTERILIZADORES:
Totalmente fabricados en acero
inoxidable AISI-304 18/10.

La radiacion UV ejerce una accion
fotoguimica descontaminante.

Descontamina utilizando una ldmpara
germicida de rayos UV.

52 | ? edenox



Armarios neutros
Linea Estandar

ARMARIOS DE PARED

Los armarios de pared de edenox, estan disefiados para optimizar el espacio en las cocinas industriales. Estan pensados
para integrarse junto a otros elementos de acero inoxidable y crear asi espacios de trabajo homogéneos, ergondmicos y
altamente estéticos.

La gama se compone de armarios neutros de pared, armarios de pie, armarios de limpieza y armarios calentadores de
platos. Toda la gama se caracteriza por su fabricacién en acero inoxidable AISI 304 18/10.

Su instalacion es sencilla y son altamente resistentes, ideales para almacenar vajillas.

ARMARIOS NEUTROS DE PARED:
Armarios diseflados para facilitar la
organizacion de la cocina industrial
y aprovechar al maximo el espacio
disponible.

Abiertos

Para esquinas

Cerrados

Facilitan la organizacion
del espacio de trabajo. Su

Los armarios escurridores instalacion es muy sencilla

Puerta tipo pivotante. El armario

de esquina cuenta con profundidad
estandar de 400 mm, con una gran
capacidad de almacenamiento.
Incorpora estante regulable en
altura.

escurreplatos cuenta con

divisiones que permiten almacenar
platos de hasta 28 mm de

Z edenox

A

didametro.

cuentan con un estante perforado
“autoventilado”, regulable, ideal para
el almacenamiento de vasos y otros
elementos de la vajilla.

gracias a un seguro
sistema de anclaje a la
pared que garantiza su
fijacion total.

Armario completamente abierto,
con estante liso regulable en
altura, fabricado totalmente en
acero inoxidable.
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Armarios de pared
Linea Estandar

Armarios de pared

» Armarios disefiados para facilitar la organizacién de la cocina industrial y aprovechar al
maximo el espacio disponible.

* Mejoran la higiene y ayudan a cumplir con las normativas de sanidad.

+ Sencillo sistema de anclaje a la pared, incluye todos los accesorios para su fijacion.

» Equipados con estante intermedio, regulable en altura.

* Puertas correderas con sistema de rodamientos.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AlISI-304 18/10.

AP-104
Modelo Referencia Medi%lg]snggtales EE'r\éE{
AP-104 3412105 1000 x 400 x 600
AP-124 3412106 1200 x 400 x 600
AP-164 3412107 1600 x 400 x 600
AP-184 3412108 1800 x 400 x 600

Armarios de pared abiertos

» Optimizan el espacio en la cocina y facilitan el trabajo diario

« Sencillo sistema de anclaje a la pared, incluye todos los accesorios para su fijacion.

» Equipados con estante intermedio, regulable en altura.

+ Cantos redondeados y con un disefio totalmente libre de remaches o tornillos a la vista.
« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

Modelo Referencia Medi((jsnsn’tgtales EE‘Y\(/Z;SP.€
APA-104 3412205 1000 x 400 x 600
APA-124 3412206 1200 x 400 x 600
APA-164 3412207 1600 x 400 x 600
APA-184 3412208 1800 x 400 x 600

Armarios de pared con escurridor de platos

» Armario de pared con escurridor de platos de acero inoxidable en la parte inferior.

« Sencillo sistema de anclaje a la pared, incluye todos los accesorios para su fijacion.

* Modelo AP-104-ESC tiene capacidad para almacenar 36 platos de didmetro max. 280 mm.
+ Modelo AP-124-ESC tiene capacidad para almacenar 40 platos de didmetro max. 280 mm.
« Estante intermedio perforado, de acero inoxidable regulable en altura.

* Puertas correderas mediante sistema de rodamientos.

+ Construido totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

AP-104-ESC

: Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellios 2
AP-104-ESC 3412115 1000 x 400 x 600
AP-124-ESC 3412116 1200 x 400 x 600
Armarios de pared de esquina Y
+ Especialmente disefiados para instalarse en esquinas y crear una linea de armarios
homogénea y continua.
« Sencillo sistema de anclaje a la pared, incluye todos los accesorios para su fijacion. ]
+ Puerta pivotante. L ©
« Estante intermedio regulable en altura.
» Construido totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10. ] 7
O
AP-74-ESQ
’ Medidas totales PV.P.
‘ Modelo Referencia (mm) o
AP-74-ESQ 3412126 700 x 400 x 600
> Armarios esterilizadores
17//7 / « Totalmente fabricados en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
! ,"I | « La radiacion UV ejerce una accion fotogquimica descontaminante.
TRLLRRLY
) ‘_'J““"' [ « Cesto de hilo de acero inoxidable para el almacenamiento de los cuchillos, extraible para facilitar la limpieza.
J}jﬂj }Im » Temporizacion mecdnica de hasta 90 minutos.
= + Facil montaje a la pared.
:  Microrruptor de seguridad que evita su funcionamiento con la puerta abierta.
EC-15 » Cuba embutida con cantos sanitarios.
N Medidas Capacidad Potencia Tension Peso PV.P.
Jlocelo REREEE (mm) cuchillos (W) W) (K9) Euros €
EC-15 4716101 450 x 100 x 645 15 8 230 V-50Hz 9
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Armarios de pie
Linea Estandar

Armarios altos de pie

« Armarios disefados para facilitar la organizacion de la cocina y aprovechar al maximo el
espacio disponible.

* Mejoran la higiene y ayudan a cumplir las normativas de sanidad.

* Los modelos ANA-66 y ANA-106 cuentan con puertas pivotantes, una de ellas incorpora una
cerradura con llave.

* Puertas correderas mediante sistema de rodamientos en los modelos ANA-126,

« ANA-146 y ANA 166

» Equipados con estantes de acero inoxidable regulables en altura.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

 Pies de acero inoxidable regulables.

 Los armarios pueden incluir cerradura como accesorio.

ANA-146

ANA-106

Modelo Referencia Meditg;sn%)tales Puertas EEX)'SP'€
ANA-66 3412226 600 x 600 x 1750 Abatibles
ANA-106 3412227 1000 x 600 x 1750 Abatibles
ANA-126 3412117 1200 x 600 x 1750 Corredera
ANA-146 3412118 1400 x 600 x 1750 Corredera
ANA-166 3412119 1600 x 600 x 1750 Corredera

Armarios para articulos de limpieza

« Armarios disefados para el almacenaje de articulos de limpieza en un lugar higiénico y seguro.
« Indispensables para el cumplimiento de las normativas de sanidad.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10, acabado satinado.

« Estructura rigida y robusta.

» Equipados con estantes de acero inoxidable regulables en altura.

« Incorporan una cerradura con llave.

« Puertas abatibles con bisagras.

* Pies de acero inoxidable regulables.

AL1P-66

. Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) Puertas Euros €
ALIP-66 3412120 600 x 600 x 1750 1
AL2P-106 3412121 1000 x 600 x 1750 2

Armarios calentadores de platos

« Especialmente disefiados para el calentamiento y mantenimiento de los platos durante el servicio de
comidas.

« Fabricados interior y exteriormente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Provistos de interruptor con piloto y termostato de 30 °C a 90° C.

» Dotados de bisagras con mecanismo de cierre v fijacion de apertura automatica, que cuando la puerta
estd en posicion menor a un angulo de 90° se cierra totalmente, evitando pérdida de temperatura y,
por consiguiente, un ahorro de energfa.

« Armario de doble pared con aislamiento de poliuretano inyectado ecoldgico, libre de CFC, con una
densidad de 40 Kg/m3. Con este aislamiento se consigue una menor pérdida de calor y un ahorro
importante de energia.

» Capacidad de 50 a 60 platos en el armario de una puerta (ACP-50) y de 100 a 120 platos en el de dos
puertas (ACP-100), dependiendo del espesor de los platos.

ACP-50 ACP-100
: Medidas : Didmetro méx Potencia Tensién PV.P.
Model Referencia exteriores (mm) Capacidad platos platos (cm) W) 1% Ellios &
ACP-50 3342101 410 x 410 x 900 50-60 33 480 230
ACP-100 3342102 800 x 410 x 900 100-120 34 960 230
Z edenox | 55
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4 Estanterias de aluminio y polietileno

i
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MEDIDAS DE ESTANTERIAS INDEPENDIENTES CON UN SOPORTE EN CADA EXTREMO DEL ESTANTE.

690 mm

790 mm

Muy sélidas
y resistentes

Facil montaje
Maxima higiene
Inoxidables

890 mm 990 mm

Fondo
400/ 500 mm

S-64 / S-65
1090 mm

Fondo
400/ 500 mm

S-104/5-105
1390 mm

S-74/5-75

S-94/S-95
1290 mm

S-84 /S-85
1190 mm

S-124/5-125

S-114/5-115
1490 mm

Fondo
400/ 500 mm

S-134/5-135
1590 mm

S-144/5-145
1690 mm

Fondo
400/ 500 mm

S-154/5-155

S-164/5-165

Los 11 largos diferentes de los estantes permiten, ademas del montaje independiente con 2 soportes, multiples combinaciones mediante la colocacion de estantes por
ambos lados de los soportes. Ver tablas de conjuntos en las paginas 68-69

sg | £ edenox Z edenox
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« Estanterias con estructura en aluminio anodizado y estantes
con parrillas de polietileno alimentario.
a « Especialmente adecuadas para su uso en cdmaras frigorificas

2
z edenox

y bajo los mas exigentes requerimientos sanitarios.

Maxima higiene y
facilidad

para la limpieza.

Las parrillas de
polietileno se retiran con
facilidad y se pueden
lavar en un lavavajillas
convencional.

Tzu
==

Posibilidad de montaje
en dngulo,
consiguiendo
aprovechar el maximo
espacio ahorrando
soportes.

Estanterias de aluminio y polietileno

» Con las estanterias edenox y sus multiples combinaciones,
conseguird la mayor eficacia en la organizacién y almacenaje
necesarios en cualquier cocina profesional e industrial.

Los soportes incorporan
orificios cada 150 mm, para
poder modificar la medida
de los modelos estandar

o0 incrementar, con suma
facilidad, el numero de
estantes mediante pasadores
(4 por estante).

Existen soportes con
ruedas inoxidables de
poliamida

de @125 mm, lo que per-
mite una ayuda
importante para espacios
pequenos u otro

tipo de aplicaciones.

=
'gm

Facil montaje
sin utiles
ni herramientas.

1% =

Pies de altura
regulable

que permiten
salvar posibles
desniveles de los
suelos.

Estante de polietileno alimentario

v

‘ A Superficie de apoyo 1

Superficie de apoyo 2

Larguero de aluminio

« Los estantes de polietileno se apoyan en el soporte de aluminio por
dos aristas, lo que les da una perfecta colocacién y mayor solidez.

« Estanterias rigidas y robustas.

« Existen dos medidas de fondo de estantes, de 400 y 500 mm.

« La altura estandar de los soportes es de 1750 mm. También existen
soportes de 2000 y 1300 mm de altura para aplicaciones concretas.

medida interior = estante

medida exterior




Estanterias de aluminio y polietileno
Estantes. Soportes

Estantes
Ancho 400 mm Ancho 500 mm
Modelo Referencia tot[\gleeiic(jransm) EEIr\SEé Modelo Referencia tot[\gl(?e(éi?rism) EE%‘E%
S-64 2253101 600 x 400 S-65 2253121 600 x 500
S-74 2253102 700 x 400 S-75 2253122 700 x 500
S-84 2253103 800 x 400 S-85 2253123 800 x 500
S-94 2253104 900 x 400 S-95 2253124 900 x 500
S-104 2253105 1000 x 400 S-105 2253125 1000 x 500
S-114 2253106 1100 x 400 S-115 2253126 1100 x 500
S-124 2253107 1200 x 400 S-125 2253127 1200 x 500
S-134 2253108 1300 x 400 S-135 2253128 1300 x 500
S-144 2253109 1400 x 400 S-145 2253129 1400 x 500
S-154 2253110 1500 x 400 S-155 2253130 1500 x 500
S-164 22531M 1600 x 400 S-165 2253131 1600 x 500
= = 7 Soportes (Ancho 400 mm)
1 Modelo Referencia Medic(ig}s%gtales Niveles Esr\éspléi
= f p-43 2253141 1750 x 400 3
| 1 . p-44 2253142 1750 x 400 4
’ | _' P-45 2253143 1750 x 400 5
PB-43 2253147 1300 x 400* 3
PA-45 2253149 2000 x 400* 5
PA-46 2253150 2000 x 400* 6
* Soportes de alturas y niveles diferentes a los estandares.
Soportes (Ancho 500 mm)
Modelo Referencia Medi((jfnsrrt]c))ta\es Niveles EEX)E%
) p-53 2253144 1750 x 500 3
P-54 2253145 1750 x 500 4
p-55 2253146 1750 x 500 5
PB-53 2253148 1300 x 500* 3
PA-55 2253151 2000 x 500* 5
PA-56 2253152 2000 x 500* 6

* Soportes de alturas y niveles diferentes a los estdndares.

- == Soportes moviles

» Todos los soportes moviles incorporan 2 ruedas giratorias inoxidables de poliamida de @
125 mm, una de ellas con freno. Para formar una estanteria movil, aparte de los estantes
necesarios, se precisan 2 soportes moviles.

- = * El precio indicado sdélo incluye los soportes. Los estantes deben solicitarse aparte.
b . .-| Modelo Referencia Medk(jrans”t]g)tales Niveles E5X55€
SM-44 2253160 1750 x 400 4
SM-45 2253161 1750 x 400 5
| 5 SM-54 2253162 1750 x 500 4
' ‘ ‘ SM-55 2253163 1750 x 500 5
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Estanterias de aluminio y polietileno
Accesorios

Parrillas

« Parrillas de polietileno alimentario para estantes.

+ Se pueden suministrar como accesorios, ya que los estantes completos incluyen
su dotacion de parrillas correspondientes.

* Para estanterfas de ancho 400 y 500 mm.

 Faciles de colocar. Pueden lavarse en lavavajillas, garantizando la maxima higiene.

Modelo Referencia Medk(jg]s”t]())tales EElr\gE'€
PAR-43 2253201 400 x 300
PAR-44 2253203 400 x 400
PAR-53 2253202 500 x 300
PAR-54 2253204 500 x 400

Ganchos para angulos

+ Disefados para facilitar el montaje de las estanterias formando angulos,
ahorrando soportes y aprovechando el maximo espacio.

* Precio por unidad.

Modelo Referencia Dotacién necesaria EEXﬁ?€
GA 2253210 2 ganchos por estante
Pasadores
* Elementos necesarios para poder ampliar el nimero de estantes
previstos en las medidas estandares.
* Precio por unidad.
Modelo Referencia Dotacion necesaria E5|'\g5'€
PE 2253211 4 pasadores por estante
Bancadas
« Disefadas especialmente para almacenar cajas en camaras frigorificas y en
lugares donde lo requieran las normas higiénicas.
« Estructura robusta de acero inoxidable AISI-304 18/10.
; q PV.P.
Modelo Referencia Medidas totales (mm) Ellios &
BA-1050 2253172 1085 x 500 x 250
BA-1250 2253170 1285 x 500 x 250
BA-1650 2253171 1685 x 500 x 250

Z edenox |
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Estanterias de aluminio y polietileno
Accesorios

Carro para usos varios (kit)

« Carro con multiples aplicaciones: servicio y recogida de vajilla, transporte de
menaje, estocaje y transporte de Utiles de cocina, recogida y desbarasado de
comedores colectivos o de self-service, almacenaje de cestas de vajilla con
cristalerfa, etc.

« Maxima higiene y facilidad para la limpieza. Las parrillas de polietileno se
retiran con facilidad y se pueden lavar en un lavavajillas convencional.

« Compuesta por 5 estantes de 1200 x 500 mm.

* |Los estantes pueden montarse a la altura necesaria (cada 150 mm) segun la
utilizacién requerida.

« Los laterales y la parte trasera del carro incorporan travesafios para evitar que
los objetos puedan caerse.

« Facil montaje sin Utiles ni herramientas.

* Va provisto de 4 ruedas giratorias de 125 mm de didmetro, 2 de ellas con freno.

« Estructura de aluminio anodizado con estantes de polietileno alimentario.

« Carro inoxidable, resistente a la

corrosion.
: Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) N° Estantes o
KCM-55 2253260 1285 x 500 x 1750 5

Barras para colgar
« Para colgar embutidos y productos similares.
« Fabricadas en acero inoxidable AISI-304 18/10.

‘I;ﬁq“ , F'*’-ﬁ; Modelo Referencia I(_ranrrg];q(; EE%E@
) | BCOL-8 2253220 800
BCOL-9 2253221 900
BCOL-10 2253222 1000
4 BCOL-11 2253223 100
BCOL-12 2253224 1200
BCOL-13 2253225 1300
BCOL-14 2253226 1400
BCOL-15 2253227 1500
4- BCOL-16 2253228 1600
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Estanterias de aluminio y polietileno
Calculo de conjuntos

Como calcular conjuntos de estanterias

* Para mas facilidad, se pueden pedir las estanterfas de aluminio y
polietileno por conjunto.

+ A continuacion se indica como calcular el conjunto deseado: —

Largo

. . °
1. ¢La estanteria e§ lineal q de angulo? Estanteria lineal 'g
* Las estanterias lineales tienen soportes en cada extremo. u?
* Las estanterias en angulo llevan un soporte en uno de los
+ extremos y en el otro extremo se suministran con dos ganchos | T
por estante, para apoyarse en los largueros de otra estanteria. Soporte Ganchos /
. . . . © O
2. ¢Qué fondo tendrd la estanteria? et
« Hay dos medidas de fondo: 400 6 500 mm. .“:3 >
@© \©
. " . . - c
3. ¢Cudntos niveles se necesitan? il
* Hay conjuntos estandares con 3, 4 6 5 niveles.
* (Niveles adicionales se pueden pedir - ver mas abajo.)
o ) ) Soporte
4. {Qué largo tendra la estanteria? S
» Enlas tablas de las siguientes paginas debe buscar el conjunto
correcto para las medidas del local donde se va a colocar la
estanteria. 1700
» Cuando se esta calculando el largo de las estanterias en 1690
« angulo, hay que recordar restar del largo total la medida del
«» fondo de la estanteria en la que se apoyara. —
* En el ejemplo de la derecha se tendria que pedir:
+ Conjunto nuimero 99 (lineal, fondo 400 mm, 4 niveles, 1690 mm Estanteria li I 8
de largo). stanteria linea =
 Conjunto nuimero 582 (dngulo, fondo 400 mm, 4 niveles, 952
mm de largo). - —
(=]
=]
<
RO, =
o=
£2
5 G A
% e G
w o
Ejemplo: 4 niveles | [ |
'l
.
=
Estanteria lineal 400 mm | Estanteria en angulo 400 mm
3 niveles 4 niveles 5 niveles Largo 3 niveles 4 niveles 5 niveles
Largo total total
estanteria estanteria
(mm) PVP. . PV.P. . PV.P. . (mm) PV.P. : VP, . PV.P. :
Eulies 2 Conjunto Ellios & Conjunto Ellios & Conjunto Ellion & Conjunto Ellies 2 Conjunto Ellies & Conjunto
1390 17 96 175 652 500 579 658
1490 18 97 176 752 501 580 659
1590 19 98 177 852 502 581 660
1690 20 99 178 952 503 582 661
1726 21 100 179 1052 504 583 662
1826 22 101 180 n52 505 584 663
1926 23 102 181 1252 506 585 664

« La altura estandar de los soportes de los conjuntos es de 1750 mm. Para alturas diferentes, ver el desglose del conjunto elegido (paginas 66-67) y sustituir los
soportes “P” por soportes altos “PA” o bajos “PB”, ajustando el precio del conjunto acorde con los precios de los soportes elegidos.

» Se puede afiadir niveles adicionales a las estanterias, hasta un total mdximo de 11 niveles en los soportes estandares, pidiendo por separado los estantes, los
pasadores y los ganchos de dangulo necesarios. (Ver paginas 60-61).

* Los soportes estandares tipo “P” se pueden sustituir por soportes moviles “SM” (ver pagina 60), siempre cambiando los precios.
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Estanterias modulares de aluminio y polietileno

Estanteria lineal ﬂ I |
Tabla - valoracién en P.V.P. de conjuntos de estanterias i
Tabla para valorar rdpidamente un conjunto de estanterias con soportes de altura 1750 mm en los dos extremos. f

Estanteria lineal de ancho 400 mm Estanteria lineal de ancho 500 mm ) -
g il 3 niveles 4 niveles 5 niveles Ltzrt%? 3 niveles 4 niveles 5 niveles
estanteria PV.P. Conjunto PV.P.  Conjunto PV.P. Conjunto  estanteria PV.P.  Conjunto PV.P.  Conjunto PV.P. Conjunto
(mm) Euros € B Euros € N° Euros € N° (mm) Euros € N° Euros € B Euros € N°
690 10 89 168 690 247 326 405
790 n 90 169 790 248 327 406
890 12 91 170 890 249 328 407
990 13 92 7 990 250 329 408
1090 14 93 172 1090 251 330 409
1190 15 94 173 190 252 331 410
1290 16 95 174 1290 253 332 A1
1390 17 96 175 1390 254 333 412
1490 18 97 176 1490 255 334 413
1590 19 98 177 1590 256 335 414
1690 20 99 178 1690 257 336 415
1726 21 100 179 1726 258 337 416
1826 22 101 180 1826 259 338 417
1926 23 102 181 1926 260 339 418
2026 24 103 182 2026 261 340 419
2126 25 104 183 2126 262 341 420
2226 26 105 184 2226 263 342 421
2326 27 106 185 2326 264 343 422
2426 28 107 186 2426 265 344 423
2526 29 108 187 2526 266 345 424
2626 30 109 188 2626 267 346 425
2726 31 10 189 2726 268 347 426
2826 32 m 190 2826 269 348 427
2926 33 n2 191 2926 270 349 428
3026 34 n3 192 3026 271 350 429
3126 35 14 193 3126 272 351 430
3226 36 ns 194 3226 273 352 431
3326 37 116 195 3326 274 353 432
3362 38 n7 196 3362 275 354 433
3462 39 18 197 3462 276 355 434
3562 40 n9 198 3562 277 356 435
3662 4 120 199 3662 278 357 436
3762 42 121 200 3762 279 358 437
3862 43 122 201 3862 280 359 438
3962 44 123 202 3962 281 360 439
4062 45 124 203 4062 282 361 440
4162 46 125 204 4162 283 362 441
4262 47 126 205 4262 284 363 442
4362 48 127 206 4362 285 364 443
4462 49 128 207 4462 286 365 444
4562 50 129 208 4562 287 366 445
4662 51 130 209 4662 288 367 446
4762 52 131 210 4762 289 368 447
4862 53 132 2N 4862 290 369 448
4962 54 133 212 4962 291 370 449
4998 55 134 213 4998 292 37 450
5098 56 135 214 5098 293 372 45]
5198 57 136 215 5198 294 373 452
5298 58 137 216 5298 295 374 453
5398 59 138 217 5398 296 375 454
5498 60 139 218 5498 297 376 455
5598 61 140 219 5598 298 377 456
5698 62 141 220 5698 299 378 457
5798 63 142 221 5798 300 379 458
Ver desglose material pdgina 66. Ver desglose material pdgina 67.
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Estanteria en dngulo

Estanterias modulares de aluminio y polietileno

Tabla - valoracién en P.V.P. de conjuntos de estanterias. Tabla para valorar répidamente un conjunto de estanterias con un

soporte de altura 1750 mm en un extremo y 2 ganchos de dngulo por nivel en el otro extremo

Estanteria en dngulo de ancho 400 mm

Estanteria en angulo de ancho 500 mm

Ly il 3 niveles 4 niveles 5 niveles Ltgrt%? 3 niveles 4 niveles 5 niveles
estanteria PV.P. Conjunto PV.P.  Conjunto PV.P. Conjunto  estanteria PV.P.  Conjunto PV.P.  Conjunto PV.P. Conjunto
(mm) Euros € N° Euros € ® Euros € 2 (mm) Euros € B Euros € ® Euros € N°
652 500 579 658 652 737 816 895
752 501 580 659 752 738 817 896
852 502 581 660 852 739 818 897
952 503 582 661 952 740 819 898
1052 504 583 662 1052 741 820 899
ns2 505 584 663 152 742 821 900
1252 506 585 664 1252 743 822 901
1352 507 586 665 1352 744 823 902
1452 508 587 666 1452 745 824 903
1552 509 588 667 1552 746 825 904
1652 510 589 668 1652 747 826 905
1688 51N 590 669 1688 748 827 906
1788 512 591 670 1788 749 828 907
1888 513 592 671 1888 750 829 908
1988 514 593 672 1988 751 830 909
2088 515 594 673 2088 752 831 910
2188 516 595 674 2188 753 832 an
2288 517 596 675 2288 754 833 912
2388 518 597 676 2388 755 834 913
2488 519 598 677 2488 756 835 914
2588 520 599 678 2588 757 836 915
2688 521 600 679 2688 758 837 916
2788 522 601 680 2788 759 838 917
2888 523 602 681 2888 760 839 918
2988 524 603 682 2988 761 840 919
3088 525 604 683 3088 762 841 920
3188 526 605 684 3188 763 842 921
3288 527 606 685 3288 764 843 922
3324 528 607 686 3324 765 844 923
3424 529 608 687 3424 766 845 924
3524 530 609 688 3524 767 846 925
3624 531 610 689 3624 768 847 926
3724 532 en 690 3724 769 848 927
3824 533 612 691 3824 770 849 928
3924 534 613 692 3924 77 850 929
4024 535 614 693 4024 772 851 930
4124 536 615 694 4124 773 852 931
4224 537 616 695 4224 774 853 932
4324 538 617 696 4324 775 854 933
4424 539 618 697 4424 776 855 934
4524 540 619 698 4524 777 856 935
4624 541 620 699 4624 778 857 936
4724 542 621 700 4724 779 858 937
4824 543 622 701 4824 780 859 938
4924 544 623 702 4924 781 860 939
4960 545 624 703 4960 782 861 940
5060 546 625 704 5060 783 862 941
5160 547 626 705 5160 784 863 942
5260 548 627 706 5260 785 864 943
5360 549 628 707 5360 786 865 944
5460 550 629 708 5460 787 866 945
5560 551 630 709 5560 788 867 946
5660 552 631 710 5660 789 868 947
5760 553 632 m 5760 790 869 948
Ver desglose material pdgina 68. Ver desglose material pagina 69.
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Estanterias modulares de aluminio y polietileno

Tabla desglose conjuntos de estanterias: estanteria lineal de 400 mm.
Desglose de los componentes de los kits de estanterias, para facilitar los pedidos.

Estanteria lineal de ancho 400 mm

3 niveles 4 niveles 5 niveles

Con,i‘tinto Desglose de elementos de estanteria Con,fllinto Desglose de elementos de estanteria Con’gltinto Desglose de elementos de estanteria

10 2P-43+3S-64 89 2P-44+4S-64 168 2P-45+55S-64

n 2P-43+3S-74 90 2P-44 +4S-74 169 2P-45+5S-74

12 2P-43+3S-84 91 2P-44+4S-84 170 2 P-45+5S-84

13 2P-43+3S-94 92 2P-44 +4S-94 171 2P-45+5S-94

14 2P-43+3S-104 93 2P-44 +4S-104 172 2 P-45+55S-104

15 2P-43+3S-114 94 2P-44+4S14 173 2P-45+5S-114

16 2P-43+3S-124 95 2P-44 +4S-124 174 2 P-45+5S-124

17 2P-43+3S-134 96 2 P-44 + 4 S-134 175 2 P-45+5S-134

18 2P-43+3S-144 97 2 P-44 + 4 S-144 176 2P-45+5S-144

19 2P-43+3S-154 98 2P-44 + 4 S-154 177 2 P-45+55S-154

20 2 P-43+3S-164 99 2P-44 + 4 S-164 178 2 P-45+5S-164

21 3P-43+6S-84 100 3P-44 +8S-84 179 3P-45+10S-84

22 3P-43+3S5-94+35-84 101 3P-44+4S-94 +4S-84 180 3P-45+5S-94 +5S-84

23 3P-43+6S-94 102 3P-44+8S-94 181 3P-45+10S-94

24 3P-43+3S-94 +3S-104 103 3P-44 +4S-94 + 4 S-104 182 3P-45+55S-94 +5S-104

25 3P-43+6S-104 104 3P-44 +8S-104 183 3 P-45+10 S-104

26 3P-43+3S-104 +3S-114 105 3P-44 + 4 S-104 + 4 S-114 184 3P-45+5S-104 +5S-14

27 3P-43+6S-14 106 3P-44+8S-14 185 3P-45+10 S-114

28 3P-43+3S-N4+3S-124 107 3P-44+4SN4+4S-124 186 3P-45+5S-M4+5S-124

29 3P-43+6S-124 108 3P-44 +8S-124 187 3 P-45+10 S-124

30 3P-43+3S-124 + 35134 109 3P-44 + 4 S-124 + 4 S-134 188 3P-45+5S-124 +5S5-134

31 3P-43+6S-134 10 3P-44 +8S-134 189 3P-45+10S-134

32 3P-43+3S-134+3S-144 m 3P-44 + 4 S-134 + 4 S-144 190 3P-45+5S-134 + 5S-144

33 3P-43+6S-144 12 3P-44 +8S-144 191 3 P-45+10 S-144

34 3P-43+3S-144 + 3S-154 n3 3P-44 + 4 S-144 + 4 S-154 192 3P-45+5S-144 + 5 S-154

35 3P-43+6S-154 n4 3P-44 +8S-154 193 3 P-45+10 S-154

36 3P-43+3S-154 + 3S-164 15 3P-44 + 4 S-154 + 4 S-164 194 3P-45+5S-154 + 5 S-164

37 3P-43+6S-164 116 3P-44 +8S-164 195 3 P-45+10 S-164

38 4 P-43 +3S-104 + 6 S-114 nz 4 P-44 + 4 S-104 + 8 S-114 196 4 P-45 +5S-104 +10 S-114

39 4P-43+9S-14 18 4P-44+12S-14 197 4 P-45 +15S-114

40 4 P-43+6 S-114 + 3S-124 19 4 P-44 +8S-114 + 4 S-124 198 4 P-45+10 S-114 + 5 S-124

a1 4 P-43+3S-114 + 6 S-124 120 4 P-44 + 4 S-N4 + 8 S-124 199 4 P-45+5S-114 +10 S-124

42 4 P-43+9S-124 121 4 P-44 +12 S-124 200 4 P-45 +15S-124

43 4 P-43+6S-124 + 3 S-134 122 4 P-44 +8S-124 + 4 S-134 201 4 P-45 +10 S-124 + 5 S-134

44 4 P-43+3S-124 + 6 S-134 123 4 P-44 + 4 S-124 + 8 S-134 202 4 P-45+5S-124 +10 S-134

45 4 P-43+9S-134 124 4 P-44 +12 S-134 203 4 P-45 +15S-134

46 4 P-43+6S-134 +3S-144 125 4 P-44 +8S-134 + 4 S-144 204 4 P-45+10S-134 + 5 S-144

47 4 P-43+3S-134 + 6 S-144 126 4 P-44 + 4 S-134 + 8 S-144 205 4 P-45 +5S-134 +10 S-144

48 4 P-43+9S-144 127 4 P-44 +12 S-144 206 4 P-45+15S-144

49 4 P-43+6 S-144 + 3S-154 128 4 P-44 +8S-144 + 4 S-154 207 4 P-45+10 S-144 + 5 S-154

50 4 P-43 +3S-144 + 6 S-154 129 4 P-44 + 4 S-144 + 8 S-154 208 4 P-45+5S-144 +10 S-154

51 4 P-43+9S-154 130 4 P-44 +12 S-154 209 4 P-45 +15 S-154

52 4 P-43 + 6 S-154 + 3 S-164 131 4 P-44 + 8 S-154 + 4 S-164 210 4 P-45 +10 S-154 + 5 S-164

53 4 P-43 +3S-154 + 6 S-164 132 4 P-44 + 4 S-154 + 8 S-164 21 4 P-45+5S-154 +10 S-164

54 4 P-43+9S-164 133 4 P-44 +12 S-164 212 4 P-45 +15S-164

55 5P-43+12S-124 134 5P-44 +16 S-124 213 5P-45+20 S-124

56 5P-43+9S-124 + 3S-134 135 5P-44 +12 S-124 + 4 S-134 214 5P-45+15S-124 + 5S-134

57 5P-43+6 S-124 + 6 S-134 136 5P-44 +8S-124 + 8 S-134 215 5P-45+10 S-124 +10 S-134

58 5P-43+3S-124+9S-134 137 5P-44 + 4 S-124 +12 S-134 216 5P-45+5S-124 +15 S-134

59 5P-43+12S-134 138 5P-44 +16 S-134 217 5P-45+20S-134

60 5P-43+9S-134 + 3S-144 139 5P-44 +12 S-134 + 4 S-144 218 5P-45+15S-134 + 5 S-144

61 5P-43+6S-134 + 6 S-144 140 5P-44 +8S-134 + 8 S-144 219 5P-45+10 S-134 +10 S-144

62 5P-43+3S-134 +9 S-144 141 5P-44 + 4 S-134 +12 S-144 220 5P-45+5S-134 +15 S-144

63 5P-43+12S-144 142 5P-44 +16 S-144 221 5P-45 + 20 S-144
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Estanterias modulares de aluminio y polietileno

Tabla desglose conjuntos de estanterias: estanteria lineal de 500 mm.
Desglose de los componentes de los kits de estanterias, para facilitar los pedidos.

Estanteria lineal de ancho 500 mm

e |

3 niveles 4 niveles 5 niveles

Con’\jltgnto Desglose de elementos de estanteria Con'jltinto Desglose de elementos de estanteria Con'jltinto Desglose de elementos de estanteria

247 2 P-53+3S-65 326 2 P-54+4S-65 405 2 P-55+5S-65

248 2P-53+3S-75 327 2P-54+4S-75 406 2P-55+5S-75

249 2 P-53 +3S-85 328 2P-54 +4S-85 407 2 P-55+55S-85

250 2 P-53+3S5-95 329 2 P-54 + 4 S-95 408 2 P-55+5S5-95

251 2 P-53+3S-105 330 2 P-54 + 4 S-105 409 2 P-55+5S-105

252 2 P-53+3S-115 331 2 P-54 + 4 S-115 410 2 P-55+5S-115

253 2 P-53+3S-125 332 2 P-54 +4S-125 a1 2 P-55+5S-125

254 2 P-53 +3S-135 333 2 P-54 + 4 S-135 412 2 P-55+5S-135

255 2 P-53+3S-145 334 2 P-54+4S-145 413 2 P-55+5S-145

256 2 P-53 + 3 S-155 335 2 P-54 + 4 S-155 414 2 P-55+5S-155

257 2 P-53 +3S-165 336 2 P-54 + 4 S-165 415 2 P-55+5S-165

258 3P-53+6S-85 337 3P-54+85S-85 416 3P-55+10S-85

259 3P-53+3S-95+ 3 S-85 338 3P-54 +4S-95 + 4 S-85 417 3P-55+585-95+5S-85

260 3P-53+6S-95 339 3P-54+88S-95 418 3P-55+10S-95

261 3P-53+3S-95+ 3 S-105 340 3P-54 +4S-95+ 4 S-105 419 3P-55+5S-95+5S-105

262 3P-53+6S-105 341 3P-54+8S-105 420 3 P-55+10 S-105

263 3 P-53+3S-105 + 3 S-115 342 3P-54 + 4 S-105 + 4 S-115 421 3 P-55+5S-105 + 5 S-115

264 3P-53+6S-115 343 3P-54+8S-15 422 3P-55+10 S-115

265 3P-53+3S-115+3S-125 344 3P-54+4S-115+ 4 S-125 423 3P-55+5S-115+5S-125

266 3P-53+6S-125 345 3P-54+88S-125 424 3P-55+10S-125

267 3 P-53 +3S-125 + 3 S-135 346 3P-54 + 4 S-125 + 4 S-135 425 3P-55+5S-125+5S-135

268 3P-53+6S-135 347 3P-54 +8S-135 426 3 P-55+10S-135

269 3P-53+3S-135+3S-145 348 3 P-54+ 4 S-135+ 4 S-145 427 3P-55+5S-135+5S-145

270 3P-53+6S-145 349 3 P-54 +8S-145 428 3 P-55+10 S-145

27 3 P-53+3S-145 + 3 S-155 350 3P-54+4S-145+ 4 S-155 429 3 P-55+5S-145 + 5 S-155

272 3P-53+6S-155 351 3P-54 +8S-155 430 3P-55+10 S-155

273 3 P-53+3S-155+ 3 S-165 352 3 P-54 + 4 S-155 + 4 S-165 431 3 P-55+5S-155 + 5 S-165

274 3P-53+6S-165 353 3 P-54 +8S-165 432 3 P-55+10 S-165

275 4 P-53 + 3 S-105 + 6 S-115 354 4 P-54 + 4 S-105 + 8 S-115 433 4 P-55+5S-105 +10 S-115

276 4 P-53+9S-15 355 4 P-54 +12 S-115 434 4 P-55+15S-15

277 4 P-53+ 6 S-115 + 3 S-125 356 4 P-54 +8S-115 + 4 S-125 435 4 P-55+10 S-115 +5 S-125

278 4 P-53+ 3 S-115 + 6 S-125 357 4 P-54 + 4 S-115 + 8 S-125 436 4 P-55+5S-115 +10 S-125

279 4 P-53+9S-125 358 4 P-54 +12 S-125 437 4 P-55+15 S-125

280 4 P-53+6S-125 + 3S-135 359 4 P-54 + 8 S-125 + 4 S-135 438 4 P-55+10 S-125 + 5 S-135

281 4 P-53 +3S-125 + 6 S-135 360 4 P-54 + 4 S-125 + 8 S-135 439 4 P-55+5S-125 +10 S-135

282 4 P-53+95S-135 361 4 P-54 +12 S-135 440 4 P-55+15 S-135

283 4 P-53 +6 S-135 + 3 S-145 362 4 P-54 +8S-135 + 4 S-145 441 4 P-55+10 S-135 + 5 S-145

284 4 P-53 + 3 S-135 + 6 S-145 363 4 P-54 + 4 S-135 + 8 S-145 442 4 P-55+5S-135 +10 S-145

285 4 P-53+9S-145 364 4 P-54 +12 S-145 443 4 P-55 +15 S-145

286 4 P-53 + 6 S-145 + 3 S-155 365 4 P-54 +8S-145 + 4 S-155 444 4 P-55+10 S-145 + 5 S-155

287 4 P-53 + 3 S-145 + 6 S-155 366 4 P-54 + 4 S-145 + 8 S-155 445 4 P-55+5S-145 + 10 S-155

288 4 P-53+9S-155 367 4 P-54 +12 S-155 446 4 P-55 +15 S-155

289 4 P-53 + 6 S-155 + 3 S-165 368 4 P-54 + 8 S-155 + 4 S-165 447 4 P-55+10 S-155 + 5 S-165

290 4 P-53 + 3 S-155 + 6 S-165 369 4 P-54 + 4 S-155 + 8 S-165 448 4 P-55 +5S-155 +10 S-165

291 4 P-53+9S-165 370 4 P-54 +12 S-165 449 4 P-55+15 S-165

292 5P-53+12 S-125 3N 5P-54 +16 S-125 450 5P-55+20 S-125

293 5P-53+9S-125 + 3 S-135 372 5P-54 +12 S-125 + 4 S-135 451 5P-55+15S-125 + 5 S-135

294 5P-53 +6 S-125 + 6 S-135 373 5P-54 +8S-125 + 8 S-135 452 5P-55 +10 S-125 +10 S-135

295 5P-53+3S-125+9 S-135 374 5P-54 + 4 S-125 +12 S-135 453 5P-55+ 5 S-125 +15 S-135

296 5P-53+12S-135 375 5P-54 +16 S-135 454 5P-55+20 S-135

297 5P-53+9S-135 + 3 S-145 376 5P-54 +12 S-135 + 4 S-145 455 5P-55+15S-135 + 5 S-145

298 5P-53+6 S-135 + 6 S-145 377 5P-54 +8S-135 + 8 S-145 456 5P-55 +10 S-135 +10 S-145

299 5P-53 + 3 S-135 + 9 S-145 378 5P-54 + 4 S-135 +12 S-145 457 5P-55+5S-135 +15 S-145

300 5P-53+12 S-145 379 5P-54 +16 S-145 458 5P-55+20 S-145
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Estanterias modulares de aluminio y polietileno

Tabla desglose conjuntos de estanterias: estanteria en angulo de 400 mm.
Desglose de los componentes de los kits de estanterias, para facilitar los pedidos.

Estanteria en angulo de ancho 400 mm

3 niveles 4 niveles 5 niveles

Con,gltinto Desglose de elementos de estanteria Con’gﬁnto Desglose de elementos de estanteria Con’gltinto Desglose de elementos de estanteria
500 1P-43+3S-64+6 GA 579 1P-44 + 4 S-64 + 8 GA 658 1P-45+5S-64 +10 GA
501 1P-43+3S-74 + 6 GA 580 1P-44 + 4 S-74 + 8 GA 659 1P-45+5S-74 +10 GA
502 1P-43+35-84 +6 GA 581 1P-44 + 4 S5-84 + 8 GA 660 1P-45+5S-84 +10 GA
503 1P-43+35-94 +6 GA 582 1P-44 + 4 5-94 + 8 GA 661 1P-45+55-94 +10 GA
504 1P-43+3S-104 + 6 GA 583 1P-44 + 4 S-104 + 8 GA 662 1P-45+5S-104 +10 GA
505 1P-43+3S-114 + 6 GA 584 1P-44 + 4 S-114 + 8 GA 663 1P-45+5S-114 +10 GA
506 1P-43 +3S-124 + 6 GA 585 1P-44 + 4 S5-124 + 8 GA 664 1P-45+5S-124 +10 GA
507 1P-43+35-134 + 6 GA 586 1P-44 + 4 S-134 + 8 GA 665 1P-45+5S-134 +10 GA
508 1P-43 +3S-144 + 6 GA 587 1P-44 + 4 S-144 + 8 GA 666 1P-45+5S-144 +10 GA
509 1P-43+3S-154 + 6 GA 588 1P-44 + 4 S-154 + 8 GA 667 1P-45+5S-154 +10 GA
510 1P-43 +3S-164 + 6 GA 589 1P-44 + 4 S-164 + 8 GA 668 1P-45 +55-164 +10 GA
5N 2 P-43+6S-84 + 6 GA 590 2 P-44 + 8S-84 + 8 GA 669 2 P-45 +10 S-84 +10 GA
512 2 P-43+35-94+3S-84 + 6 GA 591 2 P-44 + 4 5-94 + 4 S-84 + 8 GA 670 2 P-45+5S5-94 +55-84 +10 GA
513 2 P-43+6S-94 +6 GA 592 2P-44 +8S-94 + 8 GA 671 2 P-45+10 S-94 +10 GA
514 2 P-43+35-94 +3S-104 + 6 GA 593 2 P-44 + 4 S-94 + 4 S-104 + 8 GA 672 2 P-45+5S5-94 + 5S-104 + 10 GA
515 2 P-43+6S-104 + 6 GA 594 2 P-44 + 8 S-104 + 8 GA 673 2 P-45+10 S-104 +10 GA
516 2 P-43+3S-104 + 3 S-114 + 6 GA 595 2 P-44 + 4 S-104 + 4 S-114 + 8 GA 674 2 P-45 +5S-104 + 5 S-114 + 10 GA
517 2P-43+6S-14+6 GA 596 2P-44 +8S-114 + 8 GA 675 2 P-45+10 S-114 +10 GA
518 2P-43+3S-114 +3S-124 + 6 GA 597 2P-44+ 4 S14 + 4 S-124 + 8 GA 676 2P-45+5S-114 +5S-124 +10 GA
519 2 P-43 + 6 S-124 + 6 GA 598 2 P-44 + 8S-124 + 8 GA 677 2 P-45+10 S-124 +10 GA
520 2 P-43+3S-124 + 3S-134 + 6 GA 599 2 P-44 + 4 S-124 + 4 S-134 + 8 GA 678 2 P-45 +5S-124 + 5 S-134 + 10 GA
521 2 P-43+6S-134 + 6 GA 600 2 P-44 + 8 S-134 + 8 GA 679 2 P-45+10 S-134 +10 GA
522 2P-43+3S-134 +3S-144 + 6 GA 601 2 P-44 + 4 S134 + 4 S-144 + 8 GA 680 2P-45+5S-134 +5S-144 +10 GA
523 2 P-43+ 6 S-144 + 6 GA 602 2 P-44 + 8S-144 + 8 GA 681 2 P-45+10 S-144 +10 GA
524 2 P-43 + 3 S-144 + 3S-154 + 6 GA 603 2 P-44 + 4 S-144 + 4 S-154 + 8 GA 682 2 P-45 +5S-144 + 5 S-154 + 10 GA
525 2 P-43 + 6 S-154 + 6 GA 604 2 P-44 + 8 S-154 + 8 GA 683 2 P-45+10 S-154 +10 GA
526 2 P-43+3S-154 + 3S-164 + 6 GA 605 2 P-44 + 4 S-154 + 4 S-164 + 8 GA 684 2 P-45+5S-154 + 5 S-164 + 10 GA
527 2 P-43+6 S-164 + 6 GA 606 2 P-44 + 8 S-164 + 8 GA 685 2 P-45+10 S-164 +10 GA
528 3P-43+3S-104 + 6 S-114 + 6 GA 607 3P-44 + 4 S-104 + 8 S-114 + 8 GA 686 3 P-45+5S-104 +10 S-114 + 10 GA
529 3P-43+9S-114 + 6 GA 608 3P-44+12S-114 + 8 GA 687 3 P-45 +15 S-114 +10 GA
530 3P-43+6S-114 + 35-124 + 6 GA 609 3P-44 +8S-114 + 4 S-124 + 8 GA 688 3 P-45+10 S-114 + 5 S-124 + 10 GA
531 3P-43+3S-114 +6S-124 + 6 GA 610 3P-44 +4S-114 + 8 S-124 + 8 GA 689 3P-45+5S-114 +10 S-124 + 10 GA
532 3P-43+9S-124 + 6 GA 61 3P-44 +12 S-124 + 8 GA 690 3 P-45+15S-124 +10 GA
533 3P-43+6 S-124 + 35-134 + 6 GA 612 3P-44 +8S-124 + 4 S-134 + 8 GA 691 3 P-45+10 S-124 + 5 S-134 + 10 GA
534 3P-43+3S-124 + 6 S-134 + 6 GA 613 3P-44 + 4 S-124 + 8 S-134 + 8 GA 692 3 P-45+5S-124 +10 S-134 + 10 GA
535 3P-43+95S-134 + 6 GA 614 3P-44 +12S-134 + 8 GA 693 3 P-45+15S-134 +10 GA
536 3P-43+6 S-134 + 3S-144 + 6 GA 615 3P-44 +8S-134 + 4 S-144 + 8 GA 694 3 P-45+10 S-134 + 5 S-144 + 10 GA
537 3P-43 +3S-134 + 6 S-144 + 6 GA 616 3P-44 + 4 S-134 + 8 S-144 + 8 GA 695 3 P-45+5S-134 +10 S-144 + 10 GA
538 3P-43+9S-144 + 6 GA 617 3P-44 +12S-144 + 8 GA 696 3 P-45+15 S-144 + 10 GA
539 3P-43+6S-144 + 3S-154 + 6 GA 618 3P-44 +8S-144 + 4 S-154 + 8 GA 697 3 P-45+10 S-144 + 5 S5-154 + 10 GA
540 3P-43+3S-144 + 6 S-154 + 6 GA 619 3P-44 + 4 S-144 + 8 S-154 + 8 GA 698 3 P-45+5S-144 +10 S-154 + 10 GA
541 3P-43+9S-154 + 6 GA 620 3 P-44 +12 S-154 + 8 GA 699 3 P-45 +15 S-154 + 10 GA
542 3P-43 +6 S-154 + 3 S-164 + 6 GA 621 3 P-44 +8S-154 + 4 S-164 + 8 GA 700 3 P-45+10 S-154 + 5 S-164 + 10 GA
543 3 P-43 +3S-154 + 6 S-164 + 6 GA 622 3P-44 + 4 5154 + 8 S-164 + 8 GA 701 3 P-45+5S5-154 + 10 S-164 + 10 GA
544 3P-43+95S-164 + 6 GA 623 3P-44 +12S-164 + 8 GA 702 3 P-45+15S-164 + 10 GA
545 4 P-43 +12 S-124 + 6 GA 624 4 P-44 +16 S-124 + 8 GA 703 4 P-45 + 20 S-124 +10 GA
546 4 P-43+9S-124 + 3S-134 + 6 GA 625 4 P-44 +12 S-124 + 4 S-134 + 8 GA 704 4 P-45 +15 S-124 + 5 S-134 + 10 GA
547 4 P-43+6S-124 + 6 S-134 + 6 GA 626 4 P-44 +8S-124 + 8 S-134 + 8 GA 705 4 P-45 +10 S-124 +10 S-134 + 10 GA
548 4 P-43+3S-124 +9S-134 + 6 GA 627 4 P-44 + 4 S-124 +12 S-134 + 8 GA 706 4 P-45 + 5 S-124 +15 S-134 + 10 GA
549 4 P-43+12S-134 +6 GA 628 4 P-44 +16 S-134 + 8 GA 707 4 P-45+ 20 S-134 +10 GA
550 4 P-43+9S-134 + 3 S-144 + 6 GA 629 4 P-44 +12 S-134 + 4 S-144 + 8 GA 708 4 P-45 +15 S-134 + 5 S-144 +10 GA
551 4 P-43+6S-134 + 6 S-144 + 6 GA 630 4 P-44 +8S-134 + 8 S-144 + 8 GA 709 4 P-45 +10 S-134 +10 S-144 + 10 GA
552 4 P-43 +3S-134 + 9 S-144 + 6 GA 631 4 P-44 + 4 S-134 +12 S-144 + 8 GA 710 4 P-45 + 5 S-134 +15 S-144 +10 GA
553 4 P-43+12S-144 + 6 GA 632 4 P-44 +16 S-144 + 8 GA m 4 P-45+20 S-144 + 10 GA
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Estanterias modulares de aluminio y polietileno
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Tabla desglose conjuntos de estanterias: estanteria en angulo de 500 mm.
Desglose de los componentes de los kits de estanterias, para facilitar los pedidos.

Estanteria en angulo de ancho 500 mm

3 niveles 4 niveles 5 niveles

Con,\j‘linto Desglose de elementos de estanteria Con,jllinto Desglose de elementos de estanteria Con,jllinto Desglose de elementos de estanteria
737 1P-53 +3S-65+6 GA 816 1P-54 + 4 S-65 + 8 GA 895 1P-55+5S-65+10 GA
738 1P-53+3S-75+6 GA 817 1P-54 + 4 S-75 + 8 GA 896 1P-55+5S-75+10 GA
739 1P-53+3S-85+6 GA 818 1P-54 + 4 S-85 + 8 GA 897 1P-55+55-85+10 GA
740 1P-53 +35-95 + 6 GA 819 1P-54 + 4 S-95 + 8 GA 898 1P-55+5S5-95 +10 GA
741 1P-53+3S-105+6 GA 820 1P-54 + 4 S-105 + 8 GA 899 1P-55+5S-105 + 10 GA
742 1P-53+3S-15+6 GA 821 1P-54 + 4 S-115 + 8 GA 900 1P-55+5S-115 +10 GA
743 1P-53 + 3 S-125 + 6 GA 822 1P-54 + 4 S-125 + 8 GA 901 1P-55+5S-125 + 10 GA
744 1P-53 + 3 S-135 + 6 GA 823 1P-54 + 4 S-135 + 8 GA 902 1P-55+5S-135 + 10 GA
745 1P-53+3S-145+6 GA 824 1P-54 + 4 S-145 + 8 GA 903 1P-55+55-145 +10 GA
746 1P-53 + 3 S-155 + 6 GA 825 1P-54 + 4 S-155 + 8 GA 904 1P-55+5S-155 +10 GA
747 1P-53 +3S-165 + 6 GA 826 1P-54 + 4 S-165 + 8 GA 905 1P-55+5S-165 +10 GA
748 2P-53+65-85+6GA 827 2 P-54 +85-85+8 GA 906 2 P-55+10 S-85+10 GA
749 2 P-53+3S-95+35-85+6 GA 828 2 P-54 + 4 S-95 + 4 S-85 + 8 GA 907 2 P-55+5S5-95+55-85+10 GA
750 2P-53+6S-95+6 GA 829 2 P-54+8S-95 + 8 GA 908 2 P-55+10 S-95 +10 GA
751 2 P-53+3S-95+3S-105 + 6 GA 830 2 P-54 + 4 S-95 + 4 S-105 + 8 GA 909 2 P-55+55-95 +5S-105 +10 GA
752 2 P-53+6S-105 + 6 GA 831 2 P-54 +8S-105 + 8 GA 910 2 P-55+10 S-105 +10 GA
753 2 P-53 + 3 S-105 + 3 S-115 + 6 GA 832 2 P-54 + 4 S-105 + 4 S-115 + 8 GA M 2 P-55+5S-105 + 5 S-115 + 10 GA
754 2P-53+6S-115+6 GA 833 2P-54 +8S-115+8GA 912 2 P-55+10 S-115 +10 GA
755 2 P-53+3S-115 + 3 S-125 + 6 GA 834 2 P-54 + 4 S-N5+ 4 S-125 + 8 GA 913 2 P-55+5S-115 + 5 S-125 +10 GA
756 2 P-53+6S-125 + 6 GA 835 2 P-54 +8S-125 + 8 GA 914 2 P-55+10 S-125 + 10 GA
757 2 P-53+3S-125+3S-135+ 6 GA 836 2 P-54 + 4 S-125 + 4 S-135 + 8 GA 915 2 P-55+5S5-125 + 5 S-135 + 10 GA
758 2 P-53+6S-135 + 6 GA 837 2 P-54 +8S-135 + 8 GA 916 2 P-55+10 S-135 + 10 GA
759 2 P-53+3S-135+ 3S-145 + 6 GA 838 2 P-54 + 4 S-135 + 4 S-145 + 8 GA 917 2 P-55+5S-135 + 5 S-145 + 10 GA
760 2 P-53+6S-145 + 6 GA 839 2 P-54 +8S-145 + 8 GA 918 2 P-55+10 S-145 + 10 GA
761 2 P-53 + 3 S-145 + 3 S-155 + 6 GA 840 2 P-54 + 4 S-145 + 4 S-155 + 8 GA 919 2 P-55+5S-145 + 5 S-155 + 10 GA
762 2 P-53+6 S-155 + 6 GA 841 2 P-54 +8S-155 + 8 GA 920 2 P-55+10 S-155 + 10 GA
763 2 P-53+3S-155 + 35-165 + 6 GA 842 2 P-54 + 4 S-155 + 4 S-165 + 8 GA 921 2 P-55+5S-155 + 5 S-165 + 10 GA
764 2 P-53+6S-165 + 6 GA 843 2 P-54 +85-165 + 8 GA 922 2 P-55+10 S-165 + 10 GA
765 3 P-53+3S-105 + 6 S-115 + 6 GA 844 3 P-54 + 4 S-105 + 8 S-115 + 8 GA 923 3 P-55+5S-105 + 10 S-115 + 10 GA
766 3P-53+9S-115+6 GA 845 3P-54+12S-115 + 8 GA 924 3 P-55+15S-115 + 10 GA
767 3P-53+6S-115 + 3 S-125 + 6 GA 846 3P-54 +8S-115 + 4 5125 + 8 GA 925 3 P-55+10 S-115 + 5 5-125 + 10 GA
768 3P-53+3S-115+ 6 S-125 + 6 GA 847 3P-54 +4 S-15+8S-125 + 8 GA 926 3 P-55+5S-115 +10 S-125 + 10 GA
769 3P-53+9S-125+6 GA 848 3P-54 +12S-125 + 8 GA 927 3 P-55 +15S-125 +10 GA
770 3P-53+6S-125 + 3 S-135 + 6 GA 849 3P-54 +8S-125+ 4 S-135 + 8 GA 928 3 P-55+10 S-125 + 5 S-135 + 10 GA
771 3 P-53+3S-125 + 6 S-135 + 6 GA 850 3P-54 + 4 S-125+ 8 S-135 + 8 GA 929 3 P-55+5S5-125 +10 S-135 + 10 GA
772 3P-53+9S-135+6 GA 851 3P-54+12S-135+ 8 GA 930 3P-55+15S-135+10 GA
773 3P-53+6S-135+ 3S-145 + 6 GA 852 3P-54 +8S-135 + 4 S-145 + 8 GA 931 3 P-55+10 S-135 + 5 S-145 + 10 GA
774 3 P-53+3S-135+ 6 S-145 + 6 GA 853 3 P-54 + 4 S-135 + 8 S-145 + 8 GA 932 3 P-55+5S-135 + 10 S-145 + 10 GA
775 3P-53+9S-145 + 6 GA 854 3P-54 +12S-145 + 8 GA 933 3 P-55+15S-145 +10 GA
776 3 P-53+6 S-145 + 3 S-155 + 6 GA 855 3P-54 +8S-145 + 4 S-155 + 8 GA 934 3 P-55+10 S-145 + 5 S-155 + 10 GA
777 3P-53+3S-145+ 6 S-155 + 6 GA 856 3P-54 + 4 S-145 + 8 S-155 + 8 GA 935 3 P-55+5S-145 +10 S-155 + 10 GA
778 3P-53+9S-155+ 6 GA 857 3P-54 +12S-155 + 8 GA 936 3 P-55 +15 S-155 + 10 GA
779 3 P-53+ 6 S-155 + 3 S-165 + 6 GA 858 3 P-54 +8S-155 + 4 S-165 + 8 GA 937 3 P-55+10 S-155 + 5 S-165 + 10 GA
780 3 P-53+3S-155 + 6 S-165 + 6 GA 859 3 P-54 + 4 S-155 + 8 S-165 + 8 GA 938 3 P-55+5S-155 + 10 S-165 + 10 GA
781 3P-53+9S-165+ 6 GA 860 3P-54+12S-165 + 8 GA 939 3 P-55+15S-165 + 10 GA
782 4 P-53+12S-125+6 GA 861 4 P-54 +16 S-125 + 8 GA 940 4 P-55+ 20 S-125 + 10 GA
783 4 P-53+9S-125+ 3 S-135 + 6 GA 862 4 P-54 +12 S-125 + 4 S-135 + 8 GA 941 4 P-55+15 S-125 + 5 S-135 + 10 GA
784 4 P-53 + 6 S-125 + 6 S-135 + 6 GA 863 4 P-54 + 8 S-125 + 8 S-135 + 8 GA 942 4 P-55+10 S-125 + 10 S-135 + 10 GA
785 4 P-53 +3S-125 + 9 S-135 + 6 GA 864 4 P-54 + 4 S-125 +12 S-135 + 8 GA 943 4 P-55+5S-125 +15 S-135 + 10 GA
786 4 P-53 +12S-135 + 6 GA 865 4 P-54 +16 S-135 + 8 GA 944 4 P-55+ 20 S-135 + 10 GA
787 4 P-53 +9 S-135 + 3 5-145 + 6 GA 866 4 P-54 +12 S-135 + 4 S-145 + 8 GA 945 4 P-55+15 S-135 + 5 S-145 + 10 GA
788 4 P-53 + 6 S-135 + 6 S-145 + 6 GA 867 4 P-54 + 8 S-135 + 8 S-145 + 8 GA 946 4 P-55+10 S-135 + 10 S-145 + 10 GA
789 4 P-53 + 35135+ 9 5-145 + 6 GA 868 4 P-54 + 4 S-135 +12 S-145 + 8 GA 947 4 P-55+5S5-135 +15 S-145 + 10 GA
790 4 P-53 +12 S-145 + 6 GA 869 4 P-54 +16 S-145 + 8 GA 948 4 P-55+ 20 S-145 +10 GA
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Estanterias de acero inoxidable
Soporte mural y estanterias fijas

EMM-64

Soporte mural para microondas y otros aparatos

» Especialmente disefiado para el soporte de microondas y otros aparatos.
« Orificio para pasar cables y tubos.

« Cartabones laterales de sujecién de la misma chapa.

« Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

» Se incluyen tornillos y tacos para su fijacién a la pared.

: Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellios &
EMM-64 2212121 600 x 400 x 400
Estanterias fijas

« Construidas totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« Cartabones laterales de sujecién de la misma chapa.
« Seincluyen tornillos y tacos para su fijacion a la pared.

EML * Enlos modelos de tubo, éstos van soldados totalmente a los cartabones
laterales.
« Estanterias con cantos redondeados.
EMT

. ; Medidas ) PV.P.

. . Modelo Referencia t(c;r;arLoe)s Tipo Ellios &
3§—E g EML-825 2212123 800 x 250 Lisa
. EML-1025 2212119 1000 x 250 Lisa
EML fondo de 250 mm EML-1225 2212110 1200 x 250 Lisa
EML-1425 2212111 1400 x 250 Lisa
EML-1625 2212112 1600 x 250 Lisa
- EML-1825 2212124 1800 x 250 Lisa
& 200 EML-840 2212122 800 x 400 Lisa
i o g EML-1040 2212120 1000 x 400 Lisa
. EML-1240 2212113 1200 x 400 Lisa
EML fondo de 400 mm EML-1440 2212114 1400 x 400 Lisa
EML-1640 2212115 1600 x 400 Lisa
EML-1840 2212125 1800 x 400 Lisa
= = EMT-840 2212126 800 x 400 Tubo
i 400 | 1 ; B EMT-1040 2212127 1000 x 400 Tubo
b s g a = EMT-1240 2212116 1200 x 400 Tubo
11 B EMT-1440 2212128 1400 x 400 Tubo
EMT EMT-1640 2212117 1600 x 400 Tubo
EMT-1840 2212118 1800 x 400 Tubo
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Elementos para buffet. Drop-In

SATISFACER LOS SENTIDOS

Muchos restauradores han descubierto que los comensales buscan en los restaurantes algo mas que
un sitio en el que saciar el apetito, los restaurantes se han convertido en un espacio de relajacion, de
compartir experiencias y tiempo, de disfrutar y sobretodo de agasajar los sentidos.

MAS QUE INGREDIENTES

Una buena comida no se queda solamente en buenos ingredientes y el saber hacer de un gran
chef; antes del paladar los ojos degustan y hacen una seleccion de lo que mas atrae a una persona;
una presentacion atractiva a la temperatura adecuada es el mejor modo de atraer la vista a los
productos expuestos, lo que realza la labor del chef e influye en la facturacion de los negocios.

EXPERIENCIAS UNICAS

En el disefio de los espacios gastrondmicos, los arquitectos trabajan con el objetivo de crear un
espacio con personalidad, sea contemporaneo, clasico o una mezcla de ambos, pero siempre
creando un ambiente que produzca sensaciones en los clientes. El Drop-In de edenox es la mejor
manera de hacer esos proyectos realidad.

UNA GAMA COMPLETA

Ya se trate de un servicio completo de restauraciéon o de una seleccién de aperitivos, nuestra amplia
gama de elementos encastrables para la conservacion y exposicion de alimentos le permite crear el
espacio gastrondomico que imagina.

UNA GAMA FLEXIBLE

La flexibilidad que ofrece el Drop-In no tiene limites para sus proyectos, puede utilizarse en
diferentes ambientes que van desde hoteles, hasta cafeterias o quioscos de venta. La calidad y
prestaciones del Drop-In potencian la creatividad e innovacién en sus proyectos dando un especial
protagonismo a la exposicion de platos y comidas.

En el nuevo diseno“dedas’pantallas de luz

Zona.show cooking-con soportes y cristales separa el soporte'de la pantalla de su cuerpo
de proteccion. para facilitar las tareas de limpieza.

Vitrinas cubicas, formas rectas, ideales con La nueva gama de cristales rectos en diferentes
el resto de elementos rectos, como pantallas dimensiones y con todo tipo de accesorios para
rectas, soportes cuadrados... su instalacion.
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Elementos para buffet. Drop-In F

DROP-IN edenox | En armonia con sus proyectos

La decoracion de los ambientes gastronomicos y la calidad de la presentacion de los
alimentos, juegan un papel muy importante en el éxito de la restauracion moderna.

La flexibilidad y la alta calidad del DROP-IN edenox potencian la creatividad y la

innovacion de sus proyectos, obteniendo como resultado un mayor protagonismo
en la exposicion de sus platos.

| UNA SOLUCION PARA CADA ESPACIO |
* 0 Y @ N
R’ | "I B el X & B
Hoteles Gasolinera Educacion Supermercados Cafeteria Restaurante Areas de Restauracion
servicio corporativa

Z nox
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Elementos para buffet. Drop-In

El disefio y la fabricaciéon de la gama Drop-In es el resultado
de un estudio detallado de necesidades en cuanto a
caracteristicas técnicas, ergonémicas y funcionales de todos
los elementos. Su disefo vy fabricacion cubren y garantizan los
requerimientos de las normativas mas exigentes.

Todos los elementos estan fabricados con estructura en
acero inoxidable AISI-304, acabado satinado.

Provistos de un aislamiento que optimiza el consumo
energético al evitar pérdidas de calor.

Los estantes y paredes de las vitrinas estan fabricados con
cristales templados de seguridad.

Los elementos de refrigeracion cuentan con una cubeta con
sistema de evaporacion automatica del agua del desescarche.

LLa evaporacion se realiza mediante una resistencia de silicona.

La estructura de los elementos Drop-In cuenta con una
superficie de apoyo de 13 mm que favorece la estéticay
limpieza en las encimeras.

El enfriamiento en los elementos refrigerados se realiza
mediante un serpentin de cobre expansionado, distribuido
en toda la superficie.

La iluminacion en las pantallas de luz se produce mendiante
LED de iluminacion potente y medidas reducidas, las
pantallas calientes cuentan con haldégenos protegidos.

DISENO DE ALTAS PRESTACIONES

DETALLES DE DISENO
Y CONSTRUCCION

Todos los elementos estan preparados para la
instalacion de una pantalla de luz o de luz y calor
que se fija a la misma estructura mediante platinas
roscadas en la parte inferior.

Las placas refrigeradas.de edenox, cuentan con una
estética unica en el mercado, gracias al ligero-relieve
perimetral que ademas de favorecer la limpieza y
acabados, ofrece mayor superficie de exposicion.

El.nuevo disefno de las pantallas permite realizar
una limpieza profunda; todas las piezas estan
redondeadas y no presentan ninguna interferencia
al paso de la mano.

Los pies-soporte estan fabricados en'tubo oblongo o
recto deacero inoxidable con mordazas para sujecion
del cristal en la parte superior.

Panel de control digital

Todos elementos, incorporan un
panel de control con interruptor
ON/OFF y termostato digital.

Faciles de limpiar

Los elementos con cuba refrigerada
0 cuba caliente, cuentan con
esquinas redondeadas en el interior
que facilitan la limpieza asegurando

) o El panel esta protegido por
la maxima higiene. P protegido p

el perimetro de la estructura,
evitando rozaduras o golpes en
En las pantallas de luz y de luz y los elementos de uso diario.
calor, las tareas de limpieza también
se facilitan gracias a su nuevo
disefio mejorado en la zona de la
pantalla y en la base de apoyo de

los tubos.

Cuenta con 1 metro de cable
para poder ser instalado en
otro elemento como puede ser
el mueble sobre el que esta
instalado el elemento Drop-In.

76 |

Termémetro adicional

A las pantallas de luz y calor se les
puede incorporar opcionalmente
un termémetro digital para que se
pueda visualizar la temperatura
del elemento técnico de Drop-In
sobre el que se situe (excepto
placas vitroceramicas modelo PV,
consultar con edenox).

Sistemas de encastre

Los elementos pueden ser
encastrados al nivel de la
encimera o apoyados sobre

la encimera, destacando su
estructura y sobre robusto de 13
mm de espesor.

Ejemplo de la instalacién:

Encimera

1  "T13mm

Encimera

Z
z edenox



Elementos para buffet. Drop-In

ELEMENTOS CON SISTEMAS DINAMICOS DE TEMPERATURA

La gama Drop-In de edenox cuenta con una amplia gama de elementos dindmicos que
se caracterizan por unas prestaciones mas eficientes que reducen el consumo energético
en las instalaciones:

CUBAS REFRIGERADAS CUBAS CALIENTES

Gracias al sistema de refrigeracion El sistema de calor ventilado, esta

ventilado se crea un caudal de formado por mdédulos de resistencias

aire frio constante generado por con un ventilador tangencial que crean

los ventiladores del modulo de un circuito de aire caliente dentro de la VITRINAS REFRIGERADAS

evaporacion que permiten una cuba. Este disefio permite alcanzar la Un disef g teri

mayor rapidez en alcanzar la temperatura con mayor rapidez y con n ||se‘no avar;lzadp, qge se caéalc erlzfa’

temperatura de trabajo, asi como una mejor distribucion del calor en el por ?I smtzmad e‘ Istri tt.ch'ém e atlredno

una mejor distribucién del frio. interior de la cuba. que fuye desae los ventiladores situados
en la parte inferior de la vitrina hacia la
parte superior, el aire se distribuye entre
los estantes gracias a una placa - difusor
situada en la parte interior de las puertas,
obteniendo una temperatura homogénea
en todo el interior.
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Drop-In

Elementos frios. Placas refrigeradas

Placas y cubas refrigeradas

* Placas y cubas refrigeradas con unidad frigorifica incorporada, para el servicio

y presentacion de platos frios, ensaladas, postres, etc.

« Fabricadas con estructura de acero inoxidable AISI-304 en acabado satinado.
« Incorporan panel de control Unico con termostato digital y encendido del

elemento técnico y de la pantalla.
» Dotadas de un compresor hermético silencioso.
« Utilizan gas refrigerante R452 a.

« El enfriamiento se realiza mediante serpentin de cobre expansionado en la
base de la placa, excepto la cuba con sistema ventilado.
« La fijacidn a encimera se realiza mediante herrajes de sujecion incorporados

en el elemento.

+ Todos los elementos frios estan preparados para el montaje opcional
de un termometro digital cara al publico.

« Cuentan con una valvula de desagiie de 1/2".

« La temperatura de trabajo de las placas refrigeradas es de -10 °C /5 °C.

« Tension de trabajo en placas y cubas refrigeradas: 230V/1/50 Hz.

« Las placas y cubas refrigeradas se pueden suministrar en version 6 GN,
en tensiones y frecuencias especiales, con grupo remoto y sin grupo.
Para estas versiones se ruega consultar.

« Para otras posibilidades de instalacion, dimensiones especiales, etc. se
ruega consultar.

Mejora la vision
y la presentacion
de los platos.

PR2GI En el modelo PR2GI, el panel
de control se ubica en la parte
posterior de la maquina.

790/ 1115/ 1440/ 1765 610
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PRGI. Sobre totalmente plano con ligero relieve
perimetral para conseguir la mayor y mas PRGI
polivalente superficie de exposicion.
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1115/ 1440/ 1765 1 350 ‘ 0
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~
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PR2GI. La placa superior esta situada 629/954/1279 440 46 37 535 38
70 mm sobre la placa inferior. PR2GI
Placas refrigeradas 1 nivel
Medidas exteriores !
: Medidas encastre (mm) Capacidad Potenci PV.P.
mm pacida otencia V.P.
Modelo Referencia (mm) GN W) Ellies &
largo ancho alto largo ancho
PRGI-21 3852101 790 610 510 765 585 2GNIN 305
PRGI-31 3852102 ms 610 510 1090 585 3GNIN 320
PRGI-411 3852103 1440 610 510 1415 585 4GN1/1 335
PRGI-51 3852104 1765 610 510 1740 585 5GN1/1 480
Placas refrigeradas 2 niveles
Medidas exteriores :
. Medidas encastre (mm) C idad Potenci PV.P.
(mm) apacida otencia V.P.
Modelo Referencia GN W) Eulios &
largo ancho alto largo ancho
PR2GI-311 3852106 ms 610 580 1090 585 3GNIN 320
PR2GI-41 3852107 1440 610 580 1415 585 4GN1/1 335
PR2GI-51 3852108 1765 610 580 1740 585 5GN1N 480
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Drop-In
Elementos frios. Cubas refrigeradas

Cubas refrigeradas con frio ventilado

* Cubas de 115 mm de profundidad con sistema de refrigeracion ventilado,
que crea una cortina de aire frio sobre la parte superior de las cubetas.

* Ancho de 720 mm.

* La temperatura de trabajo de la cuba es de 0 °C / 4 °C.

« Tension de trabajo en placas y cubas refrigeradas: 230V/1/50 Hz.

« Las cubas refrigeradas se pueden suministrar en version 6 GN, en tensiones
y frecuencias especiales, con grupo remoto y sin grupo. Para estas
versiones se ruega consultar.

« Para otras posibilidades de instalacion, dimensiones especiales, etc. se
ruega consultar.

1115/1440/ 1765 720
90 539 91
| |
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REFRIGERACION 3 B
VENTILADA ™
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18 38 37
657/982/1307 440 645
Base de exposicion regulable en altura
para presentar cubetas de distintas
profundidades.
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm ; ;
Modelo Referencia (mm) (mm) Capé(':\;dad Po(tw)ua EEX;?(%
largo  ancho alto largo ancho
CRVGI-31 3852115 s 720 795 1090 690 3GNIN 410
CRVGI-411 3852116 1440 720 795 1415 690 4 GN1/1 550
CRVGI-5T1 3852117 1765 720 795 1740 690 5GN1/M 725

Cubas refrigeradas con frio estatico

+ Cubas de 160 mm de profundidad con sistema de refrigeracion estatico.

» Disefo con aristas interiores para facilitar la maxima higiene.

* La temperatura de trabajo en la cuba es de 4 °C / 8 °C.

« Tension de trabajo en placas y cubas refrigeradas: 230V/1/50 Hz.

« Las cubas refrigeradas se pueden suministrar en versién 6 GN, en tensiones y
frecuencias especiales, con grupo remoto y sin grupo. Para estas versiones se ruega

consultar.
« Para otras posibilidades de instalacién, dimensiones especiales, etc. se ruega
consultar.
610
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629/954 /1279 440 46 37 535 38
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm f ;
Modelo Referencia (mm) (mm) Capgﬂdad Po(ts\?)cla Ellj.r\tl).?€
largo  ancho alto largo ancho
CRGI-311 3852110 ms 610 595 1090 585 3GN1/1 325
CRGI-41 385211 1440 610 595 1415 585 4 GN1/1 480
CRGI-51 3852112 1765 610 595 1740 585 5GN1/ 510
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Drop-In

Elementos frios. Cubas refrigeradas

Modelo

CNH-41

Cuba de hielo

» Cuba neutra aislada, especialmente disefiada para la exposicion de
productos sobre hielo.

* Fabricada en acero inoxidable AlSI-304 en acabado satinado.

» Cuenta con un doble fondo en metracrilato perforado que permite el paso
de la iluminacion led situada en el fondo.

» Cuenta con 3 tiras de led para una iluminacion homogénea en el interior.

+ Valvula de desagtie con llave de paso de 1/2” para evacuar el agua producida
por el hielo fundido

+ La fijacion a encimera se realiza mediante herrajes de sujecion incorporados
en el elemento.

LLa cuba CNH-411 es el mejor expositor para la
presentacion de platos y bebidas frescas con
un efecto especial y muy atractivo.

El hielo actla como un recipiente al que se le
pueden dar diferentes tonalidades de color
gracias al regulador de iluminacién LED
instalado en el fondo de la cuba.

—LEDSRGB

— METACRILATO

344

244

100

Medidas exteriores
(mm)

1348 29 573
1406 17 610
Medidas encastre (mm) Capacidad Potencia PV.P.
GN (W) Euros €
largo ancho
1415 585 4 GN1/1 60

Cuba mantenimiento de congelados

« Disefiada especialmente para la exposicion de productos congelados,
especialmente helados envasados o a granel.

« Temperatura de trabajo -15 °C / -18 °C.

« Capacidad para 4 cubetas de helados de 360 x 165 x 180 mm no incluidas.

« Tension de trabajo en placas y cubas refrigeradas: 230V/1/50 Hz.

835 . 610
1 T 1 1
' | = =8
& & b %’ I 337 [ |}
~N 52 ,9 53
= i | 8
= o ||l

[ 8 il

AR RER R e [

QRERCHET R i
Cuenta con una cuba de 240 mm de LR i)
profundidad con aislamiento de alta | | 146 38 37
densidad, guias de apoyo para cubetas de 349 440 535
helado y tapas correderas transparentes
de proteccion.

Medidas exteriores !
Modelo (mm) Medidas encastre (mm) Capacidad Potencia PV.P.
cubetas W) Euros €
ancho largo ancho
CMCGI 810 585 4CH1/3 245
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Drop-In
Elementos calientes. Bafios Maria

Cubas baiio maria y placas vitroceramicas

« Elementos fabricados con estructura de acero inoxidable AlSI-304 en acabado * Entodos los elementos, el panel de control es desmontable pudiéndolo situar en el
satinado, y cantos redondeados en el interior para una maxima higiene. frente, en el lateral del elemento o bien en el mueble que aloja dicho elemento.

« Incorporan panel de control tinico con termostato digital y encendido del elemento * Todos los elementos estan preparados para el montaje opcional de un termémetro
técnico y la pantalla. digital cara al publico (excepto placas vitrocerdmicas modelo DV).

« La fijacién a encimera se realiza mediante herrajes de sujecion incorporados en el » Tension de trabajo de cubas calientes y placas vitroceramicas: 230/1/50-60 Hz.
elemento.

Cubas baiio maria con calor seco ventilado

* Cubas bafio Maria funcionamiento con calor seco ventilado de 210 mm de profundidad, provistas de un
aislamiento que optimiza el consumo energético al evitar pérdidas de calor.

+ Preparada para recibir cubetas GN1/1 0 subdivisiones de profundidad maxima 150 mm.

» Temperatura de trabajo: 30 °C /100 °C.

* Las cubas bafio maria se pueden suministrar en versién 6 GN, en tensiones y frecuencias especiales, con
grupo remoto y sin grupo. Para estas versiones se ruega consultar.

* Para otras posibilidades de instalacion, dimensiones especiales, etc. se ruega consultar.

El sistema de calor ventilado esta formado por modulos de
resistencias con un ventilador tangencial que crea un circuito
de aire caliente dentro de la cuba que permite alcanzar la
temperatura con mayor rapidez y con una mejor uniformidad
del calor en toda la superficie de las cubetas.

CALOR SECO
CBMS VENTILADO

610
1115/ 1440/ 1765 5 508 51
i ¥ i H e i
~ =
m
- (=00 T 3|8
629/954 /1279 440 46 3 535 38
Medidas exteriores N
: Medidas encastre (mm) Capacidad Potenci PV.P.
mm pacida otencia V.P.
Modelo Referencia (mm) GN W) Elllios 2
largo ancho alto largo ancho
CBMS-31 3832102 s 610 405 1090 585 3GNIN 1550
CBMS-411 3832103 1440 610 405 1415 585 4GN1/1 2050
CBMS-511 3832104 1765 610 405 1740 585 5GN1/N 3080

Cubas baiio maria con agua
+ Cubas bafio Maria funcionamiento con agua de 190 mm de profundidad provistas de un aislamiento que
. optimiza el consumo energético al evitar pérdidas de calor.
_ﬂ + Calentamiento del agua mediante resistencias de silicona en la base de la cuba.
* Preparada para recibir cubetas GN1/1 o subdivisiones de profundidad maxima 150 mm.
+ Temperatura de trabajo: 30 °C / 90 °C.
» Para el llenado de la cuba se incluye una llave esférica de 1/2” con grifo plano y vélvula de desagtie de
3/4” con tubo rebosadero desmontable. El modelo CBMA-111 no incluye el sistema de llenado.
+ Las cubas bafo maria se pueden suministrar en versién 6 GN, en tensiones y frecuencias especiales, con
grupo remoto y sin grupo. Para estas versiones se ruega consultar.
+ Para otras posibilidades de instalacion, dimensiones especiales, etc. se ruega consultar.

CBMA 610
610 790/1115/1440/ 1765 s s8 |
465 51 508 51 1 51
T T
I I s 4 ¥ R ® s
Il 7 T - o~
A [ F=g | —
g@ %f | 37 Jﬁ 38
46 373 46 610 304/629/954/1279 ?éi 440 46 g 535
CBMA-111 CBMA-211/311/411/51
Medidas exteriores :
) Medidas encastre (mm) Capacidad Potenci PV.P.
mm pacida otencia V.P.
Modelo Referencia (mm) GN W) Ellios &
largo ancho alto largo ancho
CBMA-M 3832110 465 610 295 440 585 TGN/ 1005
CBMA-211 38321M 790 610 295 765 585 2GN1N 1505
CBMA-31 3832112 s 610 295 1090 585 3GNIN 2005
CBMA-411 3832113 1440 610 295 1415 585 4GN1/1 2535
CBMA-5T1 3832114 1765 610 295 1740 585 5GN1/1 3035
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Drop-In
Elementos calientes. Placas vitroceramicas

¢Cual es tu estilo?

La decoracién es un elemento diferencial
del proyecto, junto con la cocina crean
una experiencia y dotan al local de
personalidad.

edenox abre la puerta a las claridades
maximas y a las tonalidades frescas y
suaves.

Después de realizar multiple proyectos
contrastando diferentes percepciones
concluimos que el estilo del proyecto, los
colores empleados o los material utilizados
permiten utilizar mas de una tonalidad,
acabado negro o blanco, écual es tu
opcidén?...nosotros te ofrecemos las dos.

(2) ACABADOS

PLACAS VITROCERAMICAS
NEGRAS O BLANCAS

Placas vitroceramicas

Las placas y elementos calientes de la gama
Drop-In permiten dar soluciones a los problemas
que se refieran a la exposicion y servicio de
comidas calientes, con elementos de alta calidad
y estética

Placas calientes vitroceramicas
* Placa lisa con sobre en cristal vitrocerdmico
para el servicio, presentacion y mantenimiento
de alimentos calientes.
« Sistema de calentamiento del cristal
vitrocerdmico mediante resistencias de silicona
adheridas por su parte inferior que permiten
obtener una temperatura regular en toda la
superficie asi como un ahorro de energia.
Temperatura de trabajo de 30 °C a 120 °C
regulable mediante termostato.
Las placas vitrocerdmicas se pueden
suministrar en version 6 GN, en tensiones y
frecuencias especiales, con grupo remoto y sin
grupo. Para estas versiones se ruega consultar.
‘ ‘ ‘ * Para otras posibilidades de instalacion,
304/629/954/1279 440 46 38 535 37 dimensiones especiales, etc. se ruega consultar.

790/1115/1440/1765 X 610

H : 4

BT
&
7 A
L=i==
207

100 107

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) HIEElEE CTEBtE (i) CelmeEbie Acabado Po(tw)cia Esrvdsé
largo ancho alto largo ancho
DV-211-S 3832121 790 610 210 765 585 26N Negro 905
DV-311-S 3832122 ms 610 210 1090 585 3GNIN Negro 1355
DV-41-S 3832123 1440 610 210 1415 585 4GN1/1 Negro 1805
DV-511-S 3832124 1765 610 210 1740 585 5GN1/1 Negro 2250
DV-211-S-W 19036495 790 610 210 765 585 26NN Blanco 905
DV-31-S-W 19036498 ms 610 210 1090 585 36N/ Blanco 1355
DV-411-S-W 19036503 1440 610 210 1415 585 4 GN 1/ Blanco 1800
DV-511-S-W 19036506 1765 610 210 1740 585 5GNIM Blanco 2250
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PVP-211

A

PVP-211-W

244

528 19

69

366

/'ls

465

Placas calientes de cristal templado
Pantalla mantenedora de calor

Placa vitroceramica con pantalla de calor

« Conjunto de placa con cristal vitroceramico y pantalla de calor superior.

« |deal para la presentacion y el servicio de productos calientes en recipientes
especiales tales como: paellas, bandejas con piezas grandes de carne o
pescado, pizzas, etc.

« Sistema de calentamiento del cristal vitrocerdmico mediante resistencias de
silicona adheridas por su parte inferior y apoyada por el calor proveniente de la
pantalla de luz y calor mediante halégenos protegidos.

« Aislamiento de alta densidad que reduce el consumo energético.

« La pantalla incorpora interruptor ON/OFF para dar mas posibilidades en la

exposicion de productos.

« La pantalla se suministra desmontada de la placa.
« Temperatura de trabajo de 30 °C a 120 °C regulable mediante termostato.

« Capacidad para 2 GN1/1.

« Termostato Unico que gestiona la vitrocerdmica y la pantalla.

Conjunto formado por:
DV-411+PC-411+CC-411.

Pueden instalarse pantallas de luz

y calor en la estructura de la placa
vitrocerdmica para proteger, iluminar
y calentar los productos expuestos.

Conjunto formado por placa
vitrocerdmica + Vitrina cerrada
con calefaccién. Consulte la
seccion de vitrinas.

= I R
g 'l ' - : S
g ] LI}
304 440 46 38 535 37
Medidas exteriores ;
) Medidas encastre (mm) Capacidad Potenci PV.P.
mm pacida otencia V.P.
Modelo Referencia (mm) GN Acabado W) o
largo  ancho alto largo ancho
PVP-211 3832127 790 610 675 765 585 2GNIN Negro 140
PVP-211-W 19036510 790 610 675 765 585 2GN1/1 Blanco 1140
Placas calientes de sobremesa .
 Placas de sobremesa de cristal templado para
mantener la temperatura de los alimentos.
* La basey la estructura de los aparatos estan - —
fabricadas en acero inoxidable AlSI-304 18/10. o

* Regulacién de temperatura mediante
termostato de 30 °C a 120 °C (temperatura
maxima de superficie 100 °C).

« Cristal templado de espesor 5 mm.

Consulte la seccion de placas mantenedoras de temperatura para incrementar las
posibilidades a su proyecto. edenox le ofrece una amplia gama de placas con cristal
templado, especialmente disefiadas para mantener los alimentos a la temperatura
6ptima de servicio sin necesidad de instalaciones especiales.

2
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Drop-In
Vitrinas refrigeradas. Vitrinas calientes

VITRINAS DROP-IN

Disefio elegante con altas
prestaciones

edenox cuenta con una amplia gama de vitrinas para
la exposicion, mantenimiento y servicio de comidas
y bebidas en buffets y en general, en instalaciones
de libre servicio. Su construccion en acero inoxidable
AlISI-304 en acabado satinado garantizan la
durabilidad de los elementos vy el cumplimiento de
las normas mas exigentes en cuanto a higiene y
seguridad se refieren.

LA GAMA MAS AMPLIA DE VITRINAS

edenox le ofrece una de las gamas mas completas de vitrinas encastrables:
Vitrinas refrigeradas, neutras y calefactadas le permitiran resolver sus proyectos con un excelente resultado.

VITRINA CUBICA VITRINA CURVA VITRINA CURVA VITRINA NEUTRA
REFRIGERADA REFRIGERADA CALIENTE CON ILUMINACION
3GN -4 GN 3GN -4 GN 3GN -4 GN 2GN -3GN - 4 GN
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VITRINAS REFRIGERADAS

CON BASE REGULABLE

Los modelos de vitrinas cubicas y
vitrinas curvas, cuentan con una
base regulable en altura que
permite presentar botellas con
altura diferente.

Ademas permite un acceso
inmediato a los elementos
internos para facilitar la limpieza
y mantenimiento del sistema de
ventilacion.

Z nox
;edeo

SISTEMA DE FRiO DINAMICO Y
EFICIENTE

Sistema de doble cristal en la parte
posterior por el que circula cons-
tantemente, una cortina de aire frio
proveniente de los ventiladores de
la cuba.

Las perforaciones en puertas y
paredes posteriores actian como
difusores del aire frio entre los
estantes.

Drop-In

Vitrinas refrigeradas. Vitrinas calientes

CRISTALES DE SEGURIDAD

Las paredes y estantes de las
vitrinas estan fabricados con cris-
tales templados de seguridad.

Los cristales estan firmemente
sujetos a la estructura mediante
discretos herrajes fabricados en
acero inoxidable.

e

it

PANEL DESMONTABLE

Todas las vitrinas estan
preparadas para desmontar el
panel de control y situarlo en el
frente, en el lateral del elemento o
bien en el mueble que aloja dicho
elemento.

El panel de control cuenta con
un mando Unico que incluye
termostato digital, encendido e
iluminacion.



Drop-In
Vitrinas cUbicas con cuba refrigerada

Vitrinas clibicas refrigeradas con puertas abatibles posteriores
« Vitrina abierta lado cliente.
» Cuba aislada de 115 mm de profundidad con la base regulable en altura.
* Eficiente sistema de refrigeracién ventilado
» Temperatura de trabajo:
- Enlacuba: 0°C/4°C.
- En zona de vitrina abierta: 4°C /10°C.

k 1090/ 1415 4

W 705

170

350

150

675
150

205

382

La parte posterior cuenta el de

VCRA-CV-CT-411 con puertas abatibles para
680+10=690

la reposicion del producto.
720

780

LED‘ Ilum!naclon S REFRIGERACION 1080+10=1090 / 1045+10=1415
g mediante LED

VENTILADA 1115/ 1440

Medidas exteriores

: Medidas encastre (mm) Capacidad Potenci _ PV.P.
mm pacida otencia V.P.
Modelo Referencia (mm) GN W) Frontal de la vitrina Eilties
largo  ancho alto largo ancho
VCRA-CV-CT-311 3862145 ms 720 1547 1090 690 3GNIN 885 Abierta con cortina
VCRA-CV-CT-411 3862146 1440 720 1547 1415 690 4 GNIN 1190 Abierta con cortina

Vitrinas ctibicas refrigeradas murales
« Vitrina abierta lado cliente.
* Parte posterior cerrada con cdmara para el paso y distribucion de aire frio.
» Cuba aislada de 115 mm de profundidad con la base regulable en altura.
« Eficiente sistema de refrigeracién ventilado
« Temperatura de trabajo:
-Enlacuba:0°C/4°C.
- En zona de vitrina abierta: 4 °C /10 °C.

r 1090/ 1415 n

W 705

350 E
VCRM-CV-CT-411 =L Hi
683
§ 720
ﬁ) Illuminacién superior I!FR!EF!CI!\I 46 l 445 | 740 578 / 608 46
‘ mediante LED VENTILADA 1081 / 1406
1115/ 1440
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm i i
Modelo Referencia (mm) i) Capgﬂdad Po(twaa Frontal de la vitrina EE?(/).?€
largo ancho alto largo ancho
VCRM-CV-CT-311 3862149 1115 720 1547 1090 690 3GN1/1 885 Mural con cortina
VCRM-CV-CT-411 3862150 1440 720 1547 1415 690 4GNIN n90 Mural con cortina
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Drop-in
Vitrinas con cuba refrigerada

e Vitrinas refrigeradas ventiladas con puertas abatibles posteriores
h * La parte posterior cuenta con puertas abatibles para la reposiciéon del producto.
» Cuba aislada de 115 mm de profundidad con la base regulable en altura.
* [luminacion superior mediante LED.
» Temperatura de trabajo:

-Enlacuba:0°C/4°C

- En zona de vitrina abierta: 5 °C /10 °C 1115/1440
= * Se presentan tres posibilidades de Vitrinas: 13 109071415 13 6 688
- ; 1. Vitrina abierta lado cliente, modelos =
8 VRA-CV

2. Vitrina abierta con cortina nocturna,
modelos VRA-CV-CT 1
3. Vitrina cerrada lado cliente, modelos

761

794

VRC-CV-CR i
¥ ¢ I H t
<
a
' ' ' ' - om0 (im T
. | I ||| S
VRA-CV " REFRIGERACION ﬂ[IIIIIIIIIIIIII ﬂlﬂ
VENTILADA I {|_ (e]
700/675 740/440 18
Medidas exteriores :
Medidas encastre (mm i i
Modelo Referencia (mm) i) Capacidad Raotencia Frontal de la vitrina IR
GN Euros €
largo ancho alto largo ancho

VRA-CV-311 3862101 ms 720 1555 1090 690 3GNIN 840 Abierta lado cliente
VRA-CV-411 3862102 1440 720 1555 1415 690 4 GNN 1050 Abierta lado cliente
VRA-CV-CT-311 3862103 ms 720 1555 1090 690 3GNIN 840 Abierta con cortina
VRA-CV-CT-411 3862104 1440 720 1555 1415 690 4 GN1/1 1050 Abierta con cortina
VRC-CV-CR-311 3862105 ms 720 1555 1090 690 3GNIN 850 Cerrada lado cliente
VRC-CV-CR-411 3862106 1440 720 1555 1415 690 4GN1/1 1050 Cerrada lado cliente

Vitrinas refrigeradas murales ventiladas
« Parte posterior cerrada con cdmara para el paso de aire frio.
» Lacargay el servicio de los productos se realiza por la parte frontal.
« |luminacioén superior mediante LED.
» Temperatura de trabajo:
-Enlacuba0°C/4°C
- En zona vitrina 5 °C /10 °C
« Existen dos posibilidades de vitrinas:
- Vitrina abierta lado cliente, modelos VRM-CV.
- Vitrina abierta con cortina nocturna, modelos VRM-CV-CT.

761

794

1115/ 1440
13 13
"" 1090/ 1415 6 688 +26
REFRIGERACION : i
VENTILADA
H °
=y
m
El | l
' El modelo VRM-CV-CT cuenta con una g ﬂﬁﬂﬂﬂ
. cortina plegable. Ideal para proteger el ] i
producto al finalizar el servicio. * - :
700/ 675 740/440 18
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm ; ;
Modelo Referencia (mm) (mm) Capacidad Potencia Eiental 6 b viie PV.P.
GN Euros €
largo ancho alto largo ancho

VRM-CV-311 3862107 ms 720 1555 1090 690 3GNIN 840 Abierta lado cliente

VRM-CV-41 3862108 1440 720 1555 1415 690 4 GNIN 1050 Abierta lado cliente

VRM-CV-CT-311 3862109 m5 720 1555 1090 690 3GNIN 840 Abierta con cortina

VRM-CV-CT-411 3862110 1440 720 1555 1415 690 4GN1/1 1050 Abierta con cortina

Z
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Drop-In
Vitrinas calientes

Vitrina curva caliente con puertas correderas posteriores
« La parte posterior cuenta con puertas correderas para la reposicion del producto.
» Cuba con placa lisa caliente para el servicio, presentacion y mantenimiento de alimentos calientes.
« Sistema de calentamiento del cristal vitrocerdmico mediante resistencias de silicona adheridas por
su parte inferior que permiten obtener una temperatura regular en toda la superficie, asi como un
ahorro de energia.
« Estante intermedio con superficie en cristal vitrocerdmico para garantizar una alta temperatura
« lluminacioén superior mediante haldgenos protegidos
« Calentamiento superior de alta temperatura en estante y placa base producido por elementos
cerdmicos infrarrojos.
» Temperatura de trabajo de 30 °C a 120 °C
» Cuenta con 2 paneles de control para regular independientemente la temperatura de la base, la
temperatura de los estantes vy la iluminacion.
« Tension de trabajo: 400V/3N/50-60Hz.

440 1095 / 1420
230
i ’ .
] 2
o |k
H— s 4 Iy Pl
| i I g
B 573 46 1 730 293 / 618 ||| 46
Cada superficie cuenta con su Vista del elemento 610 1081 / 1406
propio control de temperatura ceramico infrarrojo 1145 / 1440
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm i i
Modelo Referencia (mm) (mm) Cap(a;’:\;dad Po(ts\r/w)ma EE’XSE%
largo ancho alto largo ancho
VCA-PV-EC-311 3862180 115 610 970 1090 585 3GN1/1 4105
VCA-PV-EC-41 3862181 1440 610 970 1415 585 4 GNIN 4780

Vitrina curva caliente mural
« La parte posterior cuenta con una pared lisa en acero inoxidable.
» Lacargay servicio se realiza por la parte frontal.
» Cuba con placa lisa caliente para el servicio, presentacion y mantenimiento de alimentos calientes.
« Sistema de calentamiento del cristal vitrocerdmico mediante resistencias de silicona adheridas por
su parte inferior que permiten obtener una temperatura regular en toda la superficie, asi como un
ahorro de energfa.
« Estante intermedio con superficie en cristal vitroceramico para garantizar una alta temperatura.
« [luminacion superior mediante halégenos protegidos.
« Calentamiento superior de alta temperatura en estante y placa base producido por elementos
cerdmicos infrarrojos.
« Temperatura de trabajo de 30 °C a 120 °C.
« Cuenta con 2 paneles de control para regular independientemente la temperatura de la base, la
temperatura de los estantes y la iluminacion.
« Tension de trabajo: 400V/3N/50-60Hz.

440 1095 / 1420
i 230
4 ’ T T
N I g
o '_ T ol %
...’] %49 O“% 8 4 4 ] W ;J
573 46 730 293 / 618 ||| 46
Cada superficie cuenta con su Vista del elemento 610 1081 / 1406
propio control de temperatura ceramico infrarrojo 1115 / 1440
Medidas exteriores ]
Medidas encastre (mm i :
Modelo Referencia (mm) (mm) Capgﬂdad Po(t\w)ua EEX)SP .
largo ancho alto largo ancho
VCM-PV-EC-311 3862185 115 610 970 1090 585 3GNIN 4105
VCM-PV-EC-411 3862186 1440 610 970 1415 585 4 GNI/ 4780
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Drop-In
Vitrinas expositoras. Estante intermedio

« La versatilidad de las vitrinas expositoras, permite que puedan instalarse tanto sobre la
base de los elementos Drop-In edenox como sobre otro tipo de encimeras como: granito,
acero inoxidable, Silestone, etc.

« Vitrinas disefadas para la exposicion, proteccion y servicio de todo tipo de alimentos.

« Construidas en acero inoxidable AISI-304 en acabado satinado.

« Parte posterior con puertas correderas para la reposicion y servicio de los productos.

« Laterales cerrados en cristal templado con herrajes de sujecion en acero inoxidable.

% - | os modelos de iluminacion incorporan LED y los de calefaccion halégenos protegidos,
que a la vez generan luz y calor.

* Los modelos con calefaccion incorporan potencidometro para su regulacion.

« Panel de control con interruptor ON/OFF.

« Tension de trabajo: 230/1/50 Hz.

* Los modelos VFIL y VIAL, incluyen como dotacidn, estante intermedio de cristal templado,
en los modelos VIL y VIC se pueden incorporar como accesorio.

595
610

[]
o
(2]
o

780/1105/ 1430 595 790/ 1115/ 1440 610
Modelos sin base VIC, VIAC, VIL y VIAL Modelo con base VFIL

Vitrinas con iluminacion y calefaccion sin base

« Construccién en acero inoxidable AISI-304 en acabado satinado.

« Vitrina sin base, ideal para instalar sobre otro elemento edenox o cualquier otro tipo de encimera.

« El cristal frontal curvo es templado (modelo VIC) su fijacidn se realiza mediante soportes mordaza de aluminio
anodizado.

« Parte posterior con puertas correderas y laterales cerrados en cristal templado.

* Incorporan halégenos protegidos que generan luz y calor sobre toda la superficie de exposicion.

« Dotadas de panel de control con interruptor ON/OFF y potenciometro para la regulacion de la temperatura.

« El estante intermedio EC es opcional y debe pedirse por separado.

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Capgﬂdad Po(ts\?)cia Descripcion EE?/c;sPé
largo ancho alto
VIC-21 3862124 780 595 595 2GN1/1 480 Cerrada con iluminacion y calefaccion. Sin base
VIC-31 3862125 1105 595 595 3GN1/1 720 Cerrada con iluminacion y calefaccion. Sin base
VIC-41 3862126 1430 595 595 4 GN1/ 960 Cerrada con iluminacion y calefaccion. Sin base
VIAC-21 3862136 780 595 595 2GN1/1 480 Abierta con iluminacion y calefaccion. Sin base
VIAC-311 3862137 105 595 595 3GN1/1 720 Abierta con iluminacion y calefaccion. Sin base
VIAC-411 3862138 1430 595 595 4 GN1/N 960 Abierta con iluminacion y calefaccion. Sin base

Vitrinas cerradas con iluminacién sin base

« Construccion en acero inoxidable AISI-304 en acabado satinado.

« Vitrina sin base, ideal para instalar sobre otro elemento edenox o cualquier otro tipo de encimera.

« El cristal frontal curvo es templado, su fijacion se realiza mediante soportes mordaza de aluminio anodizado.
« Parte posterior con puertas correderas y laterales cerrados en cristal templado.

« Los modelos de iluminacion incorporan LED para iluminar toda la superficie de exposicidn.

« Panel de control con interruptor ON/OFF.

« El estante intermedio EC es opcional y debe pedirse por separado.

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Cap(aaﬂdad Po(tw)cia Descripcion ESXSE@
largo ancho alto
VIL-211 3862120 780 595 595 2GN1/1 14 Cerrada con iluminacion y sin base
VIL-311 3862121 1105 595 595 3GN1/1 21 Cerrada con iluminacion y sin base
VIL-41 3862122 1430 595 595 4 GNI/ 28 Cerrada con iluminacion y sin base
Estante intermedio EC
Medidas .
Modelo Referencia (mm) Cap(a;ﬂdad Para vitrinas EE'rVdEé
largo ancho

EC-211 3882130 760 290 26NN VIC-211y VIL-211

EC-3T1 3882131 1085 290 3GNIN VIC-31y VIL-311

EC EC-411 3882132 1410 290 4GN1/1 VIC-411y VIL-411
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Drop-In
Vitrinas expositoras de sobremesa

Vitrinas expositoras de sobremesa

Edenox presenta la gama de vitrinas expositoras sobremesa vy vitrinas
expositoras para la presentacion de alimentos que junto a la gama

de vitrinas encastrables ofrecen una multitud de posibilidades en los
proyectos de hosteleria para mejorar las rentabilidades de los locales,
mejorar el trafico del local, personahzar los locales bajo un concepto
propio, etc.

LLa gama de vitrinas sobremesa cuenta con vitrinas refngeradas 5(
calientes pensadas para ser instaladas de manera rapida y sencilla
sin necesidad de hacer fijaciones o instalaciones especiales en la
superficie de apoyo.

Son ideales para diferentes tipos de instalaciones como pueden ser
cafeterias, self-service, pastelerias o dreas de servicio.

Vitrina expositora refrigerada sobremesa

« Vitrina refrigerada de sobremesa ideal para la presentacion, conservacion y exposicion de producto.

» Su amplio rango de temperatura permite conservar diferentes tipos de productos para ser servidos
ala optima temperatura de consumo.

» Temperatura de trabajo 0 2C a 12 °C.

« Sistema de refrigeracion ventilado.

* Gracias a la geometria del interior, el frio se distribuye por todos los estantes manteniendo una
temperatura homogénea en el interior.

+ Laregulacion y control de la temperatura se realiza mediante termostato electrénico, van dotadas
de termoémetro con display tipo LED.

» De dotacion se suministran con 2 estantes regulables en altura.

* La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.

» Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion.

VERS-120

A Modelo PefiaEnd Medic(is’]sw‘ggtales Po(ts\r/w)cia Ca;lai?rccigad EEIr\ésp'€
VENTILADA
. VERS-100 3866101 700 x 452 x 654 160 100
VERS-120 3866102 700 x 570 x 663 160 120
VERS-160 3866103 885 x 570 x 663 200 160

Vitrina expositora caliente sobremesa

« Vitrina caliente de sobremesa ideal para la presentacién y exposicion de productos calientes como
pizzas, bolleria, bocadillos, etc.

« Conserva la temperatura de los alimentos expuestos a una ¢ptima temperatura de consumo, ya que
el calor es repartido en todo el interior mediante un ventilador creando una temperatura homogénea
en todos los estantes de exposicion.

» Temperatura de trabajo 30 °C a 90 °C.

+ De dotacion se suministran con 2 estantes regulables en altura.

* La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.

* Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion.

VECS-120 s 9

; Medidas totales Potencia Capacidad PV.P.
CALOR SECO Modelo Referencia (mm) W) s Eulios &
VENTILADO y
) VECS-100 3866201 700 x 462 x 663 800 100
VECS-120 3866202 700 x 604 x 675 800 120
VECS-160 3866203 880 x 604 x 675 1500 160
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Drop-In
Vitrinas expositoras de cristal recto y curvo

Sus 4 paredes son totalmente transparentes lo -~
e que ofrece una maxima exposicion e impacto del
producto desde cualquier perspectiva.

Estan dotadas de iluminacion en el interior que
incrementa los _dgt_a_lles del producto.

¢ i

Vitrinas refrigeradas con cristal recto

« Vitrinas cubicas refrigeradas con puertas correderas posteriores cerrada lado cliente.

« Eficiente sistema de refrigeracion ventilado.

+ Refrigerante ecologico R404A.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

* Base de la vitrina fabricada totalmente en acero inox.

* Puertas correderas en doble cristal.

« Cristales laterales y frontales en doble cristal para asegurar una mayor aislamiento,
pérdidas energéticas y condensaciones.

* Resistencia de condensacion frontal.

« Control electrénico de la temperatura.

« Clase climatica 3 (25°C 60% RH).

* Encimera en acero inoxidable.

+ 3 estantes de exposicion con LED integrado.

» Bancada en acero lacado blanco.

1375

VERA-1000-R « Temperatura de trabajo: 3 °C /10°C.
815
; Medidas totales Potencia Temperatura s PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) trabajo (°C) Descripcion Ellies 2
VERA-1000-R 19048003 1000 x 810 x 1375 1570 +32a+10°C Cerrada lado cliente
VERA-1400-R 19048004 1400 x 810 x 1375 1710 +32a+102C Cerrada lado cliente

Vitrinas refrigeradas con cristal curvo

« Vitrinas refrigeradas con puertas correderas posteriores.

« Dos versiones de vitrina, abierta lado cliente o cerrado lado cliente.

* Eficiente sistema de refrigeracién ventilado.

» Refrigerante ecoldgico R404A.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m?®.

 Base de la vitrina fabricada totalmente en acero inox.

* Puertas correderas en doble cristal.

« Cristales laterales y frontales en doble cristal para asegurar una mayor aislamiento,
pérdidas energéticas y condensaciones.

* Resistencia de condensacion frontal.

« Control electrénico de la temperatura. =

« Clase climatica 3 (25°C 60% RH).

« Encimera en acero inoxidable.

+ 3 estantes de exposicion con LED integrado.

» Bancada en acero lacado blanco.

« Temperatura de trabajo: 3 °C /10°C.

VERA-1000-C * El modelo VERM-1000-C es una vitrina mural, sin puertas abatibles posteriores y ey
abierta lado cliente.
; Medidas totales Potencia Temperatura Ry PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) trabajo (°C) Descripcion Ellies 2
VERA-1000-C 19047997 1000 x 810 x 1375 1570 +323+102 C Cerrada lado cliente
VERA-1400-C 19047999 1400 x 810 x 1375 1710 +32a+102 C Cerrada lado cliente
VERM-1000-C 19048000 1000 x 810 x 1375 1570 +323+102 C Mural abierta lado cliente
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Pantallas, soportes y cristales

S

PANTALLAS, SOPORTES Y CRISTALES

92

PANTALLAS CURVAS
SOPORTES REDONDOS
CRISTALES CURVOS

LAS FORMAS Y DIMENSIONES SE CREAN CUANDO SE DISENA. Ofrecer pantallas con cristales
0 soportes rectos o redondeados, con iluminacion LED o mediante halégenos o resistencias ceramicas es el

resultado del entusiasmo en los proyectos. Creemos que en cada proyecto se aporta algo de personal. Por eso
ampliamos las posibilidades de disefio.

Tipos de pantallas y cristales

Tres formas de cristales para las pantallas, curva,
recta frontal y recta central. La forma del cristal es un
elemento de la decoracién del local. No solo cumple
una funcion de proteccioén, sino de personalidad. Y no
hay un local igual.

Por ello los tipos, formas y dimensiones de los cristales,

juntamente con las formas de los soportes y el tipo de
iluminacion multiplican las opciones del disefio.

‘ Pantallas con termostato

Para que los usuarios puedan visualizar la
temperatura de los alimentos en las zonas de
servicio, las pantallas pueden incorporar un

termoémetro digital. Sensacion de seguridad y
confianza en el servicio de comidas.

\

Tipos de lluminacién

LED |[wew || v
GLY ([
- La iluminacién en LED aporta gran durabilidad, ahorro
energético y menor transmision de calor. Su resistencia
a las condiciones de temperaturas en refrigeraciéon o en

temperaturas de mantenimiento de calor las hace ideales
para su uso en presentacion o exposicion de alimentos.

-Dos tipos de pantallas de calor en funcién del tipo de
alimento a conservar, del tiempo de funcionamiento
de la pantalla y de la potencia necesaria. Pantallas de
mantenimiento con haldgenos o con tecnologia de calor
por infrarrojo ceramicos de alta eficiencia.

Tipos de Soportes

- ’g'
o @ |

Dos estéticas diferentes de soportes. Formas redondeadas
o formas rectas. Emplean el mismo sistema de fijacion a los
cristales y al soporte. Durabilidad asegurada por el exclusivo
sistema de fijacion. Los soportes se montan en la encimera
mediante platinas roscadas y en los cristales mediante
mordazas de sujecion.

Z nox
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Pantallas, soportes y cristales

PANTALLAS RECTAS
SOPORTES RECTOS
CRISTALES RECTANGULARES

y 4

Todos los elementos en contacto /

0 proximos a los alimentos
deben ser facilmente accesibles \
para su higiene. Hemos \

separado ligeramente el soporte
de la pantalla, para que las /
operaciones de limpieza sean

comodas y eficientes. / \\
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Elementos para Buffet. Drop-Iin
Pantallas y soportes de proteccion formas redondeadas

1

GAMA

REDONDEADA

Pantallas con iluminacién
« Pantallas para proteger, dar realce e iluminar los productos.

« lluminacion mediante LED. LQEDE
» Formas redondeadas. T
Medidas exteriores i
Modelo Referencia (mm) znecoal:gt?:z Copiske § (Polisicl YL
(mm) N W) Euros €
largo ancho alto
pL-21 19036426 772 120 480 720 2GNIN n
PL-31 19036427 1097 120 480 1045 3GN1/1 8
PL-41 PL-411 19036429 1422 120 480 1370 4GNN 15
PL-411+ CC-411 PL-5TI 19036430 1747 120 480 1695 5GN /I 16
Pantallas con luz y calor
 Pantallas para mantener calientes, proteger e iluminar los productos.
« lluminacion y calor mediante haldgenos protegidos. eN =
« Formas redondeadas. ‘
Medidas exteriores Medidas de : )
Modelo Referencia (mm) encastre Capgﬂdad Po(t\%\ua EP'V'P'€
) uros
largo ancho alto
PC-21 19036431 772 120 480 720 2GN1/1 480
PC-4n PC-311 19036432 1097 120 480 1045 3GN1/I 720
PC-41 19036433 1422 120 480 1370 4GN1M 960
PC-411+ CC-411
PC-51 19036434 1747 120 480 1695 5GN1/1 1200
Pantallas con luz y calor mediante cristales ceramicos.
« Pantallas para mantener calientes, proteger e iluminar los productos.
» Ofrece un mayor intensidad de calor sobre los alimentos gracias a los elementos.
= cerdmicos que proveen un calor intenso y mas concentrado, "N || AN
* Formas redondeadas. \ \\\
« [luminacion y calor mediante halégenos protegidos.
Medidas exteriores ;
Medidas de ’ ]
Modelo Referencia (mm) encastre Capg(':\;dad PO('EW)CI& EP'V'P'€
) uros
largo ancho alto
PC-411 ¢ PC-211C 19036436 772 120 480 720 2GN1/1 620
Detalle cristal PC-31C 19036437 1097 120 480 1045 36NN 990
ceramico
PC-4nC 19036435 1422 120 480 1370 4GN1/M 1360
pPC-511C 19036428 1747 120 480 1695 5GN1/1 1730
Soportes neutros para cristales de proteccion
« Conjunto de 2 soportes para la colocacién de cristales protectores curvos.
* Recomendados, montados con sus correspondientes cristales, para proteger la exposicion
3 de todo tipo de alimentos y objetos, especialmente aquéllos que se puedan exponer a
I temperatura ambiente.
'[ - Soportes oblongos.
U - Formas redondeadas. @ =
+ -
spec SPec+ce-4n Medidas exteriores e
i (mm) V.P.
Modelo Referencia Ellios 2
largo ancho alto
SPCC 3882101 75 85 480
Cristales curvos para pantallas y soportes
« Cristales templados curvos para incorporar a pantallas de la gama Drop-In edenox.
« Suinstalacion protege los alimentos expuestos contra los vahos v alientos.
« La sujecion se realiza mediante sistema de mordazas incluidas en la pantalla. =
Medidas exteriores s
—== i (mm) \.P.
Modelo Referencia Eulos &
‘“\\ largo ancho alto
N CC-211 3882116 675 590 60
cc
CC-31 3882117 1000 590 60
CC-4m 3882118 1325 590 60
CC-511 3882119 1650 590 60
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Elementos para Buffet. Drop-In
Pantallas y soportes de proteccion formas rectas

Pantallas con iluminacién
» Pantallas para proteger, dar realce e iluminar los productos.

. « lluminacion mediante LED. LED —
T * Formas rectas. A
=
" Medidas exteriores Medidas . .
| Modelo Referencia (mm) encastre Capg(’:\;dad Po(ta?)aa ESX;?€
- largo ancho alto (mm)
| - PL-R-21 19036439 772 120 480 720 2GN1/1 n
[ PL-R-31 19036440 1097 120 480 1045 3GN1/1 8
PL-R-41 PL-R-411 19036441 1422 120 480 1370 4GN1/1 15
PL-R-411 + CC-R-411-1C PL-R-5T 19036442 1747 120 480 1695 5GN /1 16
Pantallas con luz y calor
» Pantallas para mantener calientes, proteger e iluminar los productos. Co |

PC-R-41 | [

PC-R-411 + CC-R-411-1C

* lluminacion y calor mediante halégenos protegidos.
» Formas rectas.

\

=.

Potencia PV.P.

Euros €

Modelo Referencia Med'da(i‘]enﬁge”ores Mgr?éggtsrge Cap(a;Cidad W)
largo ancho alto (mm)

PC-R-211 19036443 772 120 480 720 2GNIN 480

PC-R-3T1 19036444 1097 120 480 1045 3GNI1 720

PC-R-41 19036445 1422 120 480 1370 4GN1/1 960

PC-R-511 19036446 1747 120 480 1695 5GN1/1 1200

Pantallas con luz y calor mediante cristales ceramicos.

« Pantallas para mantener calientes, proteger e iluminar los productos.

» Ofrece un mayor intensidad de calor sobre los alimentos gracias a los elementos.
cerdmicos que proveen un calor intenso y mas concentrado,

* Formas rectas.

* lluminacion y calor mediante halégenos protegidos.

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Et'j.r\{)'zé
largo ancho alto
PC-R-411C

PC-R-211C 19036447 772 120 480 720 2GN1/1 620

Detalle cristal PC-R-31C 19036448 1097 120 480 1045 3GN1/1 990

ceramico PC-R-411C 19036449 1422 120 480 1370 4 GN1/N 1360
PC-R-511C 19036450 1747 120 480 1695 5GN 1/ 1730

1 Soportes
B Conjunto de 2 soportes para la colocacion de cristales protectores rectos. ﬁ | —
- - Soportes cuadrados.

T

- Formas rectas.

Medidas exteriores

R (mm) PV.P.
Modelo Referencia Ellies &
“  SPCC-R SPCC-R + CC-R-411-1C largo ancho alto
SPCC-R 19036451 75 85 480
Cristal frontal —
« Visera 1lateral para facilitar uso en el lado del atendido.
Medidas exteriores o
5 i (mm) V.P.
Modelo Referencia Ellios &
- largo ancho alto
: CC-R-211-1C 19036452 675 600 106
CC-R-411-1C
CC-R-311-1C 19036453 1000 600 106
CC-R-411-1C 19036454 1325 600 106
CC-R-511-1C 19036455 1650 600 106
Cristal central
« Visera 2 laterales.
: Medidas exteriores
e Modelo Referencia (mm) EE‘XJ'E'€
largo ancho alto
CC-R-411-2C CC-R-211-2C 19036456 675 600 106
CC-R-311-2C 19036457 1000 600 106
CC-R-411-2C 19036458 1325 600 106
CC-R-51-2C 19036459 1650 600 106
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Elementos para Buffet. Drop-In
Soportes para cristales de proteccion

Soportes para cristales de proteccion frontal
+ Fabricados en acero inoxidable AISI-304 en acabado satinado para la colocacion de cristales para la
proteccion frontal.
» Recomendados como elementos de proteccion de los clientes en los Show-Cooking o para alimentos en
zonas de exposicion con servicio asistido.
* Existen dos modelos.
- SPCF-L: Conjunto de 2 soportes laterales

- SPCF-C: Soporte central
« Los cristales rectos DFG deben pedirse por separado.

SPCF-L. SPCF-C.
Conjunto de 2 sopor- Soporte central.

Para instalaciones de un solo cristal frontal se precisa:
tes laterales.

Un conjunto de soportes laterales (pinzas a un lado).

Para instalaciones de dos o mas cristales frontales se precisa:
Un conjunto de dos soportes laterales (pinzas a un lado) y uno o mas soportes centrales (pinzas a dos lados).

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Descripcién ElF;rVdEé
largo ancho alto
Soportes laterales SPCF-L + SPCF-L 3882102 75 80 420 Soportes laterales

Cristal recto protector DFG.

SPCF-C 3882103 100 80 420 Soporte central

Soportes para cristales de proteccion frontal con estantes superiores

* Fabricados en acero inoxidable AlSI-304 en acabado satinado para la colocacién de cristales para la
proteccion frontal y estante superior.

* Recomendados como elementos de proteccién de los clientes en los Show-Cooking o para alimentos en
zonas de exposicidén con servicio asistido.

+ Existen dos modelos.
- SPCFE-L: Conjunto de 2 soportes laterales
- SPCFE-C: Soporte central

» Los cristales rectos deben pedirse por separado.
SPCFE-L. SPCFE-C.

Conjunto de 2 sopor- Soporte central.
tes laterales.

Para instalaciones de un solo cristal frontal se precisa:
Un conjunto de soportes laterales (pinzas a un lado).

Para instalaciones de dos o mas cristales frontales se precisa:
Un conjunto de dos soportes laterales (pinzas a un lado) y uno 0 mds soportes centrales (pinzas a dos lados).

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Descripcién ESr\ésPé
largo ancho alto
Soportes laterales SPCFE-L +
Cristal recto protector DFG + SPCFE-L 3882104 75 80 433 Soportes laterales
Cristal recto superior CE SPCFE-C 3882105 100 80 433 Soporte central
Soportes para cristales de proteccion con inclinacion
+ Fabricados en acero inoxidable AlSI-304 en acabado satinado para la colocacion de cristales para la
proteccion frontal.
* Recomendados como elementos de proteccién de los clientes en los Show-Cooking o para alimentos en zonas
de exposicion con servicio asistido.
* Existen dos modelos.
- SPCI-L: Conjunto de 2 soportes laterales y
- SPCI-C: Soporte central
* Los cristales rectos deben pedirse por separado.
SPCI-L. SPCI-C.
Conjunto de 2 Soporte central.

soportes laterales.

Para instalaciones de un solo cristal se precisa:
Un conjunto de soportes laterales (pinzas a un lado).

‘ Para instalaciones de dos o mas cristales se precisa:
' Un conjunto de dos soportes laterales y uno 0 mas soportes centrales.

Medidas exteriores

) - PV.P.
mm
Modelo Referencia (mm) Descripcién Euros €
largo ancho alto
Soportes laterales SPCI-L + SPCI-L 3882107 75 80 420 Soportes laterales
Cristal rect tector DFG.
fistal recto protector SPCI-C 3882108 100 80 420 Soporte central

9 | ? edenox



Elementos para Buffet. Drop-In
Cristales protectores. Estanteria con dos estantes

CRISTALES PROTECTORES

* En combinacion con los soportes y las pantallas de luz y de luz y calor, son el
complemento imprescindible para cumplir con las normas de higiene, en lo que se
refiere a la proteccion de los alimentos.

* Una amplia variedad de cristales que ofrece diferentes e innumerables posibilidades
para la proteccion de los alimentos expuestos.

* Permiten crear espacios modernos y seguros con lineas de cristales frontales,
montados sobre soportes.

« Todos los cristales, ya sean los rectos frontales, los rectos para estantes o los curvos,
estan templados

* No sirve para pantallas rectas

 Estd disponible la version de cristales protectores para pantallas con cristal recto. Para
este tipo de aplicaciones se ruega consultar.

Conjunto de pantalla de iluminacion PL + cristal curvo CC +
cristal frontal DFG + kit de soportes KS.

Cristales rectos-protectores verticales

Para pantallas con cristal curvo.
Se ruega consultar para la version de cristal recto.

Medidas - idad S
( g mm apacida \.P.
| Modelo Referencia (mm) GN Eulios &
| largo ancho
lI DFG-21 3882120 675 395 2GN1/N
| DFG-311 3882121 1000 395 3GN1/1
I DFG-41 3882122 1325 395 4 GNIN
DFG
DFG-51 3882123 1650 395 5GN1/1
Cristales rectos para estantes
Medidas - idad o
i mm apacidal \.P.
Modelo Referencia (mm) GN Ellies &
largo ancho
CE-211 3882124 724 250 2GN1/1
CE-311 3882125 1049 250 3GN1/
CE CE-4T 3882126 1374 250 LGN

ﬁ ﬁ |- » Kit de soportes para la colocacion de cristales protectores

’ o PV.P.
ﬂ ﬁ I Modelo Referencia Descripcion Euros €

KS 3892101 Conjunto de herrajes en acero inoxidable para la sujecion de los cristales
protectores

Estanteria con 2 estantes neutros de cristal

« Estanteria con dos estantes de cristal templado, construida en acero inoxidable AISI 304 en acabado satinado.

* Pies en tubo oblongo de acero inoxidable de 60 x 30 x 2 mm con platina roscada en la parte inferior.

« Conjunto de apoyo v registro de los cristales, en acero inoxidable con omega de refuerzo en la parte inferior y
regulables en altura.

« Modelos EN2C, de largo equivalente a 2, 3y 4 GN 1/1.

Medidas exteriores Medidas )
Modelo Referencia (mm) encastre Capé(':\;dad EP'V'P'€
) uros
largo ancho alto
EN2C-211 3882111 775 375 465 720 2GN1/1
EN2C
EN2C-31 3882112 100 375 465 1045 3GN1/1
EN2C-41 3882113 1425 375 465 1370 4 GN1/
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Elementos para Buffet. Drop-In
Accesorios y complementos

ACCESORIOS Y COMPLEMENTOS SOPORTE
PARA BUFFET. DROP-IN CUBERTERO.

DISPENSADOR
NEUTRO DE
CESTAS DE
VAJILLA

TDP

BANDEJERO Y
USOS VARIOS

DISPENSADOR
NEUTRO DE
CESTAS DE

CUBETAS NASIEES

GASTRONORM

Kit termémetro digital para colocacién en las pantallas

« Termometro digital para que el publico pueda visualizar la temperatura de los elementos Drop-In calientes
y frios de edenox. Debido al amplio rango de temperatura, en las placas vitrocerdmicas con pantalla debe
instalarse el modelo TDP-VIT. Preinstalacion en pantalla de serie.

« Carcasa de acero inoxidable preparada para instalar facilmente bajo las pantallas Drop-In de edenox.

) Medidas exteriores (mm) PV.P.
Modelo Referencia Rl
Euros €
largo ancho alto
TDP 3892102 120 10 40
TDP-VIT 3892105 120 110 40

PMC

Pantalla mantenedora de calor para usos varios

« Pantalla mantenedora de calor fabricada en acero inoxidable AlSI-304

* lluminacion y calor mediante halégenos protegidos.

* Pies en tubo oblongo de acero inoxidable de 60 x 30 x 2 mm.

* Incorporan platinas roscadas en la parte inferior que se fijan con facilidad sobre elemento Drop- In edenox o
sobre cualquier otro tipo de encimera.

Medidas exteriores

: mm Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) Ellies &
largo ancho alto
PMC 3872110 555 140 555 240

Soporte cubertero-bandejero y usos varios

« Soporte para utilizar en self-service, free-flow, etc, como cubertero-bandejero para la colocacion de diferentes
elementos como: pan, servilletas, cubiertos, manteles, bandejas, vasos, etc.

« Construccion en acero inoxidable AlSI 304 en acabado satinado con pies en tubo oblongo
de 60 x 30 x 2 mm. Su instalacion se realiza con suma facilidad en cualquier tipo de encimera.

« Bandeja superior inclinada con hueco para 1 cubeta GN 1/1 para pan; 4 cubetas GN 1/6 + 1 cubeta GN 1/3 para
cubiertos (cubetas no incluidas).

* Bandeja intermedia inclinada con proteccién perimetral de varilla para vasos.

* El'hueco inferior entre patas se puede utilizar para la colocacion de bandejas u otros usos.

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) Capgﬂdad EE?(I)ISP?
SUV-211 largo ancho alto

SUV-21 3882110 785 600 680 2GN1/1
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Elementos para Buffet. Drop-In
Accesorios y complementos

Soporte columna con tres estantes para usos varios

» Soporte con tres estantes para utilizar en buffets, self-service, etc., para la colocacion de elementos de usos
varios como salsas, vinagreras, servilletas, etc.

« Construccién en acero inoxidable AlSI 304 en acabado satinado con pies en tubo oblongo
de 60 x 30 x 2 mm. Ranuras para la regulacion de los estantes, en ambos lados del soporte.

* Incorpora tres bandejas de acero inoxidable de 155 x 205 x 15 mm.

Medidas exteriores

Modelo Referencia (mm) EE‘I’\{).SP.€
largo ancho alto
S3E 3882109 370 205 480

Medidas de encastre (mm)

Dispensadores de platos neutros
+ Sistema especial de resortes que mantienen los platos ' 1
a un nivel constante. La regulacion de la elasticidad se
efectla por activacion o desactivacion de los muelles.
« Disponen de un sistema de regulacion del didmetro ==
de los platos que permite que estén guiados en toda
la altura del dispensador.
* Faciles de colocar y extraer. -
» Capacidad aproximada (seguin el espesor de los —=

platos): 40/45 platos. & ———
» Carga méxima: 45 Kg. N S——7=—

« Fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

DISPENSADORES
DE PLATOS
NEUTROS

Medidas totales PV.P.

Modelo Referencia ) @ Regulacion platos Eulios &
DPN-28 3782101 391x 730 de 180 a 280 mm
DPN-34 3782102 451 x 730 de 240 a 340 mm

Dispensadores de platos calientes

« Sistema especial de resortes resistentes a altas temperaturas que mantienen
los platos a un nivel constante. La regulacion de la elasticidad se efectta por
activacion o desactivacion de los muelles.

* Disponen de un sistema de regulacion del didmetro de los platos que
permite que estén guiados en toda la altura del dispensador.

* Las paredes estan aisladas mediante poliuretano ecoldgico con una
densidad de 40Kg/m3. Este aislamiento permite una menor transmision del
calor y un menor coste de energfa.

+» Faciles de colocar y extraer.

« Capacidad aproximada (segun el espesor de los platos): 40/45 platos. Carga maxima: 45 Kg.

* Incorpora caja con termostato regulable, interruptor, piloto indicador de funcionamiento y cable con clavija.

* Potencia eléctrica: 480 W.

* Tension: 230 V.

« Fabricados en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

Medidas de encastre (mm)

; Medidas totales na PV.P.
Modelo Referencia (mm) @ Regulacion platos Elios &
DPC-28 + TDP-28 DPC-28 3782103 420 x 730 de 180 a 280 mm
DPC-34 3782104 480 x 730 de 240 a 340 mm
Tapas para dispensadores de platos
* Tapas en material plastico para mantener la temperatura de los dispensadores.
» Existe un modelo para el dispensador de 280 mm vy otro para el de 340 mm.
TDP-28 Modelo Referencia Medi?;sntstales @ Regulacion platos E5¥55€
TDP-28 3793104 @ 340 x 60 280 mm
TDP-34 TDP-34 3793105 400 x 60 340 mm
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Elementos para Buffet. Drop-In
Accesorios y complementos

Dispensador neutro de cestas de vajilla

» Disefadas para cestas de vajilla universales de 500 x 500 mm.

« Sistema especial de resortes que mantienen las cestas a un nivel constante. La regulacion de la elasticidad
se efectua por activacion o desactivacion de los muebles.

« Dispensador de facil colocacion y extraccion.

« Carga maxima: 120 Kag.

« Capacidad: 5/6 cestas 110 mm de altura.

« Construccién en acero inoxidable.

DCN-55
! Medidas totales Med. orificio encastre PV.P.
Modelo Referencia ) ) Hules 2
DCN-55 3782105 600 x 640 x 710 535 x 610

Chafing dish Bafios Maria de sobremesa

« Sistema de calentamiento mediante alcohol gelificado o elemento eléctrico.

« La profundidad de la cuba permite utilizar cubetas GN de 100 mm de altura o menor. Se pueden utilizar
cubetas GN 1/1 o subdivisiones.

« Existen modelos con tapa extraible (CHD) y otros con tapa escamoteable (CHD-E).

« Construidos en acero inoxidable 18/10, con acabado pulido brillante.

« Dotacion de 1 recipiente GN 1/1

* EL modelo ECHD-E-EL es encastrable y estd pensado para aplicaciones en buffet. La tapa es 180°
escamoteable. Se puede utilizar junto al elemento eléctrico ELC. Este elemento eléctrico no esta
incluido en el precio y se debe pedir por separado.

ECHD-E-EL
Encastrable, pensado para
aplicaciones en buffet

Todos los modelos incluyen
como dotacion estandar 2
reguladores de combustion de

Elemento eléctrico ELC acero inoxidable.
Modelo Referencia Descripcion Te?si)()n Funcionamiento Medi?%snsgtales er:\gggtkrjea?nq\an) Eu.r\és.€
CHD 3796101 Con tapa extraible - Alcohol 430 x 690 x 300 -
CHD-E 3796102 Con tapa escamoteable - Alcohol 430 x 700 x 480 -
CHD-E-EL 3796107 Con tapa escamoteable 230/1/50 Hz Eléctrico 350 W 430 x 700 x 480
ECHD-E-EL 19045191 Drop-in, con tapa escamoteable 230/1/50 Hz Eléctrico 350 W 410 x 640 x 420 400 x 575
ELC 3796108 Elemento eléctrico para CHD y CHD-E ~ 230/1/50 Hz 350 W 300 x 200 x 30

CONSULTE NUESTRA SECCION DE SNACK ENCASTRABLE

Una gama extensa de aparatos de coccién encastrables,
ideales para buffets, self-service y show cooking.
(Ver la gama en paginas 196-199)

100 | ? edenox



ARMARIOS EXPOSITORES
DE VINOS
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VINACOTECAS

Vinacotecas centrales de una o dos puertas Enolux

Vinacotecas murales de una o dos puertas Enolux

Armarios expositores de vino




Vinacotecas ENOLUX

EXPOSICION
DEL VINO

DISENO DE VANGUARDIA PARA LA
DEGUSTACION VISUAL DEL VINO.

i
Y

1

El vino es actualmente el protagonista
indiscutible en mesas y aperitivos alrededor

del mundo, mas alld de una moda pasajera se ha
convertido en una tendencia al alza; las variedades,
sabores y texturas del vino han seducido a tantos
nuevos comensales que los restauradores y
espacios gastronomicos ya no se plantean una
oferta sin una seleccion de vinos.
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El fuerte incremento en el consumo vy la curiosidad
de los clientes por descubrir nuevos sabores, ha
generado la necesidad de presentar el vino mas
allad de las listas o cartas, la degustacion comienza
desde apreciar la forma de la botella, el diseiio
de la etiqueta o el color del vino.
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Para satisfacer estas necesidades y potenciar su
negocio, edenox presenta ENOLUX; un concepto
en la exposicién y conservacion del vino que
incrementa el valor a cada botella almacenada en
el interior. Este elegante escaparate esta disefiado
para atraer la atencién y reclamo de los clientes
en restaurantes, hoteles y cualquier tipo de espacio
gastrondmico.

Las prestaciones de ENOLUX van mas alld de
conservar o exponer el vino, las elegantes lineas v
elementos constructivos de alta calidad hacen de
esta vinacoteca un elemento de decoracion que
valoriza los espacios y salas del restaurante, bar,
pudiendo hacer incluso la funcion de delimitador
de salas o ambientes creando una atmosfera
sugestiva y prestigiosa a su alrededor.
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Vinacotecas ENOLUX
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UN SISTEMA MODULINAR PARA
DECORAR Y EXPONER.
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Vinacotecas ENOLUX

DISENO 360°

La exposicion 360° es un concepto de disefio abierto con todas sus paredes acristaladas,

una caracateristica Unica de las vinacotecas ENOLUX. DISENO
360°

Sus 4 paredes en cristal favorecen la vision desde cualquier angulo de vision. Las paredes

estan formadas por un cristal doble con cdmara de aire que evita las condensaciones, incluso
cuando la apertura de la puerta se realiza con mucha frecuencia.

DISENO MODULAR

ENOLUX ha sido concebida con un

disefio flexible que permite hacer composiciones modulares gracias a que sus paredes
laterales encajan perfectamente al unir una con otra.

Esta caracteristica le permite crear conjuntos de vinacotecas que hagan la funcion de
paredes o separadores de ambientes con una estética vanguardista y muy atractiva.

AISLAMIENTO
Las vinacotecas ENOLUX permiten la maxima exposicion gracias a que sus paredes
laterales y posteriores estan fabricadas con cristales especiales de doble pared con
camara de aire.

El aislamiento de los cristales es muy eficiente, permiten recuperar la temperatura
del interior rapidamente evitando condensaciones a pesar de constantes aperturas
de puerta.

DOS CUERPOS - DOS AMBIENTES INDEPENDIENTES = =
El modelo de 2 puertas esta formado por dos ambientes totalmente aislados y controlados
cada uno por un termostato digital, que permite regular la temperatura en el interior de manera
independiente, esto ofrece la ventaja de almacenar diferentes tipos de vino, cada uno

a la temperatura mas adecuada. =

Vinacotea de 2 cuerpos

VERSION REMOTA DISENO INTELIGENTE
IE e =
I o = == |
=|® ) 1
FRAGILE

Opcionalmente las vinacotecas pueden servirse Para facilitar su manipulacion, transporte e instalacion, las vinacotecas se
en version remota. En estos modelos, la altura suministran en dos bultos. Durante la instalacién, basta colocar el bloque de frio
de la parte superior se reduce a 300 mm. en la parte superior de la cdmara, el blogque queda totalmente hermético.
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DETALLES QUE MARCAN LA DIFERENCIA

ILUMINACION

LED

2
z edenox

EVAPORADORES CON SISTEMA
VENTILADO

Ubicado en la parte superior

de la vinacoteca, el sistema de
frio formado por un evaporador
ventilado distribuye el aire frio
en el interior, obteniendo una
temperatura homogénea en el
interior.

ILUMINACION LED EN TODAS
LAS ESQUINAS.

No hay espacio sin iluminar. Es
uno de los prinicipios del disefio
ENOLUX. La intensidad de la luz
puede regularse mediante un
mando a distancia suministrado
que le permite adaptar la luz del
interior al ambiente en donde
tenga instalada la vinacoteca.

15.0
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Vinacotecas ENOLUX

TERMOSTATO DIGITAL

ELEGANTE

El termostato instalado en

las vinacotecas cuenta con

un disefio moderno y muy
elegante, el display es amplio
para tener una lectura incluso a
varios metros de distancia y la
iluminacién de los valores es en
color blanco.

MAXIMA SUPERFICIE DE

EXPOSICION

Es el disefio 360° que permite
una vision en el interior de la
vinacoteca desde cualquier
angulo. Todas las paredes estan
formadas por cristales, incluso
la que hace la separacion en el
modelo de 2 cuerpos.
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Vinacotecas centrales ENOLUX

WI-2C-BLA-26

Vinacoteca central de una o dos puertas
« La pared posterior es totalmente acristalada, ideal para utilizarse
como elemento isla y separar ambientes.
2 Alturas disponibles:
- 2600 mm.
- 2300 mm.
- 2 Colores disponibles: Negro y Gris.
* Los modelos de dos puertas cuentan con dos ambientes
independientes.

 Paredes laterales y central de cristal con doble pared y cdmara de aire.

« Tirador fabricado en acero inoxidable.

« Incorporan cerradura con llave.

« Termostato digital para cada ambiente.

« Cuentan con bandeja para recoger los condensados del evaporador.

« Potente iluminacion Led en cada esquina, regulable en intensidad.

» Refrigeracién ventilada para obtener una temperatura homogénea en
el interior.

» Temperatura de trabajo 5°C a 18°C.

« Opcionalmente la vinacoteca se puede servir en version remota.

Il

WI-2C-GRE:

Dimensiones

-23

WI-1C-BLA-26

650
600

2300/ 2600

1830 /2130

2300/ 2600
1830 /2130

Modelo Referencia Dim(%rq\rsTisnes Acabado N° puertas Po(tw)cia N° botellas Ellj'r\{)'sé
WI-1C-GRE-23 3722101 800 x 650 x 2300 Gris 1 1450 70
WI-2C-GRE-23 3722102 1550 x 650 x 2300 Gris 2 2900 140
WI-1C-BLA-23 3722103 800 x 650 x 2300 Negro 1 1450 70
WI-2C-BLA-23 3722104 1550 x 650 x 2300 Negro 2 2900 140
WI-1C-GRE-26 3722105 800 x 650 x 2600 Gris 1 1490 74
WI-2C-GRE-26 3722106 1550 x 650 x 2600 Gris 2 2980 154
WI-1C-BLA-26 3722107 800 x 650 x 2600 Negro 1 1490 74
WI-2C-BLA-26 3722108 1550 x 650 x 2600 Negro 2 2980 154
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Vinotecas murales ENOLUX
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WI-2W-GRE-26 WI-2W-BLA-23 WI-1W-GRE-23

Vinacoteca mural de una o dos puertas . .
« La pared posterior esta fabricada en acero, ideal para colocarse en Dimensiones
paredes.

2 Alturas disponibles:
- 2600 mm: Capacidad de 77 botellas 1 puerta, 154 botellas 2 puertas.
- 2300 mm: Capacidad de 70 botellas 1 puerta, 140 botellas 2 puertas.
2 Colores disponibles: Negro y Gris.
Los modelos de dos puertas cuentan con dos ambientes
independientes.
Paredes laterales y central de cristal con doble pared y cdmara de aire.
Tirador fabricado en acero inoxidable.
Incorporan cerradura con llave.
Termostato digital para cada ambiente.
Cuentan con bandeja para recoger los condensados del evaporador.
Potente iluminacién Led en cada esquina, regulable en intensidad.
Refrigeracion ventilada para obtener una temperatura homogénea en
el interior.
» Temperatura de trabajo 5°C a 18°C.

650

600

2300/ 2600
1830 /2130
2300/ 2600
1830 /2130

» Opcionalmente la vinacoteca se puede servir en version remota. 1950 =
Modelo Referencia Dim(erTr:rs]Lc))nes Acabado N° puertas Po(ts\?)cia N° botellas EE'r\cl).sPé
WI-IW-GRE-23 3722121 800 x 650 x 2300 Gris 1 1450 70
WI-2W-GRE-23 3722122 1550 x 650 x 2300 Gris 2 2900 140
WI-IW-BLA-23 3722123 800 x 650 x 2300 Negro 1 1450 70
WI-2W-BLA-23 3722124 1550 x 650 x 2300 Negro 2 2900 140
WI-IW-GRE-26 3722125 800 x 650 x 2600 Gris 1 1450 74
WI-2W-GRE-26 3722126 1550 x 650 x 2600 Gris 2 2900 154
WI-IW-BLA-26 3722127 800 x 650 x 2600 Negro 1 1490 74
WI-2W-BLA-26 3722128 1550 x 650 x 2600 Negro 2 2980 154
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Armarios expositores de vinos

Armarios expositores de vinos
Los armarios conservadores de vino edenox acttian como bodegas climatizadas Diseflado especialmente para la
que ademds de mantener una temperatura adecuada de servicio, son elementos conservacion y mantenimiento
decorativos con un disefio elegante y moderno que favorece el reclamo de clientes \_/ de vinos.

para un articulo indispensable en cualquier carta de restaurantes y restauracion

casual. Amplio rango de temperatura

para almacenar diferentes
tipos de vino: 5°C a 16°C

Cerradura en la parte superior

Cristal ahumado con filtro UV.
Burlete facilmente desmontable
e intercambiable

lluminacion LED en el interior

Tirador robusto en acero inoxidable

Como opcional se pueden entregar
estantes de madera horizontales o

APC-1202-C tirador e iluminacion interior inclinados.

i e L N T —

Elegante panel de control con un
sistema de regulacion intuitivo.

Para minimizar el impacto del
consumo, las unidades de
refrigeracion usan gas refrigerante
hidrocarburo totalmente ecoldgico.

Puertas reversibles sin necesidad
de pedir bisagras adicionales

‘ \‘m\,

* Los estantes de los expositores de vino son en color negro tipo estante varilla. Los estantes
de madera son opcionales y se tienen que pedir como accesorio. Existen dos tipos de estantes
de madera de posiciéon horizontal o inclinado.
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APV-1202-C

ARMARIO EXPOSITOR DE VINO

e Cuentan con un disefio en el que se han cuidado los acabados y detalles para
ofrecer una sensacion de expositor elegante, moderno y de alta calidad.

e Especialmente disefiado para la exposicion y conservacion de vinos, disefio
elegante con puerta de cristal con filtro UV que protege las botellas de la
iluminacion exterior.

e |os estantes estandares son en color negro tipo estante varilla. Los estantes de

madera son opcionales y se tienen que pedir como accesorio. Existen dos tipos de

estantes de madera de posicion horizontal o inclinado.
e |luminacion interior en LED que favorece la conservacion y propiedades del vino.
e Dotados de una cerradura que garantiza la seguridad del producto.
e Modelo APV-501C:
— ldeal para aplicaciones bajo mostrador o trasbarra
— Capacidad de 25 botellas de 0,75cl.
— 1 puerta
e Modelo APV-601-C:
— Capacidad de 72 botellas de 0,75cl.

Armarios de vinos

Expositor enfriador de vinos

APV-601-C

— 1 puerta
e APV-1202-C:
— Capacidad de 144 botellas de 0,75cl.
— 2 puertas APV-501-C
. o Capacidad Potencia Temperatura Dimensiones P.V.P.
Modelo Referencia N° Puertas (litros) (W Trabajo (°C) (mm) Eirete
APV-501-C 19042793 1 180 135 +5°C a +16°C 505 x 570 x 950
APV-601-C 19042794 1 400 202 +5°C a +16°C 620 x 655 x 1850
APV-1202-C 19042795 2 600 404 +5°C a +16°C 1240 x 655 x 1850

* Los estantes de los expositores de vino son en color negro tipo estante varilla.
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SELF-SERVICE

SELF-SERVICE

Elementos frios

Elementos calientes

Elementos neutros

Muebles dispensadores de platos

Elementos para carro. Dispensador de cestas
Mesa para caja. Muebles para caja

Muebles de angulo

Elementos neutros

Accesorios

114-115
116-117
18

18

1n9
120
121

122

123-127

SELF-SERVICE



—4 Self-Service

ELEMENTOS MODULARES ADAPTADOS A CADA ESPACIO Y NECESIDAD

PARA ADAPTARNOS A SU PROYECTO LE OFRECEMOS DIFERENTES COMBINACIONES EN MUEBLES:
* MESAS NEUTRAS

* MUEBLES DISPENSADORES DE PLATOS O CESTAS DE VAJILLA

 MESAS DE ANGULO, PARA CAJA, ETC.

Mueble dispensador © Mueble dispensador Los carros caliente : Mueble neutro dispensador { Mueble dngulo 45° externo
de platos 2 pozos de platos 1 pozo dispensadorde platos de cestas de vajilla

MUEBLES NEUTROS |
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Self-Service
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Self-Service

El Self-Service de edenox ha sido disefiado para
permitir una composicién para cada necesidad.

La gama incluye elementos neutros, calientes y
refrigerados que pueden ensamblarse segun las
necesidades de la restauracion, y de las dimensiones y la
forma del espacio disponible.

Cada mueble forma parte de una serie de elementos
modulares, pudiéndose crear las medidas vy las formas
deseadas.

De esta manera es posible realizar un Self-Service lineal
o bien un sistema de islas de libre circulacion.

Todos los elementos estan fabricados con materiales de
alta calidad y tecnologia avanzada.

Los frontales de los elementos pueden ser en acero
inoxidable o con paneles de acabado melaminico de
alta resistencia.

DETALLES DE LA GAMA

Encimeras fabricadas en Elementos disefiados vy Elementos disponibles con reserva o sin reserva
acero inoxidable AlS-304 fabricados para el trabajo diario
Z edenox

A

| 13



Self-Service
Elementos frios

Muebles con cuba refrigerada superior

« Disefiados especialmente para el mantenimiento y la presentacion de
alimentos vy bebidas a la temperatura correcta.

« Cuba con medidas Gastronorm (3 6 4 recipientes GN 1/1 segiin modelo).

* Para cubetas GN de 150 mm de profundidad.

« Los modelos con reserva incorporar reserva refrigerada con guias para
recipientes GN 1/1.

* Los modelos sin reserva incorporan un espacio abierto con un estante
inferior.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10 con aislamiento
de poliuretano inyectado ecolégico, libre de CFC, con una densidad de 40
Kg/m3.

 La temperatura que se consigue, tanto en la cuba como en la reserva
inferior, con una temperatura ambiente de 32 °C, es de +4 °C a +10 °C.

« El control y la regulacién de la temperatura se realiza mediante un
termostato electrénico de lectura digital.

» Evaporacion automatica de la condensacion.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina
126).

SCRR-16 « El correbandejas debe solicitarse como opcidn y se suministrara
desmontado del mueble (ver pdgina 125)
« Enla parte superior, como accesorio, pueden instalarse estantes y frontales
de cristal.
 Preparada para instalarse con una vitrina refrigerada SVF-16.
Permite colocar 5 parrillas GN 1/1 en su
interior. De dotacion incluye una parrilla por
puerta.
A Medidas exteriores Capacidad GN 1/1 ; Potencia Tension PV.P.
Modelo Refsisnde (mm) profundidad 200 (mm) Tipo W) ) Euros €
SCR-12 3552111 1200 x 700 x 850 3 Sin reserva 350 230/1/50 Hz
SCR-16 3552112 1600 x 700 x 850 4 Sin reserva 350 230/1/50 Hz
SCRR-12 3552101 1200 x 700 x 850 3 Con reserva 500 230/1/50 Hz
SCRR-16 3552102 1600 x 700 x 850 4 Conreserva 700 230/1/50 Hz

Muebles con placa fria superior

« Diseflados especialmente para el mantenimiento y la exposicién de alimentos
y bebidas a la temperatura correcta.

« Los modelos con reserva incorporar reserva refrigerada con guias para
recipientes GN 1/1.

» Los modelos sin reserva incorporan un espacio abierto con un estante inferior.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10 con aislamiento de
poliuretano inyectado ecoldgico, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m?.

» La temperatura que se consigue en la parte superior de la placaes de -4 °C a
+4°Cyde+4°Ca+10°Cen lareserva inferior, con una temperatura ambiente
de 32 °C.

« El control y la regulacién de la temperatura se realiza mediante un termostato
electrénico de lectura digital.

« Evaporacion automatica de la condensacion.

SPFR-12 « El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

« El correbandejas debe solicitarse como opcién y se suministrara
desmontado del mueble (ver pagina 125).

« En la parte superior, como accesorio, pueden instalarse estantes y frontales de

cristal.
Permite colocar 5 parrillas GN 1/1en su
interior. De dotacién incluye una parrilla
por puerta.
A Medidas exteriores Capacidad GN 1/1 . Potencia Tension PV.P.

Modelo IREffelEmer (mm) profundidad 200 (mm) Ul W) )] Euros €
SPF-12 3552113 1200 x 700 x 850 3 Sin reserva 350 230/1/50 Hz

SPF-16 3552114 1600 x 700 x 850 4 Sin reserva 350 230/1/50 Hz

SPFR-12 3552103 1200 x 700 x 850 3 Conreserva 500 230/1/50 Hz
SPFR-16 3552104 1600 x 700 x 850 4 Con reserva 700 230/1/50 Hz
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Self-Service
Elementos frios

Vitrinas refrigeradas

« Disefiadas especialmente para el mantenimiento y exposicion de alimentos durante el
servicio de comidas.

« La vitrina esta refrigerada mediante un sistema de ventilacion gue mantiene uniforme la
temperatura interior.

« Dispone de puertas correderas de cristal en el lado de los empleados y puertas abatibles
de metacrilato transparente en el lado del servicio al publico.

* El modelo SVF-16 estd preparado para poder montarse encima de un elemento de self-
service edenox con cuba o placa refrigerada (no incluido).

* El modelo SVF-16-F dispone de un fondo en acero inoxidable aislado para ser instalado en
cualquier tipo de superficie diferente de un elemento frio.

« El control y la regulacién de la temperatura se realizan mediante un termostato electrénico

= de lectura digital.
« Temperatura de trabajo entre +4 °C a +12 °C con una temperatura ambiente de 32 °C.
« Construida en acero inoxidable 18/10 acabado satinado.

SVF-16
SVF-16-F
: Medidas exteriores Ry Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) Descripcion W) ) Eutios &
SVF-16 3552107 1600 x 700 x 1000 Para instalar sobre SCRR-16 o SPFR-16 1200 230/1/50 Hz
SVFI6-F 3552108  1600x700x1000 D@ instalar sobre cualquier superficie 1200 230/1/50 Hz
diferente de un elemento frio

Mueble isla central con cuba refrigerada o placa fria superior

« Disefiados especialmente para el mantenimiento vy la presentacion de alimentos y bebidas
de forma independiente.

« Existe un modelo con cuba refrigerada para cubetas GN de 150 mm de profundidad
(SICR-16) y otro modelo con placa fria (SIPF-16).

* El mueble es accesible por todos los lados, pudiéndose acoplar correbandejas en los
laterales largos.

« En su parte superior puede instalarse, como accesorio, una estructura con cristal e
iluminacion. Ver pagina 124.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10 con aislamiento de poliuretano
inyectado ecoldgico, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m?.

 La temperatura que se consigue en la placaesde-4°Ca+4°Cyde+2°Ca+10°Cenla
cuba refrigerada, con una temperatura ambiente de 32 °C.

« El control y la regulacién de la temperatura se realizan mediante un termostato electrénico
de lectura digital.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

SIPF-16 « Los correbandejas deben solicitarse como opcién y se suministraran desmontados del
mueble (ver pagina 125).
SICR-16 SICR-16 + SSIL-16
q Medidas exteriores Potencia q Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) Tipo 1% Ellien &
SICR-16 3552105 1600 x 700 x 850 300 Cuba refrigerada 230/1/50 Hz
SIPF-16 3552106 1600 x 700 x 850 500 Placa fria 230/1/50 Hz
? edenox | 15



Self-Service
Elementos calientes

Muebles baiio Maria seco (con y sin reserva)

El mueble es accesible por todos los lados, pudiéndose acoplar correbandejas en los
laterales largos.

Calentamiento sin necesidad de utilizar agua, resistencia blindada protegida mediante
rejilla de acero inoxidable.

Cuba embutida con esquinas redondeadas para facilitar su limpieza. Con capacidad en
cubetas GN 1/1de 150 mm de profundidad de, 3 cubetas en los modelos 311y de 4 cubetas
en los modelos 411.La regulacion y control de la temperatura del bafo Maria se realiza
mediante termostato y termdmetro analdgico. Temperatura de trabajo de 30 °C a 90 °C.
Piloto indicador de funcionamiento.

Patas robustas con pies de altura regulable.

Construccion interior y exterior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

T « En la parte superior, puede instalarse, como accesorio, una estructura de acero y cristal
SBMRS-311 con luz y calor o con sélo luz (ver pagina 124).
« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pdgina 126).
« Los correbandejas deben solicitarse como opcién y se suministraran desmontados del
E——_ mueble (ver pdgina 124).

« Dotacién de cubetas no incluida.

* Los modelos 411 se suministran con la instalacion eléctrica preparada para conectar a
400V. Posteriormente si se necesita, se puede cambiar de forma rdpida y sencilla a 230V
en la regleta de conexion.

Detalle de la reserva
| de la SBMRS
A Medidas exteriores Capacidad GN 1/1 a Potencia Tension PV.P.
ety g Relencl (mm) profundidad 150 (mm) Tipe W) W) Euros €

SBMRS-31 3532109 1200 x 700 x 850 3 Conreserva 3000 230/1/50 Hz

SBMRS-41 3532110 1600 x 700 x 850 4 Conreserva 3000 230-400/3/50 Hz

SBMS-311 353211 1200 x 700 x 850 3 Sin reserva 1200 230/1/50 Hz

SBMS-411 3532112 1600 x 700 x 850 4 Sin reserva 1600 230/1/50 Hz

Muebles baiio Maria con agua (con y sin reserva)

* Modelos con reserva inferior caliente (aire forzado) o sin reserva.
 Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona colocadas en la

SBM-311

!

parte inferior de la cuba. Las resistencias de silicona mejoran el rendimiento y reducen el
consumo eléctrico.

Cuba embutida con esquinas redondeadas para facilitar su limpieza. Con capacidad

en cubetas GN 1/1 de 150 mm de profundidad de, 3 cubetas en los modelos 311y de 4
cubetas en los modelos 411.

La regulacion y control de la temperatura del bafio Maria se realiza mediante termostato
y termdémetro analdgico. Temperatura de trabajo de 30 °Ca 90 °C.

En modelos con reserva caliente, la temperatura de la reserva se controla mediante un
termostato independiente.

Piloto indicador de funcionamiento.

Enlos modelos con reserva caliente, las puertas correderas son de doble pared con
aislamiento de poliuretano ecoldgico, con una densidad de 40 Kg/m?.

Grifos para la entrada y desagUe del agua incorporados.

Patas robustas con pies de altura regulable.

Construccion interior y exterior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

En la parte superior, como accesorio, pueden instalarse estantes y frontales de cristal
(ver paginas 124).

El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pdgina 126).

El correbandejas debe solicitarse como opcién y se suministrara desmontado del
mueble (ver pagina 125).

Dotacion de cubetas no incluida.

Importante: cuando se pone en funcionamiento el bafio Maria, la cuba siempre debe
contener agua

Los modelos 411 se suministran con la instalacion eléctrica preparada para conectar a
400V. Posteriormente si se necesita, se puede cambiar de forma rdpida y sencilla a 230V

Calefaccion de la cuba
con resistencias de silicona

Detalle de la reserva
de la SBMR.

en la regleta de conexion.

Modelo  Referencia  Medidepexerioes TSR e Il e || 8
SBM-311 3532103 1200 x 700 x 850 3 Sin reserva 2100 230/1/50-60 Hz
SBM-41 3532104 1600 x 700 x 850 4 Sin reserva 2100 230-400/3/50-60 Hz

SBMR-311 3532101 1200 x 700 x 850 3 Con reserva 3500 230/1/50-60 Hz

SBMR-411 3532102 1600 x 700 x 850 4 Con reserva 3500  230-400/3/50-60 Hz
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Self-Service
Elementos calientes

Mueble baiio Maria isla central

« El mueble es accesible por todos los lados, pudiéndose acoplar correbandejas en los
laterales largos.

« Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de silicona colocadas en la parte

inferior de la cuba. Las resistencias de silicona mejoran el rendimiento y reducen el consumo

eléctrico.

Cuba embutida de 200 mm de profundidad, con esquinas redondeadas para facilitar su

limpieza.

La regulacién y control de la temperatura del bafo Maria se realiza mediante termostato y

termémetro analdgico. Temperatura de trabajo de 30 °C a 90 °C.

Piloto indicador de funcionamiento.

Grifos para la entrada y desagUe del agua incorporados.

Patas robustas con pies de altura regulable.

Construccion interior y exterior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

En la parte superior, puede instalarse, como accesorio, una estructura de acero y cristal

SIBM-411 con luz y calor o con sélo luz (ver pagina 124).

El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

Los correbandejas deben solicitarse como opcién y se suministraran desmontados del

mueble (ver pagina 125).

Dotacion de cubetas no incluida.

Importante: cuando se pone en funcionamiento el bafio Maria, la cuba siempre debe

contener agua.

Los modelos 411 se suministran con la instalacion eléctrica preparada para conectar a 400V.

Posteriormente si se necesita, se puede cambiar de forma rapida y sencilla a 230V en la

regleta de conexién

Calefaccion de la cuba Detalle de la reserva
con resistencias de silicona de la SBMR.
A Medidas exteriores Capacidad GN 1/1 Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) profundidad 200 (mm) (W) %) Euros €
SIBM-411 3532108 1600 x 700 x 850 4 2100 230-400/3/50Hz

Mesas calientes

* Mesas-mueble calientes para el mantenimiento de los platos preparados antes de su
distribucion o servicio.

« Equipados con estante intermedio y dos puertas correderas de doble pared con
aislamiento de poliuretano ecoldgico, inyectado con una densidad de 40 Kg/m?.

« Lareserva inferior incorpora un sistema de calor mediante aire forzado. Para una mejor
distribucion del calor, las mesas de 1600 mm incorporan resistencias y ventiladores en cada
extremo de la mesa.

« Laregulacion y control de la temperatura se realiza mediante termostato de 30 °C a 90 °C.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10 acabado satinado.

» Equipadas con piloto indicador de funcionamiento y termémetro analdgico.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

« El correbandejas debe solicitarse como opcidn y se suministrard desmontado del
mueble (ver pagina 125).

« En la parte superior, como accesorio, pueden instalarse estantes y frontales de cristal.

. Medidas exteriores Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) W) ) Euies 2
SMC-12 3532105 1200 x 700 x 850 2000 230-400/3/50 Hz
SMC-16 3532106 1600 x 700 x 850 2800 230-400/3/50 Hz
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Self-Service

Elemento neutro. Muebles dispensadores de platos

SMN-12

Mesas neutras

« Sobre reforzado con cantos redondeados.

« La parte posterior es abierta y estd equipada con estante intermedio reforzado.

« Construccion interior y exterior de acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

+ El correbandejas debe solicitarse como opcidn y se suministrara desmontado del
mueble (ver pdgina 125).

« En la parte superior, como accesorio, pueden instalarse estantes y frontales de cristal.

Modelo Referencia Medida(iner;t)eriores EE'r\{)'E'€
SMN-8 3512101 800 x 700 x 850
SMN-12 3512102 1200 x 700 x 850
SMN-16 3512103 1600 x 700 x 850

SDPN-40

SDPC-80 + 2 TDP-28

Muebles dispensadores de platos a nivel constante

* Muebles disefiados para almacenar y servir platos calientes o neutros.

* Modelos con sistema de calefaccién para platos calientes y modelos sin calefaccion para
platos neutros.

« Existen muebles de 1 columna y de 2 columnas.

« Sistema de regulacion para varias medidas de platos. La regulacién del @ deseado se realiza
mediante 3 varillas ajustables que hacen de guia de apilamiento de los platos.

+ Aceptan platos de didmetro 180 a 280 mm.

* El servicio de los platos siempre se realiza a un mismo nivel gracias a un sistema

« de muelles resistentes al calor.

* La elasticidad puede ajustarse, segun el peso de los platos, activando o

« desactivando muelles.

« La regulacién de la temperatura se realiza mediante termostato.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

« Fabricados en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

* En este mueble no se pueden incorporar estantes de cristal.

« El correbandejas, de 400 mm 6 800 mm, debe solicitarse como opcién y se suministrara
desmontado del mueble (ver pagina 125).

« Existen tapas, como accesorio, para mantener la temperatura de los platos.

« Capacidad de 40/45 platos por columna.

Panel de control posterior.

SDPC-40 + TDP-28

Modelo Referencia Medida(inemxt)eriores Tipo Columnas Po(ts&\)cia Te?\ji)én EEXS?€
SDPN-40 3512116 400 x 700 x 850 Neutro 1 - -
SDPN-80 3512117 800 x 700 x 850 Neutro 2 - -
SDPC-40 3532113 400 x 700 x 850 Caliente 1 480 230/1/50 Hz
SDPC-80 3532114 800 x 700 x 850 Caliente 2 960 230/1/50 Hz
TDP-28 3793104 @ 340 x 60 Tapa plastica para @ max. 280 mm - - -
ns | Z edenox
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Self-Service
Elemento neutro. Muebles dispensadores de platos

Elemento para carro dispensador de platos

* Mueble en forma de U para alojar un carro caliente dispensador de platos CPC2-28
(ver pagina 146).

+ Facilita el almacenamiento y la distribucion de los platos como parte integral del
self-service.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

» Fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10.

» En este mueble no se pueden incorporar estantes de cristal.

700

SMNU-13

493

1000
1300

[ 1300 700 | 1300
£ 2
00
3
CPC 2-28 + 2 TPD-28 SMNU-13 + CPC 2-28 L:J u u u
Los carros calientes dispensadores de platos mantienen o
los platos calientes y los dispensan siempre a un mismo
nivel. Tienen capacidad de hasta 90 platos, de maximo
28 mm de didmetro (ver pagina 146).
: Medidas exteriores PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellies &
SMNU-13 3512113 1300 x 700 x 850

Mueble neutro dispensador de cestas de vajilla

* Mueble disefiado para almacenar y distribuir vasos, copas y tazas.

« Sistema especial de resortes que mantiene las cestas a un nivel constante. La elasticidad
puede ajustarse, segun el peso de la cesta y sus contenidos, activando o desactivando
muelles.

» Carga maxima: 120 Kg.

* El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

+ Cestas de vajilla no incluidas.

» Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

Y

SDCN-80

En el apartado “Cestas de
lavavajillas” existe una amplia

Para cestas de vajilla universales de gama para cubrir todas las

500 x 500 mm. necesidades.

; Medidas Exteriores PV.P.
Modelo Referencia (mm) o
SDCN-80 3512118 800 x 700 x 850
Z edenox | 19
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Self-Service
Mesa para caja. Muebles para caja

Mesa para caja

» Disefada para el apoyo de la caja registradora y el alojamiento de una silla.

+ El espacio adicional sirve para la colocacion de condimentos, servilletas, etc.

» Se puede instalar en el centro de una linea de muebles de selfservice,
permitiendo el servicio a ambos lados.

» Se puede colocar la caja a la derecha o a la izquierda.

» Dotada de un cajon con llave.

» Totalmente fabricada en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

+ El correbandejas (de 1400 mm) debe solicitarse como opciény se
suministrara desmontado del mueble.

« Incluye base schuko para enchufe.

SMNC-14

700

315 ‘ 770 315

1400
SMNC-14
. N Medidas Exteriores PV.P.
Modelo Referencia Descripcién (mm) Eures 2
SMNC-14 3512115 Caja en la derecha o en la izquierda 1400 x 700 x 850

Muebles para caja

+ Disefiados para el apoyo de la caja registradora y el alojamiento de una silla.

» Dotados de un cajon con llave.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).
Totalmente fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« El correbandejas (de 1200 mm) debe solicitarse como opcién y se suministrara
desmontado del mueble.

SC-D
Caja derecha

il 0 of o 1 T 1200
™ = = T 700 500 |
1 I
s | TI 1 S
I ﬁ ——
g 8
8 o
R R
700 | 500 500 | 700 ? lTJ lTJ
1200 1200 736 293
SC-D SC-I
. L Medidas Exteriores PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) Eulos 2
SC-D 3512104 Caja derecha 1200 x 700 x 850
SC-I 3512105 Caja izquierda 1200 x 700 x 850
120 | Z edenox
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Self-Service
Muebles de angulo

Muebles de angulo

« Existen modelos para formar angulos internos y externos de 90° y de 45°.

« Estan adaptados para el acoplamiento de dos elementos dispuestos en angulo,
manteniendo la continuidad del correbandejas.

» Los angulos internos no necesitan correbandejas (ver dibujos).

« El correbandejas para los muebles de angulo externos debe solicitarse como
opcion y se suministrard desmontado del mueble.

« Totalmente fabricados en acero inoxidable AlSI- 304 18/10.

« El frontal del mueble puede panelarse en diferentes colores (ver pagina 126).

SAE-90
Mueble dngulo 90° externo

Mesa SAE-90 con panel decorativo
SPR-90 AE

SAI-45 SAE-45
Mueble dngulo 45° interno Mueble dngulo 45° externo

940

5

986

N
‘ 700 300
1028 | 185 |
SAE-90 SAE-45 SAI-45
Modelo Referencia Descripcion Medida(?nliégeriores EEX;E@
SAE-90 3512106 Angulo externo 90° 700 x 700 x 850
SAI-90 3512107 Angulo interno 902 1000 x 700 x 850
SAE-45 3512110 Angulo externo 45¢ 700 x 700 x 850
SAI-45 351211 Angulo interno 452 700 x 700 x 850
? edenox
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Self-Service
Elementos neutros

Tolva de pan y cubertero Dispensador de vasos

« Tolva de pan en acero inoxidable AISI 304 18/10 con cubertero de « Dispensador de vasos fabricado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« pldstico alimentario. « Estantes inclinados para la colocacion de vasos y copas.

+ Disponible en dos modelos: de sobremesa (STPC-80) o con « Disponible en dos modelos: con 6 estantes (SDV-80) o de

« estanterfa para bandejas y manteles o servilletas (STPB-80). + sobremesa con 3 estantes (SDVSM-80).

Mesa neutra SMC-16 con tolva de pan 'y cubertero STPC-80 y dispensador
de vasos SDVSM-80

SDVSM-80
Modelo Referencia Descripcién Medida(.;%ﬁt)eriores E5|}1/£'€
STPB-80 3512108 Tolva de pany cubertero con estanteria 800 x 700 x 1600
STPC-80 3512112 Tolva de pan y cubertero sobremesa 800 x 700 x 545
SDV-80 3512109 Dispensador de vasos 6 estantes 800 x 700 x 1700
SDVSM-80 3512114 Dispensador de vasos 3 estantes sobremesa 800 x 700 x 850
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205

360

JUEGO DE
SOPORTES SS1E

700

360

los muebles lineales de self-service.

frontales son de cristal templado.

u u « Los cristales SCRF incluyen los clips de sujecion al estante.
CRISTAL ESTANTE DE
FRONTAL SCRF CRISTAL SCRE

Para una estanteria de 1 estante hay que pedir 1juego de soportes
de un nivel (SS1E) y un estante de cristal (SCRE). Si se precisa un cristal
frontal (SCRF) se debe pedir aparte.

« Facilitan el servicio y protegen higiénicamente los alimentos.

T « Enlas estanterias de 1 estante, el estante estd a 360 mm de altura. En

« |as estanterias de 2 estantes, los estantes estan a 360 mm y 600 mm de altura.
« Los soportes son de acero inoxidable AlSI-304 18/10. Los estantes v los cristales

Self-Service
Accesorios

Estanterias neutras de cristal y con soportes de acero inoxidable
« Estanterias neutras de 16 2 estantes, con o sin cristal frontal, para incorporar en

* Los soportes, los estantes y los cristales frontales se deben pedir por separado.

JUEGO DE
SOPORTES SS2E

Para una estanteria de 2 estantes hay que pedir 1juego de soportes
de dos niveles (SS2E) y 2 estantes de cristal (SCRE). Un cristal frontal
(SCRF) se puede colocar en la parte inferior y se debe pedir aparte.

SCRE
SCRF
SSIE SS2E N
. L Medidas exteriores PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) Bt 2
SSIE 3592106 Juego de 2 soportes (derecha e izquierda) para 1 estante 360
SS2E 3592107 Juego de 2 soportes (derecha e izquierda) para 2 estantes 600
SCRE-8 3592108 Estante de cristal curvo para elemento de 800 mm 656
SCRE-12 3592109 Estante de cristal curvo para elemento de 1200 mm 1056
SCRE-16 3592110 Estante de cristal curvo para elemento de 1600 mm 1456
SCRF-8 35921M Cristal frontal para elemento de 800 mm 656
SCRF-12 3592112 Cristal frontal para elemento de 1200 mm 1056
SCRF-16 3592113 Cristal frontal para elemento de 1600 mm 1456
Z edenox | 123
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Self-Service
AcCcesorios

Estanterias con luz o con luz y calor

« Para mejorar la presentacion de los alimentos se pueden colocar estanterias
con luz en los muebles de self-service lineales.

« Para mejorar la presentacion de los alimentos y también para mantenerlos
a la temperatura adecuada estan disponibles estanterias con luz y calor,
disefiadas para instalarse en los muebles calientes.

« La altura es uniforme con las estanterfas neutras de 1 estante (360 mm).

« Las estanterias son de 1 estante. Estan compuestas de un juego de 2
soportes de acero inoxidable y un elemento de luz o de luz y calor. Los
cristales se deben pedir aparte. (Ver pagina anterior).

SBMR-411 + SECAL-16

Interruptor de encendido del SECAL.

Modelo  Referencia Medida(fn%t)eriores Descripcion Te?\?i)én Po(tw)cia EErY)sP <
SECAL-8 3592122 800 x 360 Con luz y calor 230 300
SECAL-12 3592123 1200 x 360 Con luz y calor 230 900
SECAL-16 3592124 1600 x 360 Con luz y calor 230 1200

SEL-12 3592126 1200 x 360 Con luz 230 18

SEL-16 3592127 1600 x 360 Con luz 230 36

Estructuras con luz o con luz y calor para isla central

* Disefiados especialmente para médulos de isla central, con acceso a
los dos lados.

« Para mejorar la presentacion de los alimentos y para mantenerlos a
la temperatura adecuada.

« Las estructuras estan compuestas de un juego de 2 soportes de
acero inoxidable, un elemento de luz o de luz y calor y el cristal
templado curvo incluido.

SICR-16 + SSIL-16

Detalle SSIL.
’ Medidas exteriores s Tension Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) Descripcion ) W) Elies
SSIL-16 3592114 1600 x 360 Con luz 230 36
SSCAL-16 3592115 1600 x 360 Con luz y calor 230 1200
124 | Z edenox
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Self-Service
Accesorios

Correbandejas

+ Disponibles para todos los muebles de self-service (Excepto los
muebles de dngulo interior, que no necesitan correbandejas).

« Faciles de montar. Se suministran desmontados de los

* muebles de self-service.

* Tubo de 30 mm de didmetro.

« Fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

SCB-16

Correbandejas SCBAE-45. Cuentan con tapones embellecedores. El correbandejas se fija a columnas de acero reforzado.
Modelo Referencia Medida(;e;;';eriores Descripcion EE'r\é‘E‘€
SCB-4 3592163 400 x 300 Lineal de 400 mm
SCB-8 3592101 800 x 300 Lineal de 800 mm
SCB-12 3592102 1200 x 300 Lineal de 1200 mm
SCB-13 3592147 1300 x 300 Lineal de 1300 mm
SCB-14 3592156 1400 x 300 Lineal de 1400 mm
SCB-16 3592103 1600 x 300 Lineal de 1600 mm

SCBAE-90 3592104 - Angular exterior de 90°
SCBAE-45 3592136 - Angular exterior de 45°
Posa platos

 Estante colgante para colocar platos.

* La superficie del estante queda a 500 mm del suelo.
* Para uso en los muebles isla central.

* Facil de montar.

» Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

] Medidas exteriores PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellies &
SP-60 3592105 650 x 350 x 300
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Self-Service
Accesorios

Decoracion en panel frontal

» Opcionalmente los elementos self service pueden suministrarse con paneles decorativos.

« El acabado es plastificado de color liso resistente al uso diario.

 Los paneles para los muebles frios incorporan el espacio para la rejilla de ventilacion.

+ La decoracion frontal de los elementos se debe indicar al momento de hacer el pedido del elemento.Indicar color y cédigo RAL.

Decoracién frontal para elemento EE‘I}SE'€ Colores Lisos
Elemento de 400mm Sin incremento de precio AZUL ROJO
Elemento de 800mm Sin incremento de precio RAL 5003 RAL 3020
Elemento de 1200mm Sin incremento de precio
Elemento de 1300mm Sin incremento de precio
Elemento de 1400mm Sin incremento de precio BLANCO GRIS
Elemento de 1600mm Sin incremento de precio RAL 9003 RAL 9022
Elemento mueble frio de 1200mm Sin incremento de precio
Elemento mueble frio 1600mm Sin incremento de precio
Elemento de dngulo interno 90° Sin incremento de precio NEGRO
Elemento de dngulo externo 90° Sin incremento de precio RAL 9005
Elemento de dngulo exterior 45° Sin incremento de precio

Panel azul Panel rojo

Panel gris Panel blanco
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Self-Service
Accesorios

Ruedas

+ Todos los elementos pueden suministrarse con cuatro ruedas, dos de ellas
con freno, en vez de pies.
* Ruedas de diametro de 125 mm.

: Medidas exteriores N PV.P.
Modelo Referencia (mm) Descripcion Elios 2
S4R 3592116 2100 4 ruedas, 2 con freno

Z6calos

» Zécalos disponibles para todos los muebles de self-service. Contribuyen
a mejorar el aspecto v la higiene del conjunto del self-service.

 Facil montaje, se fijan en la pata.

» Fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

Modelo Referencia Medida(;%t)eriores Para elementos de: EEX)SP €
-4 3482101 400 x 130 Largo 400 mm
7-8 3482105 800 x 130 Largo 800 mm
7-12 3482109 1200 x 300 Largo 1200 mm
Z-13 3482110 1300 x 130 Largo 1300 mm
Z-14 34821M 1400 x 130 Largo 1400 mm
Z-16 3482113 1600 x 130 Largo 1600 mm
ZL-7 3482141 700 x 130 Lateral 700 mm

SZAE-90 3592137 1000 x 300 Angulo exterior 902
SZAI-90 3592146 450 x 130 Angulo interior 90°
SZAE-45 3592151 185 x 130 Angulo exterior 45°
SZAI-45 3592153 220 x 130 Angulo exterior 45¢

Fondos perforados para cubas frias

» Ayudan a prevenir la acumulacion de hielo y humedad en los productos colocados en una
cuba fria.

+ Cada fondo perforado es de tamafio Gastronorm 1/1.

» Se puede instalar la cantidad necesaria segun el tamafo de la cuba.

+ Fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

[ a2 s

Conjunto de 4 fondos GN 1/1.

Modelo Referencia Medida(in%t)eriores El?rvdsé
FPCF-T 3752117 530 x 325 (GN1/1)
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Carros de servicio estandares y reforzados en acero inoxidable

Carros de servicio acero inoxidable

* Los modelos estandar (CE) incorporan tubo de @ 25 mm y admiten una * Los estantes de los carros se realizan mediante embuticion y plegado
carga maxima de 70 Kg por estante (carga repartida) y una carga maxima redondeado en todo el perimetro de la parte inferior, lo que les da una gran
total de 190 Ka. robustez.

¢ Los modelos reforzados (CER), gracias al mayor espesor de la chapa, « Estructura totalmente soldada.
mayor didmetro del tubo (& 30 mm), mayor espesor del tubo (1,5 mm) « Estantes antisonoros.

y a una inmejorable soldadura de todas las esquinas, se les confiere una +» Todos los modelos van provistos de 4 ruedas giratorias de @ 125 mm, dos
elevada robustez que los hace recomendables para el transporte de de ellas con freno, con sus correspondientes parachoques de didmetro 100
grandes cargas; 85 Kg por estante con un maximo de 235 Kg por carro mm de goma especial no marcante.

(con carga repartida). + Carros fabricados en acero inoxidable AISI-304 18/10.

CER-1062 CE-953 CER-1064

Carros de servicio con 2 estantes

Modelo RefaEnds Medid(ar:r%s)tantes Medi?g]sr#))tales ElIj’.r\(/).SP.€
CE-852 2412101 800 x 500 900 x 600 x 975
CE-952 2412102 900 x 500 1000 x 600 x 975

CER-1062 2412103 1000 x 600 1100 x 700 x 975

Carros de servicio con 3 estantes

1 4 ’ Medidas estantes Medidas totales PV.P.
J:§ Modelo Referencia (mm) (mm) Ellies &
5 —x g CE-853 2412104 800 x 500 900 x 600 x 975
o
lﬁ CE-953 2412105 900 x 500 1000 x 600 x 975

@- &3% CER-1063 2412106 1000 x 600 1100 x 700 x 975

Carros de servicio con 4 estantes

1150
260
1270

[P PR —
260

q Medidas estantes Medidas totales PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Ellion &
o
& CE-954 2412107 900 X 500 1000 x 600 x 1270
X ¥l CER-1064 2412108 1000 x 600 1100 x 700 x 1270
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Carros de servicio y recogida en polietileno para grandes cargas
Carros de servicio y recogida en acero inoxidable

Accesorios para carros de servicio estandares (modelos CE)

¢ ACE-4C: Soporte con 4 cestillos para cubiertos. Incluye cestillos y bandeja
de acero inoxidable.

» ACE-1/3GN: Soporte para recipiente Gastronorm 1/3. Recipiente no incluido.

¢ ACE-BB: Soporte para bolsa de basura.

« Faciles de colocar en todos los carros de servicio estandares CE.

* Fabricados en acero inoxidable.

» Adaptables Unicamente en carros estandares (no reforzados) tipo CE.

ACE-4C ACE-1/3GN ACE-BB
ACE-4C 2492110 Soporte para cestillos para cubiertos
ACE-1/3GN 2492111 Soporte para recipiente Gastronorm 1/3 CE
ACE-BB 2492112 Soporte para bolsas de basura CE

Carro de servicio y recogida

« Carro disefiado para facilitar la recogida de la vajilla, los cubiertos y los * Estructura de tubo de 30 mm de diametro y de 1,5 mm de espesor
desperdicios. totalmente soldada.

* Provisto de aro de goma para colocar una bolsa de basura. « Estantes antisonoros y 4 ruedas de @ 125 mm, dos de ellas con freno.

« Se suministra con una cubeta Gastronorm de 1/2 de profundidad 200 mm » Parachogues de goma no marcante. Fabricado en acero inoxidable AlSI-
para cubiertos. La cubeta se puede extraer para su limpieza. 304 18/10.

n
wn -
" Sl @ ©
2 ¥
Detalle de la ubicacion de la bolsa para residuos
® [OY5
m
o~
CSR-1060
! Medidas Medidas estantes PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) Ellies &
CSR-1060 2412121 1100 x 700 x 975 1000 x 600

Contenedor para desechos

« Indispensable en restaurantes fast food, buffets, self-service y terrazas.

* Robusto y resistente.

« Fabricado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

* Facil de limpiar y mantener limpio.

* Para uso con cubos estandares, de medidas maximas 490 mm de didmetro y
600 mm de altura. (Cubo no incluido).

» Encimera con peto para la colocacion de bandejas.

+ Disponible en acabado acero inoxidable o panelado en verde, rojo o azul.

D-65-A
Lateral y puerta en panelado azul

Modelo Referencia M(erg;g?s Acabado EEr\ésP €
D-65 34121 650 x 550 x 1200 Acero inoxidable

D-65V 3412112 650 x 550 x 1200 Panelado verde

D-65R 3412113 650 x 550 x 1200 Panelado rojo

D-65A 3412114 650 x 550 x 1200 Panelado azul
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Carros de transporte y servicio y almacenaje
Carros de polietileno de alta gama

Carros de transporte y servicio

» edenox presenta una nueva gama de carros de transporte, servicio

y almacenamiento. Estan concebidos para resolver diferentes tareas
cotidianas en muy diferentes sectores de trabajo como la restauracion,
salas de gimnasio, hoteles & spa o salas de reuniones, gracias a su
moderno vy elegante disefio.

Cuentan con un moderno disefio que se adapta a cualquier tipo de
ambiente y espacio de trabajo pudiendo ser utilizado como carro de
transporte o bien como un carro de recogida utilizando los accesorios.

especial.

golpes.

Resistencia. Fabricado con

‘ modernos materiales que resisten
el trabajo diario. Es muy facil de
limpiar utilizando un pafo con agua
o cuando sea necesario utilizando
un chorro de agua que no afecta
sus propiedades.

y faldones redondeados que le
confieren un moderno disefio y a
lavez evitan marcas en paredes,
puertas y mobiliario.

‘ Disefio ergonémico. Esquinas

‘ Asas comodas y robustas y
resistentes ubicadas en ambos
lados del carro. Su disefio
redondeado con ligera inclinacion
hacia la parte superior facilita
su maniobra incluso con carga
maxima.

Almacenamiento. Gran

‘ capacidad interior de
almacenamiento, permite el
transporte con total seguridad
gracias al reborde de los estantes
que evita la caida los objetos
debido al movimiento.

Proteccién. El modelo con puertas
‘ protege los objetos almacenados
del de la suciedad, saplicaduras
o polvo cuando es utilizado en
exteriores, ademas de ocultar
cuando sea necesario objetos como
platos sucios, toallas, servilletas o
manteleria usada después de un
servicio.

« Los materiales utilizados en la fabricacion del carro le ofrecen una alta
resistencia al desgaste y no requiere ninguin tipo de mantenimiento

« La superficie de los estantes cuenta con un fina textura que mejora el
agarre de los elementso que se transportan y evita fracturas del estante por

» Todos los modelos CSP se suministran totalmente montados, listos para ser
utilizados, sin necesidad de invertir tiempo en tareas de montaje.

1050

Accesorios

¥

Cubo para Cubo para
desperdicios cubiertos
ACP-CD ACP-CC

SE SUMINISTRAN
TOTALMENTE
MONTADOS

GAMA CSR OFRECE 3 DIFERENTES OPCIONES

\ CSR-743 PC

Cerrado 1lado

CSR-743 PC-CT
Cerrado 2 lados

Carros de transporte y servicio

A Y CSR-743P

Abierto 2 lados

Modelo Referencia Descripcion Medi?gﬁsﬁtgtales EE‘X;E%
l CSR-743 PC-CT 2416104 Carro de servicio y recogido con 2 cortinas deslizantes 980 x 500 x 1050
CSR-743 PC 2416105 Carro de servicio y recogido abierto por 1lado 980 x 500 x 1050
CSR-743 P 2416106 Carro de servicio y recogida abierto por los 2 lados 980 x 500 x 1050
ACP-CD 2496101 Cubo para desperdicios 335 x 245 x 560
ACP-CC 2496102 Cubo para cubiertos 330 x230x178
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Carros para envasadoras
Carro reforzado

Carro para envasadoras al vacio

« Para utilizar como soporte y para el transporte de envasadoras al vacio.

« Disefiado para que la envasadora esté a la altura idénea para trabajar con ella.

* Apto para todos los modelos de envasadora al vacio de sobremesa de edenox (medidas maximas
de la envasadora: 690 x 570 mm).

« Estructura robusta con tubo de @ 30 mm y 1,5 mm de espesor.

* 4 ruedas de @ 125 mm, dos de ellas con freno, con parachoques de goma especial no marcante.

« Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

» edenox dispone de una extensa gama de modelos de envasadoras al vacio.

810 630

‘ > _©

&
o
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Modelo Referencia Mgg:\g)as EEIr\ésp'€
CEV 2412119 810 x 630 x 850

Carro reforzado para grandes cargas

« Estante reforzado para soportar grandes cargas (hasta 300Kg).

« Asa reforzada de tubo @ 30 mm.

» Dotado de 4 ruedas giratorias insonorizantes, de @ 125 mm, dos de
ellas con freno.

« En las cuatro esquinas se incorporan parachoques de goma especial,
no marcante.

« Construido totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10. @'

910

\ 1070

CR-1060 Medidas totales Medidas estantes PV.P.

(mm) (mm) Euros €

CR-1060 2472103 663 x 1070 x 910 600 x 1000

Modelo Referencia

Carro para lavado

» Cuba contenedora con ruedas para lavado de verduras, aclarado de
cubiertos y otras utilidades como el transporte de diferentes productos
liquidos, harina, azucar, etc.

* Incorpora grifo de desague.

« Construido totalmente en acero inoxidable.

+ Cuba embutida de 600 x 500 x 300 mm.

« Incluye falso fondo perforado que actua de escurridor.

» Con 4 ruedas giratorias de @100 mm.

Facil traslado

Medidas PV.P.

Modelo Referencia (mm) Euros €

CPL-65 2476109 600 x 500 x 600

Cubos para utilizaciones varias

* Su maxima higiene los hace recomendables para el estocaje y
transporte de cualquier producto alimenticio (azucar, harina, liquidos,
etc.), asi como para el desbarasado de vajilla o desperdicios.

* Fondo embutido que permite contener liquidos y facilita su limpieza.

* Provistos de tapa con asa.

* Incorporan 4 ruedas giratorias insonorizantes.

* Sus medidas permiten que se puedan alojar debajo de mesas de
trabajo u obradores.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10, en
acabado satinado.

* En el modelo CUVP-105 el accionamiento de la tapa se realiza con

Detalle CUVP-105.

pedal.
CUVP-105 CUV-105 CUV-50
Modelo Referencia Medic(igqsé;)tales Ca(ﬁ?rcoig)ad Tipo EEX)E €
CUV-50 2476105 @390 x 610 50 Tapa
CUV-105 2476106 @ 460 x 695 105 Tapa
CUVP-105 2476108 @ 460 x 695 105 Tapa con pedal
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Carros para el transporte de platos

Carros para el transporte y estocaje de platos

» El modelo simple permite apilar platos de hasta @ 32 cm (150 platos).

* En el modelo doble se pueden apilar platos de hasta @ 26 ¢cm por un « Para una mayor estabilidad y facilidad de estocaje existe, como accesorio,
lado y de hasta @ 32 ecm por el otro (total 300 platos). varillas separadoras de pilas de platos (SP-1), fabricadas en acero

+ Construido totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10. inoxidable AlSI-304 18/10.

« Estructura robusta con tubo de @ 25 mm y chapa de 1,2 mm de « Disponibles fundas de plastico higiénico (accesorio opcional) que protegen
espesor, con varilla soldada en cada extremo, para poder soportar y mantienen limpios los carros y sus contenidos.
grandes cargas.

« Estantes inclinados hacia el interior para evitar la caida de los platos.

» Todos los carros incorporan 4 ruedas giratorias de @ 125 mm, dos de
ellas con freno.

* Las 4 ruedas llevan parachoques de goma especial, no marcante.

-
|
SP-1
Varilla
separadora
FCP-150 FCP-300
. Medidas totales + Capacidad @ maximo PV.P.
Modelo Referencia (mm) Tipo platos platos (cm) Euros €
CP-150 2452103 1125 x 570 x 825 Simple 150 32
CP-300 2452104 1125 x 783 x 825 Doble 300 32/26
SP-1 2492101 220 x 540 Varilla separadora - -
FCP-150 2492103 Funda para carro CP-150
FCP-300 2492104 Funda para carro CP-300
134 |
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Carros porta platos
Porta platos mural y de sobremesa

Carros porta platos Funda higiénica
: Estrgctura robusta totalmente §0Idada. o + Para un buen mantenimiento e higiene de los
= * Fabricado en acero con tratamiento antioxidante y acabado productos, se ha disefiado una funda de plastico
= epoxi de color gris. higiénico.
] — . Frovwsto de 4 ruedas giratorias de @125 mm, dos de ellas con o S Eollecaetn S2 fElm @on suims Eeilidkl
— reno. ‘ ) * Su sistema de cierre con cremalleras permite
— + Todas las ruedas incorporan parachoques de goma especial trabajar por los 4 lados con total independencia.
e no marcante.
= 5 +» Gracias a su estudiado disefio puede cambiarse facilmente la
= = estructura a las medidas del plato deseado, hasta un maximo
— — de @33 cm.
== —  Capacidad maxima: 100 platos.
] = » Separacion entre niveles: 60 mm.
e — + Para el movimiento y traslado facil del carro, incorpora un
= tubo en su parte media, que a su vez le dad mdxima rigidez.
= « Como accesorio existe una funda de proteccién (FPH). )
— » Diseflado para almacenar y servir una gran cantidad de platos Facil traslado
T en un espacio muy reducido.
Funda opcional
’ en el modelos
CPP-100 FPH
Modelo Referencia Medic(jransrTE?taIes Descripcion Capacidad platos EE'r\éE'éI
CPP-100 2452101 754 x 754 x 1800 Carro 100
FPH 2492102 Funda de proteccion para CPP-100
Porta platos mural
« Especialmente disefiado para el servicio de platos en cocinas profesionales de produccion media.
» Tamano reducido para una facil ubicacion.
¢ Facil de instalar en la pared.
« Estructura totalmente soldada.
 Fabricado en acero con tratamiento antioxidante y acabado epoxi de color gris.
« Puede regularse la estructura a las medidas del plato deseado (mdximo @ 33 cm) con facilidad.
» Capacidad: 14 platos.
SPP-14 Separacion entre
niveles: 60 mm.
Modelo Referencia Medi((irz:]sn%)tales Descripcion Capacidad platos EE'r\éEé
SPP-14 2452102 300 x 250 x 880 Mural 14

Porta platos sobremesa

» Disefados especialmente para instalaciones que necesitan decorar y preparar platos en
espacios reducidos y con gran rapidez.

* Los modelos sobre mesa cuentan con un sistema que permite girar la estructura 360° vy
acceder alos 4 lados de almacenamiento desde un mismo punto de trabajo.

« Para evitar el giro de la estructura y mantenerla en una posicion fija basta con girar la barra
instalada en la parte superior.

« Estructura central fabricada en aluminio extruido, ligero y facil de limpiar.

» Soportes de platos fabricados en polimero resistente con superficie anti-deslizante para una
sujecion segura y estable del plato.

* La separacion de los soporte es ajustable de 15 mm hasta 45 mm, lo que hace de éstos carros
una herramienta de trabajo muy flexible pues permite colocar platos planos o profundos, de
forma cuadrada, ovalada o redonda.

» Base en forma de cruz con amplia longitud, que ofrece una gran estabilidad, cuenta con 2 patas
regulables para compensar el desnivel de la encimera y superficies.

SPPM-12
Gran estabilidad gracias a su La regulacion de la barra
base en forma de cruz. permite girar la estructura
360°.
; Medidas totales N ) PV.P.
Modelo Referencia Cmm) Descripcion Capacidad platos Eulos &
SPPM-12 2456101 350 x 350 x 460 Sobremesa 12
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Carros para el transporte de platos
Pozos ajustables

Carros portaplatos en polietileno con pozos ajustables

* Fabricacién en polietileno alimentario resistente al desgaste.

« Incorporan columnas separadoras extraibles y faciles de ajustar, sin
necesidad de herramientas.

« Facilitan el estocaje, transporte y descarga de platos de una forma rapida
y ergonomica.

« Rapido acceso a las columnas de platos con las dos manos.

* Material resistente no marcante de lavado sencillo.

« Equipados con 4 ruedas giratorias,

* Incorporan 2 ruedas con freno y funda protectora translucida que
protege la vajilla almacenada.

* Las gruesas paredes laterales y posteriores protegen eficazmente los
platos contra los golpes durante los desplazamientos.

» Ofrece diferentes modularidades de ajuste en funcion de los
didmetros de los platos que se almacenen.

+ Capacidad entre 200 y 400 platos segun el didmetro del plato.

» Se suministra en color negro.

i

Todos los modelos incluyen funda
de vinilo que protege la vajilla
almacenada

CPPAM-1832 CPPA-1832 D!ferent_es
Color Negro Color Negro configuraciones Pozos profundos con gruesas

de pozos paredes que garantizan la

proteccion de la vajilla.

CARROS CON POZOS AJUSTABLES

8 Columnas
?12,7-178 cm
40-48 platos/columa

6 Columnas
@ 20-25cm
40-48 platos/columa

8 Columnas
@20 cm o0 menor
40-48 platos/columa

CPPAM-1832 6 Columnas 4 Columnas 5 Columnas
@ 2x20 cm, 2x25 cm, 2x36 cm @ 28-32cm @ 25-28 cm
40-48 platos/columa 40-48 platos/columa 40-48 platos/columa
] Medidas ] Didmetro de PV.P.
Modelo Referencia totales (mm) Tipo plato (cm) Color Ellies &
CPPAM-1832 2456110 720 x 720 x 830 Pozos ajustables 18a32 Negro
CPPA-1832 2456109 1100 x 730 x 800 Pozos ajustables 18a32 Negro
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Carros para cestas de vajilla

Carro con guias para cestas de vajilla

« Disefiado especialmente para el estocaje y transporte de cestas de lavavajillas estandar de 500 x 500 mm.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Estructura robusta fabricada en tubo de acero inoxidable de 25 x 25 mm, con un espesor de 1,5 mm.

* Las guias estan fabricadas con un perfil en “L” con un espesor de 1,5 mm.

* Provisto de 4 ruedas de @ 125 mm, 2 de ellas con freno.

* Incorpora parachoques de goma especial no marcante en las 4 ruedas.

 Espacio entre guias: 205 mm.

» Como accesorio dispone de una funda de plastico higiénico que protege y mantiene limpio el carro, las
cestas y sus contenidos.

+ Cestas no incluidas.

En el apartado “Cestas de
lavavajillas” existe una amplia
gama para cubrir cualquier

necesidad.
FCCV-7
CCV-7
Modelo Referencia Medic(jra:’]sn:?tales N° guias - bandejas EEIr\éspé
CCV-7 2432110 640 x 635 x 1700 7
FCCV-7 2492106 Funda de proteccion para CCV-7

Carros para el transporte y estocaje de cestas de vajilla

« Carros para el transporte y estocaje de cestas de vajilla de 500 x 500 mm.

+ Los modelos CC-55 y BC-55 estan construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10 e
incorporan 4 ruedas giratorias e insonorizantes de @125 mm., dos de ellas con freno.

+ Los modelos CCP-55 y BCP-55 estan construidos en polietileno resistente al desgaste no marcante,
incorporan 4 ruedas giratorias e insonorizantes de @100 mm.

* En cada esquina de los modelos CC-55 y BC-55 se instalan parachoques de goma especial no marcante.

BC-55 « Como accesorio se dispone de una funda de plastico higiénico que protege y mantiene limpio el carro,

las cestas y sus contenidos. La funda tiene capacidad para 6 cestas para vasos de 100 mm de altura, 4

cestas para vasos de 150 mm o 3 cestas para vasos de 200 mm.

F(-Eﬂ + Cestas no incluidas.

FCC-55
CC-55
Modelo Referencia Medi((ig]sngc))tales Material Tipo EE'r\ésPé
CC-55 2472101 587 x 627 x 900 Acero inoxidable Con asa
BC-55 2472102 587 x 587 x 200 Acero inoxidable Sin asa
FCC-55 2492105 510 x 510 x 900 Funda para carros BC-55, CC-55, CCP-55 y BCP-55
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Carros con guias para recipientes normalizados

« Estructura muy robusta fabricada en tubo de 25 x 25 mm, con un * Las guias estan fabricadas con perfil en “U”, para evitar caidas
espesor de 1,5 mm. durante la extraccion de los recipientes. Poseen un tope embutido
» Todos los modelos llevan 4 ruedas giratorias insonorizadas de @ en cada uno de los extremos, para evitar el desplazamiento de los
125 mm, 2 de ellas con freno, con parachoques de goma especial no recipientes durante el transporte.
marcante. * Fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

Carros bajos

« Los modelos bajos llevan en su parte superior una superficie de trabajo en acero inoxidable AlSI-304 18/10,
con material antisonoro por debajo.

« Todos los modelos van provistos de 7 pares de guias soldadas a la estructura de tubo, con una separacion
entre ellas de 75 mm.

CGB-11
CGB-21 Modelo Referencia Para cubetas N° guias Medi((iransr;())tales ESX;E@
CGB-T 2432101 GN1/1 7 460 x 630 x 850
CGB-21 2432102 GN1/1y GN 2/1 7 665 x 750 x 850

Carros altos

« Los modelos para recipientes Gastronorm van provistos de 17 pares de
guias soldadas a la estructura de tubo cuadrado, con una separacion
entre ellas de 75 mm.

* El modelo para recipientes de pasteleria (CGA-64) lleva soldadas a la
estructura de tubo 16 pares de guias con una separacion de 85 mm

[ — entre ellas.
« Los carros altos llevan soldados 2 tubos en la parte media de su altura

Y

para evitar la apertura de la estructura y la caida de los recipientes.
« Como accesorio estan disponibles fundas de plastico higiénico que
protegen y mantienen limpios el carro y sus contenidos.

Y/

CGA-1
CGA-21

Modelo Referencia Para cubetas N° guias Medi((j%smtt))tales El?rvds.€
CGA-TI 2432103 GN1/1 17 460 x 630 x 1720

CGA-21 2432104 GN1/1y GN 2/1 17 665 x 750 x 1720

CGA-64 2432105 600 x 400 16 530 x 700 x 1720

FCGA-T1 2492113 Funda de proteccion para CGA-T1

FCGA-21 2492107 Funda de proteccién para CGA-21

FCGA-64 2492114 Funda de proteccién para CGA-64

Carro encastrable

« El especial disefo de este carro permite que puedan encajarse
varios de ellos, cuando no se utilizan, ocupando el minimo
espacio para su estocaje.

« Este carro va provisto de 17 pares de guias (GN 2/1) soldadas a
la estructura de tubo, con una separacion entre ellas de 75 mm.

AN

cﬁ%

CGE-21 Modelo Referencia Para cubetas N° guias Medic(i;sn:?tales EE.r\éEé
CGE-21 2432106 GN1/1y GN 2/1 17 660 x 750 x 1660
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Carros con guias para bandejas

Carros para bandejas de autoservicio con paneles incorporados

« Carros disefados especialmente como complemento imprescindible en los self-service y los buffets.

+ Permiten almacenar 20 bandejas, de ancho 350 mm hasta 420 mm y 530 mm de largo.

* Incorporan paneles con acabado melaminico, disponibles en 3 colores: Verde, Azul y Rojo.

« Estructura robusta fabricada en tubo de acero inoxidable de 25 x 25 mm, con un espesor de 1,5 mm, totalmente soldada.

+ Guias de varilla de acero inoxidable con una distancia de 110 mm entre ellas.

 En el lado opuesto al de introduccion de las bandejas existen 4 varillas en todo lo alto del carro que actuan como tope para
evitar la caida de las bandejas.

* Provistos de 4 ruedas giratorias de @ 125 mm, dos de ellas con freno, con parachogues de goma especial no marcante.

Modelo Referencia M(ergﬁfs Color paneles EE‘r\gSP‘€
CBCV-20 CBCV-20 2432111 1020 x 725 x 1466 Verde
CBCA-20 2432112 1020 x 725 x 1466 Azul
CBCR-20 2432113 1020 x 725 x 1466 Rojo

Construidos
en acero

noxidabie Carros para bandejas de autoservicio

» Permiten almacenar bandejas de ancho 350 mm
hasta 420 mm y 530 mm de largo.

+ Estructura robusta fabricada en tubo de acero
inoxidable de 25 x 25 mm, con un espesor de 1,5 mm

H—1— totalmente soldada.

 Guias de varilla de acero inoxidable con una
distancia de 110 mm entre ellas.

|+ Enellado opuesto al de introduccién de las bandejas
existen 4 varillas en todo lo alto del carro que actuan
como tope para evitar la caida de las bandejas.

* Provistos de 4 ruedas giratorias de @ 125 mm, dos de
ellas con freno, con parachoques de goma especial
no marcante.

+ Existen como accesorio paneles laterales en color
verde (a montar por el cliente). Se precisan 2
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CBC-12

unidades para cada carro.
« Existe una funda de plastico higiénico para el CBC-12.

CBC-12 +
2 paneles PCBC

CBC-12 +
funda FCBC-12

Medidas totales
(mm)

584 x 725 x 1700 12
1068 x 725 x 1700 24

Modelo VR,

Euros €

Referencia N° guias - bandejas

CBC-12
CBC-24
PCBC
FCBC-12

2432107
2432108
2492108
2492109

Panel para CBC-12 y CBC-24 Unidad

Funda para CBC-12 -

%

Carro con guias para bandejas isotérmicas euronorm

* Medidas maximas de las bandejas: 530 x 380 x 130 mm.

« Especialmente disefiados para el servicio y transporte de bandejas isotérmicas normalizadas.

« Estructura robusta fabricada en tubo de acero inoxidable de 25 x 25 mm, con un espesor de 1,5 mm.
En los extremos de la parte inferior lleva unos refuerzos para darle mayor robustez.

« Las guias estan fabricadas con un perfil en “L” con un espesor de 1,5 mm.

* Provisto de 4 ruedas de @125 mm, 2 de ellas con freno.

* Incorpora parachoques de goma especial no marcante en las 4 esquinas.

« Construidos totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

Modelo Referencia Jecidasitotales
(mm)
CBIE-20

CBIE-20 2432109 915 x 634 x 1705 20

PV.P.

N° guias - bandejas Euios &
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Carros calientes Thermik

La familia de carros calientes “Thermik” de edenox

ha sido concebida para las cocinas y caterings que requieren de un
carro mantenedor de temperatura con una contrastada calidad.
Cada elemento del carro, ha sido analizado y probado
cuidadosamente para ofrecer el maximo rendimiento de
temperatura en el interior, teniendo presentes las necesidades mas
importantes que son: facilidad de uso, minimo mantenimiento y
facilitar las tareas de limpieza.

‘ Panel de mandos electronico, intuitivo y moderno.

Paredes y puerta construidas en doble pared, estan
aisladas con poliuretano de alta densidad que le
confiere una gran robustez y firmeza.

Guias embutidas monoblock con amplios radios que
garantizan la maxima higiene.

Eficiente sistema de produccion de calor compuesto
por resistencia y ventilador.

Reserva de agua embutida con esquinas redondeadas.
El calor se produce mediante una resistencia de silicona
de alto rendimiento.

Sistema de humedad con una regulacion de 4
niveles en funcion de los productos a mantener en el
interior, también se puede apagar y anular totalmente
el sistema de humedad, reduciendo el consumo
energético.

La puerta con apertura 270° ofrece a los usuarios
maxima libertad de movimientos y seguridad durante el
uso diario, incrementando el bienestar y confort en las
operacion de trabajo.

La contrapuerta es totalmente lisa sin elementos que
impidan realizar una limpieza profunda.

Sin pérdidas de calor
Burlete fijado al marco de la estructura. Puede
sustituirse facilmente sin la necesidad de Utiles.

Todo el perimetro esta cubierto con un paragolpes,
fabricado en material resistente y no marcante.

Ruedas pivotantes,
2 de ellas con freno

-l d 4 4 4d d4d 4 4 4

Caracteristicas del carro thermik

edenoX

<
7

Asas de maniobra ergonémicas
y robustas en ambos costados.
Cuentan con una tercera asa
en la parte posterior que
facilita la maniobra en espacios
reducidos.

Gufas embutidas monoblock
con separacion de 70 mm
entreguias. Garantizan una
limpieza profunda en el interior.

140 |

Disefio con rapido acceso a
los elementos funcionales.
Agiliza y facilita las tareas de
mantenimiento.

El panel de mandos esta
protegido por dos esquineros
fabricados en material
resistente a los golpes.
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Carros calientes Thermik

« Fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 « Cierre ergonémico con cerradura.
« Sistema de calor disefiado para alcanzar la temperatura de trabajo » Disefilo moderno, elegante y muy robusto
en un tiempo muy reducido » Temperatura de trabajo 30°C a 90°C

« Teclado electrénico de membrana y display digital

Panel de mandos electrénico

» Almacenamiento de cubetas GN 2/1y GN 1/1 con profundidad hasta 65 mm.

1. Interruptor de encendido / apagado

Zedenox o W

2. Regulaciéon de la

temperatura. La lectura 3. Display digital que
se puede hacer en grados muestra la temperatura
Centigrados o Fahrenheit en el interior del carro.

5. Regulacién de la
humedad - 4 niveles

4. Interruptor de encendido/

apagado del sistema de humedad

Sistema de
humedad
controlado

880

715 1—”80 ——————m
o
o @
© 8
g B
g

790 935

1525

—

935

1660
1855

195'

HTB-20 HTB-40
n Medidas exteriores N° Tension Capacidad GN 2/1  Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) de puertas 4% (separacion 70 mm) (W) Euros €
HTB-10 2622501 790 x 935 x 1215 1 230/1/50-60 Hz 10 2000
HTB-20 2622502 790 x 935 x 1855 1 230/1/50-60 Hz 20 2000
HTB-40 2622503 1525 x 935 x 1885 2 230/1/50-60 Hz 40 3500

2
z edenox
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Carros para el mantenimiento de la temperatura

Carros calientes

* Los carros calientes son el complemento perfecto para el mantenimiento y servicio de comidas previamente preparadas.

« El servicio de la comida puede realizarse colocando la comida en fuentes o platos mediante estantes de varilla o bien en
recipientes Gastronorm.

» Con capacidad para 10, 20 6 40 guias GN 2/1 (segiin modelo).

» Separacion entre guias de 60 mm.

* Doble pared con aislamiento de poliuretano inyectado ecoldgico, libre de CFC con una densidad de 40 Kg/m?. Con este
aislamiento se consigue una menor pérdida de calor y un importante ahorro de energia.

» Dotado con 4 ruedas giratorias insonorizadas, de @ 160 mm, 2 de ellas con freno, con parachoques de goma especial no
marcante en toda la base del carro.

* Calefaccion mediante resistencias y aire forzado.

* Sistema de asas horizontales para su éptimo desplazamiento.

* Incorporan cubeta, con sistema anti-olas, donde se deposita agua para la creacion de humedad.

Para mantener la humedad de
los alimentos y evitar que se
resequen, incorpora una bandeja
de evaporacion de agua con un
sistema anti-olas.

Los CCB-40 incorporan un sistema de
parrillas centrales para aprovechar al
maximo el espacio interior del carro.
Se suministran con la dotacion de 20
parrillas centrales.

||.. -.||l|l|\l-. o o°o°o - ..|\|l| [ .\||||
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Caben hasta 8 platos de @ 300 mm
maximo por nivel. Total de 160 platos.

Doble pared con aislamiento La altura reducida del carro Panel de mandos embutido y en Dos resistencias eléctricas de
‘ de poliuretano inyectado ‘ facilita el acceso a los estantes ‘ una situacion protegida de golpes. tiro forzado en cada cuerpo

ecoldgico. Ahorro de energia superiores y mejora su Sistema de guias de facil del armario garantizan la

gracias a su excelente maniobrabilidad. extraccion para su limpieza. maxima distribucion del calor

aislamiento. de forma homogénea.
Termostato de control de
temperatura O °c- 90 °c

Para aguantar mas tiempo y El disefio interior de las guias Ruedas giratorias insonorizadas Estas resistencias incorporan
‘ resistir mejor las caracteristicas ‘ centrales y laterales permite la ‘ de @160 mm, 2 de ellas con ‘ un sistema de autoproteccion

iniciales del carro debido a su libre circulacion del aire caliente freno, para el facil manejo del de seguridad en caso de que

uso continuado, incorpora en por todo el carro y entre los carro. su funcionamiento no sea el

la base un parachoques de alta recipientes con alimentos, correcto.

resistencia. disfrutando de una temperatura

interior homogénea.
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Carros calientes

» Termostato de control de 0 °C a 90 °C y termdmetro exterior.

* Bisagras dotadas con mecanismo de cierre automatico; cuando la puerta esta en una posicion menor a un dngulo de
90° se cierra totalmente, evitando pérdida de temperatura y consiguiendo un ahorro de energia.

« Cierre provisto de llaves.

« Carros construidos totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

» Dotacion de estantes de varilla y recipientes Gastronorm no incluida (ver paginas 148).

685 672
g (i) g
— - s
— =
l 8 8 == S
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' . 66 536 66, 45, 492 101
9 9 (34
CCB-6 CCB-6-3C Para modelos CCB-6 y CCB-6-3C
. . . Capacidad en .
: Medidas exteriores N° Tensién . Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) de puertas ) (sepgal:laacsié?\Né/ r]nm) W) Euros €
CCB-6 2622108 685 x 670 x 712 1 230/1/50-60 Hz 6 1400
CCB-6-3C 2622109 685 x 670 x 712 3 Cajones 230/1/50-60 Hz 3 1400

1363

58 bt f€ | |« 58
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1 [@eTe)) f q ﬂ
587 o w 2 3 == o
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G Uy 0 .09 .9 g U.:

799 876 1489 876

CcCB-10 CCB-20 CCB-40
. . . Capacidad en .
: Medidas exteriores N° Tensién . Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) de puertas ) guias pN 2/1 ow) Elrosie
(separacion 60 mm)
CCB-10 2622104 799 x 876 x 190 1 230/1/50 Hz 10 2000
CCB-20 2622105 799 x 876 x 1640 1 230/1/50 Hz 20 2000
CCB-40 2622106 1489 x 876 x 1640 2 230/1/50 Hz 40 3500
Nota: para modelos y precios de estantes de varilla y recipientes, ver apartado “Recipientes Gastronorm”, paginas 148.
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Carros refrigerados

Carros refrigerados

« Carros disefiados para complementar o sustituir el cuarto frio. * Bisagras dotadas con mecanismo de cierre automatico. Cuando la puerta

« |deal para el mantenimiento y servicio de comidas frias estd en una posicion menor a un angulo de 90° se cierra totalmente,
previamente preparadas. evitando la pérdida del frio.

« Temperatura de trabajo de +2 °C a +8 °C con 32 °C de temperatura « Cierre provisto de llaves.

ambiente. Dotados de 4 ruedas giratorias de @ 125 mm insonorizadas, 2 de ellas con
« Control de temperatura y ciclo de descarche realizado mediante freno, con parachoques de goma en cada esquina.
control electrénico de lectura digital. Dotacién de estantes GN 2/1 de varilla plastificada (segtin modelo):

« El grupo frigorifico con ventilador va incorporado en el interior de - CF-20 - 5 unidades
la cdmara. - CF-40 - 10 unidades
« Armarios de doble pared con aislamiento de poliuretano inyectado + Tension: 230V /1/ 50Hz.

ecoldgico, libre de CFC con una densidad de 40 Kg/m?.
« Fabricados totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.
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CF-40 CF-20 CF-10
. . . " Ra Dotacion estantes ;

p Medidas exteriores Capacidad en guias GN 2/1 Dotacién pares 3 Potencia PV.P.

Modelo Referencia (mm) (separacién 60 mm) de guias GN 2/1 varilla GN 2/1 (W) Euros €
plastificadas

CF-10 19036707 799 x 876 x 1190 7 3 3 550
CF-20 2712101 828 x 865 x 1876 17 5 5 350
CF-40 2712252 1489 x 876 x 1878 34 10 10 550
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Carros baiio Maria

Carros bafio maria

+ Existen modelos de una sola cuba con capacidad para 2, 3 6 4 recipientes Gastronorm 1/1y modelos de 2 6 3 cubas
de tamaiio GN 1/1independientes.

+ Enlos modelos con cubas independientes el panel de mandos incorpora un interruptor, un piloto y un termostato por
cuba, para controlar la temperatura de cada cuba por separado.

« Enla parte inferior incorpora un estante liso de acero inoxidable.

» Grifo de desague del agua incorporado en el extremo inferior de la cuba.

« Los carros bafo Maria permiten el transporte,
mantenimiento y distribucion de alimentos respetando las
condiciones optimas de higiene, temperatura y seguridad.

¢ Calentamiento indirecto del agua mediante resistencias de
silicona colocadas en la parte inferior de la cuba.

» Cubas embutidas de 200 mm de profundidad con esquinas
redondeadas. Las cubas estan soldadas al sobre, formando
una pieza robusta y compacta.

+ Incorporan panel de mandos en una situacion protegida,
con interruptor, piloto de funcionamiento y termostato.

» Excelente aislamiento contra las irradiaciones térmicas.

+ Se suministra con cable espiral con clavija de toma de tierra
y soporte para el cable.

» Dotados de 4 ruedas insonorizadas giratorias de @ 125 mm,
2 de ellas con freno, con parachoques de goma especial no
marcante.

« Construccién interior y exterior en acero inoxidable AISI-
304 18/10.

* Cubetas y recipientes Gastronorm no incluidos. (Ver
pagina 148)

* Importante: cuando se pone en funcionamiento el bafio
maria, la cuba siempre debe contener agua.

863/1219/1470/863/1219 667

s ]
E&‘ 4 iin 2l

- S
-
—r
o
<
CBM3-311
(con cubas independientes)
; Medidas Capacidad GN 1/1 At Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) profundidad 200 mm Descripcion W) ) Ellies &
CBM-21 3132101 863 x 667 x 850 2 1cuba 1400 230/1/50-60 Hz
CBM-31 3132102 1219 x 667 x 850 3 1cuba 2100 230/1/50-60 Hz
CBM-411 3132103 1470 x 667 x 850 4 1cuba 2800 230/1/50-60 Hz
CBM3-31 3132105 1219 x 667 x 850 3 3 cubas independientes 2100 230/1/50-60 Hz
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Carros calientes dispensadores de platos de nivel constante

Carros calientes dispensadores de platos de nivel constante
« Carros especialmente disefiados para calentar, transportar, almacenar y ¢ Carros de 2 y 4 columnas. En los carros de 4, existen dos tipos de

distribuir platos o similares. columnas: unas para platos de 180 a 280 mm de @ y otras para
« Carros construidos interna y externamente en acero inoxidable AlSI-304 18/10. platos de 240 a 340 mm de @ maximo.
* Fabricados con doble pared y aislamiento interior. » Capacidad aproximada: 45 platos por columna.

« Sistema de regulacién para diferentes medidas de platos. La regulacion  « Regulacién de la temperatura mediante termostato.
del didmetro deseado se realiza mediante 3 varillas ajustables que hacen de ¢ Provistos de cuatro ruedas insonorizadas giratorias de @ 125 mm,
gufa del apilamiento de los platos. dos de ellas con freno.

+ La regulacion de la elasticidad se efectua por activacion o desactivacion de  « Parachoques de goma no marcante en las 4 esquinas.
los muelles (resistentes al calor), lo cual garantiza que el servicio se realice  * Existen tapas, como accesorio, para mantener la temperatura de
siempre a un mismo nivel. los platos (TDP -28/34). Temperatura maxima 110°C.

CPC2-28 + 2 TDP-28 CPC2-28 TDP-28/34
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CPC2-28 CPC2-34 CPC4-28

Modelo Referencia M(e:gﬁ)as Columnas ag?c‘))xécg?aatgs @(2%{;)5 Po(ts\?)cia E5X55€

TDP-34 3793105 Tapa pldstica para dispensadores de platos de @ max. 340 mm

CpC2-28 2612101 920 x 495 x 895 2 90 180-280 960

CPC2-34 2612102 1040 x 555 x 895 2 90 240-340 960

CPC4-28 2612103 900 x 900 x 895 4 180 180-280 1920

TDP-28 3793104 Tapa pldstica para dispensadores de platos de @ max. 280 mm
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RECIPIENTES GASTRONORM DE ACERO INOXIDABLE
Cubetas lisas 148-149

Cubetas perforadas. 150
Tapas y estantes de varilla 151
Cubetas, bandejas y accesorios 152

Recipientes normalizados para usos varios 152

CONTENEDORES ISOTERMICOS 153

RECIPIENTES GASTRONORM
CONTENEDORES ISOTERMICOS




Recipientes Gastronorm de acero inoxidable

Recipientes Gastronorm de acero inoxidable

« El sistema de recipientes Gastronorm edenox esta basado en los
modelos de medidas GN 2/1 (650 x 530 mm) y GN 1/1 (530 x 325
mm). Con estas medidas como base, la gama edenox dispone de las
subdivisiones necesarias para que cumpla con los requerimientos
de los establecimientos gastrondmicos modernos: GN 2/3, GN 1/2,
GN1/3, GN 1/4, GN 1/6, GN 1/9.

EN-631.

Dicho sistema esta disefiado vy fabricado bajo la norma europea

La aplicacion de esta norma ayuda a que internacionalmente

los recipientes Gastronorm se puedan utilizar en cualquier tipo

de aparato que esté utilizando dichas dimensiones, (armarios
frigorificos, hornos mixtos, hornos de conveccion, carros de
transporte, self-service, etc.) pudiendo adaptarse a las necesidades
de cada establecimiento.

una perfecta estabilidad en cada aplicacion.

limpieza y maxima higiene.

uniformidad en el acabado de todos los modelos.

La rigidez de los bordes, asi como su especial embuticion, aseguran
Los amplios radios de las cubetas permiten una mayor facilidad de
Su pulido electrolitico (electropulido) hace posible una maxima

Existe un modelo de tapa para cada necesidad (para cubetas lisas,

con asas, para cucharon y herméticas). El estudiado disefio de la
junta labial vulcanizada de silicona de la tapa hermética hace que
el recipiente con comida cierre de una forma segura e higiénica,
siendo su margen de temperaturas de -40 °C a +180 °C.

Las asas retractiles facilitan la manipulacion y el poder apilar

recipientes sin pérdida de espacio, garantizando su estabilidad.

Medidas y subdivisiones Gastronorm

Amplia gama de recipientes GN.

Diferentes tipos de tapas para los recipientes.

2/1 11 2/3
(650 x 530 mm) (325 x 530 mm) (325 x 354 mm) (325 x 265 mm) (325 x 176 mm) (162 x 265 mm) (162 x 176 mm) (108 x 176 mm)
M ‘M
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Cubetas lisas Gastronorm.

Recipientes Gastronorm de acero inoxidable
Cubetas lisas

Tamario GN Progmgi)dad C?Eﬁrcédsid Modelo Referencia EE‘?’%E{
2/1 650 x 530 mm 20 6 GN 2/1-20 2016101
40 10,5 GN 2/1-40 2016102
65 18,5 GN 2/1-65 2016103
100 28 GN 2/1-100 2016104
150 42 GN 2/1-150 2016105
200 56,5 GN 2/1-200 2016106
11 325 x 530 mm 20 3 GN1/1-20 2016108
40 55 GN1/1-40 2016109
65 95 GN 1/1-65 2016110
100 14 GN 1/1-100 201611
150 21 GN 1/1-150 2016112
200 28 GN1/1-200 2016113
2/3 325 x 354 mm 20 17 GN 2/3-20 2016115
40 32 GN 2/3-40 2016116
65 55 GN 2/3-65 2016117
100 87 GN 2/3-100 2016118
150 13 GN 2/3-150 2016119
200 18 GN 2/3-200 2016120
12 325 x 265 mm 20 12 GN1/2-20 2016122
40 22 GN1/2-40 2016123
- 65 37 GN 1/2-65 2016124
100 6,5 GN 1/2-100 2016125
150 95 GN1/2-150 2016126
200 125 GN 1/2-200 2016127
1/3 325 x 176 mm 20 08 GN1/3-20 2016130
40 15 GN1/3-40 2016131
65 25 GN 1/3-65 2016132
100 37 GN1/3-100 2016133
150 57 GN 1/3-150 2016134
200 77 GN1/3-200 2016135
1/4 162 x 265 mm 20 0,6 GN1/4-20 2016138
¢ y 65 1,6 GN 1/4-65 2016139
100 2,8 GN 1/4-100 2016140
150 4,2 GN 1/4-150 2016141
200 58 GN 1/4-200 2016142
1/6 162 x 176 mm 65 1 GN1/6-65 2016145
? - 100 18 GN1/6-100 2016146
i- i o) - 150 2,4 GN 1/6-150 2016147
200 2,6 GN1/6-200 2016148
65 05 GN1/9-65 2016150
100 0,9 GN1/9-100 2016151

Z nox
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Recipientes Gastronorm de acero inoxidable
Cubetas perforadas. Tapas

Cubetas perforadas

Tamafio GN Pro?rfr:wr?]i)dad Modelo Referencia EEIr\ésp'%Z
2/1 650 x 530 mm 40 GNO 2/1-40 2016155
65 GNO 2/1-65 2016156
100 GNO 2/1-100 2016157
150 GNO 2/1-150 2016158
200 GNO 2/1-200 2016159
1/1 325 x 530 mm 40 GNO 1/1-40 2016161
65 GNO 1/1-65 2016162
100 GNO 1/1-100 2016163
150 GNO 1/1-150 2016164
200 GNO 1/1-200 2016165
2/3 40 GNO 2/3-40 2016175
65 GNO 2/3-65 2016176
100 GNO 2/3-100 2016177
150 GNO 2/3-150 2016178
200 GNO 2/3-200 2016179
1/2 325 x 265 mm = 40 GNO 1/2-40 2016185
\ e 65 GNO 1/2-65 2016186
100 GNO 1/2-100 2016187
150 GNO 1/2-150 2016188
200 GNO 1/2-200 2016189
Tapas normales
Tamafio GN Modelo Referencia EE'r\éEé
N GNT 1/ 2016400
2/3 GNT 2/3 2016401
1/2 GNT1/2 2016402
/3 GNT1/3 2016403
/4 GNT 1/4 2016404
1/6 GNT 1/6 2016405
GNT1/1 1/9 GNT1/9 2016406
Tapas con orificios para asas
Tamafio GN Modelo Referencia EE]%E%
1/1 GNTA N 2016410
2/3 GNTA 2/3 2016411
1/2 GNTA1/2 2016412
1/3 GNTA1/3 2016413
1/4 GNTA 1/4 2016414
GNTA1/1 /6 GNTA1/6 2016415
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Recipientes Gastronorm de acero inoxidable
Tapas y estantes de varilla

Tapas con orificio para cazo

fi . PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Ellies &
7l GNTO 1/1 2016420
2/3 GNTO 2/3 2016421
1/2 GNTO 1/2 2016422
1/3 GNTO1/3 2016423
/4 GNTO 1/4 2016424
GNTO 1/1 1/6 GNTO1/6 2016425
Tapas con junta hermética
A ; PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Buies 2
Il GNTH1/1 2016430
2/3 GNTH 2/3 2016431
1/2 GNTH1/2 2016432
/3 GNTH1/3 2016433
GNTH1/1 /4 GNTH 1/4 2016434
Estantes de varilla de acero inoxidable
. ) PV.P.
Tamafo GN Modelo Referencia Eultes 2
2/1 EVI2/1 2025200
1l EVIN 2025201
EVI1/1
60 x40 cm EVI 64 2025202
Estantes de varilla cromada
A : PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Eulies &
2/1 EVC 2/1 2025205
Il EVC 1/ 2025206
60 x 40 cm EVC 64 2025207
Estantes de varilla plastificada (color gris)
A ; PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Eulios 2
2/1 EVP2/1 2025210
1 EVP1/1 2025211

Cubetas con recubrimiento antiadherente

+ Cubetas Gastronorm con recubrimiento antiadherente Quantum 7304.
* Quantum es un recubrimiento antiadherente y resistente de alta calidad para utilizacion
especifica en articulos de preparacion de comidas.
* Recomendado para utilizaciéon en la coccion de productos en hornos a conveccion, hornos mixtos, etc.
» Temperatura maxima de utilizacién: -195 °C a + 315 °C.

Tamafio GN Pro?;jnnq]i)dad Modelo Referencia EE'r\éE?
o 20 GNQ 1/1-20 2016500
GNQ1/1-65 17 40 GNQ 1/1-40 2016501
65 GNQ1/1-65 2016502
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Recipientes Gastronorm de acero inoxidable
Cubetas, bandejas vy accesorios

Fondos perforados

o A PV.P.
Tamafo GN Modelo Referencia Huies 2
/1 GNF1/1 2022101
/2 GNF 1/2 2022102
GNF 1/1 1/3 GNF 1/3 2022103
Perfiles divisorios
. A PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Euies 2
GND 1/1 530 GND 2/1 2022105
Ancho del perfil 17 mm. 325 GND1/1 2022106
Cubetas de helados
Medidas Capacidad A PV.P.
(mm) (Litros) Modelo Referencia Ellion &
265 x160 x 150 4 GH 4 2056101
360 x 165 x 120 5 GH 5 2056102
360 x 165 x 150 7 GH7 2056103
360 x 165 x 180 9 GH9 2056104
GH4 210 x 200 x 200 7 GHC 4 2056105
360 x 165 Tapa GHT 2056106
Contenedor cubertero
- A PV.P.
Tamafio GN Modelo Referencia Eulies &
/4 GNC 14 2016418
Lavaporcionador
« Cubeta encastrable para el lavado de los porcionadores de helado.
« En la parte inferior incorpora 1 entrada de agua (G 3/8") y una de salida (G 1/2").
« Fabricado totalmente en acero inoxidable 18/10.
: Medidas Med.orificio encastre PV.P.
cLp12 Modelo Referencia (mm) (mm) Ellion &
CLP-12 2056107 N0 x 270 x 145 100 x 260
Recipiente recoge-cubiertos de polipropileno
« Medidas GN 1/1 con 4 compartimentos.
« Temperatura de utilizacion: -30 °C a + 100 °C.
. Medidas PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ellios &
RC-1/1 RC-1/1 2066137 530 x 325 x 100
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Recipientes normalizados para usos varios
Contenedores isotérmicos

Contenedores isotérmicos

« El eslabon indispensable para preservar la cadena de calor y frio.

« Para transportar fuera de horas platos calientes cocinados, ensaladas, postres, etc.

» Producidos para resolver de forma éptima las necesidades en el punto de servicio.

« Cumpliendo con la legislacién, las prestaciones de los contenedores isotérmicos edenox son inmejorables.

« Fabricados en pldstico termo-alimentario P.P. con un excelente aislamiento térmico, gracias a la inyeccion
de espuma de poliuretano de alta densidad, sin CFC.

* Muy resistentes y de facil limpieza.

« Rango de temperatura: -40° C/+100° C.

« En los contenedores isotérmicos edenox, pueden introducirse todos los modelos de cubetas GN 1/1y
subdivisiones 1/3,1/2, 2/3,...

* Modelo €C-30 con tapa para carga superior.

* Modelos C-40y C-60 con puerta para carga frontal.

« Lasituacion de los cierres vy las asas estd estudiada para facilitar el esfuerzo del transporte de las cargas. c-30
Contenedor C-30
« Contenedor isotérmico con tapa para carga superior.
+ Capacidad para 1 cubeta GN 1/1 o subdivisiones, y profundidad méxima de 200 mm.
i Capacidad Medidas PV.P.
Modelo Referencia erTes (mm) Eulos 2
¢-30 C-30 4516102 8 420 x 620 x 405
Contenedor C-40
» Contenedor isotérmico con puerta para carga frontal.
+ Capacidad: 7 pares de guias GN 1/1 0 subdivisiones.
* Multiples combinaciones.
; Capacidad Medidas PV.P.
Modelo Referencia [ D Bl 2
C-40
C-40 4516106 10 475 x 670 x 445

Algunas combinaciones del modelo C-40

— —

3 x GN 1/1-65 1x GN 1/1-65 1x GN 1/1-65 2 x GN 1/1-65 1x GN 1/1-100 2 x GN 1/1-65

2 x GN 1/1-100 2 x GN 1/1-200 2 x GN 1/1-100 1x GN 1/1-150 1 x GN 1/1-150
Contenedor C-60
» Contenedor isotérmico con puerta para carga frontal.
+ Capacidad: 12 pares de guias GN 1/1 o0 subdivisiones.
* Multiples combinaciones.

A Capacidad Medidas PV.P.
Modelo Referencia [ (mm) Eulios 2
C-60
C-60 4516103 13 440 x 680 x 630

Algunas combinaciones del modelo C-60

12 x GN 1/1-20 6 x GN 1/1-65 4 x GN 1/1-100 3 x GN 1/1-150 1x GN 1/1-20 1xGN 1/1-20 3 x GN 1/1-20 1x GN 1/1-100
2 x GN 1/1-200 1x GN 1/1-40 1x GN 1/1-65 1x GN 1/1-150
3 x GN 1/1-100 1x GN 1/1-100 1x GN 1/1-200

1x GN 1/1-150

=RE=EQ
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LAVADO DE VAJILLA
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LAVAVASOS
(CESTA 350 X 350)

LAVAVASOS-LAVAVAJILLAS
(CESTA 400 X 400)

LAVAVAJILLAS DE APERTURA FRONTAL
(CESTA 500 X 500)

LAVAVAUJILLAS DE CAPOTA

LAVAVAUJILLAS DE ARRASTRE DE CESTAS

LAVAUTENSILIOS

CESTAS DE VAJILLA

GRIFERIA
DESCALCIFICADORES
CUBOS DE DESPERDICIOS
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LAVAVASOS

Lavavasos Analogic Series 158-159

Accesorios para lavavasos 160



Lavavasos-Lavavajillas

006 g

Intuitivo y Bajo consumo Brazos de Incorpora ciclo Disefio Incorporan Estructura Incluye
muy facil de deaguade2a lavado y independiente compacto con dosificador construida termostato de
usar. 2,5 litros. aclarado para el doble puerta, automatico de totalmente seguridad y
dobles y aclarado en aumenta la abrillantador en acero valvula
giratorios. frio. seguridad y la inoxidable anti-retorno.
insonorizacién.

Esta gama esta disefiada para garantizar una excelente limpieza manteniendo la calidad y la productividad.

Cuenta con un panel de mandos electromecdnico, que proporciona un uso muy intuitivo ademas de un facil
na | Og |C mantenimiento al usuario. Todos los modelos incorporan micro de seguridad a la apertura de la puerta.

Series
« Produccion de 900 hasta 1500 piezas/ hora * Asa de la puerta muy resistente, disefiada para aguantar
utilizando cestas de 350 x 350 mm 0 400 x 400mm. utilizaciones continuadas, fabricada en tubo de acero
* Modelos con cestas de 400 x 400 incorporan inoxidable AlISI-304 18/10, con baja transmision de calor.
aclarado en frio. « Estructura fabricada en acero inoxidable AlSI-304 18/10,
« Panel de mandos electromecanico con LEDS que posee alta resistencia a los medios corrosivos y
luminosos, muy facil de usar y manejar. garantiza una larga vida del producto.

« Dispone de 15solo ciclo de lavado de 120 segundos
para optimizar la productividad y la rentabilidad.
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Modelos de cestas 350 x 350 mmy 400 x 400 mm.
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AV-1200

* Programador electromecanico.

« ] ciclo de lavado de 120"

* Incorpora micro de seguridad a la apertura de la
puerta.

* Potencia de la cuba de lavado: 2 kW. Capacidad: 11l.

* Potencia del calderin de aclarado: 2,4 kW.
Capacidad: 51.

« Potencia de la bomba de lavado: 0,26 kW / 0,35
CV.

« Consumo de aclarado: 21 / aclarado.

« Vélvula anti-retorno.

» Termostato de seguridad.

+ Dosificador de abrillantador.

» Temperatura de lavado regulada a 60 °Cy de
aclarado a 85 °C.

« Conexion eléctrica: 230 V / 1+N+T.

» Dotacion: 2 cestas de 350 x 350 mm 1 cubilete para
cubiertos.

’ Produccién
Modelo Referencia piezas/hora

AV-1200 19042753 900

Lavavasos
Cestas de 350 x 350 mm - Cestas de 400 x 400 mm

Indicador temperatura

ON/OFF Indicador ciclo

P
z edenox

Analogic

®©)(%)(Y)(®

AV-1200

Potencia Altura util. Aclarado Medidas PV.P.
eléctrica (kW) (mm) en frio (mm) Euros €

2,7 190 No 430 x 480 x 655

AV-2100

» Programador electromecanico.

+ T ciclo de lavado de 120.”

* Incorpora micro de seguridad a la apertura de la
puerta.

* Potencia de la cuba de lavado: 2 kW. Capacidad: 15I.

« Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW.
Capacidad: 5I.

« Potencia de la bomba de lavado: 0,26 kW / 0,35 CV.

+ Consumo de aclarado: 2,51/ aclarado.

« Valvula anti-retorno.

» Termostato de seguridad.

« Dosificador de abrillantador.

Indicador temperatura

Indicador ciclo

P
z edenox

Analogic

« Temperatura <1e lavado regulada a 60 °Cy de @ O() ﬁ % g AV-2100
aclarado a 85 °C. 251 1500 400x400
« Conexion eléctrica: 230 V / 1+N+T.
« Dotacion: 2 cestas 400 x 400 mm, 1soporte para
platos y 1 cubilete para cubiertos.
: Produccién Potencia Altura util. Aclarado Medidas PV.P.
Modelo Referencia piezas/hora eléctrica (kW) (mm) en frio (mm) Euros €
AV-2100 19042754 1500 3] 270 Si 470 x 525 x 715
AV-2100-B

* Programador electromecanico.

« 1 ciclo de lavado de 120"

* Incorpora micro de seguridad a la apertura de la
puerta.

¢ Incluye bomba de desagiie para el vaciado del
agua de la cuba.

* Potencia de la cuba de lavado: 2 kW. Capacidad: 15l.

* Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW.
Capacidad: 5l.

« Potencia de la bomba de lavado: 0,26 kW / 0,35 CV.

« Consumo de aclarado: 2,51 / aclarado.

« Valvula anti-retorno.

» Termostato de seguridad.

+ Dosificador de abrillantador.

» Temperatura de lavado regulada a 60 °Cy de

Indicador de vaciado

Indicador temperatura

Indicador ciclo

©) (%) (W) (®)

AV-2100-B

aclarado a 85 °C.
« Conexion eléctrica: 230 V / T+#N+T.
» Dotacion: 2 cestas 400 x 400 mm, 1soporte para

platos y 1 cubilete para cubiertos.

’ Produccién Potencia Altura util. Aclarado Medidas PV.P.
Modelo Referencia piezas/hora eléctrica (kW) (mm) en frio (mm) Euros €
AV-2100-B 19042755 1500 32 270 Si 470 x 525 x 715
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Accesorios

Fregaderos para lavavasos

* Fregaderos completos, soldados de fondo 500 y 550 mm.
* Fabricados totalmente en acero inoxidable.
» Medidas cubetas: 350 x 380 x 150 mm.

* Peto de 30 mm en modelos 500 mm.

* Peto de 100 mm en modelos 550 mm.

+ Estante incluido.

Medidas

N° de

Posicién

fregaderos (mm) cubetas escurridor Modelo Referencia

1 Derecha FSBE-105-LD 1153007
1000 x 500

1 lzquierda FSBE-105-LI 1153008

1 Derecha FSBE-1255-LD 1153024
1200 x 550

1 lzquierda FSBE-1255-LI 1153025

2 Derecha FSBE-135-LD 1153009
1350 x 500

2 lzquierda FSBE-135-LI 1153010

5S8/06L

FSBE-105-LD

PV.P.
Euros €

558/06L

FSBE-105-LD + AV-2100 + PL-47-L

Peanas suplementarias

+ Construidas totalmente en acero

inoxidable AISI-304 18/10.

PL-43:

* Puede ser utilizada para elevar la
maquina y que el agua de la cuba

desague libremente sin necesidad de
incorporar una bomba suplementaria.
* Incorpora 2 guias para poder
almacenar 2 cestas de 350 x 350 mm.

» También puede utilizarse para la
colocacion de los recipientes de los
liquidos de lavado y abrillantado.

—

PL-47-L: Aplicacion
* |deal para instalar un lavavasos PL-47-L de PL-47-L
bajo un fregadero e incrementar la
ergonomia de trabajo.
Pors et en s Medigss () PUP
PL-43 9112101 AV-1200 720 mm 430 x 405 x 400
PL-47-L 9112105 AV-1200 y AV-2100 440 mm 470 x 520 x 131
pL-47 9112102 AV-2100 y AV-2100-B 720 mm 470 x 450 x 400
Accesorios
CLV-35 CUE-13
CLV-40
Modelo Referencia Descripcién Para utilizar en M(ergliggls EE‘X)'SP'€
CLV-35 2115115 Cestas lavavasos AV-1200 350 x 350 x 110
CLV-40 2115116 Cestas lavavasos AV-2100 / 2100-B 400 x 400 x 140
SP-35 9111103 Soporte para platos Cestas de 350 x 350 mm 10 Platos
CUE-13 2135101 Cestillo para cubiertos En cestas de lavado 105 x 105 x 130
SP-40 9111104 Soporte para platos Cestas de 400 x 400 mm 11 Platos
DOS 9131103 Kit dosificador de jabon AV-2100 y AV-2100-B -
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LAVAVAJILLAS DE
APERTURA FRONTAL

LAVAVAJILLAS DE APERTURA FRONTAL

Lavavajillas de apertura frontal Analogic Series

Accesorios para lavavajillas de apertura frontal




Lavavajillas de apertura frontal
Cestas de 500 x 500 mm

006 .

Intuitivo y Bajo consumo Brazos de Sistema Disefio Incorporan Estructura Incluye
muy facil de deaguade2a lavado y completo de compacto con dosificador construida termostato de
usar. 2,5 litros. aclarado filtros para doble puerta, automatico de totalmente seguridad y
dobles mantener el aumenta la abrillantador. en acero vélvula
giratorios. agua limpia seguridad y la inoxidable anti-retorno.
mas tiempo insonorizacion.

Gama de lavavajillas que permite lavar todo tipo de vajilla hasta 320 mm de altura con cestas universales de
500 x 500 mm. Garantiza una excelente limpieza manteniendo la calidad y la productividad. Cuenta con un
| . panel de mandos electromecanico, que proporciona un uso muy intuitivo ademas de un facil mantenimiento al
na Og |C usuario. Todos los modelos incorporan micro de seguridad a la apertura de la puerta.
Series

« Produccion de 540 piezas/ hora o 720 piezas/ hora. » Asa de la puerta muy resistente, disefiada para
 Panel de mandos electromecanico con LEDS aguantar utilizaciones continuadas, fabricada en
luminosos, muy facil de usar, manejar y reparar. tubo de acero inoxidable AISI-304 18/10, con baja
« Dispone de 1 ciclo de lavado de 120 segundos o de 2 transmision de calor.
ciclos de 90 y 180 segundos dependiendo del modelo  « Estructura fabricada en acero inoxidable AlSI-304
para optimizar la productividad y la rentabilidad. 18/10, que posee alta resistencia a los medios

corrosivos y garantiza una larga vida del producto.

* Los modelos AF-720 incorporan un kit de filtros
extra, fabricados en acero inoxidable para mantener
el agua limpia mucho mas tiempo.

2a25l

900/1500

980

600

320

820/850

Dimensiones de los modelos AF-540,
AF-540-B, AF-720 y AF-720-B
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Lavavajillas de apertura frontal
Cestas de 500 x 500 mm

AF-540

» Programador electromecanico.

« 1ciclo de lavado de 120”

* Incorpora micro de seguridad a la apertura de la puerta. Indicador ciclo Indicador temperatura
« Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW. Capacidad: 25I.

« Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW. Capacidad: 7I. &
« Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV. Z edenox
+ Consumo de aclarado: 2,71 / aclarado
« Vdlvula anti-retorno.

» Termostato de seguridad.

i

« Dosificador de abrillantador. 0 @
» Temperatura de lavado regulada a 60 °Cy de aclarado a 85 °C. @ 27@ =
* Dotacion: 1cesta CTE-11, 1 cesta CPE-18 y 1 cubilete para ‘ AF-540

cubiertos CUE-13 (ver pdgina 182-183).

; Produccion Altura util. Potencia Tension Medidas PV.P.
Modelo REEIEREE platos/hora (mm) eléctrica (kW) () (mm) Euros €
AF-540 8931110 540 320 3,45 230 V 1+N+T 600 x 600 x 820
AF-540-B

* Programador electromecénico

« 1ciclo de lavado de 120"

« Incorpora micro de seguridad a la apertura de la puerta.
« Incluye bomba de desagule para el vaciado de la cuba. Indicador ciclo
« Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW. Capacidad: 25I.

« Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW. Capacidad: 7I.
« Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV.

« Consumo de aclarado: 2,71 / aclarado

Indicador temperatura

-
Z edenox

N

« Valvula anti-retorno. =D
» Termostato de seguridad.
« Dosificador de abrillantador. @ 0 @
» Temperatura de lavado regulada a 60 °C y de aclarado a 85 °C. 279 P 500x500
* Dotacion: 1 cesta CTE-11, 1 cesta CPE-18 y 1 cubilete para AF-540-B
cubiertos CUE-13 (ver pagina 182-183).
Modelo  Refeenca  Doduedon  Atweid. o Potenc - Tepson s .
AF-540-B 8931111 540 320 3,55 230 V1+N+T 600 x 600 x 820
AF-720
* Programador electromecdnico
« 2 ciclos de lavado de 90"y 180”. )
« Incorpora micro de seguridad a la apertura de la puerta. Indicador ciclo Indicador temperatura —
« Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW.Capacidad: 25!.
« Potencia del calderin de aclarado: 6 kW. Capacidad: 7I.
« Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV.
« Consumo de aclarado: 2,71/ aclarado
« Valvula anti-retorno. B
» Termostato de seguridad.
« Kit filtros extra de acero inoxidable.
« Dosificador de abrillantador. 0 @ w
» Temperatura de lavado regulada a 60 °Cy de aclarado a 85 °C. @ 27(‘5 = o500 AF-720
« Conexion eléctrica: 380 V / 3+N+T. :
» Dotacion: 1 cesta CTE-11, 1 cesta CPE-18 y 4 cubiletes para
cubiertos CUE-13 (ver pagina 182-183).
Nodelo  Referonca  poduedon  Atuedh o polenc o Tepson e |
AF-720 8931112 720 320 6,65 400 V 3+N+T 600 x 600 x 820
AF-720-B
» Programador electromecénico
« 2 ciclos de lavado de 90” y 180”.
« Incorpora micro de seguridad a la apertura de la puerta.
* Incluye bomba de desagtie para el vaciado de la cuba. ) ) )
« Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW.Capacidad: 25l. Indicador ciclo Indicadortemperatura e
« Potencia del calderin de aclarado: 6 kW. Capacidad: 7.
+ Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV. Z edenox
« Consumo de aclarado: 2,71 / aclarado
« Vdlvula anti-retorno. R
» Termostato de seguridad.
« Kit filtros extra de acero inoxidable.
« Dosificador de abrillantador. O
» Temperatura de lavado regulada a 60 °Cy de aclarado a 85 °C. @ 0 @ "
« Conexion eléctrica: 380 V / 3+N+T. 2 70 059 AF-720-B
 Dotacion: 1cesta CTE-1, 1 cesta CPE-18 y 4 cubiletes para cubiertos
CUE-13 (ver pagina 182-183).
Modelo  Refeenca  Poduedon  Atweid. o Potenc - Tepson s o
AF-720-B 8931113 720 320 6,75 400 V 3+N+T 600 x 600 x 820
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Accesorios para lavavajillas de apertura frontal

Peana suplementaria

« Peana con puerta extraible, para ser instalada debajo de los lavavajillas
de apertura frontal, mejorando asi, la ergonomia de trabajo.

* También puede ser utilizada para elevar la maquina y que el agua de
la cuba desague libremente sin necesidad de incorporar una bomba
suplementaria, asi como, para la colocacién de los contenedores de los
liquidos de lavado vy abrillantado.

« Incorpora 2 guias para poder almacenar 2 cestas de 500 x 500 mm.

« Construida totalmente en acero inoxidable 18/10, AlISI-304.

PL-60
* Puerta completamente extraible.
q ; Altura aprox. Medidas PV.P.
Modelo Referencia Para instalar en los modelos puerta abierta (mm) (mm) Eulios 2
PL-60 9132101 AF-540y AF-720 780 mm 600 x 540 x 400
Kit filtros superiores y kit dosificador de jabon.
« Kit de filtros fabricados en acero inoxidable 18/10, AlSI-304.
« Estd compuesto por cuatro bandejas perforadas de filtro, junto con 3 soportes de apoyo.
« La méaquina ya incorpora los tornillos para su colocacion. KF-55
) s f Medidas PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Para instalar en los modelos (mm) Ellies &
KF-55 9131102 Kit filtros superiores AF-540 583 x 530
DOS 9131103 Kit dosificador AF-540y AF-720 -

Fregaderos y bastidores para lavavajillas
« Los fregaderos estan disefiados para colocar un
lavavajillas de apertura frontal de 600 x 600 mm.

« Junto con el fregadero completo se suministra una 19
escuadra de acero inoxidable que se fija en la pared para I §
apoyar el fregadero en el extremo del escurridor. - : ~
* Todos los fregaderos se suministran montados y con el P
estante inferior incluido. P
« Para mayor informacioén ver pagina 17-18.
FSBE-126-LD FSBE-186-LD
Medidas N° de Posicion ; PV.P.
fregaderos (mm) cubetas escurridor Modelo Referencia Euros €
1 Derecha FSBE-126-LD 1153230
1200 x 600
1 Izquierda FSBE-126-LI 153231
1 Derecha FSBE-127-LD 1163230
1200 x 700
1 Izquierda FSBE-127-LI 1163231
2 Derecha FSBE-186-LD 153232
1800 x 600
2 Izquierda FSBE-186-LI 1153233
2 Derecha FSBE-187-LD 1163232 FSBE-126-LI + AF-540
1800 x 700
2 Izquierda FSBE-187-LI 1163233
s
238
CBE-7 CP-12 CT-10-R (1) CTE-11 + (16) CUE-13 CUE-13
. e g Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Utilizacion Capacidad Color (mm) Eulies &
CPE-18 2115101 Platos 16/18 platos Naranja 500 x 500 x 110
CTE-N 2115102 Vasos, Taza, Copas Segun objetos Gris 500 x 500 x 110
CBE-7 2115103 Bandejas 8 bandejas Naranja 500 x 500 x 110
CP-12 19004479 Especial platos hondos 12 platos Gris 500 x 500 x 110
CT-I0R 19036306 Cesta para el lavado de cubiertos sueltos - Gris 500 x 500 x 110
CUE-13 2135101 Cestillo para cubiertos 32 Cubiertos Amarillo 105 x 105 x 130
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LAVAVAJILLAS DE CAPOTA

Lavavajillas de capota Analogic Series

Mesas para entrada, salida y prelavado

Posibilidades de instalacion

166-167
168
169

LAVAVAJILLAS DE CAPOTA



Lavavajillas de capota

Analogic

Series

Intuitivo, facil
de usar.

x

Disefio compacto con
doble puerta, aumenta
la seguridad y la
insonorizacion.

166 |

Amplia gama de lavavajillas de capota que permite lavar todo tipo de vajilla hasta 420 mm de
altura y puede instalarse en linea o dngulo de 90°. Garantiza una excelente limpieza manteniendo
la calidad y la productividad, aportando un alto rendimiento. Cuenta con un panel de mandos
electromecanico, que proporciona un uso muy intuitivo ademas de un facil mantenimiento al
usuario. Todos los modelos incorporan micro de seguridad a la apertura de la puerta.

Bajo consumo de
agua: 3 litros.

T

+
+

Incorporan
dosificador
automatico de
abrillantador.

Y

Brazos de lavado
y aclarado dobles
giratorios.

AlSI
304

Estructura construida
totalmente en acero
inoxidable.

G)

Sistema completo de
filtros para mantener el
agua limpia mas tiempo.

Incluye termostato de
seguridad y valvula
anti retorno.

Z edenox
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Dimensiones Modelos Analogic

T 1
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1960

400
A
! |
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g3 400 319
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AC-800
* Programador electromecanico
« 3ciclos de lavado:
- Normal: 90" / Intenso: 180"
- Continuo: Ciclo continuo hasta su parada manual.
¢ Incorpora doble sistema de filtros en la cubay en el
desaglie.
« Dispone de un micro de seguridad en la capota.
« Valvula anti-retorno.
» Termostato de seguridad.
« Dosificador de abrillantador.
« Consumo de agua: 3l / aclarado.
« Potencia de la cuba de lavado: 4,5 kW. Capacidad : 45I.
« Potencia del calderin de aclarado: 6 kW. Capacidad: 7I.
« Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW /0,79 CV.
« Temperatura de lavado regulada a 60 °C y de aclarado
a85°C.
« Dotacion: 1 cesta CTE-11, 1 cesta CPE-18 y 2 cubiletes
para cubiertos CUE-13 (ver pdgina 182-183).

Lavavajillas de capota

edenox ha desarrollado, mejorado y ampliado la gama de lavavajillas para complacer las
necesidades del mercado, creando Analogic Series para aquellos que buscan un producto
econdémico, de uso y manejo sencillo, asi como una gran productividad.

Garantizan la maxima limpieza e higienizacion de la vajilla asi como gran productividad y larga
duracion del equipo. Escuchando, analizando e invirtiendo, edenox ofrece mas calidad y mejores
prestaciones.

Indicador Pre-ciclo

Indicador de
trabajo

Indicador de listo

-
z edenox

©) (%

3l 800

: Produccién Altura util. Potencia Tension Medidas PV.P.
Modelo Referencia platos/hora (mm) eléctrica (kW) %) (mm) Euros €
AC-800 8951110 800 420 11,1 230-400/3/50 Hz 675 x 675 x 1440
AC-1200

* Programador electromecanico
« 4 ciclos de lavado:
- Corto: 55" / Normal: 75" / Intenso: 120",
- Continuo: Ciclo continuo hasta su parada manual.
* Incorpora doble sistema de filtros en la cuba y en el
desagiie.
« Dispone de un micro de seguridad en la capota.
« Vdlvula anti-retorno.
« Termostato de seguridad.
« Dosificador de abrillantador.
+ Consumo de agua: 3/ aclarado.
« 2 Bombas de lavado independientes para los brazos
superiores e inferiores.
« Potencia de la cuba de lavado: 4,5 kW. Capacidad: 45I.
* Potencia del calderin de aclarado: 12 kW. Capacidad: 7I.
« Potencia de la bomba de lavado: 2 x 0,59 kW / 0,79 CV.
» Temperatura de lavado regulada a 60 °C y de aclarado
a85°C.
* Dotacion: 1cesta CTE-11, 2 cestas CPE-18 y 8 cubiletes
para cubiertos CUE-13 (ver pagina 182-183).

; Produccion
Modelo Referencia platos/hora
AC-1200 8951111 1200

Indicador Pre-ciclo

Indicador de
trabajo

Indicador de listo

-
z edenox

©)(%2)( Q)@

3l

Altura util. Potencia Tension Medidas PV.P.
(mm) eléctrica (kW) ) (mm) Euros €
420 17,7 230-400/3/50 Hz 675 x 675 x 1440

Z nox
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Mesas para lavavajillas de capota

Mesas para lavavajillas de capota

« Extensa gama de mesas de entrada y salida, con la que se pueden
dar soluciones para cada necesidad de produccion y superficie Util.

+ Mesas construidas totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.
Patas de 40 x 40 mm provistas de pies de altura regulable.

» Sobres embutidos, lisos y con pendiente para conseguir una rapida
y facil limpieza.

« Cubas de fregadero embutidas, totalmente integradas en el sobre.
Incluyen estante inferior.

« QOrificio de desbarasado embutido y recubierto de un aro en caucho
alimentario de color gris, quedando enrasado totalmente con la
encimera. MLS-76 MLS-126

» Rdpido montaje y facil conexion al lavavajillas de capota.

* Los modelos con fregadero las medidas de la cuba son:
500 x 400 x 250 mm.

4

MLP-77-D  mip-77-1 MLP-127-I

Orificio de desbarasado embutido al
nivel de la superficie de la encimera
para facilitar el trabajo diario y

las operaciones de limpieza 'y
mantenimiento.

MPC-77-1 MPC-127-D

La encimera estd embutida para evitar
acumulaciones de liquidos, facilitar la
limpieza y mejorar la solidez de la mesa.

MPCO-127-I MPCO-157-D

Modelo Referencia Tipo Lado colocacién M(ergﬁ)as EE;}SSP'€
MLS-76 9176101 sin peto Derecha/Izquierda 700 x 600 x 850
MLS-126 9176102 sin peto Derecha/Izquierda 1200 x 600 x 850
MLP-77-D 9176103 con peto Derecha 700 x 700 x 850
MLP-77-1 9176104 con peto Izquierda 700 x 700 x 850
MLP-127-D 9176105 con peto Derecha 1200 x 700 x 850
MLP-127-1 9176106 con peto Izquierda 1200 x 700 x 850
MPC-77-D 9186101 Fregadero Derecha 700 x 700 x 850
MPC-77-1 9186102 Fregadero Izquierda 700 x 700 x 850
MPC-127-D 9186103 Fregadero Derecha 1200 x 700 x 850
MPC-127-1 9186104 Fregadero Izquierda 1200 x 700 x 850
MPCO-127-D 9186105 Fregadero+orificio desbarasado Derecha 1200 x 700 x 850
MPCO-127-1 9186106 Fregadero+orificio desbarasado Izquierda 1200 x 700 x 850
MPCO-157-D 9186107 Fregadero+orificio desbarasado Derecha 1500 x 700 x 850
MPCO-157-1 9186108 Fregadero+orificio desbarasado Izquierda 1500 x 700 x 850
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Lavavajillas de capota

Posibilidades de instalacion

A

Descripcién Modelo Referencia EE;,\{)'E'#:
¢ Lavavajillas (A) AC-800 8951110
Mesa entrada (B) MPC-77- 9186102
Mesa salida (C) MLS-76 9176101
Grifo-ducha (D) GD2 E 1316203
T Descripcién Modelo Referencia EE‘X;E{
730 Lavavajillas (A) AC-800 8951110
Mesa entrada (B) MPC-127-D 9186103
Mesa salida (C) MLP-127-1 9176106
Grifo-ducha (D) GD2 E 1316203
Descripcién Modelo Referencia EE'r\ésé
¢ Lavavajillas (A) AC-800 8951110
Mesa entrada (B) MPCO-127-1 9186106
Mesa salida (C) MLP-77-D 9176103
Grifo-ducha (D) GD2E 1316203
Cubo inox (E) CUV-105 2476106
T Descripcion Modelo Referencia EEIr\éEf
700 Lavavaijillas (A) AC-800 8951110
Mesa entrada (B) MPCO-157-D 9186107
Mesa salida (C) MLS-126 9176102
Grifo-ducha (D) GD2 E 1316203
Cubo inox (E) CUV-105 2476106
1900 Descripcion Modelo Referencia EE.r\éE?
o £ t Lavavajillas (A) AC-800 8951110
| 700
H A ¢ Mesa entrada (B) MPC-127-D 9186103
1900 Mesa salida (C) MLS-126 9176102
c Grifo-ducha (D) GD2 E 1316203
2200 ‘ Descripcion Modelo Referencia EE'r\ésP%
[ = t Lavavajillas (A) AC-800 8951110
iA u @ 700
! J Mesa entrada (B) MPCO-157-D 9186107
1900 Mesa salida (C) MLP-127-I 9176106
C Grifo-ducha (D) GD2 E 1316203
Cubo inox (E) CUV-105 2476106
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LAVAVAJILLAS DE
ARRASTRE DE CESTAS
“COMPACTOS”

LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE DE CESTAS“COMPACTOS”

Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos” 172-173

Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos” con tinel de secado 174
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Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos”

* Gama de 4 modelos de lavavajillas, 2 con tunel de secado y 2 sin * Bombas de lavado independientes para los brazos superiores e inferiores.
tunel, que permiten lavar todo tipo de vajilla con cestas universales « Incorpora un sistema de paro automatico que economiza el consumo eléctrico
de 500 x 500 mm, hasta una produccion de 110 cestas/hora. y de agua, deteniendo el funcionamiento si no existen cestas en el interior.
Modelos tanto de entrada por la derecha como por la izquierda. « Termostatos regulables, ajustados a 65° C para el lavado y 90 °C para el

« Estructura compacta y robusta construida totalmente en acero aclarado con indicadores analégicos para el control de la temperatura.
inoxidable AISI-304 18/10. « Incluye termostato de seguridad.

« Puerta compensada, facilmente elevable, permitiendo el acceso facil « Cuba de lavado inclinada con cantos redondeados y doble sistema de filtros,
al interior e incorporando micros electromagnéticos actuados al mediante sistema de bandejas perforadas en la parte superior v filtro en el
cierre de las puertas. rebosadero.

« Panel de mandos y cuadro de control situado en « Lavavajillas homologados segun normas CE.
la parte superior de la maquina, que da acceso a « Importante: el agua de red no debe tener una dureza superior a 10 HF/6 HD,
todos los mecanismos retirando una simple tapa, sino deberd conectarse a un sistema de agua descalcificada.

facilitando enormemente su mantenimiento y
reparacion sin necesidad de mover la maquina.

sistema de lavado y aclarado con cortinillas un madulo opcional de en acero inoxidable AlSI-30418/10, que
dobles que separan las zonas. condensador de vahos. se activan al paso de la cesta mediante un
Asimismo incorpora sistema antisalpicaduras microrruptor electromagnético.

ala entrada de la maquina y cortinillas dobles

a la salida de la maquina.

‘ Modelos que incluyen en un unico modulo el ‘ Posibilidad de instalar ‘ Elementos para el aclarado superior e inferior

Todos los modelos estan Brazos de lavado de acero

disponibles cony sin tunel inoxidable 18/10 con un

de secado. sistema de facil extraccion
para una rapida limpieza.
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Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos”

Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos”

« Fabricacion en estructura compacta totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

» Dimensiones de las cestas: 500 x 500 mm.
* Produccion de lavado :

- Modelo LA-1600:

1600 platos / hora (90 cestas/h).

- Modelo LA-2000 (2 velocidades):

1500-2000 platos / hora (85-110 cestas / hora).

« Termostatos regulables, ajustados a 65 °C para el lavado y 90° C para el aclarado, con

indicadores analdgicos para el control de la temperatura.

* Incorpora un termostato de seguridad.

+ Potencia de la resistencia de la cuba de lavado: 9 kW.

« Potencia del calderin de aclarado: 27 kW.

+ Potencia de las bombas de lavado: 2 x 0,6 kW.
+ Potencia del motor reductor de 2 velocidades en modelo LA-2000: 120 W.

» Capacidad de la cuba de lavado: 50 litros.
* Presion necesaria de la red: 2-4 Kg/cm2.

« Dotacion: 2 cestas CTE-11, 2 cestas CPE-18,1 CVE-16/100 y 10 cubiletes para cubiertos

CUE-13 (Ver pagina 182-183).
* Tension (V): 400 V 3+N+T

LA-2000-I

A

LA-2000-D

Modelo con entrada de cestas por
la derecha (-D)

‘ 780

1
H 1430
il ] [& o]
T
Modelo con entrada de cestas por la Bombas de lavado
izquierda (=) independientes para los brazos
superiores e inferiores.
Produccié/n lavado
) cestas/hora Potencia Medidas
Modelo Referencia Carga cestas eléctrica (kW) (mm)
12 vel. 22 vel.
LA-1600-D 8971101 90 - Derecha 3740 1430 x 800 x 1560
LA-1600-I 8971102 90 - Izquierda 37,40 1430 x 800 x 1560
LA-2000-D 8971108 85 110 Derecha 3740 1430 x 800 x 1560
LA-2000-I 8971109 85 110 Izquierda 3740 1430 x 800 x 1560
Z edenox

PV.P.
Euros €

| 173



Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos”
con tunel de secado

Lavavajillas de arrastre de cestas “compactos”
con tunel de secado
« Fabricacion en estructura compacta totalmente
en acero inoxidable AISI-304 18/10.
» Dimensiones de las cestas: 500 x 500 mm.
* Modelos con entrada de cestas por la derecha (-D) y por la
izquierda (-1).
* Produccion de lavado:
- Modelo LA-1600-TS:
1600 platos / hora (90 cestas/hora).
- Modelo LA-2000-TS (2 velocidades):
1500-2000 platos / hora (85-110 cestas / h).
» Termostatos regulables, ajustados a 65° C para
el lavado y 90° C para el aclarado, con indicadores
analdgicos para el control de la temperatura.
* Incorpora un termostato de seguridad.
« Potencia de la resistencia de la cuba de lavado: 9 kW.
* Potencia del calderin de aclarado: 27 kW.
+ Potencia de las resistencias y de la turbina del tunel de secado:
9 kW.
* Potencia de las bombas de lavado: 2 x 0,6 kW.
+ Potencia del motor reductor de 2 velocidades en modelo LA-
2000:120 W.

+ Capacidad de la cuba de lavado: 50 litros. LA-2000-I-TS
« Presion necesaria de la red: 2-4 Kg/cm?.
« Dotacion: 2 cestas CTE-11, 2 cestas CPE-18, 1 CVE-16/100 y 10
cubiletes CUE-13 (ver pdgina 182-183).
+ Disponible el médulo condensador de vahos.
« Tension (V): 400 V 3+N+T.

Bombas de lavado independientes Incorpora un sistema de paro automatico
para los brazos superiores e inferiores. gue economiza el consumo eléctrico y
eagua

780

— 2030
1430
iy (= -]
E (= [ e—1
L 8]
Produccié/n lavado
' cestas/hora Potencia Medidas PV.P.
Modelo Referencia Carga cestas eléctrica (kW) (mm) Ellies &
12 vel. 22 vel.
LA-1600-D-TS 8971103 90 - Derecha 46,35 2030 x 780 x 1750
LA-1600-1-TS 8971104 90 - Izquierda 46,35 2030 x 800 x 1750
LA-2000-D-TS 8971110 85 110 Derecha 46,4 2030 x 800 x 1750
LA-2000-I-TS 8971111 85 110 Izquierda 46,4 2030 x 800 x 1750

P Z
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LAVAUTENSILIOS

LAVAUTENSILIOS
Lavautensilios altura util de puerta 650 mm

Lavautensilios altura util de puerta 800 mm



Lavautensilios

» edenox pone a su disposicion 4 modelos de lavautensilios que cubren una  La gran potencia, cantidad y presion del agua junto con los brazos de
amplia gama de posibilidades para el lavado de todo tipo de utensilios lavado superior e inferior, fabricados con tubo de acero inoxidable (30 mm
de grandes dimensiones. Disefiados para optimizar el trabajo en sectores de didmetro) y provisto de un estudiado sistema de difusores, garantizan
como la restauracion, caterings, carnicerias, panaderias, pastelerias etc. un excelente lavado. Los brazos de lavado son totalmente desmontables
Ollas, cubetas GN, bandejas, contenedores plasticos, etc. para facilitar su limpieza e higiene.

* Modelos con altura de puerta para utensilios de 650 y 800 mm. » El modelo LU-125-80 incorpora dos brazos de lavado fijos en los laterales.

« Fabricados con estructura muy robusta totalmente en acero inoxidable + Todos los modelos incluyen microrruptor de seguridad en la puerta.
AlSI-30418/10. « El panel de mandos ubicado en el frontal realiza las diferentes funciones

» Cuba embutida, con angulos redondeados para facilitar la limpieza y el mediante un control electromecdénico. La sencillez de la simbologia vy los
mantenimiento. indicadores luminosos hacen que su utilizacién resulte muy agil y sencilla.

» Construidos con doble pared y aislamiento interno que reduce la dispersion » Todos los modelos incorporan de serie una cesta de acero inoxidable, un
térmica y disminuye la capacidad acustica (a 1 m menor de 70dBA). tubo de desagte y un tubo de alimentacion del agua.

» Opcionalmente se pueden fabricar con bomba de desagUe y dosificador
abrillantador.

* Todos los modelos incorporan valvula de seguridad antirretorno DVGW.

* Dispone de un sistema directo de llenado del agua de la cuba que permite
su rapida utilizacion.

El sistema de aclarado se
compone de brazos con
inyectores, superiores e
inferiores, desmontables para
su limpieza, fabricados en
acero inoxidable.

Doble apertura de la puerta
contrabalanceada para que
el esfuerzo de apertura sea
minimo.
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Lavautensilios LU-55-65

* Modelo con altura de puerta de 650 mm.

+ Fabricado totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

+ Construido totalmente en acero inoxidable y con doble pared en la puerta del
lavautensilios para mejorar la dispersiéon térmica y disminuye la capacidad acustica.

» Brazos de lavado independientes en la parte superior e inferior del lavautensilios en
acero inoxidable.

» Bomba de lavado auto limpiable.

» Dimension de la cesta: 565 x 690 mm.

+ 3 ciclos de lavado de 3-6-9 minutos.

* Potencia de la cuba de lavado: 2.8 kW.

» Potencia del calderin de aclarado: 6 kW. Boiler atmosférico para proporcionar
temperatura del agua constante, independiente de la entrada de agua.

+» Potencia de la bomba de lavado: 1.3 kW. Bomba de aclarado potenciada.

+ Capacidad de la cuba del agua del calderin: 11 litros.

» Capacidad de agua de la cuba de lavado: 50 litros.

* Panel de control electromecdnico. Micro de seguridad en la puerta.

+ Sistema Break-Tank incorporado para mayor seguridad.

« Filtro en la entrada de agua en acero inoxidable. Filtro en la bomba de lavado facilmente
limpiable.

» Dotacion: cesta de acero inoxidable, tubo de desagte y tubo de alimentacién de agua.

Lavautensilios LU-65-65

* Modelo con altura de puerta de 650 mm.

« Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Construido con doble pared y aislamiento interno que reduce la dispersion térmica y
disminuye la capacidad acustica

» Brazos de lavado y aclarado independientes en la parte superior e inferior del
lavautensilios en acero inoxidable, facilmente desmontables para facilitar la limpieza.

* Bomba de lavado auto limpiable.

* Dimension de la cesta: 660 x 815 mm.

« 3 ciclos de lavado de 3-6-9 minutos.

« Potencia de la cuba de lavado: 6 kW. Cuba construida con cantos redondeados.

» Potencia del calderin de aclarado: 9 kW. Boiler atmosférico para proporcionar
temperatura del agua constante, independiente de la entrada de agua.

» Potencia de la bomba de lavado: 2 kW. Bomba de aclarado potenciada.

« Capacidad de la cuba del agua del calderin: 11 litros.

» Capacidad de agua de la cuba de lavado: 65 litros.

« Panel de control electromecanico. Micro de seguridad en la puerta.

« Sistema Break-Tank incorporado para mayor seguridad.

« Filtro en la entrada de agua en acero inoxidable. Filtro en la bomba de lavado facilmente
limpiable.

« Dotacién: cesta de acero inoxidable, tubo de desagUe y tubo de alimentacién de agua.

_—

Lavautensilios
Altura 650 mm

- Produccion Altura max. Potencia Tension Medidas
Modelo Referencia cestas/hora utensilios (mm) eléctrica (kW) ) (mm)
@ LU-55-65E 19048273 20/10/6 650 73 400 V-3N-50 Hz 706 x 920 x 2090
LU-65-65 8996104 20/10/6 650 1.3 400 V-3N-50 Hz 835 x 1020 x 2170
Accesorios para lavautensilios
SIBP2 SCP

Modelo Referencia Descripcion Para utilizar en Mgﬁﬁg?s
SIB4 9256101 Soporte para 4 bandejas LU-55-65y LU-55-80 500 x 260 x 240
SIB6 9256102 Soporte para 6 bandejas LU-65-65y LU-125-80 630 x 260 x 240
SIB12 9256103 Soporte para 12 bandejas LU-65-65y LU-125-80 630 x 260 x 250
SIBP2 9256104 Soporte para 2 bandejas pasteleria LU-55-80 680 x 550 x 456
SCP 9256105 Soporte cénico manga pasteleria Todos 225 x 225 x 420
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Lavautensilios
Altura 800 mm

Lavautensilios LU-55-80

* Modelo con altura de puerta de 800 mm.

« Fabricado totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Construido con doble pared y aislamiento interno que reduce la dispersion térmica y
disminuye la capacidad acustica

* Brazos de lavado y aclarado independientes en la parte superior e inferior del
lavautensilios en acero inoxidable, facilmente desmontables para facilitar la limpieza.

* Bomba de lavado auto limpiable.

» Dimension de la cesta: 565 x 690 mm.

« 3 ciclos de lavado de 3-6-9 minutos.

« Potencia de la cuba de lavado: 4.5 kW. Cuba construida con cantos redondeados.

» Potencia del calderin de aclarado: 6 kW. Boiler atmosférico para proporcionar
temperatura del agua constante, independiente de la entrada de agua.

» Potencia de la bomba de lavado: 1.4 kW. Bomba de aclarado potenciada.

» Capacidad de la cuba del agua del calderin: 11 litros.

» Capacidad de agua de la cuba de lavado: 65 litros.

 Panel de control electromecanico. Micro de seguridad en la puerta.

« Sistema Break-Tank incorporado para mayor seguridad.

« Filtro en la entrada de agua en acero inoxidable. Filtro en la bomba de lavado facilmente
limpiable.

» Dotacién: cesta de acero inoxidable, tubo de desagUe y tubo de alimentacién de agua.

Lavautensilios LU-125-80

* Modelo con altura de puerta de 800 mm.

« Fabricado totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Construido con doble pared y aislamiento interno que reduce la dispersién térmica y
disminuye la capacidad acustica

* Brazos de lavado y aclarado independientes en la parte superior e inferior del
lavautensilios en acero inoxidable, facilmente desmontables para facilitar la limpieza. Asf
mismo incorpora brazos de lavado laterales para una mejorara en cada ciclo de lavado.

* Bomba de lavado auto limpiable.

+ Dimension de la cesta: 800 x 1260 mm.

« 3 ciclos de lavado de 3-6-9 minutos.

« Potencia de la cuba de lavado: 9 kW. Cuba construida con cantos redondeados.

» Potencia del calderin de aclarado: 9 kW. Boiler atmosférico para proporcionar
temperatura del agua constante, independiente de la entrada de agua.

» Potencia de la bomba de lavado: 2 x 2,35kW (2 bombas). Bomba de aclarado
potenciada.

» Capacidad de la cuba del agua del calderin: 17 litros.

+ Capacidad de agua de la cuba de lavado: 100 litros.

« Panel de control electromecanico. Micro de seguridad en la puerta.

« Sistema Break-Tank incorporado para mayor seguridad.

« Filtro en la entrada de agua en acero inoxidable. Filtro en la bomba de lavado facilmente
limpiable.

« Dotacién: cesta de acero inoxidable, tubo de desagUe y tubo de alimentacién de agua.

i Altura max. Potencia i :
] Produccién i ot Tension Medidas PV.P.
Modelo Referencia utensilios eléctrica
cestas/hora (mm) kW) ) (mm) Euros €
LU-55-80 8996102 20/10/6 800 75 400 V-3N-50 Hz 740 x 875 x 2385
LU-125-80 8996103 20/10/6 800 14 400 V-3N-50 Hz 1435 x 990 x 2385

Accesorios para lavautensilios
) SIB6

SIBP2 ScpP
Modelo Referencia Descripcién Para utilizar en Mgﬁig?s EEIr\éEé
SIB4 9256101 Soporte para 4 bandejas LU-55-65y LU-55-80 500 x 260 x 240
SIB6 9256102 Soporte para 6 bandejas LU-65-65y LU-125-80 630 x 260 x 240
SIB12 9256103 Soporte para 12 bandejas LU-65-65y LU-125-80 630 x 260 x 250
SIBP2 9256104 Soporte para 2 bandejas pasteleria LU-55-80 680 x 550 x 456
SCP 9256105 Soporte conico manga pasteleria Todos 225 x 225 x 420
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GRIFERIA INDUSTRIAL, DESCALCIFICADORES
Y CESTAS DE LAVADO

Griferia industrial

Descalcificadores de agua y cubos de acero inoxidable

Cestas de lavado

180
181
182-183

CESTAS DE VAJILLA « GRIFERIA

DESCALCIFICADORES




Griferia industrial

En esta pdgina y en la siguiente se incluyen los modelos de griferia industrial mas utilizados en las

instalaciones de lavado de vajilla.
Podra encontrar todos los modelos disponibles ver paginas 26-33.

‘ GDM2 E ‘ GDM2C E ‘ GDM2CB E

Modelo Referencia Descripcion EE.r\éEé
GD1E 1316201 Grifo ducha de Tagua

GDICE 1316202 Grifo ducha de Tagua con cafio

GD2 E 1316203 Grifo ducha de 2 aguas

GD2CE 1316204 Grifo ducha de 2 aguas con cafo

GDM2 E 1316205 Grifo ducha monomando 2 aguas

GDM2CE 1316206 Grifo ducha monomando 2 aguas con cafio
GDM2CB E 1316207 Grifo ducha monomando de 2 aguas con grifo monomando

Z edenox
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GM-PL-25E
GM-PL-30E

Griferia industrial
Descalcificadores de agua y cubos inoxidable

‘ GML-30 E ‘ GM2D E

\

‘GMP-30 E ‘ GB-30 E ‘ GM2DEX E ‘ GDHM2

. S PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Ellion &
GM-PL-25E 1316301 Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cafio giratorio @ 20 mm, longitud 250 mm
GM-PL-30 E 1316302 Grifo monomando de 2 aguas con palanca larga. Cano giratorio @ 20 mm, longitud 320 mm.
GML-30 E 1316306 Grifo monomando 2 aguas palanca lateral
GM2D E 1316303 Grifo monomando de 2 aguas de superficie
GMP-30 E 1316312 Grifo monomando 2 aguas pared palanca larga
GB-30 E 1316304 Grifo monobloc de 2 aguas y pomos triangulares. Cafo giratorio @ 20 mm, longitud 300 mm
GM2DEX E 1316307 Grifo monomando 2 aguas ducha extraible
GDHM2 1316152 Grifo monomando de 2 aguas con ducha y soporte a la pared. Longitud del flexible .000 mm.
Descalcificadores de agua
» Gama de descalcificadores disefiados para lavavajillas, que proporcionan agua descalcificada econémica, con la que
evitard la cal de la vajilla y tendrd una mayor durabilidad de los distintos elementos de la maquina.
« La presion del agua debe estar comprendida entre 1y 8 atmdsferas de presion.
« Fabricado en acero inoxidable AISI-316.
! f Sal Medidas PV.P.
Modelo Referencia Litros (Kg) (mm) Ellies 2
DES-8 9155101 8 1 @190 x 400
DES-12 9155102 12 15 @190 x 500
Cubos de acero inoxidable
« Construidos totalmente en acero inoxidable 18/10, en acabado satinado.
¢ Fondo embutido que permite contener liquidos y facilita su limpieza.
* Provistos de tapa con asa.
* Incorporan 4 ruedas giratorias insonorizantes.
: Medidas totales Capacidad PV.P.
Modelo Referencia sin asas (mm) (litros) Euros €
CUV-50 2476105 @390 x 610 50
CUVP-105 CUV-105 CUV-50 CUV-105 2476106 @ 460 x 695 105
CUVP-105 2476108 @ 460 x 695 105
Z edenox | 181
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Cestas para lavavasos y lavavajillas

Cestas para lavavajillas

« Fabricadas en polipropileno higiénico de
varios colores, resistentes a altas temperaturas
y a las agresiones de los productos quimicos.

» Moldeadas en una sola pieza con una doble
pared que las hace muy resistentes a los
choques mecanicos.

* Disefadas de forma que los residuos no puedan
depositarse, con lo que la higiene es absoluta y
se asegura una optima proteccion de la vajilla.

* Enlos cuatro laterales las cestas llevan unas
aberturas tipo asa ergonémica, que facilitan el
transporte manual, el apilado y desapilado de

las mismas. Cestas lavavasos (350 x 350 mm y 400 x 400 mm)
« Disponibles en varias medidas pueden utilizarse oi . bvp
i . Imensiones AN
en todos los modelos de lavavasos y lavavajillas. Modelo Referencia Color (mm) Eurcs €
CLV-35 2115115 Gris 350 x 350 x 110
CLV-40 2115116 Gris 400 x 400 x 140
SP-35 91103 Cestas de 350 x 10 Platos
350 mm
SP-40 9111104 Cestas de 400 x 11 Platos
400 mm

CP-12 (1) CTE-11 + (16) CUE-13 CT-I0R CUE-13

Cestas lavavajillas (500 x 500 mm)

Modelo Referencia Utilizacion Capacidad Color Dim(er;\rsrignes EEIr\ésF,’é
CPE-18 2115101 Platos 16/18 platos Naranja 500 x 500 x 110

CTE-N 2115102 Vasos, Taza, Copas Segun objetos Gris 500 x 500 x 110

CBE-7 2115103 Bandejas 8 bandejas Naranja 500 x 500 x 110

CP-12 19004479 Especial platos hondos 12 platos Gris 500 x 500 x 110
CT-I0R 19036306 Cesta para el lavado de cubiertos sueltos - Gris 500 x 500 x 110

CUE-13 2135101 Cestillo para cubiertos 32 Cubiertos Amarillo 105 x 105 x 130

Modelos para vasos y copas

 En la pdgina siguiente se relacionan los modelos
de cestas para vasos y copas que ya vienen
montados de fabrica con los anchos y altos
predeterminados.

+ En caso de precisar cestas de alturas superiores,
se suministran suplementos sueltos cuyo
montaje es muy sencillo.

Suplementos de altura, con protectores
que evitan el contacto de las piezas y su
rotura.

Carros para el transporte de cestas
lavavajillas ver en la pagina 137.

Cesta base
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CVE-16/100

@;

o]

1

Cestas para 16 vasos o copas (500 x 500 mm)

Cestas para lavavasos y lavavajillas

CVE-16/150 @J

CVE-16/200

: ’ @ Maximo vasos Altura médxima Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Capacidad (mm) para apilar (mm) Color (mm) Ellies
CVE-16/100 2115106 16 Vasos o Copas 10 100 Azul 500 x 500 x 140
CVE-16/150 2115107 16 Vasos o Copas 10 150 Azul 500 x 500 x 190
CVE-16/200 2115108 16 Vasos o Copas 10 200 Azul 500 x 500 x 240

CVE-25/100

Cestas para 25 vasos o copas (500 x 500 mm)

85

CVE-25/150

8
o~
CVE-25/200 | l

Modelo Referencia Capacidad Z Mé)((i;nrg)vasos pé\:gug?)ﬁg??m) Color Dim(%qrsri](;nes
CVE-25/100 2115109 25 Vasos o Copas 85 100 Azul 500 x 500 x 140
CVE-25/150 2115110 25 Vasos o Copas 85 150 Azul 500 x 500 x 190
CVE-25/200 2115111 25 Vasos o Copas 85 200 Azul 500 x 500 x 240

CVE-36/100

Cestas para 36 vasos o copas (500 x 500 mm)

CVE-36/150

CVE-36/200

’ ’ @ Maximo vasos Altura maxima Dimensiones

Modelo Referencia Capacidad (mm) para apilar (mm) Color (mm)
CVE-36/100 2115112 36 Vasos o Copas 70 100 Azul 500 x 500 x 140
CVE-36/150 2115113 36 Vasos o Copas 70 150 Azul 500 x 500 x 190
CVE-36/200 2115114 36 Vasos o Copas 70 200 Azul 500 x 500 x 240

Suplementos para aumentar la altura de las cestas de vasos

Modelo Referencia Descripcion Aumento altura Color Dim(?rsrignes

SCE-16 2135102 Suplemento superior 4 x 4 50 mm Azul 500 x 500 x 50

SCE-25 2135103 Suplemento superior 5 x 5 50 mm Azul 500 x 500 x 50

SCE-36 2135104 Suplemento superior 6 x 6 50 mm Azul 500 x 500 x 50

ESE-12 2135105 Enganche superior Se precisan 12 por - -

cada suplemento
Z edenox
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Snack 650

* Gama de productos modulares de 650 mm de profundidad que satisface todas las exigencias
de coccién. Combindandose debidamente, permite utilizar el espacio de una manera mas
racional.

 La anchura de los médulos puede ser de 400 y 600 mm.

« Construida totalmente de acero inoxidable en acabado satinado. Partes de contacto con
disefio redondeado sin aristas vivas.

» Todos los productos poseen chimeneas posteriores; en los modelos a gas sirven para la
descarga de los gases de la combustion y en los modelos eléctricos para la ventilacion de los
elementos funcionales.

» Todos los articulos van provistos de pies regulables para su nivelacion.

» Cada modelo ha sido estudiado y diseflado conforme a las normativas internacionales en
materia de seguridad e higiene, teniendo la homologacién CE.

* Los modelos a gas se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion
no estd preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan inyectores para gas
butano/propano (GLP).

* La altura recomendable de la superficie de apoyo, para conseguir un puesto de trabajo
ergonomico, es de 600 mm del suelo. La altura de los elementos modulares estandar es de
290 mm.

Mesas - soporte para elementos snack estandar

Todos los modelos de la gama Snack Estandar pueden apoyarse sobre mesas o
muebles neutros. Su estructura es robusta y estan fabricados completamente en
acero inoxidable AlSI-304 18/10. Ademas de una perfecta estabilidad, sitian los
modulos a una altura ergondmica para el trabajo.

Freidoras eléctricas : Cocedor de pasta : Dos tipos de hornos:
De 1y 2 cubetas embutidas. : eléctrico GN 1/1 : El horno a gas cuenta con un
En el frontal incorporan grifo : Calentamiento mediante : quemador tubular de 5.000
de descarga para el vaciado : resistencias blindadas. : kcal/h con piloto de
del aceite. : De dotacién incorpora : encendido y termopar.
: 4 cestillos de acero : El horno eléctrico incorpora
inoxidable. : resistencias en solera (3 kW)

y en la parte superior (3 kW).
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Planchas fry-tops eléctricas
yagas

Fabricadas en acero especial
de gran espesor con una alta
capacidad de transmision
térmica. Incorporan bandeja
recogedora de grasa extraible.

Elemento soporte sobre el que
se pueden montar los
elementos sobremesa de la
gama Snack Estandar.

Z edenox
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CARACTERISTICAS GENERALES

Cocinas vitroceramicas

De 2y 4 zonas de coccion, ¢
ontroladas mediante un
regulador de energia de 8
posiciones. Cuentan con pilotos
de calor residual.

Cocinas eléctricas

De 2y 4 zonas de coccion de
220 mm de diametro.
Incorporan control de
seguridad contra el
recalentamiento.

Mesas de altura 600 mm especialmente
disefiadas para el apoyo de la gama Snack
asf como aparatos de coccidn y prepara-
cién de comidas.

Snack 650

Cocinas a gas

De 2y 4 fuegos muy versatiles. Con
parrillas muy robustas y encimera
embutida para evitar el
desbordamiento de liquidos en el
sobre de acero inoxidable.
Quemadores de alta potencia de
41 KW.

Mesas refrigeradas de altura 600 mm
ideales como mesa soporte para apa-
ratos de coccidn, de preparacion y de
conservacion de comidas.
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Snack 650
Cocinas a gas

—
|
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SCG-40 E SCG-60 E

Cocinas a gas

* Modelos de 400 y 600 mm de ancho provistos de robustas parrillas « Se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion
esmaltadas, valvulas de seguridad, termopar y piezo-eléctrico. no estd preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan
» Cada elemento incorpora 2 0 4 quemadores de alta potencia de 41 kW, y inyectores para gas butano/propano (GLP).

encimera embutida para evitar el desbordamiento de liquidos en el sobre < Dimensiones de la parrilla: 400 x 275 mm.
de acero inoxidable.

- Medidas o Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) N® Quemadores KW (Kcal) Eillies &
SCG-40 E 3931101 400 x 650 x 440 2 814 (7000)
SCG-60 E 3931102 600 x 650 x 440 4 16,28 (14000)

©0
©0

Cocinas a gas con horno

» Dos modelos de 600 mm de ancho con horno en acero inoxidable.

» Cocina de 4 fuegos de alta potencia de 4,1 kW cada fuego. Provista de robustas
parrillas esmaltadas, valvulas de seguridad, termopar y piezo-eléctrico.

+ Se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion
no esta preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan
inyectores para gas butano/propano (GLP).

» Dimensiones de la parrilla: 400 x 275 mm.

Caracteristicas de los hornos:

» Dimensiones del horno: 450 x 420 x 300 mm.

» Horno a gas en acero inoxidable con quemador tubular de 5.000 kcal/h,
con piloto de encendido y termopar. Control de la temperatura por valvula
termostatica (130 - 350 °C).

* Horno eléctrico en acero inoxidable con resistencias en solera de 3 kW y en la
parte superior de 3 kW. Conmutador de 3 posiciones. Termostato de 50 - 310 °C.

SCGH-60 E
: Medidas Ne Potencia cocina  Potencia horno ’ PV.P.
Modelo Referencia (mm) Quemadores kW (Kcal) kW (Kcal) Homo tipo Euros €
SCGHG-60 E 3931103 600 x 650 x 1000 4 16,28 (14000) 5,8 (5000) Gas
SCGHE-60 E 3931104 600 x 650 x 1000 4 16,28 (14000) 3+3 (5160) Eléctrico
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Snack 650
Cocinas eléctricas vy vitroceramicas

SCE-40 E SCE-60 E

Cocinas eléctricas

» Modelos de 400 y 600 mm de ancho construidos en acero inoxidable « La regulacion de la temperatura se realiza mediante un conmutador de 6
provistos de placas de 1800 mm de didmetro, y encimera embutida para posiciones con su correspondiente piloto de funcionamiento.
evitar el desbordamiento de liquidos en el sobre de acero inoxidable.

* Ambas placas incorporan control de seguridad contra el recalentamiento.

’ Medidas o Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia (mm) Ne Placas kW) ) Ellies &
SCE-40E 3911101 400 x 650 x 440 2 4,0 400/3N - 220/1N - 50/60 Hz
SCE-60 E 3911102 600 x 650 x 440 4 75 400/3N - 220/1N - 50/60 Hz
SCV-40 E SCV-60 E
Cocinas vitroceramicas
» Encimera de vitroceramica con resistencias de potencia Unica o doble, Modelo de 600 mm con 4 zonas de coccién:
controladas mediante un regulador de energia de 8 posiciones y con ¢ 2x1,5kW - @180 mm.
pilotos de calor residual. ¢ 2Xx2 kW @210 mm.
« Calentamiento rapido y facil limpieza. » Dimensiones de la encimera 520 x 540 mm.
Modelo de 400 mm con 2 zonas de coccién:
* 1x1,5kW - @180 mm.
e I1x 2 kW - @210 mm.
* Dimensiones de la encimera 320 x 540 mm.
: Medidas Zonas Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia (mm) coccion (kW) 42 7RSS
SCV-40 E 3911103 400 x 650 x 440 2 35 220/IN - 50/60 Hz
SCV-60 E 3911104 600 x 650 x 440 4 7 400/3N - 220/1N - 50/60 Hz
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Snack 650
Planchas fry-tops a gas vy eléctricas

SPLE-40 E

SPRE-40 E

Planchas fry-tops

« Construidas totalmente en acero inoxidable.

* Modelos de 400 y 600 mm con superficie de coccion normal lisa,
ranurada o de cromo-duro.

« Las planchas de coccion estan fabricadas en acero especial, de elevada
transmision térmica.

« Proteccion lateral y trasera contra las salpicaduras. Provistas de bandeja
recogedora de grasa extraible, que facilita la limpieza.

» Los modelos a gas incorporan quemadores tubulares de acero inoxidable
de llama estabilizada y encendido piezoeléctrico, controlados por valvula
tipo minimo-maximo, con termopar.

Planchas a gas

SPLE-60 E

» Los modelos a gas se suministran montados con inyectores para gas
natural. Si la instalacion no estd preparada para este gas, en el interior
del embalaje se incorporan inyectores para gas butano/propano

(GLP).

* En los modelos eléctricos el calentamiento se produce mediante
resistencias blindadas con termostato de regulacion de 120 a 310 °C.

* Dispone de termostato de seguridad y luces de control.

« Tension de los modelos eléctricos: 230V (3) / 400V (3N) - 50/60 Hz.

] Py Medidas Potencia PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) KW (Kcal) Bl
SPLG-40 E 3931105 Plancha acero lisa 400 x 650 x 440 4,7 (4040)
SPCG-40E 3931106 Plancha cromo-duro 400 x 650 x 440 4 (3440)
SPRG-40 E 3931107 Plancha ranurada 400 x 650 x 440 4,7 (4040)
SPLG-60 E 3931108 Plancha acero lisa 600 x 650 x 440 7 (6020)
SPCG-60 E 3931109 Plancha cromo-duro 600 x 650 x 440 7 (6020)
SPRG-60 E 3931110 Plancha ranurada 600 x 650 x 440 7 (6020)
Planchas eléctricas
. L Medidas Potencia PV.P.
Modelo Referencia Descripcion () kW) Bl
SPLE-40 E 3911105 Plancha acero lisa 400 x 650 x 440 4.8
SPCE-40 E 3911106 Plancha cromo-duro 400 x 650 x 440 4.8
SPRE-40 E 3911107 Plancha ranurada 400 x 650 x 440 4.8
SPLE-60 E 3911108 Plancha acero lisa 600 x 650 x 440 6,4
SPCE-60 E 3911109 Plancha cromo-duro 600 x 650 x 440 6,4
SPRE-60 E 3911110 Plancha ranurada 600 x 650 x 440 6.4
Barbacoas a gas
NOVEDAD * Modelo de 400 mm de ancho, provistos de quemadores de alta eficiencia valvula de
seguridad, termopar y piezo-eléctrico.
« Se suministran montados con inyectores 650
para gas natural. Si la instalacion no esta 600
preparada para este gas, en el interior del M
—— embalaje se incorporan inyectores para gas ﬁ' Lo
butano/propano (GLP).
» Tubulares en acero inoxidable a gas que g o{
calientan piedras volcanicas. N ° e
« Recipiente recogegrasas extraible @’l’
« Parrilla de asado fabricada en acero ] e= _]
inoxidable con regulacion de altura. T T %‘ i T
« Dimensiones de la parrilla: 400 x 500 mm. 24,5 ‘ 351 ‘ ‘ 245 1174! 4456 !
T T
SGG-40 E
: N Medidas Potencia PV.P.
Modelo Referencia Descripcion (mm) KW (Kcal) Ellies &
@ scG-40E 19036628 Grill a gas 450 x 650 x 440 6980 (6000)
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Snack 650
Freidoras a gas vy eléctricas

SFG-40 E SFG-60 E

Freidoras a gas

« Construidas totalmente en acero inoxidable. « Incorpora una rejilla filtro y grifo de descarga del aceite con palanca de seguridad en
« Dotadas de 1y 2 cubas embutidas, de 400 y 600 mm de ancho la parte frontal. Se suministra tubo acodado acoplable para facilitar el vaciado de la
respectivamente. cubay su limpieza.

« Calentamiento mediante quemadores de acero de combustion optimizada « Regulacion termostatica de la temperatura de 60 a 195 C.
con llama piloto y termopar, controlados por una vélvula electromagnética * Dotacion SFG-40 E: 1 cestillo de 220 x 240 x 100 mm.

con termopar de seguridad y encendido automatico. » Dotaciéon SFG-60 E: 2 cestillos de 220 x 240 x 100 mm.
* Amplia zona fria que evita que los residuos de la fritura entren en + Se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion no esta
circulacion con el aceite caliente, preservandolo mds tiempo. preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan inyectores para gas
butano/propano (GLP).
A Medidas o Capacidad Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) N2 Cubas (iitros) KW (Kcal) Ellios &
SFG-40 E 39311 400 x 650 x 440 1 8 7 (6000)
SFG-60 E 3931112 600 x 650 x 440 2 2x8 14 (12000)

£ odenon
SFE-40 E SFE-60 E
Freidoras eléctricas
« Construidas totalmente en acero inoxidable. « En el frontal incorporan grifo de descarga con palanca de seguridad para el
 Freidoras de 1y 2 cubas embutidas, de 400 y 600 mm de ancho vaciado del aceite.
respectivamente. * Regulacion termostatica de la temperatura de 60 a 195 °C.
« Control termostético de la temperatura, con interruptor y 2 termostatos, de ¢ Dotacion SFE-40 E: 1 cestillo de 220 x 240 x 100 mm.
trabajo y de seguridad. Incorporan piloto de luz-testigo. » Dotaciéon SFE-60 E: 2 cestillos de 220 x 240 x 100 mm.
« Resistencias elevables para facilitar la limpieza.
- Medidas a Capacidad Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) N¢ cubas (litros) (kW) ) Euros €
SFE-40 E 3911 400 x 650 x 440 1 8 6 400/3N - 50/60 Hz
SFE-60 E 3911112 600 x 650 x 440 2 2x8 12 400/3N - 50/60 Hz
Z edenox | 193
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Snack 650
Elementos modulares de coccion

B e Bafio Maria eléctrico GN 1/1

+ Construido totalmente en acero inoxidable
AISI-30418/10 con cuba embutida y
esquinas redondeadas.

« Capacidad para una cubeta de GN 1/1de
150 mm de profundidad o subdivisiones (no
se incluye dotacién de cubetas).

» Temperatura regulable de 30 a 90 °C,
mediante regulador de 8 posiciones.

« Tension (V): 230/1/N - 50/60 Hz.

* Grifo de desagUe con tubo acoplable.

* El calentamiento se produce mediante
resistencias controladas por un termostato
de trabajo y otro de seguridad y luces

650
600

443

’ |
testigo de control. 245 ‘ ‘ 351 ‘ 124'5 118 446
SBME-40 E + Dotacion: 2 perfiles divisorios.
. Medidas Capacidad Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) (litros) (kW) Euros €
SBME-40 E 3911113 400 x 650 x 440 15 16

Cocedor de pasta eléctrico GN 1/1 650

« Construido totalmente en acero 600
inoxidable 18/10.

* Modelo de 400 mm de ancho. T

* Rejilla interna para apoyar las cestas.

+ Calentamiento mediante resistencias
blindadas inoxidables dentro de la
cuba, controladas por conmutador de 8
posiciones.

« Tension (V): 400/3/N - 50/60 Hz.

« Capacidad cuba: GN 2/3.

+ Dotacion: 4 cestillos de acero inoxidable
de 120 x 160 x 120 mm.

SCPE-40 E

Medidas Capacidad
(mm) (litros)

SCPE-40E 391114 400 x 650 x 440 15

Modelo Referencia

N L1

o
°

=

N

L

90
443
| W —
75

Q|

‘ 351 H24,5 118 { 446 ‘

24,5

Potencia PV.P.
(kW) Euros €

6

Conservador de fritos

| « Construido totalmente en acero
inoxidable 18/10.

+ Calentamiento mediante 1 resistencia
situada en la parte superior de TkW
controlada por un interruptor.

+ Tension (V): 230/1/N - 50/60 Hz.

« Se suministra una cubeta GN 1/1 de
150 mm de profundidad extraible,
con su correspondiente filtro
escurridor facilmente desmontable

(5] para escurrir el aceite.

£ edonox
i

SCFE-40 E

Medidas Capacidad
(mm) (litros)

SCFE-40 E 391115 400 x 650 x 440 GN1/1

Modelo Referencia

290

443
75

24,5‘ ‘ 351 ‘ ‘24,5 118 ‘ 446 ‘

Potencia PV.P.
kw) Euros €

1
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Elementos neutros

« Construidos en acero inoxidable 18/10.
* Dos modelos de 400 y 600 mm de ancho con sobre liso.

Snack 650
Elementos neutros, mesas y accesorios

SN-60 E
’ Medidas
Modelo Referencia (mm)
SN-40 E 3951101 400 x 650 x 440
SN-60 E 3951102 600 x 650 x 440

PV.P.
Euros €

Mesas refrigeradas de altura 600 mm

* Mesas especialmente disefiadas para utilizar como soporte refrigerado de aparatos de coccién.

« La altura de 600 mm permite que el plano de trabajo de los aparatos quede entre 850 mm y 900 mm de altura.
« Encimera de las mesas refrigeradas con canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.
« Cajones con fondo perforado, provistos de guias telescépicas con salida suficiente para salvar el plano de trabajo.

MPGB-225
oddo  Refeenda  NiPUeres  Csefcenca  Comofnl  Velyren  polaide  Dimendes
MPGB-135 8073116 2- C 917 105 350 1342 x 700 x 620
MPGB-180 8073117 3- C 1014 170 396 1792 x 700 x 620
MPGB-225 8073118 4- D 1361 230 615 2242 x 700 x 620
MPGB-135-3C 8073119 1-2 C 917 90 350 1342 x 700 x 620
MPGB-180-5C 8073120 3x1/2 C 1014 135 485 1792 x 700 x 2008
MPGB-225-7C 8073121 1-6 D 1361 180 615

MCB-166

MB6-05

MB6-10

iyl
T=e

2
z edenox
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Mesas de altura 600 mm

« Laaltura de 600 mm permite que el plano de trabajo de los aparatos de coccion quede entre

850y 900 mm.
« Fabricadas en acero inoxidable 18/10, con refuerzo antisonoro.
« Incluye estante.
« Se suministran montadas (el estante va atornillado).

2242 x 700 x 620

Modelo Referencia an?ﬂg’s
MCB-86 1812115 800 x 600 x 600
MCB-106 1812116 1000 x 600 x 600
MCB-126 1812117 1200 x 600 x 600
MCB-146 1812118 1400 x 600 x 600
MCB-166 1812119 1600 x 600 x 600

Muebles bajos y accesorios

« Elemento soporte sobre el que se puede montar los aparatos sobremesa para conseguir un
mueble compacto.

Modelo Referencia Descripcion Dim(?rs\riwc)mes
MB6-05 19004904 Mueble bajo sin puerta 400 x 650 x 560
MB6-10 19004987 Mueble bajo sin puerta 600 x 650 x 560
SMBP-400 R 19004581 Conjunto puerta para SMB-40 E 400 x 560
SMBP-600 19004430 Conjunto puerta para SMB-60 E (x2) 300 x 560
SPE 19004478 Perfil union entre elementos modulares -

PV.P.
Euros €

PV.P.
Euros €

PV.P.
Euros €
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Snack 600 encastrable

Instalacion y montaje
Se suministra con los accesorios para su
fijacion en cualquiera de sus formas de

montaje.

Fig. 1
Sobre la superficie

Cocina a gas de 2 fuegos. * Freidora eléctrica de 1cuba.
Con parrillas de - Conresistencias elevables.
fundicién muy robustas . Cuba embutida y amplia

y embuticién para evitar © zona fria.

el desbordamiento de
liquidos en el sobre de
acero inoxidable.
Quemadores de 3,3y 7,2
kW de potencia y
encendido con llama
piloto y grifo de
seguridad.

196 |

.

Cocina vitroceramica de
2 zonas.

Encimera de cristal de 6
mm sellada a prueba de
liquidos. Con regulador
de energia y pilotos de
calor residual.
Resistencias de potencia
Unica y doble.

Conservador de fritos
eléctrico.

Calentamiento mediante
resistencia superior de
cerdmica e inferior de acero
inoxidable.

Con cubeta GN 1/1 de 200
mm. de profundidad y
fondo perforado extraible
para escurrir el aceite.

Z
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Snack 600 encastrable

* Linea de elementos de coccion empotrables para aplicacion en show cooking, buffet, etc.

* Diseflada y fabricada para ofrecer el maximo de prestaciones y combinaciones posibles para
satisfacer cualquier necesidad y las mas altas exigencias.

* Construidos conforme a las normativas internacionales en materia de seguridad e higiene y
conforme a las directivas europeas CE.

* Superficie superior de todos los modelos en acero inoxidable AlISI-304.

* Los modelos a gas incorporan inyectores para gas natural montados, y se incluyen como
dotacion inyectores para gas butano/propano.

Planchas fry-tops eléctricas. -
Ranura recoge grasas con

Bafo Maria eléctrico de
1 cuba embutida con

Cocedor de pasta eléctrico con
cuba embutida de capacidad
GN 2/3y 2 cestas de 1/3.

e

o A—

capacidad para cubetas
GN 1/1 hasta 165 mm de
profundidad.
Temperatura regulable de
0°a 90 °C.

Z edenox

A

Con grifo de conexion a red,
rebosadero y desagiie.
Rejilla interna para el apoyo

de la cesta y parrilla delantera

para escurrir las cestas.
Conmutador de 4 posiciones.

salida por la parte interior.
Planchas de cromo-duro
de gran espesor y elevada
transmision térmica.

Induccién encastrable
(pdg. 212-213).

Consulte la completa gama
de modelos encastrables
de induccion, placas de
coccion y woks.

La forma de cocinar mas
rapida y eficiente, ahorran-
do tiempo y energia.
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Gama 600 encastrable
Elementos modulares de coccion

desplazamiento de un fuego al otro.

* Incorpora 2 quemadores monocorona, de hierro colado y elevada potencia: 1 de 3.440 Kcal/h
(4 kW) y 1de 6.708 Kcal/h (7,8 kW).

» Encendido con llama piloto y grifo de seguridad, con regulacién progresiva de la potencia
erogada.

» Se suministra montada con inyectores para gas natural. En el interior del embalaje se incluyen
inyectores para gas butano / propano (GLP).

@ Cocinaagas
» Cocina a gas de 400 mm de ancho provista de robusta parrilla de hierro colado que permite el

Quemador grifo de
ECG-40 seguridad y encendido
con llama piloto.
: Q Medidas totales Medidas Potencia PV.P.
Modelo Referencia N2 quemadores (mm) encastre (mm) KW (Kcal/h) Eulies 2
ECG-40 4036101 2 400 x 610 x 220 360 x 585 11,8 (10148)

Cocina eléctrica

400
E » Cocina eléctrica de 400 mm de ancho. :l

+ Con 2 placas cuadradas de 220 x 220 mm. I |:|:
_ - « Potencia de las placas: 2,6 y 2,6 kW. co |
o e « Control de seguridad contra el recalentamiento de las placas. i =¥
B N * Regulacién de la temperatura mediante conmutador de 7 ‘ 610
posiciones con su correspondiente piloto de funcionamiento. \ ‘
I (L ]
ECE-42 [ N
Modelo R Numero placas Medi?snsn’tlc))tales Medid(ar;;r;castre Pcztk?/r\}gia Te?\ii)én EEIr\éEé
ECE-42 4016112 2 400 x 610 x 220 360 x 585 52 230-400/3-3N - 50/60 Hz

PN Cocina vitroceramica 400
@ * Modelo de 400 mm de ancho. -

; . » Encimera de vitrocerdmica de 6 mm de espesor. —
@ + Con 2 zonas de coccion con resistencias de doble potencia. H O-®- |
) - + Potencia: 2 x 2500-1000 W (g 250-160 mm). ¥ ¥

» Calentamiento rapido mediante resistencias de incandescencia.
* Facil limpieza. \

I
Il
[
[
i
0
220

ECV-40
! " Medidas totales Medidas encastre Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia Zonas coccion (mm) (mm) kW) ) Ellies 2
ECV-40 4016101 2 400 x 610 x 220 360 x 585 5 230-400 / 3-3N - 50/60 Hz

. L. 400

Freidora eléctrica

« Freidora eléctrica de 1 cuba, de 400 mm de ancho. 4@%@

» Cuba embutida y amplia zona fria, que evita que los :I.
residuos de la fritura entren en contacto con el aceite I 0@}
caliente, preservandolo mas tiempo.

+ Calentamiento mediante resistencias blindadas, elevables
para facilitar la limpieza de la cuba.

» Control de la temperatura mediante termostatos de trabajo
y de seguridad.

» Con rejilla de filtro, grifo de desagUe y llave de paso.

EFE-40 "
5
Resistencias elevables. é
Capacidad de Cubas embutidas y -
cuba 8 litros. amplia zona fria.
! Capacidad Medidas totales ~ Medidas encastre Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia (itros) (mm) (mm) (kW) ) Euros €
EFE-40 4016103 8 400 x 610 x 475 360 x 585 75 230-400 / 3-3N - 50/60 Hz
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Snack 600 encastrable
Elementos modulares de coccion y accesorios

Conservador de fritos GN 1/1

* Modelo de 400 mm de ancho.

» Para mantener las patatas fritas y otros alimentos calientes y
listos para ser servidos en cualquier momento. ‘ ‘

» Calentamiento mediante 1resistencia cerdmica superior ﬂ_n

463

controlada por interruptor. I —
+ Se suministra 1 cubeta inox GN 1/1 de 150 mm de profundidad.
* Incorpora fondo perforado para escurrir el aceite.

400 610

ECFE-40

- Medidas q L
’ ] Medidas totales Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia Capacidad GN (mm) encastre kW) 1% Ellies 2

(mm)
ECFE-40 4016104 1x GN 1/1-150 400 x 610 x 463 360 x 585 0,65 230/1/N-50/60 Hz

. . | 400/620/800 ,

Planchas fry-tops eléctricas \ |

* Modelos de 400, 600 y 800 mm, con sistema Varipan y cantos —
redondeados para facilitar su limpieza. i @ @-

» Tapon de cierre hermético del orificio situado en la ranura recoge grasas. U

* Plancha lisa de cromo-duro.

+ Calentamiento mediante resistencias blindadas. %

» Termostato de seguridad para regular la temperatura de 70 a 300 °C.

» Con testigos luminosos.

EPCE-80
: Medidas :
’ N Zonas Medidas totales Potencia PV.P.
Modelo Referencia Descripcion coaeion (mm) e?rc]fr;t)re kW) Ellies &
EPCE-40 4016111 Plancha cromo-duro 1 400 x 610 x 302 360 x 585 5
EPCE-60 4016106  Plancha cromo-duro 1 620 x 610 x 302 580 x 585 6,75
EPCE-80 4016107 Plancha cromo-duro 2 800 x 610 x 302 760 x 585 10
)EPCRE-60 19048330 | 2nche cromo-auro 1 620x610x302 580 x 585 6.75
ranurada
Baiio Maria eléctrico GN 1/1
+ Cuba embutida de acero inoxidable con capacidad GN 1/1 A 400 [ 610 |
: ' de 150 mm de profundidad o subdivisiones. = =
.\"“Jﬁu;‘__ . » No incluye cubetas GN de dotacion. —l T T
+ Grifo de desague con tubo acoplable. 8 e i
wn
» Temperatura regulable de 30 a 90 °C. ¥ i N
+ Calentamiento mediante resistencias controladas con
regulador de energia y termostato de seguridad, con sus
EBME-40 correspondientes testigos luminosos.
Modelo Pefisiands Capacidad GN Meditgr?]sn:?tales Medid(ar;;r;castre Ptz}(%r\}gia Tegsi)én EEIr\gE.éZ
EBME-40 4016102 1x GN1/1-150 400 x 610 x 475 360 x 585 1 230/1/N-50/60 Hz
Cocedor de pasta eléctrico GN 2/3 100

« Modelo de 400 mm de ancho en acero inoxidable. iﬁ:ﬁ:ﬁﬂi iﬂ

+ Tcuba de coccidn con capacidad GN 2/3, con rejilla en el interior. =

+ Calentamiento mediante resistencias blindadas en el interior y T T
controladas con un conmutador de 4 posiciones (calentamiento- [ ° :
coccion-mantenimiento-apagado). T —

» Con grifo de carga, desagUe y rebosadero. incluye 2 cestas de
acero inoxidable de 1/3 (135 x 270 x 160 mm). %

ECPE-40
. Capacidad Medidas totales Medidas encastre Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (litros) (mm) (mm) (kW) ) Euros €
ECPE-40 4016105 15 400 x 610 x 475 360 x 585 4,5 230-400 / 3-3N - 50/60 Hz
Accesorios
’ s Medidas PV.P.
Modelo Referencia Descripcién (mm) Ellies 2
SCFE-1/2 3956104 Par de cestas para freidora EFE-40 (2 un. Por cuba) 280 x 100 x 100
- 2CCP-1/6
2 x SCFE-1/2 2CCP-1/6 3956109 Par de cestas para cocedor de pasta ECPE-40 130 x 130 x 210
EPS-40 4056103 Protector anti-salpicaduras para fry-top EPCE-40 -
EPS-60 4056101 Protector anti-salpicaduras para fry-top EPCE-60 -
EPS EPS-80 4056102 Protector anti-salpicaduras para fry-top EPCE-80 -

? edenox | 199



Snack 550

Cocinas a gas

@ @ * Modelos de 850 mm de ancho y 580 de fondo provistos de robustas parrillas de fundicion,
valvulas de seguridad, termopar y piezo-eléctrico.

» Cada elemento incorpora 2 guemadores de alta potencia un quemador de 4,1 kW y otro
quemador de 6.5 kW, y encimera disefiada para ofrecer las maximas prestaciones en
potencia, seguridad y ergonomia en el trabajo.

* Quemadores disefiados para obtener un alto rendimiento para el uso diario en aplicaciones
profesionales, es decir una gran potencia, con un rendimiento muy elevado. La distribucion
de la llama sobre el fondo del recipiente es uniforme garantizando una éptima transmision
de calor.

+ Se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion no esta
preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan inyectores para gas
butano/propano (GLP).

+ Patas regulables en altura.

» Bandejas recoge grasas incorporadas y extraibles.

TCG-85 * Mandos ergonémicos resistentes al calor con posiciones de maximo y minimo, y posicion

de encendido.

] Medidas totales o Potencia PV.P.
Modelo Referencia i) N2 quemadores KW (Kcal/h) o
@ 1cc-85 19047223 850 x 585 x 270 2 10,90 (9.383)

Cocinas a gas con horno
@ @ @ * Modelos de 850 mm de ancho y 580 de fondo provistos de robustas parrillas de fundicion,

valvulas de seguridad, termopar y piezo-eléctrico.

» Cada elemento incorpora 3 quemadores de alta potencia dos quemadores de 41 kW y
un quemador de 6.5 kW, y encimera disefiada para ofrecer las maximas prestaciones en
potencia, seguridad y ergonomia en el trabajo.

* Quemadores disefiados para obtener un alto rendimiento para el uso diario en aplicaciones
profesionales, es decir una gran potencia, con un rendimiento muy elevado. La distribucion
de la llama sobre el fondo del recipiente es uniforme garantizando una optima transmision
de calor.

» Se suministran montados con inyectores para gas natural. Si la instalacion no estd
preparada para este gas, en el interior del embalaje se incorporan inyectores para gas
butano/propano (GLP).

* Patas regulables en altura.

» Bandejas recoge grasas incorporadas y extraibles.

* Mandos ergondmicos resistentes al calor con posiciones de maximo y minimo, y posicion
de encendido. El horno con 7 posiciones de trabajo y posiciéon de encendido.

+ Horno a gas GN-1/1en acero inoxidable, de 3 niveles y separacion entre niveles de 60 mm,
con guemador tubular con piloto de encendido y termopar. Control de la temperatura por
valvula termostatica (130 - 350 °C). Grill elétrico.

TCGH-127 Quemadores profesionales
disenados para obtener un
alto rendimiento _________....—-
: Medidas totales Q Potencia cocina  Potencia horno ; PV.P.
Modelo Referencia (mm) N2 quemadores KW (Kcal/h) KW (Kcal/h) Horno tipo Eutos &
0TCGH—127 19047224 1270 x 585 x 850 3 15,32 (13175) 5,46 (4696) Gas

Planchas fry-tops a gas

+ Construida totalmente en acero inoxidable.

* Modelo de 600 de ancho y 550 mm de fondo con superficie de cocciéon normal lisa.

* La plancha esta fabricada en acero especial, de elevada transmision térmica, que garantiza
una temperatura uniforme y temperaturas de coccién elevadas.

+ Proteccion lateral y trasera contra las salpicaduras. Provista de bandeja recogedora de
grasa extrafble, que facilita la limpieza.

* Incorporan quemadores tubulares de acero inoxidable bajo placa, de llama estabilizada y
encendido piezoeléctrico, controlados por valvula tipo minimo-maximo, con termopar.

+ 2 zonas de coccion.

+ Se suministra montado con inyectores para gas natural. Si |a instalacion no esta preparada
para este gas, en el interior del embalaje se incorporan inyectores para gas butano/
propano (GLP).

* Dispone de termostato de seguridad.

* Mandos ergonémicos resistentes al calor con posiciones de maximo y minimo, y posicion

TPLG-60 de encendido.

« Patas regulables en altura

’ Medidas totales Medidas totales Potencia o PV.P.
Modelo Referencia (mm) (mm) KW (Kcal/h) Ne quemadores Ellies &
@ 1PLG-60 19047225  Plancha acero lisa 600 x 550 x 250 9.0 (7740) 2
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SALAMANDRAS FREIDORAS, HORNO, TOSTADORA
Salamandras gratinadoras

Freidoras profesionales de sobremesa
Tostadora eléctrica de cinta

Horno a conveccién

Horno panaderia

Soporte para hornos

Hornos de brasa

203-204
204
205
206
207
204
208

SALAMANDRAS * FREIDORAS * HORNO * TOSTADORA




Salamandras gratinadoras con techo movil

Versatiles, las salamandras son.equipos

especialmente aptos para el gratinado,

pero también se pueden emplear para la
coccion propiamente dicha y para mantener
calientes los alimentos. Se caracterizan por

su excepcional velocidad de calentamiento,
entrando a pleno rendimiento, en las versiones
ultra rapidas, en tan solo 20 “

* Se pueden integrar en cocinas de cualquier tamafio, desde
el pequeno restaurante hasta la cocina industrial, para
complementar lineas de coccion de diversas dimensiones.

« Todas las salamandras estan fabricadas en acero inoxidable
satinado; pueden colocarse sobre encimera gracias a sus patas
de goma o fijarse a una pared mediante soportes especiales de
acero inoxidable.

« Para mejorar la seguridad, cada modelo presenta orificios de
ventilacion destinados a evacuar el calor y los humos.

CARACTERISTICAS GENERALES
1. TECHO MOVIL GUIADO

2. REGULADORES CON INDICADOR LUMINOSO
3. ASA DE MANIPULACION
4. FUNCIONALIDAD

Posibilidad de ajustar la altura Permite controlar la : Para mejorar la higiene, las : Disefiado para desplazar el
para cada necesidad. : temperatura y la zona de : rejillas en acero cromado son : techo con total seguridad y
: coccion. : extraibles. : comodidad.
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Salamandra eléctrica ultra rapida

Salamandras eléctricas con techo movil

« Salamandra eléctrica con techo movil para gratinar, cocinar, dorar y darle un toque de
calor alos alimentos antes de servir.

« Construida en acero inoxidable.

« Cabezal superior ajustable en altura para cada necesidad.

* Resistencia tubular con facilidad de limpieza.

« Control de temperatura mediante regulador de energia.

« Posibilidad de trabajar en ciclo continuo.

« Indicador luminoso de funcionamiento.

« Las zonas de coccion del modelo SE-E-60 estan disefiadas para poder ser utilizadas de
forma independiente.

» Bandeja deslizante con rejilla.

Modelos SE-E-40, SE-E-60 y SE-80

« Construida en acero inoxidable acabado satinado.

* Resistencia tubular blindada “INCOLOY” con facilidad de limpieza.

* Bandejas deslizantes con rejilla y zonas de coccion independientes.

* Opcionalmente y para facilitar la instalacion, puede fijarse a pared mediante el
accesorio SM-60.

SE-E-60-M
Salamandra de
gran capacidad con
alta potencia de

coccion.
SE-E-40
Dimensiones Dimensiones zona : "
; Zonas A Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia té)rf'\arf)s R c?r%%o)n kW) %) Eulos 2
SE-E-40 4216112 400 x 450 x 500 1 400 x 350 2 230/1/N-50/60 Hz
SE-E-60-M 4216113 600 x 450 x 500 2 600 x 350 4 230/1/N-50/60 Hz
SE-E-60-T 4216114 600 x 450 x 500 2 600 x 350 4 400/3/N - 50/60 Hz
SE-80 4216108 800 x 450 x 500 2 800 x 350 6 400/3/N - 50/60 Hz
Salamandra eléctrica ultra rapida
« Construida en acero inoxidable 304 18/10.
« Cabezal superior ajustable en altura para cada necesidad de coccion.
« Resistencia de filamento en tungsteno, protegidas con placa vitroceramica
transparente.
« Calentamiento rapido: listo para cocinar en 20 segundos con un importante
ahorro de energia respecto sistema convencional.
« Panel de mandos con visualizador digital del tiempo y temporizador de
precision (de 5 segundos hasta 99 minutos).
« Posibilidad de trabajar en ciclo continuo.
» Bandeja deslizante con rejilla.
* Puede fijarse a pared mediante el accesorio SM-60 (opcional).
Calentamiento inmediato Panel de mandos
con zonas de coccion con visualizacién
independientes. digital.
f : Dimensiones zona A Ra
! Dimensiones totales Zonas z Potencia Tension PV.P.
Modelo IREifalEelE (mm) coccién c?r%cnl%n (kW) ) Euros €
SER-60 4216110 600 x 480 x 525 2 600 x 350 (GN 1/1) 4 400/2/N - 50/60 Hz
Z edenox | 203

A



Freidoras profesionales de sobremesa

Salamandra con base movil

« Construida en acero inoxidable AISI-304 18/10 acabado satinado.

» La base con la rejilla puede regularse a diferentes alturas, con el fin de posicionar el
alimento mds o menos cerca de la fuente de calor.

« La base de coccion para bandejas GN 1/1 es accesible por tres lados,
incorporando un sistema de extraccion (con seguridad de paro) para facilitar la
colocacion de los alimentos y para la limpieza de la misma.

* Empufiadura en material plastico anticalorico.

* La coccion de los alimentos se realiza mediante dos quemadores de combustion con
llama piloto y termopar.

* Encendido mediante piezo-eléctrico.

+ Disefiada y fabricada conforme a la norma DVGW.

« Puede fijarse directamente a pared. Para facilitar su instalacion también puede
suministrarse el accesorio-soporte SMG-70.

SG-70
] Dimensiones totales Dimensiones zona ] ] Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) coccién (mm) Funcionamiento kW) Ellies &
SG-70 4216102 750 x 400 x 460 575 x 400 (GN 1/1) Gas 74
o] > Soporte para fijacién a pared
< )
» Soportes fabricados en acero.
+ Facilitan la instalacion.
’ o PV.P.
Modelo Referencia Descripcion Ellies 2
SM-60 4216104 Soporte fijacion a pared para los modelos SE y SER-60
SMG-70 SM-60 o
SMG-70 4216105 Soporte fijacion a pared para SEBM-70, SG-70

Freidoras profesionales de sobremesa

« Freidoras construidas totalmente en acero inoxidable AlISI-304 18/10.

« Regulacién termostatica de 60° a 200 °C, incluyendo termostato de seguridad.

* Resistencias blindadas en acero inoxidable.

« Freidoras de gran rendimiento como consecuencia de la excelente relacion
potencia/litros, cuya caracteristica las hace recomendables para productos
congelados.

« Incorporan un dispositivo especial (microrruptor) que facilita que la freidora
quede fuera de servicio si el conjunto de resistencias se eleva o tienen una
colocacion incorrecta.

TF-5 » Cestas robustas y reforzadas con mango ergondmico de plastico anti-calérico
(todos los modelos incluyen 1 cesta como dotacion).

* Incorporan gancho para la colocacion de la cesta en el momento del escurrido
del aceite.

TF-72 / TF-73

485
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TF-5 TF-72/ TF-73 TF-91/TF-92 / TF-93

Modelo Referencia C?Eﬁfgé?d P%fg}&gia Te?\ii)én EEr\ésP €
TF-5 4111101 4-5 3 230/1N
TF-72 4111103 6-7 4,5 400/3N
TF-73 4111104 6-7 4,5 230/1N
TF-92 4111106 8-9 6 400/3N
TF-93 4111107 8-9 6 230/IN
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Entrada vy salida frontal
con bandeja extraible.

Tostadora de cinta

Tostadora eléctrica de cinta

« Tostadora eléctrica con cinta transportadora horizontal para todo tipo de pan.
« Para aplicaciones en buffet, hoteles y grandes prestaciones.
* Especialmente diseflada vy fabricada para grandes producciones,
« Conforme a las directivas europeas CE.
« Totalmente en acero inoxidable AlSI-304 18/10, facil de limpiar.
» Regulacion de la velocidad de la cinta transportadora para conseguir en todo momento el
tueste deseado.
¢ TPC-40
« Hasta 420 tostadas por hora.
- Resistencias blindadas en la parte superior e inferior.
- Incorpora 3 opciones de tostado: solo lado superior, sélo lado inferior o ambos lados.
- Posibilidad de salida de la tostada por la parte frontal o por la parte trasera, adaptandose a
todo tipo de instalaciones y ubicaciones.
e TPC-75
- Hasta 650 tostadas por hora.
- Regulacion independiente de las resistencias, superior e inferior, con led sefializador de
funcionamiento.
- Descargar horizontal con bandeja inferior extraible para facilitar la limpieza.
- Selector de 3 velocidades. Control preciso de la velocidad, incluso en velocidades minimas.
- Componentes de gran durabilidad.

i,,

177
-l

|
g
o
TPC-75
Salida trasera. Bandeja recoge migas
extraible.
: Medidas totales Produccion Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia (mm) (tostadas/h) (kW) ) Euros €
TPC-40 4316102 400 x 550 x 340 420 1,9 230/1-50/60 Hz
TPC-75 19042836 750 x 420x 250 650 3,00 230/1-50 Hz
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Horno a conveccion

Modelo

HC-60

: Medidas ext.
Referencia (mm)
4316101 600 x 650 x 625

Medidas int.
(mm)

460 x 420 x 325

Horno a conveccion

* Horno a conveccién de dimensiones reducidas y grandes prestaciones.

« Coccion rdpida y uniforme.
* Facilidad de uso y limpieza.

+ Los paneles interiores son extraibles para su limpieza.
« El doble vidrio panordmico se desmonta facilmente para su limpieza.
* Incorpora sistema de ventilacién para evitar cocciones demasiado humedas.

« lluminacion interna.

* Regulacion termostatica hasta 275 °C.
* Temporizador contador desde 0 a 120 minutos.
» Dotacién de 2 rejillas cromadas y 2 bandejas de aluminio (440 x 330 x 20 mm).

Temporizador
(minutos)

0-120

Temperatura
maxima

275°C

650

Potencia Tension PV.P.
(kW) ) Euros €
2,5 220/1IN - 50/60 Hz

Horno gastronomia

* El'horno eléctrico a conveccion edenox estd disefiado para preparar con facilidad todas las

tipologias de coccion mas utilizadas en las cocinas modernas.
« Eficacia y simplicidad en el trabajo.
« Fiabilidad y durabilidad garantizada por el disefio de la cdmara vy la calidad de sus

componentes.

» Panel de mandos completo que facilita las operaciones de trabajo.
* Permite controlar el tiempo, la temperatura y la humedad.
» Temperatura de trabajo de 50-250 °C
* La regulacién de tiempo hasta un maximo de 120 minutos. Incorpora funcion de modo en
continuo que permite que el horno funcione constantemente.
» Control de la humedad de 0, 20, 40, 60, 80 y 100%
« Distancia entre bandejas 65 mm
» Uniformidad de coccién garantizada independiente de las condiciones de carga.
« Alto rendimiento: potencia eléctrica 9,2 kW.
* Incorpora alarma fin de ciclo y micro de apertura puerta.

» Termostato de seguridad.
« Luz interior

* Motor con inversor de giro para garantizar una distribucion homogénea d

en el interior de la cdmara.

e la temperatura

_184_ 4
?3_, o | o250 (F
» 120 815 4 2l JE ! =
17201 735 .l 60 | =
S
HC-611 o 3 b o
. ~
o] 1] 8
g |9 — ?H
-] ;
§g i |
— . !
= !
L= =3 [ T -
S g S s HTH
T Js 84t 469 "\ _T182. (2
@ 4 Apertura para limpieza
1]
’ ] Potencia Medidas int. Medidas ext. Tensién PV.P.
Modelo Referencia Capacidad kW) (mm) (mm) %) Ellies &
HC-611 19043732 6 GN1/1 9200 395 x 590 x 480 665 x 815 x 690 400/3N - 50/60 Hz
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HP-443

L

Horno panaderia

Horno panaderia

Horno eléctrico de panaderia ideal para panaderias y pastelerias que desean

tener en un horno compacto con prestaciones como las de hornos de grandes

dimensiones.

Incorpora aislamiento de alta densidad para reducir el consumo eléctrico,

fiabilidad y durabilidad de los componentes vy calidez en la utilizacion del
producto. Asi mismo el cristal de la puerta tiene un muy bajo nivel de transmision
térmica lo que reduce las pérdidas de energia y una manipulaciéon segura.

Todos los componentes han sido testeados para asegurar la calidad del producto,

conexiones eléctricas de seguridad, juntas embutidas, puertas y bisagras

reforzadas, etc.

Fabricado en acero inoxidable.
Esquinas interiores redondeadas que permiten una excelente circulacion del aire y

una facilidad en la limpieza de la cdmara.

La distancia entre bandejas es de 80mm
La regulacién maxima en tiempo es de O a 60 minutos. Incorpora funcién de

modo en continuo que permite que el horno funcione constantemente.

La temperatura maxima de trabajo es 250°C
El modelo HP-364 y HP-464 PLUS con motor con inversor de giro para garantizar

una distribucién homogénea de la temperatura en el interior de la cdmara.

HP-443: Incluye 4 bandejas de aluminio perforadas.
HP-364: Incluye 3 parillas
HP-464 PLUS: Incluye 4 parillas

HP-464 PLUS
HP-304 . i
e it r_l.-l.‘. 1
T I at
ﬂ ::' L L
- ; r 1w o Q‘
t Y 4 % Y AT s
by 247 X
HP-464 PLUS
] ] Potencia Medidas int. Medidas ext. Tension
Modelo Referencia Capacidad (mm) kW) (mm) (mm) )
HP-443 19042844 4 (430 x 340) 3100 450 x 340 x 345 590 x 675 x 540 220/1N - 50 Hz
HP-364 19042846 3 (600 x 400) 3900 620 x 450 x 270 760 x 800 x 465 220/1IN - 50/60 Hz
HP-464 PLUS 19042847 4 (600 x 400) 6300 620 x 450 x 350 760 x 800 x 545 400/3N - 50/60 Hz
Soporte para hornos
; Medidas Ne ;
Modelo Referencia (mm) bandejas Para instalar en modelos
- SH-8-430 19044722 590 x 580 x 850 8 Para modelos HP-443
| ? SH-8-640 19044723 750 x 700 x 850 8 Para modelos HP-364 y HP-464 PLUS
7 « _— SHI0-61 19044724  625x 550 x 850 10 Para modelos HC-611
l,_r,( |
— i d

(%)

—_—

SH-8-430

Z nox
;edeo

PV.P.
Euros €

PV.P.
Euros €
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Hornos de brasa
Hornos de brasa con capacidad para 70 y 100 comensales

La evolucion de la cocina a la brasa es espectacular. No solo ha sido capaz
de haber recuperado su papel en la cocina profesional, sino que también
ha evolucionado para ser empleada en la elaboracion de platos mas
sofisticados.

El horno puede ser utilizado para cocinar de forma tradicional y aprovechar
ese punto de texturay sabor propios de la cocina a brasas.

Pero también puede ser utilizado junto a otro tipo de técnicas como el vacio, la
regeneracion a baja temperatura, etc.

Horno de brasa

» Se presentan cuatro modelos en funcion del nimero de comensales, 70 ¢ « Patas regulables en altura
100 comensales, y del tipo de acabado del horno, en acero negro fundido o« Se presentan dos modelos:

con revestimiento en acero inoxidable de alta calidad. - HB-70 para 70 comensales las dimensiones de la parrilla 670 x 535 mm,
» Construido interiormente en acero fundido, — HB-90 para 100 comensales las dimensiones de la parrilla 900 x 790 mm
« Aislado totalmente para ahorrar consumo vy evitar la emisién del calor al » Todos los hornos incluyen como accesorio:

exterior, - Parrilla acanalada en acero inoxidable. Se recomienda para carne.
« Puerta robusta resistente hasta los 750°C, - Parrilla varilla en acero inoxidable. Se recomienda para pescado).
« Cajon recoge cenizas extraible en la parte inferior lo que facilita las labores - Pinzas.

de limpieza, - Pala Atizadora.
* Los hornos se suministran con cortafuegos interno, para evitar que salgan « Se presentan como accesorios opcionales:

llamas o chipas hacia los conductos de ventilacion. - Regulador de Tiro.
« Termometro integrado en la puerta del horno con control de la temperatura - Cortafuego exterior.

hasta 500°C, - Sombrero.

NOVEDAD

« Salida de humos de 15 cm de didmetro, — Mesa soporte en acero inoxidable con y sin puertas.

HB-90 |

Horno de brasa

Modelo Referencia Me(gin(iz;?)ext. Me((!rigsqs)int. Comensales Pczt{«i/r\}gia Proggzc]ién Acabado EE%’E@
HB-70 N 19047005 680 x 535 x 670 585 x 425 70 45 70 Negro
HB-70 | 19047006 680 x 535 x 670 585 x 425 70 4,5 70 Inox.
HB-90 N 19047007 900 x 790 x 900 775 x 545 100 55 90 Negro
HB-90 | 19047008 900 x 790 x 900 775 x 545 100 55 90 Inox.
Accesorios
Modelo Referencia Mec:éig.?ns)ext. Descripcion EEXS?%:
S-HB 19047009 @245 x 205 Sombrero
CF-HB 19047010 @225 x 275 Corta fuegos externo
RT-HB 19047011 @158 x 200 Regulador tiro externo
MC-HB-70 19047015 675 x 555 x 825 Mesa soporte
MC-HB-90 19047016 880 x 730 x 770 Mesa soporte
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VITROCERAMICA
Placas vitroceramicas
Pantalla mantenedora de calor

Placas calientes de cristal templado

INDUCCION
Placas de induccion de sobremesa

Placas de induccion de encastre

VITROCERAMICA ¢ INDUCCION




* Placas de coccion eléctricas con cristal vitroceramico de alta resistencia < Control de la temperatura mediante regulador de energia con 6

y elevada transmisién de calor. posiciones de trabajo.
* Maxima eficacia gracias al rapido ascenso de la temperatura. « Facilidad de limpieza y mantenimiento de la superficie.
« Cristal vitrocerdmico de espesor 4 mm. « Espatula de acero inoxidable para la limpieza de la superficie incluida.

« Construidas en acero inoxidable AISI 304 18/10 acabado satinado.

4 @ K

PV-3235 PV-3560

Medidas Medidas Diametro

: onas ) : Potencia Tension Potencia PV.P.
Modelo ~ Referencia coccion  cristal (mm) tg)r;arlne)s reSI(sr;emnglas W) ) total (W) Euros €
PV-3235 19042491 1 310 x 300 320 x 350 x 80 250 1x 2500 /1000 230/1/N - 50/60 Hz 2500
PV-3560 4436102 2 340x500 350x600x105 250-200 1x2500/10001x 1800 400/3/N 558//(58 HHZZ 230/UN - 4300
3 « Junto con las placas calientes forman el conjunto ideal para el
= nill mantenimiento de alimentos que precisan calor por la parte inferior y

superior (p.e. paella, pizzas, etc).
« Fabricada en acero inoxidable AISI-304 18/10.
» Calentamiento mediante lampara haldgena.
« Con interruptor luminoso.

150 500
[ e D —
65 ] I E
l 500 500
- 5 {20
== o~
= 2 17i- ) c
i T ‘ 358 ‘ 352
PTC
: Medidas totales Tension Potencia PV.P.
Modelo Referencia (mm) %) total (W) Ellion &
PTC 3772113 358 x 500 x 500 230/1/N - 50/60 Hz 300
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* Placas de sobremesa de cristal templado para mantener la temperatura ¢ Regulacion de temperatura mediante termostato de 30 °C a 120 °C

de los alimentos. (temperatura maxima de superficie 100 °C).
« Especialmente disefladas para utilizarse en todo tipo de buffets, en el « Cristal templado de espesor 5 mm.

mantenimiento de productos en establecimientos fast food, en la zona de « Gran superficie de calentamiento.

entrega desde la cocina, etc. « |deal para combinarse con una o mas pantallas mantenedoras de calor.
* La basey la estructura de los aparatos estan fabricadas en acero inoxidable

AlISI-30418/10.

IMPORTANTE: NO APOYAR EN EL CRISTAL PRODUCTOS A UNA TEMPERATURA QUE PUEDA CAUSAR UN SHOCK TERMICO (TANTO FRIO COMO CALIENTE)

PC-10050

f/ A}0/'
PC-6454 ool PC-5050-E
\ Modelo encastrable con 65}
o0 Qo] mando remoto incluido \
530

PC-5050
8

; . Diametro : . )
: Zonas Medidas Medidas : ; Medidas de Tension Potencia PV.P.
Modelo Referencia coccion cristal (mm) totales (mm) resEsr;emnglas encastre ) total (W) Euros €
PC-5050 4436105 1 500 x 500 500 x 500 x 80 430 x 430 - 230/1/N - 50/60 Hz 400
PC-6454 4436106 1 640 x 540 640 x 540 x 80 580 x 480 - 230/1/N - 50/60 Hz 800
PC-10050 4436107 2 1000 x 500 1000 x 500 x 80 430 x 430 (x2) - 230/1/N - 50/60 Hz 800
PC-5050-E 4436108 1 500 x 500 530 x 530 x 65 430 x 430 510 x 510 230/1/N - 50/60 Hz 400
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Induccion

J

VENTAJAS

SEGURIDAD

No quema. Las placas de induccion de edenox
alcanzan como maximo la temperatura del
calor producido por el recipiente.

Gracias a su funciéon DETECTOR, la placa
detecta automaticamente la presencia

de recipientes con base ferromagnética,
conectando o desconectando
instantdneamente el aparato.

PRECISION

Permite aumentar o reducir la potencia
instantdneamente.

Hasta 20 posiciones de regulacion exacta de la
temperatura deseada.

RAPIDEZ

La induccion es el sistema mas rdpido de
coccion ya que solo calienta el recipiente,
permitiendo una mayor rapidez de
calentamiento.

Con la induccién de edenox conseguird
calentar 2 litros de agua desde 20 °C hasta 95
°C, en menos de 5 minutos (grafico 1).

TIEMPO NECESARIO PARA CALENTAR
2 LITROS DE AGUA DE 20° A 95° C

4,45

9
eececo K

[Fosoncas ___ ERE

min.

¢Qué es la induccion?

En una placa de induccién, la técnica consiste en un generador electrénico que transforma la
frecuencia de red en alta frecuencia y una bobina inductora que crea un campo magnético
bajo el cristal cuando estd presente un recipiente con base de material ferromagnético.

LLas ondas magnéticas originadas producen calor directamente en el fondo del recipiente.
Sin la presencia de este material ferromagnético el fendomeno no se produce y el aparato se
detiene automaticamente.

La placa de cristal sélo sirve de soporte para el recipiente y apenas se calienta.

AHORRO

Su consumo es menor que el resto de las
técnicas (grafico 2), al transmitir el calor
directamente al recipiente.

No hay pérdida de tiempo ni de energia en

el precalentamiento al transmitir el calor
directamente al recipiente.

La induccion de edenox suministra
automaticamente la energia necesaria segun la
forma y tamafio del recipiente.

MAXIMA EFICACIA

La rapidez y la ausencia de pérdida de calor
le confieren una mayor eficiencia energética
(mas del 80% frente al resto de tecnologias
estd situada al 50%, grafico 3).

LIMPIEZA

La limpieza es mas sencilla al no calentarse

el cristal evitando la adherencia de posibles
liquidos desbordados o residuos de alimentos.
En condiciones normales de uso la limpieza se
realiza con un pafio humedo.

1 2 3 45 6 7 8 9 10

Grafico 1
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Induccion de edenox

« Las placas de coccion por inducciéon permiten conseguir
déptimos resultados de seguridad, eficiencia y ahorro
en aplicaciones exigentes; en cocinas profesionales de
restaurantes, hoteles, hospitales, colectividades, etc.

« |déneas para cocinas, show-cooking vy buffets, permitiendo
todo tipo de coccidn gracias a su control de temperatura
y su funcién de mantenimiento: coccidn suave, rapida,
mantenimiento, reducciones,...

Z
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Induccidn

* Placas de induccion en version sobremesa o encastrables, de 1800 W,
2000 W, 2500 W, 3500 W y 5000 W de potencia.

+ Construidas en acero inoxidable AISI-304.

« Cristal ceramico de fabricacion suiza.

« Pulsador electrénico de ON / OFF.

¢ Mando rotatorio con posiciones fijas de control de la potencia.

¢ Doble encendido de seguridad.

« Con selector de funciones mantener / calentar.

* Indicadores luminosos o display para indicar el nivel de temperatura segun
modelo.

» Modelos para wok, incluyen como dotacién el recipiente perfectamente
adaptable a la superficie concava del cristal.

Induccion
de sobremesa y de encastre

« Con diversos sistemas de seguridad para un funcionamiento eficaz y
seguro:
- Detector de sobretiempo que desconecta la placa automaticamente
tras un tiempo sin trabajar.
- Apagado automatico transcurrido 1 minuto sin detectar un recipiente
compatible. Aviso sonoro.
- Detector de material compatible y detector de pequeiios objetos
menores de 5 cm de didmetro (p.e. utensilios de cocina, etc.)
- Proteccion de sobrecalentamiento con aviso sonoro.
« Filtros de ventilacion de facil extraccion para su limpieza.
» Tensién (V): 230/1/N - 50 Hz. En los modelos de 5000 W la tension es
trifasica 400/3/N - 50 Hz

ISM-35

422 C 320

ISM-25

\
)

J177 223

IW-35

@ Imo . Wok incluido.
° 328 385 \
Induccion de sobremesa

Modelo Pefisands Recipiente Cristal Temperatura Niveles Mar?t%ﬂi%éignto Medidas Potencia PV.P.
@ (mm) (mm) (®) potencia Temperatura (mm) W) Euros €

ISM-25 4416101 120 - 260 273x273x 4 60 - 220 9 5 328 x 422 x 100 2500

ISM-35 4416102 120 - 260 300 x 300 x 6 50 - 240 19 20 385 x 520 x 177 3500

IW-35 4416104 wok 7300 x 6 50 - 240 19 20 385 x 520 x 223 3500

IE-20

IE-35-D
Instalacion en sentido horizontal
o vertical. 7 kW

IE-35/ IE-50

Induccién encastrable de 3,5 6 5 kW

IWE-35 /IWE-50
Wok encastrable de 3,56 5 kW

Wok incluido.
Induccion de encastre
Modelo Reaa Recipiente Cristal Temperatura Niveles Marft%ﬂfri‘ﬁgnto Medidas Encastre Potencia PV.P.

@ (mm) (mm) [((®) potencia Temperatura (mm) (mm) W) Euros €
IE-20 4416105 120 - 260 360 x 380 x 4 60 - 220 9 5 360 x 380 x 100 325x 350 2000
IE-35 4416103 120 - 260 300 x300x6 50 - 240 19 20 385x385x178 355 x 355 3500
0 IE-35-D 19048693 120 - 260 450 x 700 x 6 50 - 240 9x2 5 450 x 700 x 208 425 x 675 7000
0 IE-50 19047983 120 - 260 320x320x6 60 - 220 19 4 400 x 400 x 190 375x 375 5000
IWE-35 4416106 wok @3Nx6 50 - 240 19 20 385 x 385 x 244 355 x 355 3500
0 IWE-50 19047984 wok @ 3x6 50-240 19 4 400 x 400 x 212 375x 375 5000
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ENVASADORAS AL VACIO
ENVASADORAS DE
ASPIRACION EXTERNA

TERMOSELLADORA

BRAZOS TRITURADORES
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Envasadoras al vacio 218-219
Envasadoras de sensor y tiempo 220-224
Carro para envasadoras al vacio 226
Envasadora de aspiracion externa 226
TERMOSELLADO

Termoselladora de barquetas 225




‘ Envasadoras al vacio

EL VACIO
QUE NECES|

ES LO ESENCIAL. ES EDENOX

Para poder ofrecer la mejor solucion de vacio,
edenox ha disefiado diferentes gamas de
envasadoras que se adaptardn a cualquier requisito
con excelentes resultados.

Nuestra filosofia se basa en dar exactamente lo que
el cliente necesita.

Es el resultado de simplificar un producto a las
funciones principales, afiadiéndole y mejorando
las prestaciones, la calidad, la fiabilidad vy la
funcionalidad necesaria.

Es la creacion de un producto competitivo e
intuitivo.

El vacio que necesitas.
En Edenox hemos eliminado lo no esencial.

Basandonos en las necesidades del mercado,
hemos invertido en el desarrollo de las prestaciones
que el cliente utiliza diariamente, ampliando

y mejorando tanto las aplicaciones como los
componentes, eliminando el coste de aquello que
no aporta valor a su trabajo diario.

Edenox te ofrece un producto facil, intuitivo

y competitivo. Con una fiabilidad y tecnologia
garantizada. Un producto que ha perfeccionado lo
esencial, disefiado para proporcionar justo lo que
necesita, ni mas ni menos.
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Envasadoras al vacio

M) SLINE

SENSOor

VAKSIC

tiempo




Envasadoras de sensor y tiempo

Nueva gama de envasadoras de vacio de sensor y tiempo.

Hoy en dia, la constante evolucion de las técnicas culinarias, requieren de avanzados sistemas de conservacion y elaboracion que son posibles gracias a las
prestaciones que ofrece la innovacion tecnoldgica permitiendo a cualquier cocina profesional incrementar su productividad y flexibilidad garantizando la calidad y
esencia de sus productos.

La tecnologia del vacio, es un excelente proceso de conservacion gracias a la ausencia de oxigeno en contacto con los alimentos, preservando el aroma y las
cualidades organolépticas y aumentando el tiempo de conservacion. Ofrece beneficios econdmicos ya que permite gestionar y planificar su stock con facilidad,
adaptandose a la demanda de su negocio en cada instante.

Ademas las ventajas de la envasadora al vacio en la cocina actual son muchas ya que la podemos usar como herramienta para elaborar platos mediante técnicas
culinarias tradicionales como el marinado, confitado, etc.

Camara de acero inoxidable Equipada con un sistema de Los modelos SLINE incorporan las
embutida para facilitar la recogida apertura completamente integrado funciones SOFT-AIR, entrada

de residuos y mejorar la higiene, para garantizar durabilidad a la tapa progresiva del gas, y la funcion
incrementando ademas la y facilidad de limpieza al usuario*. GAS para incluir gas inerte.
robustez del equipo. (*) Excepto modelos VAKSIC-6 y 8.

Barra de soldadura sin conexiones,
facilmente extraible para asegurar
una limpieza de la cdmara sin
obstaculos.

(*) Excepto modelos VAKSIC-6.

Excelente sistema de cierre
fabricado en acero inoxidable

que permite mantener la tapa
cerrada durante los procesos de
inoperatividad.

(*) Excepto modelos VAKSIC-6 vy 8.

Ahorro de tiempo y dinero en Facil control de la calidad y nivel de
mantenimiento vy servicio post-venta aceite sin necesidad de abrir la maquina.
gracias a un disefo que permite

acceder a todos los componentes

con facilidad.

LARRN R
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Panel de control

M) SLINE

SeNnsor

+ Panel de control de facil uso con teclas sensitivas de membrana.

* Programa especifico para el sistema Gastro-VAC. * Control preciso del:

- Porcentaje de vacio.
- Porcentaje de gas inerte.
- Tiempo de soldadura.

» Ajuste automatico de la presion atmosférica del lugar.
+ Posibilidad de memorizar hasta 50 programas.

» Modelos: Sline-10, Sline-20, Sline-20 L y Sline-20 L 2A. + Plus de vacio regulable.

VAKSIC

tiempo

« Visualizacion del tiempo de trabajo acumulado.

-
z edenox

« Panel de control de facil uso con teclas sensitivas de

membrana.

FUNCIONES

VAC PLUS

La funcion VACPLUS aporta un vacio
adicional para garantizar un excelente
vacio a los productos mds porosos.
(SLINE sensor)

LIQUIDOS

Programa especifico para el envasado
de liquidos. Detiene el proceso envasado
automaticamente cuando detecta que el
liquido empieza a hervir por la depresion
del vacio.

(SLINE sensor)

PROGRAMAS

Posibilidad de memorizar hasta 50
programas, editables por el usuario para
facilitar los trabajos de envasado.

(SLINE sensor)

2
z edenox

¢ Control preciso del:

* Modelos: Vaksic-10, Vaksic-20, Vaksic-20 Ly Vaksic-20 L 2A.

- Tiempo de vacio.

- Tiempo de soldadura.

« Visualizador de tiempo para el final del proceso.

* Vacuoémetro para control visual del nivel de vacio.

« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

SOFT-AIR

Entrada de aire progresiva para evitar que
los productos delicados se deformen o
aplasten.

(SLINE sensor)

GASTRO-VAC

Mediante el sistema Gastro-VAC podemos
efectuar el envasado fuera de la cdmara
de la envasadora utilizando los recipientes
adecuados.

(SLINE sensor)

SECADO

Programa especifico que permite extraer
la humedad de la bomba despues de
envasar productos liquidos, o para
operaciones de mantenimiento.

(SLINE sensor)

STOP

Bloquea la maquina de cualquier proceso
a la vez que permite apagarla en el caso
de alguin blogueo interno, por lo que
aporta seguridad al usuario.

GAS

Mantiene la calidad nutricional del
alimento minimizando el uso de aditivos y
conservantes, los protege de oxidaciones
y crecimiento de bacterias ademas, evita
que productos delicados se deformen o
rompan a la hora del envasado.

(SLINE sensor)

VAC STOP

Todos los modelos incorporan el sistema
VAC STOP que permite parar en cualquier
momento una fase del proceso, pasando
directamente a la siguiente fase.

| 221



Envasadoras Sline y Vaksic
Envasadoras de sobremesa

Serie 270 - VAKSIC-6

o a - Envasadora al vacio con barra de soldadura de 270 mm, controlada por tiempo.

- Funciones del proceso indicadas mediante un Led luminoso.

- Panel de control digital.

- Cuba embutida con cantos redondeados para facilitar la limpieza.

- Chasis inclinable para facilitar la manipulacién de componentes.

- Tapa ergondmica que facilita la apertura, una vez finalizado el ciclo de envasado.

- Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando

directamente a la siguiente fase. r-g

En los modelos VAKSIC-6 y VAKSIC-8 la tapa

VAKSIC-6 VAKnSe.ES dispone dg un agarre ergondm‘\.co que facilita
las operaciones de apertura y cierre.
Longitud Medidas Medidas .
bomba exteriores Po:s\;l)aa E:x): €
(m3/h) (mm)
260

soldadura camara
VAKSIC-6 19030296 6 m3/h Tiempo 1 270 280 x 355 x 90 340 x 460 x 325

Capacidad

N° barras
soldadura

Modelo Referencia Descripcion

(mm) (mm)

Serie 340 - VAKSIC-8

- Envasadora al vacio controlada por tiempo con barra de soldadura de 340 mm.
- Funciones del proceso indicadas mediante un Led luminoso.
- Panel de control digital.

— - Cuba embutida con cantos redondeados para facilitar la limpieza.
- Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes.
- Tapa ergondmica que facilita la apertura, una vez finalizado el ciclo de envasado.
- Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando
directamente a la siguiente fase.
VAKSIC-8 VAKSIC

tiempo

Capacidad Longitud Medidas Medidas
Modelo Referencia bomba soldadura camara exteriores

(m3/h) (mm) (mm) (mm)

VAKSIC-8 19030227 8m3/h Tiempo 1 340 350 x 350 x 120 410 x 455 x 360 350

Potencia [AVA)

(W)

N° barras
soldadura

Descripcion Euros €

Serie 410 - VAKSIC-10 y VAKSIC-20 de tiempo

- Envasadoras al vacio controladas por tiempo, con barra de soldadura de 410 mm.

- Panel de control digital. Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura. Visualizador
de tiempo para el final del proceso.

- Cdmara de acero inoxidable embutida para facilitar la recogida de residuos garantizando una
excelente higiene.

- Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes.

- Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando
directamente a la siguiente fase.

- Excelente sistema de cierre fabricado en acero inoxidable que permite mantener la tapa cerrada

Yoeuum Packing Machines durante los procesos de inoperatividad.

- Vacuometro para control visual del nivel de vacio.

- Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

VAKSIC-10 / VAKSIC-20 VAKSIC
tiempo
Capacidad o Longitud Medidas Medidas .
Modelo Referencia bomba Descripcion N°® barras soldadura camara exteriores Reienas BV
soldadura () Euros €
(m3/h) (mm) (mm) (mm)
VAKSIC-10 19030255 12m3/h Tiempo 1 410 450 x 420 x 180 480 x 560 x 440 540
VAKSIC-20 19030230 20 m3/h Tiempo 1 410 450 x 420 x 180 480 x 560 x 440 750

Serie 410 - SLINE-10 y SLINE-20 de sensor

- Envasadoras al vacio controladas por sensor, con barra de soldadura de 410 mm.

- Todos los modelos incluyen bomba Busch. Control preciso de vacio, sellado e inyeccién de gas.

- Posibilidad de envasar productos delicados o blandos con atmdsfera modificada, gracias a la inyeccion
de gas inerte. Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional.

— Panel de control digital con display incluido. Todas las funciones del proceso se indican en el panel
electronico. Ciclo de deshumidificacion de la bomba.

- Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de envasado 50 programas
establecidos para simplificar y automatizar cada ciclo de envasado.

- Funcién SOFT-AIR de introduccién del aire en la cdmara para la proteccion éptima del producto.

- Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional. Plus de vacio regulable.

SLINE-10 / SLINE-0 ))))) SLINE - Cubq embytida con cantos redondegdos para facilitar la limpieza.

sensor - Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes.
- Programa para envasado en cubeta externa GN gracias al KIT Gastro Vac.
- Programa especifico de envasado de liquidos, con regulacion automatica del tiempo de envasado.

Capacidad N° barras Longitud \VEGIGES W EGIGES Potencia PVP
Modelo Referencia bomba Descripcion soldadura camara exteriores o
3 soldadura (w) Euros €
(m3/h) (mm) (mm) (mm)
SLINE-10 19030258 10 m3/h Busch Sensor 1 410 450 x 420 x 180 480 x 560 x 440 540
SLINE-20 19030242 20 m3/h Busch Sensor 1 410 450 x 420 x 180 480 x 560 x 440 750
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Envasadoras Sline y Vaksic
Envasadoras de sobremesa

Serie 450 - SLINE-20 L y VAKSIC-20 L

- Modelos con barra de soldadura de 450 mm.
- Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes.
- Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando

_— directamente a la siguiente fase.
SLINE-20 L
- Envasadora al vacio controlada por sensor. Incluye bomba Busch.
- Control preciso de vacio, sellado e inyeccion de gas.
- Posibilidad de envasar productos delicados o blandos con atmdsfera modificada, gracias a la
inyeccion de gas inerte.
- Panel de control digital con display incluido. Todas las funciones del proceso se indican en el panel
SLINE-20 L ))))) SLINE elegtrgnico. ‘ 3 .
sensor - Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de envasado 50 programas
establecidos para simplificar y automatizar cada ciclo de envasado.
- Ciclo de deshumidificacion de la bomba.
- Funcion SOFT-AIR de introduccion del aire en la cdmara para la proteccion éptima del producto.
- Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional. Plus de vacio regulable.
- Programa para envasado en cubeta externa GN gracias al KIT Gastro Vac.
- Programa especifico de envasado de liquidos, con regulacién automatica del tiempo de envasado.
- Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional
VAKSIC-20 L
- Envasadora al vacio controlada por tiempo.
- Panel de control digital. Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura. Visualizador
4 de tiempo para el final del proceso.
— - Vacuometro para control visual del nivel de vacio.
VAKSIC-20 L OVAKSIC - Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

tiempo

Capacidad N° barras Longitud Medidas Medidas Potencia PVP
Modelo Referencia bomba Descripciéon caliedhie soldadura camara exteriores ) Eu.ro.s. €
(m3/h) (mm) (mm) (mm)
VAKSIC-20 L 19030239 20 m3/h Tiempo 1 450 550 x 470 x 180 610 x 575 x 440 750
SLINE-20 L 19030246 20 m3/h Busch Sensor 1 450 550 x 470 x 180 610 x 575 x 440 750

Serie 450 + 450 - SLINE-20 L y VAKSIC-20 L 2A

- Modelos con doble barra de soldadura de 460 mm.

- Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes.

- Sistema VAC STOP que permite parar en cualquier momento una fase del proceso, pasando
directamente a la siguiente fase.

SLINE-20 L 2A

- Envasadora al vacio controlada por sensor. Incluye bomba Busch.

- Control preciso de vacio, sellado e inyeccion de gas.

- Posibilidad de envasar productos delicados o blandos con atmosfera modificada, gracias a la inyeccion
de gas inerte.

- Panel de control digital con display incluido. Todas las funciones del proceso se indican en el panel
electronico.

- Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de envasado 50 programas
establecidos para simplificar y automatizar cada ciclo de envasado.

- Ciclo de deshumidificacion de la bomba.

- Funcion SOFT-AIR de introduccidn del aire en la cdmara para la proteccion éptima del producto.

- Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional. Plus de vacio regulable.

- Programa para envasado en cubeta externa GN gracias al KIT Gastro Vac.

- Programa especifico de envasado de liquidos, con regulacion automatica del tiempo de envasado.

VAKSIC-20 L 2A
- Envasadora al vacio controlada por tiempo.
- Panel de control digital. Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura. Visualizador de
tiempo para el final del proceso.
- Vacudmetro para control visual del nivel de vacio.
- Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

SLINE-20 L 2A ») SLINE

sensor

VAKSIC-20L2A OVAKSIC

tiempo

Medidas

Capacidad

Longitud Medidas

Modelo Referencia bomba Descripcién N® barras soldadura camara exteriores potenss AR
5 soldadura ()] Euros €
(m3/h) (mm) (mm) (mm)
VAKSIC-20 L 2A 19030235 20 m3/h Tiempo 2 450 + 450 550 x 470 x 180 610 x 575 x 440 750
SLINE-20 L 2A 19030297 20 m3/h Busch Sensor 2 450 + 450 550 x 470 x 180 610 x 575 x 440 750
Z edenox | 223
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Envasadoras de pie con mandos digitales

Envasadoras de pie con mandos digitales controladas por tiempo

- Envasadoras al vacio controladas por sensor.

- Todos los modelos incluyen bomba Bush.

- Posibilidad de envasar productos delicados o blandos con atmdsfera
modificada, gracias a la inyeccion de gas inerte.

- Panel de control digital con display incluido.

- Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de
envasado 50 programas establecidos para simplificar y automatizar cada
ciclo de envasado.

- Ciclo de deshumidificaion de la bomba.

- Funcién Soft-air de introduccion del aire en la cdmara para la proteccion
optima del producto.

- Funciones del proceso indicadas mediante panel electrénico.

- Plus de vacio regulable.

- Control preciso de vacio, sellado e inyeccion de gas.

- Programa para envasado en cubeta externa GN gracias al kit Gastro
Vac.

- Programa especifico de envasado de liquidos, con regulaciéon

automatica del tiempo de envasado.
- Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional.

VAC-40 S VAC-63 S VAC-100 S
A Capacidad N° barras Longitud Medidas Medidas Potencia Tension
Modelo Referencia bomba (m?/h) soldadura  soldadura cdmara (mm) exteriores (mm) W) )
VAC-40 S 4625104 40 m3/h Busch 2 460 + 460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50/60 Hz
VAC-63 S 4625105 63 m3/h Busch 2 460 + 460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50 Hz
VAC-100 S 4625106 100 m3/h Busch 2 580 + 850 950 x 600 x 210 1070 x 720 x 1060 2200 230-400/3 - 50 Hz

Envasadoras de pie con mandos digitales controladas por tiempo
- Envasadoras al vacio controladas por tiempo.
- Todos los modelos incluyen bomba Busch.
- Panel de control de facil uso con teclas sensitivas de membrana.
- Funcién especial para el sistema Gastro-VAC.

— Control preciso del:

Tiempo de vacio.

Tiempo de entrada de gas inerte.

Tiempo de soldadura.

Visualizador de tiempo para el final del proceso.
Vacudémetro para control visual del nivel de vacio.
Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso

VAC-40 DT -
VAC-63 DT VAC-100 DT
. Capacidad N° barras  Longitud Medidas Medidas Potencia Tension
Modelo Referencia bomba (m3/h) soldadura soldadura cdmara (mm) exteriores (mm) (W) )
VAC-40 DT 4615204 40 m3/h Busch 2 460 + 460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50/60 Hz
VAC-63 DT 4615205 63 m3/h Busch 2 460 + 460 700 x 480 x 210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50 Hz
VAC-100 DT 4615206 100 m3/h Busch 2 580 + 850 950 x 600 x 210 1070 x 720 x 1060 2200 230-400/3 - 50 Hz
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TSB-150

Termosellado
Termoselladora de barguetas

Termosellado

- La solucion estandar para el envasado de barquetas, sélo sellado.

- Idénea para aplicaciones sencillas en hosteleria y pequefia gastronomia.
- Modelo compacto, de uso sencillo y tamafio reducido.

- Moldes incluidos, son faciles de intercambiar y colocar.

- Sellado y corte del film en cada ciclo.

192 x 137
mm

Incluye 2 moldes, para 1 barqueta de 192 x 137 mm o 2 barquetas de 95 x 137 mm.
(Todas las medidas de las barquetas son exteriores).

TSB-150

Termoselladora de barquetas

- Termoselladora eléctrica para el envasado de alimentos en barquetas y sellado
mediante soldadura de film a la barqueta por calor.

- Modelo compacto de reducido tamafio para su facil ubicacién y uso.

- Construida en acero inoxidable.

- Sellado y corte simultaneo del film.

- Cuenta con un sistema de frenado de retroceso del film que facilita su utilizacion.

- Incluye 2 moldes en aluminio con junta de silicona para la sujecion de las barquetas:
* 1barqueta por ciclo de 192 x 137 mm (medidas exteriores).
* 2 barquetas por ciclo de 137 x 95 mm (medidas exteriores).

- El molde con capacidad de 2 barquetas incorpora una guia central que facilita el corte
del film entre ambas.

- Se suministra con bobina de film de 300 metros de longitud, @ 160 mm y de 150 mm
de ancho.

- La profundidad maxima de la barqueta es de 90 mm.

8
Termoselladora de barquetas
ekl e Ancho film Potencia Tensién PV.P.
(mm) (W) ) Euros €
TSB-150 4645101 150 450 230/1/N - 50/60 Hz
BFT-150 19044749 Bobina de film transparente (ancho 150 mm) longitud de 150 m

Z nox
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Envasadoras al vacio
Sistema Gastro-VAC, carro para envasadoras y envasadora de aspiracion externa

Sistema gastro-vac para el envasado al vacio

Las técnicas de conservacion en vacio ofrecen unos resultados
excelentes, siendo interesantes para la preparacion, transporte y
servicio de los alimentos.

El uso adecuado del envasado al vacio permite que los productos
se conserven durante mas tiempo, manteniendo su aspecto y
propiedades.

Mediante el sistema Gastro-VAC podemos efectuar el envasado al

Gastronorm adecuados.

El kit gastro-vac no estd incluido y se debe pedir aparte.

Es compatible con los modelos Sline y envasadoras de pie de
tiempo y de sensor.

Suplemento Gastro-VAC

. L PV.P.
Modelo Referencia Descripcién Eillios €

GVAC 4635101 Suplemento Gastro-VAC

Carro para envasadoras al vacio
— Fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10.

parachoques de goma especial no marcante.
trabajar con ella.
vacio.

maximas de la envasadora: 690 x 570 mm).
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. Medidas
Modelo Referencia (mm)
CEV 2412119 810 x 630 x 850

Envasadora de aspiracion externa

- Construida completamente en acero inoxidable AISI 304.
- Bomba auto-lubrificante.

- Indicador digital del ciclo de trabajo.

- Tiempo de soldadura ajustable de 1 a 9 segundos.
- Permite un ancho maximo de bolsa de 24 cm

- Funciona con bolsas gofradas.

VACE-35

Capacidad Longitud

Modelo Referencia bomba soldadura Bolsa Medida(?nemxt)eriores Po(ts\?)cia Te?si)én
(I/min) (mm)
VACE-35 4636101 20 350 Gofrada 375 x 265 x 130 300 230/1/N - 50 Hz

226 | ? edenox

- Panel de control electrénico con tres programas establecidos.

vacio fuera de la cdmara de la envasadora utilizando los recipientes

- Estructura robusta con tubo de @ 30 mm y 1,5 mm de espesor.
—Incorpora 4 ruedas de didmetro 125 mm, dos de ellas con freno, y

- Disefiado para que la envasadora quede a la altura idonea para
- Para utilizar como soporte y para el transporte de envasadoras al

- Apto para todas las envasadoras al vacio de sobremesa (medidas

PV.P.
Euros €

PV.P.
Euros €



CORTADORAS DE FIAMBRE

Cortadoras de fiambre Gama Estandar 228
Cortadoras de fiambre profesional 229-230
Cortadoras de fiambre profesional de engranajes 231
Cortadora de fiambre automatica 231
Cortadoras de fiambre profesional vertical 232

233
Cortadora de fiambre manual

PICADORAS DE CARNE
Picadoras de carne PI
Picadoras de carne PA

Accesorios para picadoras

BRAZOS TRITURADORES
Modelos con velocidad fija
Modelos con velocidad variable
Brazos y batidores

Accesorios

CORTA-FIAMBRES
PICADORAS
BRAZOS TRITURADORES
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Cortadoras de fiambre Gama Estandar

Domeéstico

Cortadoras de fiambre

LLa nueva gama de cortadoras de fiambre son un complemento idoneo para
aquellos profesionales que necesitan una solucion competitiva.

Por ello, hemos trabajado para incorporar una amplia oferta de modelos que
ofrezcan buenas prestaciones garantizando la satisfaccion del usuario en
todos los aspectos; tales como, facilidad de uso, seguridad, mantenimiento y
calidad.

Estan especialmente disefiadas para profesionales de aquellos
establecimientos de la hosteleria que requieren de una cortadora resolutiva
que cumpla las principales exigencias de corte.

Todas las cortadoras cumplen con las directivas de seguridad y disponen

de las principales protecciones; tales como, anillo de proteccién en el disco,
empufiadura y protector frontal de pldastico.

Cortadora CGSP-250 E. Tiene la
dimension perfecta para aquellos
establecimientos que necesiten cubrir las
principales exigencias de corte, gracias

a su disco de didmetro 250 mm y a su
longitud de carro, que se ajusta al tamafo
de la gran mayoria de productos.

CGSP-195 E CGSP-220 E CGSP-250 E
+ Cortadoras de fiambre por gravedad, fabricadas con aleacién de aluminio » Todas las cortadoras incorporan un anillo protector fijo en el disco para
anodizado. proteger al usuario durante la limpieza y mantenimiento de la cortadora.
+ Base lacada apta para contacto con alimentos. « Disponen de un protector de pldstico transparente para evitar la proyeccién
« Gracias a su estudiado disefo tienen la ventaja de una facil limpieza. de elementos durante el uso.
» Regulador de espesor del corte que permite realizar un ajuste preciso. * Proteccién inferior.
« La transmisién es accionada por correa con motor monofasico, potente y « El carro estd montado sobre casquillos autolubricados que permiten un facil
silencioso. deslizamiento, pudiendo cortar fiambres, asados, etc. con suma facilidad.

« Por su disefio compacto y su peso mas reducido, son ideales para
pequefios establecimientos, cafeterias y restaurantes o como unidad
auxiliar en grandes establecimientos.

» Todos los modelos incorporan afilador fijo de facil uso para garantizar un
perfecto corte de los productos (excepto modelo CGSP-195 E que cuenta
con afilador mévil).

Afilador fijo (excepto CGSP-195 E) Anillo protector fijo. CGSP-250-R E lacada en rojo.

Dimensiones

Modelo (mAm) (mBm) (mcm) (mDm) (mEm) E’;’;‘)’ Afilador
CGSP-195 E 233 381 300 430 292 il Amovible
CGSP-220 E 263 415 363 448 335 13 Fijo
CGSP-250 E 263 415 363 480 365 4 Fijo

CGSP-250-R E 263 415 363 480 365 4 Fijo

Modelo Referencia 2 (Cr%fr?)i”a Ccai?r:cégtzd S(ZE%:% %%Clm%r%?)?: Rf\’,tinﬁ'i,a) Te?\ji)én EEX)E €
CGSP-195 E 6116140 195 200 x 130 0-15 210 10/0,5 230/1/N - 50 Hz
CGSP-220 E 6116141 220 230 x 160 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz
CGSP-250 E 6116142 250 230 x 180 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz
CGSP-250-RE 6116143 250 230 x180 0-15 255 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz
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Profesional

CGSP-220 CGSP-250

Cortadoras de fiambre profesionales

« Cortadoras de fiambres por gravedad, fabricadas con aleacion de aluminio
anodizado.

« Gracias a su estudiado disefo tienen la ventaja de una facil limpieza.

» Regulador de espesor del corte muy sensible que permite realizar un ajuste
preciso.

« La transmisién es accionada por correa con motor monofasico, potente y
silencioso.

* Interruptor marcha-paro con relé. En caso de interrupcion de la corriente,
no permite el funcionamiento de la maquina sin el rearme del mismo.

+ Por su disefio compacto y su peso mas reducido, los modelos CGSP-
220y CGSP-250 son ideales como unidades principales en pequefios
establecimientos, cafeterias y restaurantes o como unidad secundaria en
grandes establecimientos.

+ Todos los modelos incorporan afilador fijo de facil utilizacion que
simplifica el trabajo del usuario y garantiza un perfecto corte de los
productos.

« Todas las cortadoras incorporan un anillo protector fijo en el disco para
proteger al usuario durante la limpieza y mantenimiento de la cortadora.

* Protege-manos en plastico transparente.

* Proteccion inferior.

« El carro estd montado sobre casquillos autolubricados que permiten un facil
deslizamiento, pudiendo cortar fiambres, asados, etc. con suma facilidad.

Afilador fijo.

Dimensiones

Cortadoras de fiambre profesional

CGSP-275

CGSP-300

» A pesar de su sencillez y seguridad las cortadoras de fiambres deben ser
utilizadas exclusivamente por personal adecuadamente
capacitado para la labor y que hayan leido detenidamente las
instrucciones de utilizaciéon y mantenimiento antes de su utilizacion.

* Modelo CGSP-250-R con acabado lacado de color rojo vivo, y
caracteristicas idénticas al modelo CGSP-250.

CGSP-250-R

CGSP-250-R vista trasera de
la base lacada en rojo.

Anillo protector fijo.

Modelo i) (mBm) (mcm) (mDm) (mEm) ZEZC)’ Afilador

CGSP-220 280 415 405 580 340 14 Fijo

CGSP-250 290 440 425 620 370 16 Fijo

CGSP-250-R 290 440 425 620 370 16 Fijo

CGSP-275 290 440 440 620 390 19 Fijo

CGSP-300 340 465 495 650 440 24 Fijo

Modelo Referencia © (Cnﬂ%‘)i"a Cg;e):f%;%‘aad 5;:%2’;()& %%clmoc:??;g F\?,t?"ﬁlipa) Te?\ii)én EEr\(/)sP €
CGSP-220 6116101 220 210 x 160 0-15 210 140/ 0,25 230/1/N - 50 Hz
CGSP-250 6116102 250 220 x190 0-16 220 185/0,3 230/1/N - 50 Hz
CGSP-250-R 6116105 250 220 x 190 0-16 220 185/0,3 230/1/N - 50 Hz
CGSP-275 6116103 275 220 x 220 0-16 220 185/0,3 230/1/N - 50 Hz
CGSP-300 6116104 300 260 x 220 0-16 260 260/ 0,35 230/1/N - 50 Hz
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Cortadoras de fiambre profesional

Profesional

CGP-300 CGP-330 CGP-350

Cortadoras de fiambre profesionales

« Cortadoras de fiambres profesionales, fabricadas con aleacién de aluminio « El carro estd montado sobre casquillos autolubricados que permiten un
anodizado. facil deslizamiento, pudiendo cortar fiambres pesados, asados, pescado,

« Gracias a su estudiado disefio tienen la ventaja de una facil limpieza. etc. con suma facilidad.

« Regulador de espesor del corte muy sensible que permite realizar un ajuste « A pesar de su sencillez y seguridad las cortadoras de fiambres deben ser
decimal. utilizadas exclusivamente por personal adecuadamente capacitado para

« Transmision accionada por correa con motor monofasico, potente y la labor y que hayan leido detenidamente las instrucciones de utilizacién y
silencioso. mantenimiento antes de su utilizacion.

« Interruptor marcha-paro con relé. En caso de interrupcion de la corriente,
no permite el funcionamiento de la maquina sin el rearme del mismo.

» Todos los modelos incorporan afilador fijo de facil utilizacion que
simplifica el trabajo del usuario y garantiza un perfecto corte de los
productos.

» Todas las cortadoras llevan incorporado anillo protector fijo que protege el
filo de la cuchilla consiguiendo una seguridad activa en caso de limpieza y
de mantenimiento de las cortadoras.

« Las protecciones sobre el plato y la empufiadura, en plastico
transparente. Colocada a una debida distancia de la cuchilla permiten
efectuar la operacion de corte con completa tranquilidad y seguridad.

* Proteccion inferior.

Anillo protector fijo. Afilador fijo. Interruptor con relé. Protecciones de seguridad.
Dimensiones
A B C D E Peso :
Modelo (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (Ka) Afilador
CGP-300 410 530 540 770 465 30 Fijo
CGP-330 410 530 550 770 465 32 Fijo
CGP-350 415 580 585 890 480 36 Fijo

@ Cuchilla  Capacidad  Espesor Recorrido

- Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia (mm) d(e rYc%r)te d? nf?nr’)ce dﬁlmcr?]r)ro (W / HP) ) Eillies €
CGP-300 6216101 300 285 x 230 0-16 285 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz
CGP-330 6216102 330 285 x 250 0-16 285 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz
CGP-350 6216103 350 325 x 260 0-16 325 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz
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Profesional

CGE-300 CGE-350

Cortadoras de fiambre profesionales de engranajes

« Cortadoras de fiambres por gravedad con transmisién por medio de
engranajes, fabricadas con aleacion de aluminio anodizado pulido y
muy robustas.

« Especialmente disefada para el corte de embutidos, carnes duras,
jamones, quesos, pescados, etc.

* Nuevo acabado totalmente metélico con todos los mangos,
pomos, mandos y pies en aluminio, para una mayor higiene y facil
limpieza.

» Componentes de gran precision para garantizar un excelente servicio
y una larga duracién.

« Regulador de espesor del corte muy sensible que permite realizar un
ajuste decimal.

¢ Cuchilla forjada en acero especial, templada y afilada.

« Interruptor marcha-paro con relé. En caso de interrupcion de la
corriente, no permite el funcionamiento de la maquina sin el rearme
del mismo.

« Todos los modelos incorporan afilador fijo de facil utilizacion que
simplifica el trabajo del usuario y garantiza un perfecto corte de los
productos.

« Todas las cortadoras llevan incorporado anillo protector fijo que
protege el filo de la cuchilla consiguiendo una seguridad activa en
caso de limpieza y de su mantenimiento.

* Mecanismo de bloqueo del movimiento del carro.

« Las protecciones sobre el plato y la empufiadura, en pldstico
transparente. Colocada a una debida distancia de la cuchilla permiten
efectuar la operacion de corte con completa tranquilidad y seguridad.

« El carro esta montado sobre casquillos autolubricados que permiten
un facil deslizamiento.

Dimensiones

Cortadoras de fiambre profesional de engranajes

CGE-370

Cortadora
automatica

CGE-350-A

Panel de mandos digital.

Cortadora automatica

* Modelo CGE-350-A con funcién automatica y panel de mandos digital.

« Transmision por medio de engranajes.

* Motor independiente para el desplazamiento del carro, con transmisién
por correa dentada reforzada.

+ Selector para funcién manual, automatica o semi-automatica.

« Programable el nimero de lonchas y longitud de desplazamiento del
carro.

« Funcion de uso continuo.

* Brazo prensor basculante con tope.

« Velocidad de corte: 34 - 46 lonchas/min.

B C D E Peso :
Modelo (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (Ka) Afilador
CGE-300 350 500 540 650 455 30 Fijo
CGE-350 460 600 580 720 470 48 Fijo
CGE-370 460 600 580 720 480 49 Fijo
CGE-350-A 460 600 630 810 560 70 Fijo
A Capacidad  Espesor Recorrido A RA
Modelo Referencia @ EUCh'”a de corte decorte  del carro Potencia [=0=lcn [RYIR
mm) (mm) mm) (mm) (W / HP) ) Euros €
CGE-300 6236101 300 270 x 220 0-15 320 250/0,34 230/1/N - 50 Hz
CGE-350 6236102 350 310 x 245 0-15 370 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz
CGE-370 6236103 370 310 x 255 0-13 370 370/ 0,50 230/1/N - 50 Hz
CGE-350-A 6236104 350 320 x 255 0-15 370 520/0,70 230/1/N - 50 Hz
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Cortadora de fiambre profesional vertical

Q

Profesional

Cortadoras profesionales verticales
¢ Modelo CV-350: Cortadora estudiada especialmente para el corte de grandes « Transmision accionada por correa con motor monofdsico, potente y

embutidos, jamones crudos, etc. silencioso.

¢ Modelo CVC-350: Cortadora disefiada especialmente para el corte de carnes « Cuchilla de acero especial templada cromada v afilada para una larga
frescas. duracion.

* Fabricadas en aleacién especial de aluminio anodizado, brillante, higiénico y « Espesor de corte de O a 14 mm con mecanismo especial accionado
antioxidante. por una empufiadura graduada. Carro y cubre cuchilla desmontables

+ Plato con doble desplazamiento y brazo especial para un perfecto sostén de desatornillando un simple volante.
los embutidos de grandes dimensiones. « Llevan incorporado anillo protector fijo que protege el filo de la

* En modelo CVC-350, plato gigante con doble desplazamiento y brazo para cuchilla consiguiendo una seguridad activa en caso de limpieza y de
sujetar la carne con presion manual. mantenimiento de las cortadoras.

+ Carro corredizo y silencioso montado sobre casquillos autolubrificantes y * Mecanismo de blogueo del movimiento del carro y vela.
cojinetes a bola. « Las protecciones sobre el plato y sobre la empuiiadura, permiten

« Incorporan afilador de facil utilizacion que simplifica el trabajo del usuario ya efectuar la operacion de corte en completa tranquilidad y seguridad.
que garantiza siempre un perfecto corte de los productos. * Proteccion en la parte inferior de la maquina.

« Interruptor marcha-paro con relé que no permite, en caso de interrupcion
de la corriente, el funcionamiento de la maquina sin el rearme del mismo.

CV-350 CVC-350

=

Placa desmontable en la CV-350. Plato gigante de la CVC-350 con doble
desplazamiento.

Dimensiones

A B C D E Peso :
Modelo (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (Kg) Afilador
CV-350 400 580 560 820 560 53 Fijo
CVC-350 400 580 560 800 560 53 Fijo

@ Cuchilla  Capacidad  Espesor Recorrido

; Potencia Potencia Tensién e PV.P.
Modelo Referencia de corte decorte del carro Utilizacion
(mm) ) i) ) (W/HP)  (W/HP) ) Euros €
CV-350 6316102 350 320 x 230 0-14 360 52 300/055 230/1/N-50 Hz Fiambres
CVC-350 6316101 350 320 x 230 0-14 360 52 300/055 230/1/N-50Hz  Carne fresca
232 | Z edenox

N



Cortadora de fiambre manual

Profesional

Cortadora de fiambre manual

» Cortadora de fiambres vertical, para uso profesional, « Brazo especialmente articulado para adaptarse a todo tipo de
completamente mecdnica de uso manual. productos y diferentes tamafios, con fijacion de posicion.

» Para aplicaciones en hoteles, restaurantes, carnicerias, ... donde ademas de * Incorpora bandeja recoge-residuos en la parte inferior de la zona de corte y
una alta precisién y fiabilidad, con su tipico estilo tradicional, también anillo de proteccién para la cuchilla.
aporta valores de diseiio, elegancia y sobriedad en sinergia con la « Superficie de plastico alimentario para la recogida del producto cortado.
decoracion del local. « Protecciones de seguridad para el usuario.

+ De elegante disefio, maxima robustez y completamente * Regulador del espesor de corte muy sensible que permite realizar un
mecanica con componentes de gran precision para garantizar ajuste decimal de 0 a 2 mm.
excelentes servicios y una larga duracion. « Facil limpieza e higiene.

* Especialmente indicada para cortar todo tipo de fiambres, « Disefiadas y fabricadas de acuerdo a las directivas europeas CE.
embutidos, quesos,... ¢ Pie soporte de columna opcional, con el mismo acabado de pintura de

+ Construida en aluminio y acero, con acabado lacado de color rojo vivo. color rojo vivo, se suministra por separado.

Sistema mecanico de transmisiéon mediante combinacion de

engranajes y cadena que permite el giro sincronizado y

simultaneo de la cuchilla y desplazamiento y presién del carro hacia la

cuchilla al accionar el volante.

« Incorpora afilador de fécil utilizacién que simplifica el trabajo del usuario
ya que garantiza siempre un perfecto corte de los productos.

* Cuchilla de acero especial, templada y afilada.

Placa de pldstico alimentario para apoyo Brazo articulado para una
y recogida del producto cortado. perfecta sujecion del producto.

CVM-300

Bandeja extraible incorporada para Regulador del espesor del corte
recogida de residuos y restos de corte.  de alta precision.

780

+—>
650
. . CVM-300 PS-CVM-300
Dimensiones
A B C E
PS-CVM-300 Modelo (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CVM-300 340 400 600 720 740
; ; Espesor q Medidas
A @ Cuchilla Capacidad Recorrido Peso PV.P.
Modelo Referencia (mm) de corte (mm) d(enggqr)te del carro (mm) tf’r;arlf)s (kg) Euros €
CVM-300 6316103 300 230 x 190 0-2 255 600 x900x 740 46
PS-CVM-300 6416101 Pie soporte en columna para cortadora de fiambres manual CVM-300 72
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Picadoras de carne PI

Picadoras de carne PI

» Gama de picadoras de carne para uso profesional.

* Con cuerpo de acero inoxidable 18/8 y motor auto-ventilado de gran
potencia.

* Panel de mando a 24 V con telerruptor que evita el encendido accidental
del aparato después de una eventual interrupcion del suministro de
tension de la red.

 Grupo picador en aluminio para los modelos PI-8, PI-12 y PI-22, con
cuchilla'y placa en acero inoxidable autoafilante.

¢ Modelo PI-32 con conjunto de boca y grupo de corte facilmente
desmontable. Incorpora grupo de boca y picador totalmente en acero
inoxidable.

« Facil limpieza e higiene de todos los elementos en contacto con la carne.

« Todos los modelos incorporan tolva, bandeja de recogida de acero
inoxidable y elemento para ayudar a introducir el producto, de material
alimentario.

* Modelo PI-22-U con sistema 1/2 Unger, para mayor triturado y
homogeneizacién del producto, con grupo picador de acero inoxidable
con cuchilla'y doble placa perforada.

» Disefiadas y fabricadas de acuerdo con las directivas europeas CE.

« Todas las picadoras incorporan de dotacion cuchilla y disco.

« Didmetro de orificio de salida estandar de 6 mm.

« Didmetro de entrada en todas las picadoras: 50 mm.

PI-8 PI-12

PI-22

Bandeja de recogida en acero inox.

Dimensiones

PI-22-U PI-32

v o
Modelo PI-32 con boca facilmente
desmontable para su limpieza.

Detalle de la boca de la
PI-22-U con sistema 1/2 Unger.

Modelo Medidas totales Boca salida Tolva de entrada Bandeja de
(A x B x C) (mm) 2 (mm) (mm) recogida (mm)
/ PI-8 280 x 290 x 360 60 250 x 200 x 50 —
PI-12 250 x 410 x 430 70 340 x 250 x 50 250 x 200 x 50
¥ PI-22-M 250 x 460 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PI-22-T 250 x 460 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
\ CEI; PI-22-U-M 250 x 480 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
B PI-22-U-T 250 x 480 x 430 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PI-32-M 540 x 350 x 530 98 400 x 350 x 50 300 x 250 x 50
PI-32-T 540 x 350 x 530 98 400 x 350 x 50 300 x 250 x 50
Modelo Referen-  Velocidad grupo  Produccion Peso Potencia Tension PV.P.
cia picador (r.p.m.) (Kg/h) (kg) (W / HP) V) Euros €
PI-8 5816101 80 25 10 380/0,50 230/IN-50 Hz
PI-12 5816102 210 200 22 750 /1,00 230/IN-50 Hz
PI-22-M 5816103 140 300 25 1100 /1,50 230/IN-50 Hz
PI-22-T 5816104 140 300 25 1100 /1,50 400/3-50 Hz
PI-22-U-M 5816105 140 300 25 1100 /1,50 230/IN-50 Hz
PI-22-U-T 5816106 140 300 25 1100 /1,50 400/3 - 50 Hz
PI-32-M 5816107 140 400 35 1500/ 2,00 230/IN-50 Hz
PI-32-T 5816108 140 400 35 1500/ 2,00 400/3 - 50 Hz

Ver accesorios en la pagina siguiente.
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Picadoras de carne PA
Accesorios para picadoras

Picadoras de carne PA

* Gama de picadoras de carne para uso profesional.

« Con cuerpo de aluminio y acero inoxidable.

* Motor auto-ventilado de gran potencia.

« Panel de mando a 24 V con telerruptor que evita
el encendido accidental del aparato después
de una eventual interrupcion del suministro de
tension de la red.

« Disefiadas y fabricadas de acuerdo con las
directivas europeas CE.

* Grupo picador en aluminio, con cuchilla y placa
en acero inoxidable autoafilante, completamente
desmontable para una facil limpieza e higiene del
aparato

» Todos los modelos incorporan tolva, bandeja
de recogida de acero inoxidable y elemento
para ayudar a introducir el producto, de material
alimentario.

Con bandeja de recogida en acero Detalle de la boca. Interruptor marcha-paro con relé. Completamente desmontable para una
inoxidable incorporada. facil limpieza.

Dimensiones

Modelo Medidas totales Boca salida Tolva de entrada Bandeja de
(A xBxC)(mm) @ (mm) (mm) recogida (mm)
v PA-12 220 x 380 x 440 70 250 x 200 x 50 250 x 200 x 50
PA-22-M 240 x 440 x 470 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
PA-22-T 240 x 440 x 770 82 340 x 250 x 50 300 x 200 x 50
Modelo  Referencia Yeccdadaruno Produceon - Fese T ko e
PA-12 5716101 210 200 19 750 /1,00 230/IN-50 Hz
PA-22-M 5716102 140 300 24 100 /1,50 230/IN-50 Hz
PA-22-T 5716103 140 300 24 100 /1,50 400/3 - 50 Hz

Accesorios para picadoras
edenox dispone de una extensa gama de accesorios y complementos para las familias de picadoras:

- X © _—
N
X X X oW—5<00 Sl

Para cada modelo Cuchillas para todos los  Grupos de corte Conjunto de embudos de
de maquina hay modelos de en aluminio y acero inoxidable. diferentes didmetros para
discos con diferentes picadoras. Grupos de corte Enterprise y 1/2 Unger. embultir.

didmetros de @ de salida:

perforacion. -15mm

@ de orificios: -20 mm
-20/30/35mm -25mm

-45/6,0/80mm
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Brazos trituradores
Velocidad fija

Velocidad fija
Brazos trituradores

* Los brazos trituradores-batidores edenox han sido estudiados y disefiados para dar respuesta a las maximas exigencias en
restaurantes y colectividades en cuanto a la produccion, calidad, seguridad e higiene.
« Permiten realizar facilmente con brazo triturador: potajes, sopas, purés de verdura, compotas de frutas, salsas,

etc. y con brazo batidor: mousse de chocolate, nata montada, huevos a punto de nieve, mayonesa, etc., con TVE-450
una optima calidad en el producto acabado. +BT-63
« Empuiiaduras ergonémicas especialmente estudiadas para lograr una buena sujecion y reducir el

cansancio del usuario. TVF-450
« Rejillas de ventilacién en la parte superior para obtener una maxima estanqueidad en la +BT-53
parte inferior del bloque motor.

* Facilidad de limpieza y mantenimiento: brazos desmontables con tubo, campana TVE-350
y cuchilla en acero inoxidable. + BT-43
« Sistema de facil y seguro montaje de los brazos trituradores con el

cuerpo motor, facilitando al maximo su higiene. ";Vg_f?:?
* La carcasa del bloque motor esta fabricado con plastico
alimentario altamente resistente.

(*) Excepto TVF-250. TVE-250

Produccion media Produccién alta

TRITURADORES
VELOCIDAD FIJA
BLOQUE MOTOR LONGITUD DEL BRAZO
Modelo Incluido BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(250 mm) (300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)

TVF-250 20 litros - - - -
TVF-350 - 30 litros 80 litros 150 litros 250 litros
TVF-450 - 50 litros 100 litros 200 litros 300 litros

Brazo de acero inoxidable con Facil y seguro montaje de los Ranuras de ventilacion en la Simplicidad de uso. Alta Empuniadura ergonémica.
cuchilla de 3 lamas (*). brazos con el blogue motor. parte superior del motor. resistencia, ideal para usos

profesionales.
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Brazos trituradores-batidores
Velocidad variable

Velocidad variable

TBVV-650
+ BT-63
+ BB-360
TBVV-400
+ BT-50
+ BB-320
TBVV-400
+ BT-40
TBVV-350 + BB-
+BT-43 BB-320
+ BB-360
TBVV-300
+ BT-30
+ BB-320

TBVV-250
+ BB 290

Producciéon media Produccion alta

TRITURADORES-BATIDORES
VELOCIDAD VARIABLE

BLOQUE MOTOR LONGITUD DEL BRAZO
Model BT-25 BT-30 BT-33 BT-40 BT-43 BT-50 BT-53 BT-63

CeiEw (250 mm) (300 mm) (300 mm) (400 mm) (400 mm) (500 mm) (500 mm) (600 mm)

TBVV-250 20 litros - - - - - - -

TBVV-300 - 30 litros - 50 litros - 80 litros - -

TBVV-350 - - 30 litros - 80 litros - 150 litros 250 litros

TBVV-400 - 50 litros - 90 litros - 100 litros - -

TBVV-650 - - 80 litros - 120 litros - 230 litros 330 litros

« Todos los modelos (*) incorporan sistema electrénico de
estabilizacion automatica de la velocidad, que permite mantener las
maximas prestaciones de potencia del motor en cualquier aplicacion,
independientemente del tipo de producto.

¢ Doble encendido de seguridad (*).

* Funcién de uso continuo (*) pulsando una tecla, sin necesidad de
mantener presionado el pulsador de la empufiadura.

« Display luminoso con pulsadores electrénicos (*).

« Los modelos de velocidad variable disponen también de la funcion
modo triturador (velocidad fija rdpida).

* (*) Excepto TVF-250.

TBVV-300 TBVV-250
TBVV-400 velocidad variable
son modelos ligeros y muy

manejables
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Brazos trituradores - batidores
Velocidad fija

Velocidad fi

TVF-250. Velocidad fija

* Brazo triturador compacto de 250 watios de potencia
y velocidad fija.

; w
* Modelo ligero y muy manejable, que permite trabajar Il
en recipientes de hasta 20 litros. ffff
» Funcionamiento sencillo. B =
+ Disefio ergonémico. IT -
¢ Se suministra completo con brazo triturador |
desmontable de 250 mm. '
+ Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana I
y cuchilla en acero inoxidable. o
+ Tension: 230 V / 50-60 Hz. |
iy Elementos desmontables para
D facilitar su limpieza.
E} TVF-250 Modelo Referencia Velocidad Medidas(mm) Potencia PV.P.
J;-_‘}\ (r.p.m.) OA B c D (W) Euros €
TVEF-250 4816101 15000 75 250 270 75 250

TVF-350 / 450. Velocidad fija

» Blogues motor de 350 y 450 watios de potencia y velocidad fija.

* Modelos robustos y fiables con doble encendido de seguridad.

« Sistema electrénico de estabilizacién automatica de la velocidad, que permite
mantener las maximas prestaciones del motor en cualquier aplicacion.

« Para combinar con los brazos trituradores BT-33, BT-43, BT-53 y BT-63.

« Display luminoso con pulsador electrénico.

« Funcion de uso continuo.

« Tension: 230 V / 50-60 Hz.

« Disefio ergonémico.

Display con indicador

de velocidad.
TVF-350 . Medidas (mm) !
TVF-450 Modelo PefErEnEh V?rloadad Potencia PV.P.
-p.m.) oA B W) Euros €
TVE-350 4816102 15000 130 360 350
TVF-450 4816103 17000 130 360 450
Brazos y batidor ' =
[ | * Brazos trituradores de 300, 400, 500 y 600 mm de longitud, para m't
| modelos TVF-350, TVF-450, TBVV-350 y TBVV-650. e 1] \ ¢
I * Brazo batidor BB-360 para modelos TBVV-350 y TBVV-650. AN
| « Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana y cuchilla en | \_Q}_
( acero inoxidable. i}
|

¢ Tabla de seleccion en pdgina anterior. L D

Medidas (mm) pV.P
Modelo Referencia Descripcion el

BT-43 c D Euros €
ﬁ BT-33 4856101 Brazo triturador de 300 mm 330 95
8153 mﬁ BT-43 4856102 Brazo triturador de 400 mm 430 95
BT-63 BT-53 4856103 Brazo triturador de 500 mm 530 95
BT-63 4856104 Brazo triturador de 600 mm 630 95
BB-360 4856105 Brazo batidor 360 120
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Brazos trituradores - batidores

Velocidad variable
Velocidad variable -
TBVV-250. VVelocidad variable S

* Brazo triturador compacto de 250 watios de potencia y
velocidad variable.

» Modelo ligero y muy manejable, que permite trabajar
en recipientes de hasta 20 litros. I . v s

* Disefo ergondmico.

+ Sistema electrénico de estabilizacion automatica

de la velocidad, que permite mantener las maximas il A
prestaciones del motor en cualquier aplicacion. c J \l"
* Se suministra completo con el brazo triturador | /AR
desmontable de 250 mm. Jlli 4 L g Vi
« El brazo batidor, se sirve como opcional. g e | e —
+ Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana, - B
cuchilla y brazo batidor en acero inoxidable. TBVV-250 BB-290
« Tension: 230 V / 50-60 Hz.
|
| [ | A Medidas (mm) ]
{ . Velocidad Potencia PV.P.
; Modelo Referencia
.‘?. \\ ) (r.p.m.) oA B C W) Euros €
TBVV-250  TBVV-250 +BB-290 TBVV-250 19036676 2500/15000 75 285 270 250
BB-290 19036686 Brazo batidor 290 90 - -

TBVV-300 / TBVV-400. \Velocidad variable

» Blogue motor de 300 y 400 watios de potencia y velocidad variable.

* Modelo ligero y muy manejable con doble encendido de seguridad.

« Sistema electronico de estabilizacion automaética de la velocidad, que permite mantener las mdximas prestaciones
del motor en cualquier aplicacion.

« Brazo triturador multifuncién de velocidad continua y velocidad variable.

« Para combinar con los brazos trituradores BT-30, BT-40, BT-50 vy el brazo batidor BB-320.

« Display luminoso con pulsadores electrénicos.

« Tension: 230 V / 50-60 Hz.

« Disefio ergonémico.

Velocidad Medidas (mm)

; Potencia PV.P.
=——= Modelo Referencia (rp.m) oA 5 W) Ellies &
TBVV-300 TBVV-300 4826103 2000/9000 (variable) 13000 (fija) 100 350 300
TBVV-400 TBVV-400 4826105 2000/9000 (variable) 15000 (fija) 100 350 400

Brazos y batidor para TBVV-300 / TBVV-400

*» Brazos trituradores de 300, 400 y 500 mm de longitud. [
* Brazo batidor BB-320.
» Para combinar con el blogue motor TBVV-300 y TBVV-400.
* Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana y cuchilla en
acero inoxidable. —

Eg
* Tabla de selecciéon en paginas 236-237. b
D
) o Medidas (mm) PVP.
BT-30 Modelo Referencia Descripcion c 5 Ellies &

f -“ BT-30 4856107 Brazo triturador de 300 mm 340 85

BT-40 BT-40 4856106 Brazo triturador de 400 mm 440 85

J ] BT-50 4856109 Brazo triturador de 500 mm 540 85

BT-50 BB-320 4856108 Brazo batidor 320 130

TBVV-350 / 650. Velocidad variable

* Blogues motor de 350 y 650 watios de potencia y velocidad variable.

+ Modelos robustos y fiables, con doble encendido de seguridad.

« Sistema electronico de estabilizacion automatica de la velocidad, que permite mantener
las maximas prestaciones del motor en cualquier aplicacion.

* Brazo triturador multifuncion de velocidad continua y velocidad variable.

+ Para combinar con los brazos trituradores BT-33, BT-43, BT-53 y BT-63, y el brazo batidor

BB-360.
B + Display luminoso con pulsadores electronicos. Displ indicador d
+ Tensién: 230 V / 50-60 Hz. splay con indicador de
s P velocidad.
+ Disefo ergonémico.
; Medidas (mm) P
: Velocidad Potencia PV.P.
Modelo Referencia (ro.m) o 5 W) Euros €
Igw-zgg TBVV-350 4826101 2000/9000 (variable) 15000 (fija) 130 360 350
TBVV-650 4826104 2000/9000 (variable) 13000 (fija) 130 400 650
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Brazos trituradores - batidores
Accesorios

Brazos y batidor para TBVV-350 / TBVV-650

s
* Brazos trituradores de 300, 400, 500 y 600 mm de longitud. |
« Brazo batidor BB-360. Wi
« Para combinar con todos los blogues motor de 350 W'y 650 W. [ "“' 'ul'-
" N . . . C i\ | C
« Facilidad de limpieza y mantenimiento: tubo, campana y cuchilla i\ \
en acero inoxidable. f I
* Tabla de seleccién en paginas 236-237. \_&\) "
v 5
D
. o Medidas (mm) PVP
Modelo Referencia Descripcion c 5 Eulios 2
BT-33 4856101 Brazo triturador de 300 mm 330 95
BT-43 4856102 Brazo triturador de 400 mm 430 95
BT-53 4856103 Brazo triturador de 500 mm 530 95
BT-63 4856104 Brazo triturador de 600 mm 630 95
BB-360 4856105 Brazo batidor 360 120
Soportes de pared
« Soporte para fijar en la pared los brazos trituradores y sus accesorios.
« Fabricado en varillas de acero.
Modelo Referencia Para utilizar con EE'r\éEf
SPB-25 4876101 Modelo TVF-250 y TBVV-250
SPB-25 SPBC-35 SPB-35 4876102 Modelos de velocidad fija de 350 a 450 W
SPBC-35 4876103 Modelos de velocidad variable de 300 a 650 W
Soportes para marmitas
P « Soporte para el uso de brazos trituradores en marmitas.
; « Totalmente fabricado en acero inoxidable.
* Regulables para marmitas de hasta 1200 mm de didmetro.
« Facil de montar, permite un cémodo trabajo al usuario.
SMB-40 Aplicacion del
soporte marmita. Modelo Referencia Didmetro méximo de marmita EEX)'SP'€
SMB-40 4876104 Hasta 400 mm
SMB-80 4876105 Hasta 800 mm
SMB-120 4876106 Hasta 1200 mm
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Mesas refrigeradas

Las mesas refrigeradas de edenox ofrecen al profesional un Cada mesa puede integrar diferentes opciones como puertas
conjunto de soluciones en su quehacer diario. Un producto de cristal o cajones, medidas gastronorm o snack, diferentes
que resuelve problemas tales como la reduccion de espacio, alturas del mueble en funcién de su plano de trabajo, etc.
problemas ligados con la seguridad alimentaria, o la Todo un conjunto de soluciones estudiadas para ofrecer
necesidad de una produccion constante sin ningun tipo de un producto fiable y polivalente, respetuoso con el medio
interrupcién. ambiente y con una excelente relacién calidad-precio.

Mesas para la preparacién de pizzas y saladettes

La gama de mesas refrigeradas de edenox, cuenta Los modelos de pizza permiten incorporar expositores de

con modelos disenados especialmente para la ingredientes en su parte superior mientras que otros modelos
elaboracién de pizzas y ensaladas. Estos modelos permiten alojar en su encimera varias cubetas Gastronorm que
estan provistos de encimeras de granito, acero pueden protegerse mediante una tapa de acero inoxidable.

inoxidable y tablas de polietileno.

Mesa con encimera de granito y Mesa con encimera de granito y Mesa equipada con tabla de Mesa con encimera de granito y
expositor de ingredientes. expositor de ingredientes. polietileno higiénica extraible. alojamiento para cubetas GN.
Mesa con compartimentos
para alojar cubetas Gastronorm.
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Mesas refrigeradas

LA GAMA DE MESAS REFRIGERADAS OFRECE SOLUCIONES PARTICULARES A CADA NECESIDAD

Mesas con fregadero y Mesas refrigeradas Gastronorm Mesas refrigeradas con cajones. Mesas refrigeradas con encimera de
escurridor. de altura 600 mm. altura 1050 mm “Frente mostrador”.

LLos cajones cuentan con fondos
{ perforadosy estan provistos de
gufas telescopicas con salida
total para salvar completamente
el drea de trabajo.

Los detalles de acabado en el
canto delantero de la encimera, y el
peto trasero de 100 mm de altura,
hacen de las mesas refrigeradas
elementos de trabajo ergondmicos
y seguros para los profesionales del
sector de la hostelerfa.

. Puertas
Estdn construidas en acero
inoxidable AISI-30418/10 y
embutidas en su interior, lo
que incrementa su robustez y
aislamiento térmico.
El burlete cuenta con cdmaras

Control de la temperatura
Termostato pensado para los
usuarios mas exigentes, permite
ajustar los pardmetros de trabajo

y temperatura de forma rapida y
sencilla. Elegante disefio con teclas
sensitivas, monitorizando en todo
momento la temperatura interior de aislamiento y son muy

del mueble. Realiza y controla el faciles de sustituir.
desescarche automatico. Puertas dotadas de bisagras
con sistema de retorno
automatico y junta magnética
en los cuatro lados para una

Un gran aislamiento se traduce en eficiencia energética,
pues se reducen al maximo las posibles pérdidas de frio. o e
Todas las mesas refrigeradas de edenox cuentan con un perfecta fijacion.

aislamiento de poliuretano inyectado libre de CFC, con Las puertas v los cajones

una densidad de 40 Kg/m3. incorporan tirador en acero
inoxidable.

Encimera

Estan fabricadas en acero
inoxidable AlSI-30418/10 en
acabado satinado SCOTCH-
BRITE.

Pies en acero inoxidable

Son facilmente regulables en altura
y cumplen con las normas sanitarias
pues tienen la rosca oculta que evita
la acumulacién de polvo y suciedad.

Garantia de limpieza

La superficie interior de

las mesas refrigeradas es
completamente lisa, ademas
todos sus dngulos interiores
son curvos con un amplio radio,
lo que facilita y asegura las
operaciones de limpieza.

Unidad condensadora

Cuenta con un potente grupo
frigorifico y un dispositivo de
evaporacion automatica del agua de
desescarche. Es facilmente extraible
gracias a un sencillo sistema de
guias que facilita las operaciones de
mantenimiento.

Z edenox | 245

A



Mesas refrigeradas
Serie 600

MPS-200

MPS-150

=

MPS-200

Mesas refrigeradas Serie 600

« Encimera en acero inoxidable AlSI-304 18/10 con acabado satinado, con

canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero

inoxidable AISI-304 18/10.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de

apertura.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su

limpieza.

« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para conseguir

= i
MPS-250

Tirador incorporado en la puerta.

Contrapuerta embutida.

Evaporador compacto de tiro
forzado.

» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?®.
* Interruptor luminoso de marcha-paro.

+ Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

» Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.

» Dotacioén de estantes: 1 parrilla por puerta.

* Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con puertas de cristal, sin encimera, con

un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion en todo el

contorno.

» Soportes de sujecion de los estantes regulables en altura.

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

» Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal

pivotante.

« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

« Refrigerante ecologico R-134 A, libre de CFC.

Las mesas con puertas
de cristal incorporan
iluminacién LED

el grupo frigorifico a izquierdas o a distancia.

A Clase eficiencia Consumo Energia Volumen Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N®Puertas energética anual (kWh/afo) (B) (W) (mm) Euros €
MPS-150 8013101 2 C 961 250 350 1492 x 600 x 850
MPS-200 8013102 3 D 1327 390 390 2017 x 600 x 850
MPS-250 8013103 4 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
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MPSF-200

Mesas refrigeradas con fregadero
Serie 600

Tirador incorporado en la puerta.

Contrapuerta embutida.

=1 =

= =
MPSF-150 MPSF-200

Mesas refrigeradas con fregadero Serie 600

« Encimera en acero inoxidable AISI-304 18/10 con acabado satinado, con
canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

« El sobre lleva incorporado un fregadero con escurridor y cubeta de 340 x
370 x 150 mm.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AlSI-304 18/10.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

+ Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlISI-304 18/10 para
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

» Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion
de apertura.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para
su limpieza.

« Soportes de sujecion de los estantes regulables en altura.

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.

« DesagUe en el interior de la camara.

» Cuadro de mandos y rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.

MPSF-250

Encimera con fregadero y
escurridor incorporado.

« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

* Refrigerante ecoldgico R-134 A, libre de CFC.

« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

« Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m3.

« Interruptor luminoso de marcha-paro.

« Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

» Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.

« Dotacion de estantes: 1 parrilla por puerta.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con puertas de cristal, sin encimera, con
el grupo frigorifico a izquierdas o a distancia.

Las mesas con puertas
LED de cristal incorporan
iluminacion LED

. ® Clase eficiencia Consumo Energia Volumen Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N RUERES energética anual (kWh/afo) L (%) (mm) Euros €
MPSF-150 8013104 2 C 961 250 350 1492 x 600 x 850
MPSF-200 8013105 3 D 1327 390 396 2017 x 600 x 850
MPSF-250 8013106 4 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
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Mesas refrigeradas con cajones
Serie 600

MPS-200-6C

—= 5

MPS-150-2C MPS-200-4C MPS-250-6C

Cajones con fondo perforado.

Mesas refrigeradas con cajones Serie 600
« Encimera en acero inoxidable satinado AISI-304 18/10, con canto delantero = Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

curvo y peto trasero sanitario de 100 mm. » Refrigerante ecoldgico R-134 A, libre de CFC.
« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero  « Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
inoxidable AISI-304 18/10. » Evaporacion automatica del agua del desescarche.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10. « Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10. 40 Kg/m3.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. « Interruptor luminoso de marcha-paro.
* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion « Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
de apertura en las puertas automatico.
« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para » Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion — « Dotacion de estantes: 1 parrilla por puerta.
en todo el contorno. « Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
« Cajones con tirador incorporado en acero inoxidable AISI-304 18/10, con * Bajo pedido pueden fabricarse sin encimera, con el grupo frigorifico a
fondo perforado. Provistos de guias telescépicas con salida suficiente para izquierdas o a distancia.

salvar el plano de trabajo.
* 1puerta: dos cajones.
« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para

su limpieza.

Modelo  Referencia N IEERST  CEREEENR el wnane D P S
MPS-150-2C 8013107 1-2 C 961 250 350 1492 x 600 x 850
MPS-150-4C 8013108 -4 C 961 250 350 1492 x 600 x 850
MPS-200-2C 8013109 2-2 D 1327 390 396 2017 x 600 x 850
MPS-200-4C 8013110 1-4 D 1327 390 396 2017 x 600 x 850
MPS-200-6C 8013111 -6 D 1327 390 396 2017 x 600 x 850
MPS-250-2C 8013112 3-2 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
MPS-250-4C 8013113 2-4 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
MPS-250-6C 8013114 1-6 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
MPS-250-8C 8013115 -8 D 1416 530 615 2542 x 600 x 850
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MNS-200

.
_ =
MNS-150

MNS-200

Mesas para mantenimiento de congelados Serie 600

« Encimera en acero inoxidable AlSI-30418/10 con acabado satinado, con

canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero

inoxidable AISI-304 18/10.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion

de apertura.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para

su limpieza.
« Soportes de sujecién de estantes regulables en altura.

« Los marcos de las puertas incorporan sistema de calefaccion para evitar la

acumulacion de hielo.

« Pies de acero inoxidable regulables en altura.
« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para
conseguir un mayor aislamiento y robustez.

« DesagUe en el interior de la cdmara.

Clase eficiencia

Mesas para mantenimiento de congelados
Serie 600

Encimera con canto delantero curvo.

Tirador incorporado en la puerta.

Interior con uniones curvas.

* Cuadro de mandos vy rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.
« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

* Refrigerante ecologico R-404 A libre de CFC.
« Evaporacion automatica del agua del desescarche.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de

40 Kg/m3.
« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

« Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche

automatico.

« Interruptor luminoso de marcha-paro.
» Temperatura de trabajo: de -18° a -20° C con 38 °C de temperatura

ambiente.

» Dotacioén de estantes: 1 parrilla por puerta.
« Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
* Bajo pedido pueden fabricarse sin encimera, con el grupo frigorifico a

izquierdas o a distancia.

Consumo Energia

Volumen

Potencia Dimensiones PV.P.

Modelo Referencia NPIPUCEER energética anual (kWh/afo) ((B) W) (mm) Euros €
MNS-150 8053101 2 F 3089 250 575 1492 x 600 x 850
MNS-200 8053102 3 F 3518 390 690 2017 x 600 x 850

Z edenox | 249

A



Mesas refrigeradas frente mostrador
Serie 600

FMPS-200

Cajon con tirador incorporado.

Contrapuerta embutida.

=i

= i = T =
FMPS-150 FMPS-200 FMPS-250

Mesas refrigeradas frente mostrador Serie 600

e Encimera en acero inoxidable AISI-304 18/10 con acabado satinado, con
canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

* Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AISI-304 18/10.

+ Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.

+ Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijaciéon
de apertura.

+ Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para
su limpieza.

» Soportes de sujecion de estantes regulables en altura.

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.

» Contrapuertas fabricadas en aluminio anticorrosivo.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

» Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

Frente montrador

Con puerta de cristal.

* Refrigerante ecologico R-134 A libre de CFC.

« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?.

* Interruptor luminoso de marcha-paro.

» Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

» Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.

* Los modelos con puerta de cristal (-C) estdn dotados de puertas de doble
acristalamiento con iluminacion interior.

* Todos los modelos FMPS incorporan un cajén neutro auxiliar situado sobre
el control electrénico de la temperatura de la mesa. Bajo pedido el cajon
neutro puede ser sustituido por un cajon tolva.

» Dotacién de estantes: 2 parrillas por puerta.

* Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con puertas de cristal, sin encimera, con
el grupo frigorifico a izquierdas o a distancia.

Las mesas con puertas
LED de cristal incorporan
iluminacién LED

A ® Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N PGS energética anual (kWh/afo) () W) (mm) Euros €
FMPS-150 8033101 2 C 1046 335 350 1492 x 600 x 1050
FMPS-200 8033102 3 D 1385 520 396 2017 x 600 x 1050
FMPS-250 8033103 4 D 1473 701 615 2542 x 600 x 1050
Frente montrador con puerta de cristal
R P Capacidad Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Caracteristicas N° Puertas W W) V) (mm) Ellies &
FMPS-150-C 8033104  puerta de cristal 2 335 350 1/5 1492 x 600 x 1050
FMPS-200-C 8033105 puerta de cristal 3 520 396 1/4 2017 x 600 x 1050
FMPS-250-C 8033106 puerta de cristal 4 701 615 3/8 2542 x 600 x 1050
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Mesas refrigeradas Gastronorm
Serie GN 1/1

MPG-180
Contrapuerta embutida.
[ [
=" — =%
U~ U o= U = = U
MPG-135 MPG-180 MPG-225

Encimera con canto delantero curvo.

Mesas refrigeradas Gastronorm Serie GN 1/1

« Encimera en acero inoxidable AISI-304 18/10 con acabado satinado, con canto « Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm. « Evaporacion automatica del agua del desescarche.
 Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero « Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/
inoxidable AISI-304 18/10. m3.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-30418/10. « Interruptor luminoso de marcha-paro.
« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AISI-304 18/10. « Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche automatico.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. « Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.
« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para conseguir « Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.
un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion en todo el « Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
contorno. * Bajo pedido pueden fabricarse con puertas de cristal, sin encimera, con
« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion de el grupo frigorifico a izquierdas o a distancia.
apertura.
« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su
limpieza.
« Soportes de sujecion de estantes regulables en altura.
« Pies de acero inoxidable regulables en altura. Las mesas con puertas
« Desagle en el interior de la cdmara. LED de cristal incorporan
«+ Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal iluminacion LED
pivotante.

Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

. o Clase eficiencia Consumo Energia Volumen Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas energética anual (kWh/afio) (L (W) (mm) Euros €
MPG-135 8073101 2 C 917 290 350 1342 x 700 x 850
MPG-180 8073102 3 C 144 455 396 1792 x 700 x 850
MPG-225 8073103 4 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
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Mesas refrigeradas Gastronorm con fregadero

Serie GN 1/1
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MPGF-180
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Encimera con fregadero y escurridor
incorporado.

/f
i

Contrapuerta embutida.

Evaporador compacto de tiro
forzado.

U~ U
MPGF-135

o~ u =
MPGF-180 MPGF-225

Mesas refrigeradas Gastronorm con fregadero Serie GN 1/1

« Encimera en acero inoxidable AISI-304 18/10 con acabado satinado, con
canto delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

« El sobre lleva incorporado un fregadero con escurridor y cubeta de 340 x
370 x 150 mm.

 Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AISI-304 18/10.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion
de apertura.

« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10 para
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para
su limpieza.

« Soportes de sujecion de estantes regulables en altura.

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

» Cuadro de mandos y rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.

« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

» Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

 Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion .

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40
Kg/m3.

* Interruptor luminoso de marcha-paro.

» Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

» Temperatura de trabajo: de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.

« Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.

* Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con puertas de cristal, sin encimera, con
el grupo frigorifico a izquierdas o a distancia.

Las mesas con puertas
de cristal incorporan
iluminacién LED

LED

A 3 Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia NP [Pz energética anual (kWh/afo) () (W) (mm) Euros €
MPGF-135 8073104 2 C 917 290 350 1342 x 700 x 850
MPGF-180 8073105 3 C 1144 455 396 1792 x 700 x 850
MPGF-225 8073106 4 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
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Mesas refrigeradas Gastronorm con cajones
Serie GN 1/1

MPG-180-2C

Combinacion de cajones y puertas.

Los cajones incorporan guias
telescopicas.

| = U

MPG-135-2C MPG-180-4C

=

0=

Mesas refrigeradas Gastronorm con cajones Serie GN 1/1

e Encimera en acero inoxidable AlISI-304 18/10 satinado, con canto delantero
curvo y peto trasero sanitario de 100 mm.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AlISI-304 18/10.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

 Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion
de apertura en las puertas.

« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AISI-304 18/10, para
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

« Cajones con tirador incorporado en acero inoxidable AISI-304 18/10, con
fondos perforados provistos de guias telescépicas con salida suficiente
para salvar el plano de trabajo.

* 1puerta: dos cajones GN.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para
su limpieza.

MPG-225-6C

——=

L L}

Cajon con tirador incorporado

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

* Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?®.

* Interruptor luminoso de marcha-paro.

« Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

» Temperatura de trabajo: de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

+ Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.

* Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

« Bajo pedido pueden fabricarse sin encimera, con el grupo frigorifico a
izquierdas o a distancia.

Moddo  Referenca  Nouerssc  Clsesienda  Conumofreris  Vogmen  Potends  Dimensiones  BUP
MPG-135-2C 8073107 1-2 C 917 290 350 1342 x 700 x 850
MPG-135-4C 8073108 -4 C 917 290 350 1342 x 700 x 850
MPG-180-2C 8073109 2-2 C 144 455 396 1792 x 700 x 850
MPG-180-4C 8073110 1-4 D 144 455 396 1792 x 700 x 850
MPG-180-6C 80731 -6 D 144 455 396 1792 x 700 x 850
MPG-225-2C 8073112 3-2 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
MPG-225-4C 8073113 2-4 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
MPG-225-6C 8073114 1-6 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
MPG-225-8C 8073115 -8 D 1416 615 615 2242 x 700 x 850
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Mesas refrigeradas Gastronorm de altura 600 mm
Serie GN 1/1

MPGB-180-5C

Plano de trabajo de los aparatos entre 850 y 900
mm.

Tipo de cajén segun modelo

Cajon de 300 mm 2 cajones de 100 mm

[ i
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MPGB-135 MPGB-180-5C MPGB-225

Mesas refrigeradas Gastronorm de altura 600 mm Serie GN 1/1

* Mesas especialmente disefiadas para utilizar como soporte refrigerado de
aparatos de coccidn, preparacion y conservacion.

La altura de 600 mm permite que el plano de trabajo de los aparatos esté
entre 850 mmy 900 mm.

Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AISI 304 18/10.

Encimera con canto delantero curvo y peto trasero sanitario

de 100 mm.

Encimera y cuerpo interior en acero inoxidable AlSI 304 18/10, acabado
satinado.

Pies de acero inoxidable regulables en altura.

Cajones fabricados en acero inoxidable AISI 304 18/10 con tirador
incorporado y fondo perforado. Provistos de guias telescopicas con salida
suficiente para salvar el plano de trabajo.

En todos los modelos, el cajén adyacente al grupo frigorifico tiene una
profundidad de 200 mm y una altura util de 250 mm.

Cajones adaptados para cubetas de profundidad 100 y 200 mm.

DesagUe en el interior de la cdmara.

Cajon entero 2 cajones GN 1/1-100

*» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

+ Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m3.

* Interruptor luminoso de marcha-paro.

+ Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

+ Temperatura de trabajo: -2° a +8 °C en ambiente de +38 °C.

» Tension de trabajo: 230V 1+N 50 Hz.

Modelo Referencia Puertas'\focajones Claesneesggtiiecr;cia ggﬂéﬁ’?ﬂ?/vir}g%gcj? Cap?Lc)idad Po(ts\?)cia Dim(?grsTisnes ElIJDr\ésP €
MPGB-135 8073116 2- C 917 105 350 1342 x 700 x 620
MPGB-180 8073117 3- C 1014 170 396 1792 x 700 x 620
MPGB-225 8073118 4- D 1361 230 615 2242 x 700 x 620
MPGB-135-3C 8073119 1-2 C 917 90 350 1342 x 700 x 620
MPGB-180-5C 8073120 3x1/2 C 1014 135 485 1792 x 700 x 2008
MPGB-225-7C 8073121 1-6 D 1361 180 615 2242 x 700 x 620
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Mesas para mantenimiento de congelados Gastronorm
Serie GN 1/1

Contrapuerta embutida.

MNG-180
Evaporador compacto de tiro
forzado.
I [
— =4
= i = i
MNG-135 MNG-180 Interior con uniones curvas.

Mesas para mantenimiento de congelados Gastronorm Serie GN 1/1

« Encimera en acero inoxidable AlSI-304 18/10 acabado satinado, con canto » Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
delantero curvo y peto trasero sanitario de 100 mm. pivotante.
« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero » Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
inoxidable AISI-304 18/10. * Refrigerante ecoldgico R-404 A libre de CFC.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10. » Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.  Evaporacion automatica del agua del desescarche.
« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10. + Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacién 40 Kg/m?®.
de apertura en las puertas. * Interruptor luminoso de marcha-paro.
« Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10, para + Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion automatico.
en todo el contorno. + Temperatura de trabajo: -18° a -20° C con 38 °C de temperatura ambiente.
« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para » Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.
su limpieza. * Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
« Soportes de sujecion de estantes regulables en altura. * Bajo pedido pueden fabricarse sin encimera, con el grupo frigorifico a
« Los marcos de las puertas incorporan un sistema de calefaccion para evitar izquierdas o a distancia.

la acumulacion de hielo.
« Pies de acero inoxidable regulables en altura.
* Desagle en el interior de la cdmara.

B ® Clase eficiencia Consumo Energia Volumen Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Reieiande § - NP Bueiss energética anual (kWh/afio) L w) (mm) Euros €
MNG-135 8093101 2 F 3033 290 575 1342 x 700 x 850
MNG-180 8093102 3 F 3425 455 690 1792 x 700 x 850
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Enfriadores de botellas
Serie EBE y Serie EB

Separador de varilla plastificada
incluido.

Para minimizar el impacto del
consumo, las unidades de
refrigeracién usan gas refrigerante
hidrocarburo totalmente ecolégico.

—
A
>
L
EBE-100-G
D A— =z =z =z
EBE-100 EBE-150 EBE-200
Enfriadores de botellas Serie EBE
» Acabado exterior e interior segun cada modelo: » Evaporador estatico de tubo de cobre y aletas de aluminio.
* Modelos -G: Exterior lacado en blanco e interior galvanizado. » DesagUe en el interior de la cdmara.
* Modelos -I: Exterior e interior en acero inoxidable. + Control de temperatura por termostato.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. * Interruptor luminoso de marcha-paro.
» Puertas correderas con tirador incorporado. » Temperatura de trabajo de +2°a +8 °C con 32 °C de temperatura
« Separadores verticales de varillas plastificadas. ambiente.
» Unidad condensadora hermética con condensador ventilado y extraible. * Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?>.
A N° Puertas Capacidad Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
il REtSIScH correderas (litros) W) (V) (mm) Euros €
EBE-100-G 8193301 2 200 210 /8 1020 x 550 x 850
EBE-150-G 8193302 3 365 282 1/5 1525 x 550 x 850
EBE-200-G 8193303 4 550 396 1/4 2030 x 550 x 850
EBE-100-1 8193351 2 200 210 /8 1020 x 550 x 850
EBE-150-I 8193352 3 365 282 1/5 1525 x 550 x 850
EBE-200-I 8193353 4 550 396 1/4 2030 x 550 x 850
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Enfriadores de botellas
Serie EB

Parrillas centrales faciimente
extraibles.
3 %
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Para minimizar el impacto del
EB-150-I A
consumo, las unidades de
refrigeracion usan gas refrigerante
hidrocarburo totalmente ecolégico.
=== === ===
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EB-150 EB-200 EB-250

Enfriadores de botellas Serie EB

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable.

* Interior en acero inoxidable.

« Cuerpo interior en acero inoxidable o aluminio anticorrosivo, segun
modelos.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Su especial disefio de ventilacion permite ubicar el botellero contra la pared
y entre muebles, sin que su rendimiento se vea afectado.

+ Unidad condensadora extraible.

 Puertas correderas con tirador incorporado.

» Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.

» Separadores verticales de varillas plastificadas.

» Pies de acero inoxidable regulables en altura.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado

» DesagUe en el interior de la cdmara.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m3.

» Evaporador estatico de tubo de cobre y aletas de aluminio.

« Control de temperatura por termostato.

« Interruptor luminoso de marcha-paro.

« Temperatura de trabajo de +2°a +8 °C con 32 °C de temperatura ambiente.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

; N° Puertas Capacidad Potencia Compresor Dimensiones
Modelo Referencia correderas (litros) W) (CV) (mm)
EB-150-1 19052172 3 420 350 1/5 1500 x 550 x 850
EB-200-I 19052174 4 580 396 1/4 2000 x 550 x 850
EB-250- 19052175 5 720 615 3/8 2500 x 550 x 850
edenox
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Expositor refrigerado mural
Expositor refrigerado mural con puertas de cristal

edenox dentro de su gama de productos ofrece un expositor refrigerado dotado con refrigerante R600a, refrigerante natural

respetuoso con el clima.

Son equipos frigorificos con refrigerantes naturales, con potencial de calentamiento global (GWP) por debajo de 3, con gran
eficiencia energética. Son productos modélicos en consumo y disefio.

NOVEDAD

Para minimizar el impacto del
consumo, las unidades de
refrigeracién usan gas refrigerante
hidrocarburo totalmente ecolégico.

Expositor refrigerado mural

« Interior en chapa de acero galvanizado pintado en epoxi sanitario.
« Exterior en acero inoxidable con acabado en acero galvanizado plastificado de color negro.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
 Evaporador ventilado en tubo de cobre y aletas de aluminio.

» Evaporacion automatica del agua de desescarche.
» Compresor hermético ventilado con condensador en tubo de cobre en forma de serpentin.

ETB-135

ETB-90

» Puertas de vidrio con doble acristalamiento con proteccion anti condensacion con camara de aire interior y tirador de asa.
» Todos los modelos incorporan cerradura.

» Control electrénico de la temperatura con visor digital, eficiente en la gestion del consumo de energético.

« Interruptor general encendido/apagado.
* [luminacién horizontal superior.

* Provistos de 2 estantes en varilla de acero plastificado.

» Temperatura de trabajo: +4 °C, +8 °C, (ambiente a 32 °C).
« Tension monofasica 230V 50/60 Hz.
* Refrigerante R-600a

A N2 de parillas Volumen Potencia Dimensiones
Modelo Referencia Puertas (mm) 10) W) (mm)
ETB-60 19048079 1 2 135 276 600 x 520 x 900
ETB-90 19048080 2 2x2 190 400 900 x 520 x 900
ETB-135 19048081 3 3x2 295 450 1350 x 520 x 900
258 |
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Congeladores horizontales
Serie NLF

NOVEDAD [ L angd

NLF160AA

foes 71 P

NLF-512A

o

NL-220 AA

Cestas en el interior para una mejor Tapa ciega abatible, disefiada para - =
distribucion de los productos en el usos profesionales. A L
interior del congelado. NLF-330 AA
Congeladores horizontales
* Amplia gama de congeladores disponibles en tapa blanca desde 150 hasta « Incluye cerradura con llave en todos los modelos.
450 litros. « Incluye luz interna LED, que funciona al abrir la puerta, en todos los
+» Los congeladores horizontales se caracterizan por su alta eficiencia modelos.
energética, A++ en todos los modelos excepto el modelo NLF512A que es « Acabado exterior lacado en blanco e interior en aluminio.
A+. Se presentan 4 modelos diferentes en funcién del volumen interior Util. * Desescarche manual.
« Tapa ciega abatible, disefiada para usos profesionales. Gracias a su disefio « Temperatura de trabajo: -18°C
se reduce al minimo las perdidas térmicas con el exterior. « Tension: 220V/1/50Hz.
« Aislamiento en poliuretano inyectado a alta presién (100% libre de CFC’s) * Refrigerante R600a
» Todos los modelos disponen de cestas en el interior para una mejor
distribucion de los productos en el interior del congelador. Como dotacién
se sirve una cesta en cada congelador.
A Volumen Dimensiones Clase eficiencia Consumo Energia Potencia PV.P.
Modelo Referencia [0} (mm) energética anual (kWh/afio) (W) Euros €
NLFI60AA 19047924 150 790 x 670 x 829 A++ 146 101
NLF220AA 19047918 200 956 x 670 x 829 A++ 164 110
NLF330AA 19047915 300 1292 x 670 x 829 A++ 201 128
NLF512A 19047925 446 1535 x 700 x 825 A+ 328 147
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Mesas refrigeradas para preparacion
de ensaladas vy pizzas “compactas”

MPGE-100

=

Encimera con alojamiento para
cubetas GN.

MPGE-100

Mesas refrigeradas para preparacion de ensaladas y pizzas

* Modelo MPGE: Equipado en el sobre con tabla de polietileno higiénica
extraible y con tapa abatible en acero inoxidable con dos posiciones de
apertura, una a 60° y otra a 90°.

- Alojamiento superior para cubetas GN (no incluidas en dotacion): 2 x
GN 1/1 (o subdivisiones) de profundidad 200 mm en los laterales y 3 x
GN 1/6 de profundidad 100 mm en la parte central. Incluye dos perfiles
divisorios de 530 mm.

¢ Modelo MPGP: Equipado con encimera de granito y expositor de
ingredientes cubierto por vitrina de cristal.

e - Alojamiento superior para cubetas GN (no incluidas en dotacién): 5 x GN
1/6 de profundidad 100 mm.

e Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero
inoxidable AISI-304 18/10.

e Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.

e Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

e Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

e Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion
de apertura.

e Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AISI-304 18/10 para
conseguir un mayor aislamiento y robustez con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

e Estantes interiores de varillas plastificadas, facilimente desmontables para
su limpieza.

MPGP-100-G

MPGP-100-G

Encimera de trabajo de granito con
expositor de ingredientes.

e Soportes de sujecion de estantes regulables en altura.

® Pies de acero inoxidable regulables en altura.

e Cuadro de mandos vy rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
pivotante.

¢ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

o Refrigerante ecolégico R-134 A libre de CFC.

e Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

e Evaporacion automatica del agua del desescarche.

e Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?.

e Interruptor luminoso de marcha-paro.

e Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche
automatico.

e Temperatura de trabajo de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura
ambiente.

e Dotacion: 1 parrilla GN 1/1 y dos juegos de gufas por puerta.

e Tension de trabajo: 230 V 14N — 50 Hz.

: o Capacidad Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas (litros) W) (CV) (mm) Euros €
MPGE-100 8113101 2 200 370 1/5 912 x 700 x 919
MPGP-100-G 8113102 2 200 370 1/5 914 x 700 x 1093
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Mesas refrigeradas para preparacion de ensaladas y pizzas
Serie GN 1/1

MPGE-180-1
1340°F 77T e
mm.L -~ mm. L - -4

J J J I
1050 1050
mm mm

' 1800
mm
MPGE-135-1 MPGE-180-1

Mesas refrigeradas para preparacién de ensaladas y pizzas Serie GN 1/1

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.
» Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal

« Encimera en acero inoxidable AISI-304 18/10 satinado, con canto delantero
curvo.

» Contenedor neutro incorporado en la encimera para colocar los
ingredientes mediante cubetas GN 1/4 de profundidad 150 mm (no
incluidas en dotacion). Cuenta con una tapa abatible en acero inoxidable,
con dos posiciones de apertura, una a 60° y otra a 90°. La refrigeracion de
las cubetas se realiza mediante la comunicacion con el mueble inferior.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en
acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

» Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion
de apertura en las puertas.

» Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10, para
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion
en todo el contorno.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para
su limpieza.

» Soportes de sujecidn de estantes regulables en altura.

pivotante.

Tirador incorporado en la puerta.

Contrapuerta embutida.

Profundidad maxima de cubetas:
150 mm.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
* Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

» DesagUe en el interior de la cdmara.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de

40 Kg/m?®.

* Interruptor luminoso de marcha-paro.
« Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche

automatico.

» Temperatura de trabajo de -2° a +8° C con 38 °C de temperatura ambiente.
» Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

A ® Capacidad Potencia Compresor Para Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas (litros) W) (CV) combinar con: (mm) Euros €
MPGE-135-| 8113103 2 8 GN-1/4 290 390 /4 1350 x 700 x 1050
MPGE-180-I 8113104 3 10 GN-1/4 455 615 3/8 1800 x 700 x 1050
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Mesas refrigeradas Gastronorm para preparacion de pizzas
Serie GN 1/1

Contrapuerta embutida.

i
il

/1
!

1
I

MPGP-180

Encimera y peto sanitario en granito.

e
-

£

—1

MPGP-135 MPGP-180 MPGP-225 MPGP-180 + EIV-180

Mesas refrigeradas Gastronorm para preparacion de pizzas Serie GN 1/1

» La composicidn de la mesas completas se realiza mediante el conjunto » Cuadro de mandos v rejilla de ventilacion del motor con apertura frontal
formado por: pivotante.

» Mesas refrigeradas en la parte inferior (modelos en esta pagina). » Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

» Expositor refrigerado de ingredientes en la parte superior (modelos en » Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.
pagina siguiente). » Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Encimera y petos trasero y lateral en granito. « Evaporacion automatica del agua del desescarche.

* Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero « Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40
inoxidable AISI-304 18/10. Kg/m3.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10. « Interruptor luminoso de marcha-paro.

* Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10. » Control electrénico de la temperatura con visor digital. Desescarche

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. automatico.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion » Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.
de apertura en las puertas. « Dotacion: 1 parrilla GN 1/1y dos juegos de guias por puerta.

+ Contrapuertas embutidas en acero inoxidable AlSI-304 18/10, para « Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
conseguir un mayor aislamiento y robustez, con burlete de facil sustitucion * Modelos -C: equipados con modulo neutro con 7 cajones, siempre vendra
en todo el contorno. colocado en el primer modulo exterior izquierdo.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, parcialmente desmontables para
su limpieza.

» Soportes de sujecion estantes regulables en altura.
+ Pies de acero inoxidable regulables en altura.

oddo  Refrends  Whvetss RSO Pofe  Compeer | paa o Dinensones  pup
MPGP-135 8113105 2 290 350 1/5 EIV-135/EIT-135 1342 x 700 x 850
MPGP-180 8113106 3 455 380 /4 EIV-180/EIT-180 1792 x 700 x 850
MPGP-225 8113107 4 615 615 1/4 EIV-225/EIT-225 2242 x 700 x 850
MPGP-180-C 8113108 2 puert.+7 caj. 455 380 1/4 EIV-180/EIT-180 1792 x 700 x 850
MPGP-225-C 8113109 3 puert.+7 caj. 615 615 /4 EIV-225/EIT-225 2242 x 700 x 850
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Expositores refrigerados
de ingredientes para ensaladas vy pizzas

Interruptor luminoso
de marcha-paro.

EIV-180

Control electrénico de la

temperatura.
\ D ' J
mm
| ] () | .. ) [ |
EIV-180 EIT-180
Expositores refrigerados de ingredientes para ensaladas y pizzas
« Construccion exterior e interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10. « Interruptor luminoso de marcha-paro.
* Modelos EIV: proteccién con vitrina de cristal. « Refrigeracion por placa fria.
* Modelos EIT: con tapa de acero inoxidable 18/10. « Control electronico de la temperatura con visor digital. Desescarche
» Capacidad para cubetas GN 1/4 de profundidad 150 mm (no incluidas en automatico.
dotacion). « Temperatura de trabajo de +4° a +8° C.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. « Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.
* Grupo frigorifico incorporado.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de
40 Kg/m?>.
A Alojamiento Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia GN1/3 W) V) (mm) Bl 2
EIV-135 8133101 5 330 1/8 1342 x 336 x 450
EIV-180 8133102 8 330 /8 1792 x 336 x 450
EIV-225 8133103 10 380 1/8 2242 x 336 x 450
EIT-135 8133104 5 330 1/8 1342 x 336 x 222
EIT-180 8133105 8 330 /8 1792 x 336 x 222
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Drop-In
Vitrinas expositoras de sobremesa

Vitrinas expositoras de sobremesa

Edenox presenta la gama de vitrinas expositoras sobremesa vy vitrinas
expositoras para la Bresentauon de alimentos que junto a la gama

de vitrinas encastrables ofrecen una multitud de posibilidades en los
proyectos de hosteleria para mejorar las rentabilidades de los locales,
mejorar el trafico del local, personahzar los locales bajo un concepto
propio, etc.

L.a gama de vitrinas sobremesa cuenta con vitrinas refrigeradas 5(
calientes pensadas para ser instaladas de manera rapida y sencilla
sin necesidad de hacer fijaciones o instalaciones especiales en la
superficie de apoyo.

Son ideales para diferentes tipos de instalaciones como pueden ser
cafeterias, self-service, pastelerias o dreas de servicio.

Vitrina expositora refrigerada sobremesa

« Vitrina refrigerada de sobremesa ideal para la presentacion, conservacion y exposicion de producto.

» Su amplio rango de temperatura permite conservar diferentes tipos de productos para ser servidos
ala optima temperatura de consumo.

» Temperatura de trabajo 0 2C a 12 °C.

« Sistema de refrigeracion ventilado.

* Gracias a la geometria del interior, el frio se distribuye por todos los estantes manteniendo una
temperatura homogénea en el interior.

+ Laregulacion y control de la temperatura se realiza mediante termostato electrénico, van dotadas
de termoémetro con display tipo LED.

» De dotacion se suministran con 2 estantes regulables en altura.

* La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.

» Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion.

VERS-120
q Medidas totales Potencia Capacidad
Modelo Referencia (mm) W) s
VITRINA
VENTILADA VERS-100 3866101 700 x 452 x 654 160
L VERS-120 3866102 700 x 570 x 663 160
VERS-160 3866103 885 x 570 x 663 200

Para ver precios de esta gama pagina 90.

Vitrina expositora caliente sobremesa

« Vitrina caliente de sobremesa ideal para la presentacién y exposicion de productos calientes como
pizzas, bolleria, bocadillos, etc.

« Conserva la temperatura de los alimentos expuestos a una ¢ptima temperatura de consumo, ya que
el calor es repartido en todo el interior mediante un ventilador creando una temperatura homogénea
en todos los estantes de exposicion.

» Temperatura de trabajo 30 °C a 90 °C.

+ De dotacion se suministran con 2 estantes regulables en altura.

* La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.

* Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion.

VECS-120 ¢ N Modelo Referencia Medi?ransn:?tales Po(ts\?)cia Ca‘l)i?r%igad
CALOR SECO
VENTILADO
i A VECS-100 3866201 700 x 462 x 663 800
VECS-120 3866202 700 x 604 x 675 800
VECS-160 3866203 880 x 604 x 675 1500

Para ver precios de esta gama pdagina 90.
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Vitrinas expositoras refrigeradas
Vitrinas expositoras de cristal recto y curvo

1

’ ™ o E
. uentarl con un diseio compacto que se integra
cilme}te eh espacios reducidos y al mismo

tiempo son ¢apaces de presentar una amplia
varieda | de productos gracias a sus 4 niveles de
Xposicion.

- Con 2 puertas correderas en la parte posterior.

! Sus 4 paredes son totalmente transparentes lo
que ofrece una maxima exposicion e impacto del
* producto desde cualquier perspectiva.

Estan dotadas de iluminacion en el interior que
incrementa los Idgt_alles del producto.
[

Vitrinas refrigeradas con cristal recto

« Vitrinas cubicas refrigeradas con puertas abatibles posteriores cerrada lado cliente.

« Eficiente sistema de refrigeracién ventilado.

» Refrigerante ecoldgico R404A.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

* Base de la vitrina fabricada totalmente en acero inox.

* Puertas correderas en doble cristal.

« Cristales laterales y frontales en doble cristal para asegurar una mayor aislamiento,
pérdidas energéticas y condensaciones.

* Resistencia de condensacion frontal.

« Control electrénico de la temperatura.

+ Clase climatica 3 (25°C 60% RH).

» Encimera en acero inoxidable.

+ 3 estantes de exposicion en cristal con LED integrado.

» Bancada en acero lacado blanco.

» Temperatura de trabajo: 3 °C / 10°C.

1375

VERA-1000-R a3
] Medidas totales Potencia Temperatura Ny
Modelo Referencia (mm) W) trabajo (°C) Descripcion
VERA-1000-R 19048003 1000 x 810 x 1375 1570 +323+102 C Cerrada lado cliente
VERA-1400-R 19048004 1400 x 810 x 1375 1710 +323+102C Cerrada lado cliente

Precios de esta gama pagina 91.

Vitrinas refrigeradas con cristal curvo

« Vitrinas refrigeradas con puertas abatibles posteriores.

+ Dos versiones de vitrina, abierta lado cliente o cerrado lado cliente.

« Eficiente sistema de refrigeracion ventilado.

* Refrigerante ecoldgico R404A.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3. 206

* Base de la vitrina fabricada totalmente en acero inox.

* Puertas abatibles en doble cristal.

« Cristales laterales y frontales en doble cristal para asegurar una mayor aislamiento,
pérdidas energéticas y condensaciones.

* Resistencia de condensacion frontal.

+ Control electronico de la temperatura.

« Clase climatica 3 (25°C 60% RH).

» Encimera superior en acero inoxidable.

* 3 estantes de exposicion con LED integrado.

» Bancada en acero lacado blanco.

+ Temperatura de trabajo: 3 °C /10°C.

VERA-1000-C * El modelo VERM-1000-C es una vitrina mural, sin puertas abatibles posteriores y

abierta lado cliente.

] Medidas totales Potencia Temperatura Ny
Modelo Referencia (mm) W) trabajo (2C) Descripcion
VERA-1000-C 19047997 1000 x 810 x 1375 1570 +3°a+10° C Cerrada lado cliente
VERA-1400-C 19047999 1400 x 810 x 1375 1710 +32a+10°C Cerrada lado cliente
VERM-1000-C 19048000 1000 x 810 x 1375 1570 +323+10°C Mural abierta lado cliente

Precios de esta gama pagina 91.
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Expositores refrigerados de alimentos
(Bandejas frias)

EXA-8

|

EXA-8

£ edenox
Bandeja interior en acero
inoxidable, perforada
preparada para recibir
EXA-6 SUSHI directamente platos de sushi

_
{ EXA-8 SUSHI
= 07
EXA-6 SUSHI
EXA-8 SUSHI

Expositores refrigerados de alimentos (bandejas frias)

« Construccién interior de acero inoxidable AISI-304 18/10. * Vitrinas Tapas:

« Puertas correderas de cristal. + Cubetas Gastronorm GN 1/3 de profundidad 40 mm incluidas en dotacion.
« Vitrina de cristal curvo. » 2 modelos con capacidad para 6 y 8 cubetas.

* Grupo frigorifico incorporado. * Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* lluminacion LED para maxima iluminacion y minimo consumo * Vitrinas Sushi:

« Interruptor luminoso de marcha-paro. * Incorpora doble evaporador de alto rendimiento disefiado para las mas

* [luminacion interior con proteccién. exigentes condiciones de mantenimiento de temperatura.

« Refrigeracion por placa fria. » Bandeja interior embutida, perforada para recibir directamente los platos
* Refrigerante ecologico R-134 A libre de CFC. sushi.

* Provistos de desague.

» Temperatura de trabajo de +4° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.
« Tension de trabajo: 230 V 1+N - 50 Hz.

« Control electrénico de la temperatura con visor digital.

Modelo Referencia AI()Gjarqi;esnto Familia Modelos asociados Dim((;r]\rsrisnes EE?(/).sPé
EXA-6 8143101 6 Tapas 345 1395 x 400 x 250
EXA-8 8143102 8 Tapas 345 1740 x 400 x 250

EXA-6 SUSHI 19042773 6 Sushi 257 1395 x 400 x 250

EXA-8 SUSHI 19042774 8 Sushi 257 1740 x 400 x 250
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Accesorios mesas refrigeradas

Parrillas para mesas

* Estantes de varillas plastificadas.

» Facilmente extraibles.

» Montadas sobre guias o soportes.

* Los compartimentos de las mesas 600 son:
-150: 2 extremo
- 200: 2 extremo y 1 central
- 250: 2 extremo y 2 central

EVP1/1

Longitud

Modelo Referencia (mm) Familia Modelos asociados Caracteristicas EE?(/)'SP'€
APMS525 8213101 525 x 405 Mesas 600 MPS, MPSF, MNS, FMPS Parrilla central
APMS460 8213102 460 x 405 Mesas 600 MPS, MPSF, MNS, FMPS Parilla extremo
EVPI1/ 202521 325 x 530 Mesas Gastronorm MPG, MPGF, MPGP, MPGE, MNG Parrilla GN 1/1
Sujecion de las parrillas para mesas
ASMS3N
+ Soporte fabricado en PVC de facil montaje.
* Tres niveles separados 70 mm.
AGMG562
o5 + Guias en acero inoxidable en forma de U.
* Provistas de pestafas para facilitar la extraccion.
ASMS3N
AGMG562
AGMG562
A Longitud - Modelos _— PV.P.
Modelo Referencia (mm) Familia T Caracteristicas Ellies &
ASMS3N 8213104 - Mesas 600 MPS, MPSF, MNS, FMPS Soporte de 3 niveles
AGMG562 8213105 562 Mesas Gastronorm MPG, MPGF, MNG, MPGP, MPGE Par de guias
Parrillas para botelleros
« Estantes de varillas plastificadas.
+ Facilmente extraibles.
» Encastrables sobre 4 soportes.
APB400 N
B Longitud HF Modelos A PV.P.
Modelo Referencia (mm) Familia ERE RS Caracteristicas Eulios &
APB400 8213106 400 x 500 Botellero EB Parrilla vertical
APB445 8213107 445 x 279 Botellero EBE Parrilla vertical
Sujecion de las parrillas para botelleros
» Soportes fabricados en PVC de facil montaje.
ASB
Modelo Referencia Familia Modelos asociados Cantidad necesaria EEX;E@
ASB 8213109 Botellero EB 4 x parrilla
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Incremento / reduccién de PV.P segiin opcion

Opciones de mesas

Tipo de mesa Opciones Es-x;:f
Sin encimera
Sin peto
MESAS SNACK
MPS, FMPS, MNS Grupo Izquierda
Kit 4 ruedas
(2 con freno + 2 sin freno)
MESAS GASTRONORM Cerradura
MPG, MNG
Respaldo Inox
Mesa con preinstalacion
Precio PV.P de los modelos de mesa con las opciones mas habituales
Serie Snack
REFRIGERACION CONGELACION
8013101 8013102 8013103 8053101 8053102
MPS-150 MPS-200 MPS-250 MNS-150 MNS-200
Sin encimera
Sin peto
Grupo Izquierda
Kit 4 ruedas
Cerradura
Mesa con preinstalacion
(*) Grupo no incluido
Serie Gastronorm
REFRIGERACION CONGELACION
8073101 8073102 8073103 8093101 8093102
MPG-135 MPG-180 MPG-225 MNG-135 MNG-180
Sin encimera
Sin peto
Grupo Izquierda
Kit 4 ruedas
Cerradura
Grupo Remoto

(*) Grupo no incluido

Mesas con preinstalacion Dimensiones

« Las mesas preinstaladas no incluyen el grupo frigorifico. REFRIGERACION

» En caso de precisar el grupo frigorifico se ruega consultar.

+ Las caracteristicas interiores de la mesa, el control de Mesas MPSIHR MIPSAISEAR HIPS222HR
temperatura y resto de acabados de la mesa, siguen las Snack 1192 x 600 x 850 1717 x 600 x 850 2242 x 600 x 850
mismas calidades que el resto de productos edenox

Mesas MPG-102-R MPG-147-R MPG-192-R
Gastronom 1042 x 700 x 850 1492 x 700 x 850 1942 x 700 x 850

Dimensiones
' CONGELACION

Mesas MNS-117-R MNS-169-R MNS-222-R
Snack 192 x 600 x 850 1717 x 600 x 850 2242 x 600 x 850

= Mesas MNG-102-R MNG-147-R MNG-192-R
Gastronom 1042 x 700 x 850 1492 x 700 x 850 1942 x 700 x 850

MPS-117-R
Mesa con preinstalacion.
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ARMARIOS REFRIGERADQOS SERIE 700
Armarios refrigerados 270 -274

Armarios para mantenimiento de congelados 275

Armarios refrigerados con departamento para pescado y 276
mantenimiento de congelados

ARMARIOS REFRIGERADOS GASTRONORM SERIE GN 2/1
Armarios refrigerados Gastronorm 277-280
Armarios para mantenimiento de congelados Gastronorm 280

Armario refrigerado para pescados 281

ARMARIOS REFRIGERADOS SERIE 400 Y 600
Armarios refrigerados y mantenimiento de congelados 282-283

Armarios refrigerados y mantenimiento de congelados con 284
puerta de cristal

ARMARIOS REFRIGERADOS PARA EXPOSICION 285-286
CON CABEZAL ILUMINADO

VITRINAS EXPOSITORAS REFRIGERADAS 287
ACCESORIOS 288-289

ARMARIOS REFRIGERADOS

ARMARIOS
REFRIGERADOS



Armarios refrigerados

Los armarios refrigerados de edenox ofrecen al profesional un amplio
abanico de soluciones para refrigerar o conservar alimentos en las

mas variadas necesidades de uso. La gama de armarios refrigerados

estd fabricada en acero inoxidable y estd compuesta por modelos de
temperatura positiva y negativa para el mantenimiento de congelados, se

270 |

fabrican con puertas en acero inoxidable y con puertas de cristal, otros
modelos incorporan en su parte inferior Utiles cajones o departamentos
de almacenaje independientes del resto del armario.

Todo un conjunto de acabados y detalles que garantizan al profesional
de la hostelerfa calidad de conservacion, limpieza y prestaciones
duraderas.

Todos los armarios refrigerados de edenox
cuentan con un aislamiento de poliuretano
inyectado libre de CFC, con una densidad
de 40 Kg/m3, que se traduce en un mayor
ahorro energético

Disefio y fabricacion
Cada uno de los armarios refrigerados
j'[ = de edenox ha sido disefiado para
¥ * garantizar una perfecta distribucion
n 4 del frio eninterior de los armarios,
N N ofreciendo las maximas prestaciones
X N a los profesionales de la hosteleria y
asegurando la perfecta conservacion y
v + seguridad de los alimentos.
\l 4 Todos los elementos son de alta calidad
v 4 y son fabricados industrialmente
n 4 utilizando el mas alto nivel tecnoldgico
>

U

Circulacion del flujo de aire interior.

Z
z edenox



Armarios refrigerados con puerta.

W

Armarios para el mantenimiento
de pescados.

Control de la temperatura

Termostato pensado para los usuarios mas
exigentes, permite ajustar los pardmetros de
trabajo y temperatura de forma rapida y sencilla.
Elegante disefio con teclas sensitivas, controla en
todo momento la temperatura interior del mueble.
Realiza y controla el desescarche automatico.

Evaporador

El evaporador de tiro forzado realiza una perfecta
y homogénea distribucion del frio en el interior de
los armarios, garantizando el correcto estado de
conservacion de los productos almacenados en el
mueble.

Comodidad en el uso diario

Los modelos de la gama snack cuentan con una
cremallera en el interior, que permite colocar

y regular en diferentes alturas los estantes de
varilla sin necesidad de utilizar guias adicionales.
Los modelos de la gama Gastronorm utilizan un
sistema de gufas, faciles de colocar en el armario,
que eliminan el riesgo de que los estantes de
varilla o las bandejas vuelquen al momento de su
extraccion.

Las dimensiones de los estantes o bandejas que se
pueden almacenar en el interior son de GN 2/1.

Las puertas estdn dotadas de bisagras con sistema
de retorno automatico vy fijacion de apertura.
Todas las puertas cuentan con un tirador
incorporado en acero inoxidable AISI-304 18/10.

La estructura interior del armario esta
reforzada para utilizarlo con plena
garantia en instalaciones profesionales.
Cuenta en todos sus angulos con
uniones curvas de amplio radio que
facilitan su limpieza.

Z edenox

Armarios con puerta de cristal.

Armarios refrigerados

La gama de armarios refrigerados ofrece soluciones particulares a cada necesidad

Armarios expositores.

Departamentos independientes

Los modelos con un espacio dedicado al
almacenamiento de pescados o de productos
congelados, cuentan con un departamento
totalmente aislado del resto del armario. Su control
de temperatura se realiza utilizando un termostato
y un circuito frigorifico independiente del resto del
armario.

Unidad condensadora

Los armarios estan provistos de potentes grupos
frigorificos con compresores herméticos que
utilizan gases refrigerantes R-134 Ay R-404 A,
cumpliendo con las actuales directivas CE sobre el
respeto al medio ambiente.

Pies en acero inoxidable

Son facilmente regulables en altura (125 mm 200
mm) y cumplen con las normas sanitarias pues
tienen la rosca oculta que evita la acumulacién de
polvo y suciedad.

Mayor aislamiento

Todas las puertas de los armarios refrigerados
estan embutidas con el objetivo de incrementar
su robustez y su capacidad de aislamiento. Los
burletes cuentan con cdmaras de aislamiento que
evitan cualquier pérdida de frio. La sustitucion de los
burletes se realiza con mucha facilidad.
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Armarios refrigerados
Serie 700

Contrapuerta embutida.

Evaporador de tiro forzado.

APS-701 APS-702

Interior con uniones curvas.

Armarios refrigerados serie 700

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.
+ Dotados de luz interior.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.
« Sistema de cremallera para sujecion y regulacion de los estantes.

* Pies de acero inoxidable regulables en altura.

» Contrapuertas en acero inoxidable.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

APS-701 * Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

« Interruptor luminoso de marcha-paro.

« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

» Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

+ Dotacion de estantes: 3 parrillas por cuerpo.

» Se pueden colocar hasta 17 parrillas con una separacion entre ellas de 70 mm.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.

 Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

APS-702
A Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas energética anual (kWh/afno) (litros) (KW) (mm) Euros €
APS-701 8313101 1 F 147 600 484 693 x 728 x 2067
APS-702 8313102 2x1/2 F 147 600 484 693 x 728 x 2067
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APS-1402

APS-1402 APS-1403

Armarios refrigerad

os serie 700

Armarios refrigerados
Serie 700

APS-1404

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacién de apertura.

« Dotados de luz interior.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.
« Sistema de cremallera para sujecion y regulacion de los estantes.
« Pies de acero inoxidable regulables en altura.
» Contrapuertas en acero inoxidable.

«+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
 Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.
« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

« Evaporacion automatica del agua del desescarche.
« Desague en el interior de la cdmara.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.
« Interruptor luminoso de marcha-paro.

« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.
« Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.
« Dotacién estantes: 3 parrillas por cuerpo.

« Se pueden colocar hasta 17 parrillas con una separacion entre ellas de 70 mm.
« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.
* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

APS-1404
n o Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones
e e energética anual (KWh/afio) (iitros) (KW) (mm)
APS-1402 8313103 2 F 1843 1200 704 1388 x 726 x 2067
APS-1403 8313104 1+2x1/2 F 1843 1200 704 1388 x 726 x 2067
APS-1404 8313105 4x1/2 F 1843 1200 704 1388 x 726 x 2067
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Armarios refrigerados con puertas de cristal
Serie 700

lluminacion interior.

Interior con uniones curvas.

APS-701-C APS-1402-C
LED Evaporador de tiro forzado.

Armarios refrigerados con puertas de cristal serie 700
« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable AlISI-304 18/10.
] « Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.
» Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
* Puertas de doble acristalamiento con iluminacion interior.
* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.
« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables.
« Sistema de cremallera para sujecion y regulacion de los estantes.
 Pies de acero inoxidable regulables en altura.
+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
» Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.
APS-701-C « Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
» Evaporacion automatica del agua del desescarche.
» DesagUe en el interior de la cdmara.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.
« Interruptor luminoso de marcha-paro.
« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.
» Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.
» Dotacién estantes: 3 parrillas por cuerpo.
» Se pueden colocar hasta 17 parrillas con una separacion entre ellas de 70 mm.
« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.
« Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

APS-1402-C
. Capacidad Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas (iitros) W) (V) (mm) Ellies &
APS-701-C 8313106 1cristal 600 484 Ol-abr 695 x 728 x 2067
APS-1402-C 8313107 2 cristal 1200 704 03-ago 1388 x 728 x 2067
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Armarios para mantenimiento de congelados
Serie 700

ANS-701 ANS-1402

Armarios para mantenimiento de congelados serie 700

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable.
« Cuerpo interior en acero inoxidable.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion de apertura.
* Los marcos de las puertas incorporan sistema de calefaccidn para evitar la acumulacién de hielo.
« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.
« Sistema de cremallera para la sujeciéon y regulacion de los estantes.

ANS-701 ANS-702 « Pies de acero inoxidable regulables en altura.

« Contrapuertas en acero inoxidable.

« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

» Refrigerante ecoldgico R-404 A libre de CFC.

« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

« Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

» Temperatura de trabajo de -18° a -20 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

« Dotacion estantes: 3 parrillas por cuerpo.

* Se pueden colocar hasta 17 parrillas con una separacion entre ellas de 70 mm.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

ANS-1402 ANS-1404
f o Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N® Puertas energética anual (kWh/afio) (litros) (KW) (mm) Euros €
ANS-701 8333101 1 F 3176 600 880 695 x 728 x 2067
ANS-702 8333102 2x1/2 F 3176 600 880 695 x 728 x 2067
ANS-1402 8333103 2 F 5366 1200 1320 1388 x 728 x 2067
ANS-1404 8333104 4x1/2 F 5366 1200 1320 1388 x 728 x 2067
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Armario refrigerado con compartimento para pescado o para congelados.

Serie 700

APPS-702

APPS-702

APPS-1403

Contrapuerta embutida.

Cajones fabricados en PVC
sanitario.

APCS-1403

Armario refrigerado con compartimento para pescado o para congelados serie 700

« El compartimento para pescados o congelados estd provisto de 3 cajones interiores, fabricados en PVC sanitario
sobre gufas inoxidables. Este compartimento estd aislado del resto del armario y cuenta con un evaporador estatico
que funciona con una unidad condensadora y control de temperatura independientes.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable.

» Cuerpo interior en acero inoxidable.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacién de apertura.

« Dotado de luz interior.

« Provisto de desagUe con conexién a la red.

« Estantes interiores de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

« Pies de acero inoxidable regulables en altura.

« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

« Dotacioén estantes y cubetas:

* Modelos 702: 1 parrilla y 3 cubetas con fondo perforado

* Modelos 1403: 4 parrillas y 3 cubetas con fondo perforado.

+ Se pueden colocar hasta 17 parrillas con una separacion entre ellas de 70 mm.

« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.

« Compartimento para pescado, modelo APPS 702 y APPS-1403: temperatura de trabajo de -4° a + 2 °C con 38 °C de
temperatura ambiente.

APCS-702 APCS-1403 « Compartimento para congelados, modelo APCS-702 y APCS-1403; temperatura de trabajo de -15° a -22 °C con 38 °C
de temperatura ambiente.
* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.
. A Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Especial para energética anual (kWh/afio) (litros) (KW) (mm) Euros €
APPS-702 8313110 Pescados F 866 300 (300) 485 +(570) 693 x 726 x 2067
APPS-1403 8313108 Pescados E 1340 900 (300) 560 + (252) 1400 x 720 x 2100
Modelo Referencia Especial para Ca(ﬁ?%g)ad Po(t\i?)ua COT(?\;?SN Dlm(iq;;c))nes EEr\é?€
APCS-702 831311 Congelados 300 + (300) 485 + (570) 1/4(1/4) 693 x 728 x 2067
APCS-1403 8313109 Congelados 900 + (300) 560+(570) 3/8(1/4) 1400 x 702 x 2100
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Armarios refrigerados Gastronorm
Serie GN 2/1

Contrapuerta embutida.

Guias de acero inoxidable para la
sujecion de estantes.

APG-712

Armarios refrigerados gastronorm serie GN 2/1

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable.
» Cuerpo interior en acero inoxidable.

» Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

» Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion de apertura.
+ Dotados de luz interior.

« Estantes de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

* Modelos con cajones (-C): cajones en acero inoxidable AISI-304 provistos de guias telescépicas.
U » Guias en acero inoxidable para la sujecion y regulacion de los estantes.

APG-711 « Pies de acero inoxidable regulables en altura.

« Contrapuertas en acero inoxidable AISI-304 18/10.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

« Refrigerante ecologico R-134 A libre de CFC.

» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

» Evaporacion automatica del agua del desescarche.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

« Interruptor luminoso de marcha-paro.

+ Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

« Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

V. + Dotacion estantes: 3 parrillas por cuerpo.
1] » Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.
APG-712  Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

A 6 Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.

Modelo Referencia N° Puertas energética anual (kWh/afio) (litros) (KW) (mm) Euros €
APG-M 8353101 1 F n78 700 484 693 x 827 x 2008
APG-712 8353102 2x1/2 F n78 700 484 693 x 827 x 2008
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Armarios refrigerados Gastronorm
Serie GN 2/1

APG-1402 APG-1404

Armarios refrigerados gastronorm serie GN 2/1

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable.
» Cuerpo interior en acero inoxidable.

* Puertas con tirador incorporado en acero inoxidabl.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion.

+» Dotados de luz interior.

1] 9] 0] 9] « Estantes de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.
APG-1402 APG-1403 » Gufas en acero inoxidabl_e para la sujecion y regulacion de los estantes.

+ Contrapuertas en acero inoxidable.

» Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

+ Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

+ Evaporacion automatica del agua del desescarche.

« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.
* Interruptor luminoso de marcha-paro.

+ Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

+ Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

+ Dotacidn estantes: 3 parrillas por cuerpo.

+ Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

1] U
APG-1404
A Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N® Puertas energética anual (kWh/afo) (litros) (KW) (mm) Euros €
APG-1402 8353105 2 F 1843 1400 704 1388 x 827 x 2008
APG-1403 8353106 1+2x1/2 F 1843 1400 704 1388 x 827 x 2008
APG-1404 8353107 4x1/2 F 1843 1400 704 1388 x 827 x 2008
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APG-711-C

‘ﬁ/

Armarios refrigerados Gastronorm con puerta de cristal
Serie GN 2/1

lluminacién interior.

Guias de acero inoxidable para la
sujecion de estantes.

APG-1402-C

Evaporador de tiro forzado.

Armarios refrigerados gastronorm con puerta de cristal serie GN 2/1

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable.
« Cuerpo interior en acero inoxidable.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas de doble acristalamiento con iluminacién interior.

« Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.
« Estantes de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

« Guias en acero inoxidable para la sujecion y regulacidn de los estantes.

« Pies de acero inoxidable regulables en altura.

« Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

APG-711-C * Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.
» Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
« Evaporacion automatica del agua del desescarche.
« DesagUe en el interior de la camara.
« Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.
« Interruptor luminoso de marcha-paro.
« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.
* Temperatura de trabajo de -2° a +8 °C con 38 °C de temperatura ambiente.
« Dotacién estantes: 3 parrillas por cuerpo.
« Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.
* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.
APG-1402-C
: o Capacidad Potencia Compresor Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas ires) W) V) (i) Eulies €
APG-711-C 8353108 1 cristal 700 484 O1-abr 693 x 846 x 2007
APG-1402-C 8353109 2 cristal 1400 704 03-ago 1388 x 846 x 2007

Z edenox

A

| 279



Armarios para mantenimiento de congelados Gastronorm
Serie GN 2/1

ANG-712 ANG-1402

Armarios para mantenimiento de congelados gastronorm serie GN 2/1

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable AISI-304 18/10.
« Cuerpo interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.

+ Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.
 Los marcos de las puertas incorporan sistema de calefaccion para evitar la acumulacion de hielo.
« Estantes de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

 Guias en acero inoxidable para la sujecion y regulacion de los estantes.

U U U U « Pies de acero inoxidable regulables en altura.

ANG-711 ANG-712 ANG-1402 + Contrapuertas en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

+ Refrigerante ecoldgico R-404 A libre de CFC.

+ Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.

+ Evaporacion automatica del agua del desescarche.

» DesagUe en el interior de la cdmara.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.

+ Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.

+ Temperatura de trabajo: de -18° a -20 °C con 38 °C de temperatura ambiente.

+ Dotacidn estantes: 3 parrillas por cuerpo.

+ Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.

* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

U U 1) U
ANG-1403 ANG-1404
A 6 Clase eficiencia Consumo Energia Capacidad Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia N° Puertas energética anual (kWh/afio) (litros) (KW) (mm) Euros €
ANG-71 8373101 1 F 3395 700 880 693 x 827 x 2008
ANG-712 8373102 2x1/2 F 3395 700 880 693 x 827 x 2008
ANG-1402 8373103 2 F 5402 1400 1320 1388 x 846 x 2007
ANG-1403 8373104 1+2x1/2 F 5402 1400 1320 1388 x 846 x 2007
ANG-1404 8373105 4x1/2 F 5402 1400 1320 1388 x 846 x 2007
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Armario refrigerado para pescado

Circulacion del flujo de
aire interior.

Armario refrigerado para pescado

* Elarmario de pescados esta diseflado para ofrecer una alta humedad en su interior y una temperatura rigurosamente
constante en todos sus cajones.

« Distribucion uniforme del frio en el interior del armario gracias al excelente disefio del sistema de ventilacién interior.

« Estructura compacta totalmente inyectada con paneles exteriores en acero inoxidable AlISI-304 18/10.

* Excelente circulacién de los flujo s de aire lo que permite que se distribuyan uniformemente por todo el armario
consiguiendo una temperatura constante y uniforme entre todos los cajones y por todo el armario.

« Cuerpo interior en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

« Puertas con tirador incorporado en acero inoxidable AlSI-304 18/10.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura en las puertas.

+ Dotado de luz interior.

* Provisto de desagUe con conexién a la red.

APP-801 » Apoyos de acero inoxidable facilmente desmontables para la limpieza.
« Sistema de cremallera para la sujecién y regulacion de los estantes.
* Pies de acero inoxidable regulables en altura.
+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
» Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.
« Evaporador de tiro forzado con recubrimiento anticorrosion.
» Evaporacion automatica del agua del desescarche.
+ Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFC, con una densidad de 40 Kg/m3.
« Control electrénico de la temperatura y del desescarche con visor digital.
* Tension de trabajo: 230 V 1+N 50 Hz.
* Provisto de 7 cajones interiores de gran capacidad para pescado, fabricado en PVC sanitario, con doble fondo perforado en
acero inoxidable AISI-304 18/10.

» Desague individual de cada cajon al desagle general desmontable para la limpieza general del armario.
» Temperatura de trabajo: -4° +2 °C con +38 °C de temperatura ambiente.
* Bajo pedido pueden fabricarse con cerradura.

Modelo Referencia N° Puertas Ca(;l)i?rcolg)ad Po(t\w)aa COT&;‘;SW D|m($Tr]1rsY|1c):nes Esr\éséi

APP-801 8363101 1 600 490 03-ago 760 x 726 x 2005
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Armarios refrigerados
Armarios de mantenimiento de congelados

e e

|
@ !
TR LR (1 L

APS-251 APS-451 APS-651
ANS-251 ANS-451 ANS-651

MODELOS APS/ANS

| 8
o TR

Armarios refrigerados y de mantenimiento de congelados

* Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere E—
] elevada resistencia a los golpes y uso diario.
APS-251 » Cuerpo interior en material alimentario ABS.
ANS-251 » Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza. =
-

» Puerta con tirador incorporado.

* Puerta reversible.

+» Dotados de cerradura con llave.

+ Para modelos APS-251, APS-451y APS-651 R-600a.
+ Para modelos ANS-251, ANS-451y ANS-651 R-290.
» Termoémetro digital, control de la temperatura.

« Tensién de trabajo: 230 V / 50 Hz. e—
Armarios de conservacion: i
- De dotacion se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio Los armarios ofrecen una
p| inferior. exc_elen_te robustez }deal para
APS-451 - Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco. aglieacienes prores eneles,
ANS-451 - Cuentan con un ventilador que distribuye el frio en el interior obteniendo una
temperatura homogénea.

- Cuentan con desagte en el interior de la cdmara.

- Refrigeracioén estatica, evaporador integrado en la pared posterior del armario. \

Armarios de mantenimiento de congelados: \

- Incorporan 7 estantes fijos. \

- Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores.
- En los modelos 200, 400 y 600 pueden introducirse cestas de plastico que
facilitan la seleccién y el almacenamiento de los productos. (Ver accesorios de

— armarios refrigerados en paginas 288-289). Gran comodidad de i
apertura de la puerta gracias
APS-651 al disefio del tirador.
ANS-651
. Clase eficiencia Capacidad Temperatura Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Acabado energética (litros) Trabajo (°C) W) (mm) Euros €
APS-251 19048044 Epoxi blanco F 150 -1°Ca 6°C 150 600 x 585 x 855
APS-45] 19042955 Epoxi blanco D 460 -12C a 6°C 200 626 x 742 x 1865
APS-651 19042957 Epoxi blanco D 600 -1°Ca 6°C 200 780 x 742 x 1865
; Capacidad Potencia Temperatura Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Acabado (litros) (W) Trabajo (°C) (mm) Euros €
ANS-251 19048062 Epoxi blanco 150 150 -22°Ca-15°C 600 x 585 x 855
ANS-451 19042962 Epoxi blanco 460 160 -22°C a -15°C 626 x 742 x 1865
ANS-651 19042963 Epoxi blanco 600 160 -22°Ca-15°C 780 x 742 x 1865
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Armario refrigerados exterior en acero inoxidable
Armarios de mantenimiento de congelados exterior en acero inoxidable

APS-251-1 APS-451-1

APS-651-1
ANS-251-1 ANS-451-1 ANS-651-1
Armarios refrigerados y de mantenimiento de congelados MODELOS ANS
* Exterior con recubrimiento de acero inoxidable que le confiere elevada resistencia en el Y
DO | USOdIarIO
APS-251-1 » Cuerpo interior en material alimentario ABS. N
ANS-251-1 » Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.
» Puerta con tirador incorporado.
* Puerta reversible.
+» Dotados de cerradura con llave.
- Para modelos APS-451y APS-651 R-600a.
- Para modelos ANS-451y ANS-651 R-290.
+ Termometro digital, control de la temperatura. Refrigeracion estatica
« Tension de trabajo: 230 V / 50 Hz. mediante estantes evaporadores
Armarios de conservacion:
- De dotacion se suministran 3 parrillas superiores y 1 parrilla para el espacio inferior. MODELOS APS
] - Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco. )
APS-451-1 - Cuentan con un ventilador que distribuye el frio en el interior obteniendo una _
ANS-451-1 temperatura homogénea. S, -3
- Cuentan con desaguUe en el interior de la cdmara.
- Refrigeracion estatica, evaporador integrado en la pared posterior del armario. :
Armarios de mantenimiento de congelados:
- Incorporan 7 estantes fijos. .
- Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores. s
- Temperatura de trabajo: -25°C - 10°C (Temperatura exterior 32°C) - —
- En los modelos 400 y 600 pueden introducirse cestas de plastico que facilitan Guias integradas en las
la seleccion y el almacenamiento de los productos. (Ver accesorios de armarios paredes del armario con
—— refrigerados en paginas 288-289). sistema anti-vuelco.
APS-651-I
ANS-651-1
] Clase eficiencia Capacidad Temperatura Potencia Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Acabado energética (litros) Trabajo (°C) (W) (mm) Euros €
o APS-251-1 19048063 Acero inoxidable F 150 -1°Ca6°C 150 600 x 585 x 855
APS-451-| 19042960 Acero inoxidable D 460 -1°Ca6°C 200 626 x 742 x 1865
APS-651-| 19042961 Acero inoxidable D 600 -1°C a 6°C 200 780 x 742 x 1865
’ Capacidad Potencia Temperatura Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Acabado (litros) W) Trabajo (°C) (mm) Euros €
0 ANS-251-1 19048064 Acero inoxidable 150 150 -22°C a-15°C 600 x 585 x 855
ANS-451-| 19042964 Acero inoxidable 460 160 -22°C a-15°C 626 x 742 x 1865
ANS-651-I 19042965 Acero inoxidable 600 160 -22°C a-15°C 780 x 742 x 1865
Z edenox | 283
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Armarios refrigerados con puerta de cristal
Armarios de mantenimiento de congelados con puerta de cristal

APS-201-C APS-451-C APS-651-C ANS-601-C

Armarios refrigerados y de mantenimiento de congelados con puerta de cristal
« Exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi blanco que le confiere

elevada resistencia a los golpes y uso diario.
« Cuerpo interior en material alimentario ABS.
» Cuentan con iluminacion interior fluorescente que incrementa el reclamo y exposicién
APS-201-C de los productos (modelos congelacion con iluminacién LED).

* Puertas reversibles con marco fabricado en aluminio que le confiere un acabado
elegante y muy estético (excepto modelos de congelacion).

— » Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza.
+ Dotados de cerradura con llave
* Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC, para modelos APS-201y ANS-201.

- Para modelos APS-451y APS-651 R-600a.

- Para modelos ANS-451y ANS-651R-290.
+ Termometro digital, control de la temperatura. Refrigeracion estatica
+ Desagule en el interior de la cdmara. mediante estantes evaporadores
+ Tension de trabajo: 230 V / 50 Hz.

Armarios de conservacion:
APS-451-C - Puerta de doble cristal con tirador incorporado en el marco.

ANS-401-C - Refrigeracion estatica, el evaporador estd integrado en la pared posterior del - \
armario y un ventilador distribuye el frio obteniedo una temperatura homogénea . T \
en el interior. f i

- Guias integradas en las paredes del armario con sistema anti-vuelco.

- Parrillas de varillas plastificadas, facilmente desmontables para su limpieza.

- De dotacion se suministran 3 parrillas superiores y 1parrilla para el espacio inferior.
Armarios de mantenimiento de congelados:

- Puerta de triple cristal con resistencia anti-vaho incorporada.

- Incorporan 7 estantes fijos. Gufas integradas en las
- Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores. paredes del armario con
— - En los modelos 200, 400 y 600 pueden introducirse cestas de plastico que sistema anti-vuelco.
facilitan la seleccion y el almacenamiento de los productos. (Ver accesorios de

APS-651-C armarios refrigerados en paginas 288-289)
ANS-601-C
B . Potencia Temperatura Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia Capacidad W) Trabajo (°C) (mm) Eulos 2

APS-251-C 19048045 130 150 -1°C a +6°C 600 x 585 x 845

APS-451-C 19042958 460 200 -1°C a +6°C 626 x 742 x 1865

APS-651-C 19042959 600 200 -1°C a +6°C 780 x 742 x 1865

ANS-401-C 8336351 350 500 -18°C a -2°C 600 x 600 x 1855

ANS-601-C 8336401 610 520 -18°C a -2°C 775 x 695 x 1885
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RVC-110 P

APE-451-C
ACE-401-C

o]

APE-651-C

Modelo

Armarios refrigerados.
Armarios mantenimiento de congelados para exposicion con cabezal iluminado. 1 puerta

(1]

RVC-110 P ACE-401-C

Armarios refrigerados y de mantenimiento de congelados para
exposicion con cabezal iluminado de una puerta

 Los armarios refrigerados son ideales para la exposicion de alimentos, bebidas y en general
productos que requieran de una conservacion a temperatura positiva.

* Los armarios de mantenimiento de congelados estdn diseflados para el mantenimiento
de productos que requieran una conservacion a temperatura negativa como son helados,
pasteleria o materias primas.

* Todos los modelos estan dotados de cerradura con llave (incluido el armario con puertas
correderas)

+ Cuentan con iluminacion en el interior que favorece la exposicion del producto. El modelo
APE-651-C mediante LED en el lateral y en parte superior.

« Display superior iluminado mediante tubo fluorescente.

« Incorporan 4 ruedas.

* Provisto de desagUe en la cdmara interior.

« De dotacién se suministran 4 parrillas por armario. El modelo APE-651-C se suministran 5
estantes, fabricados en varilla de acero plastificado en blanco.

« Sistema de cremallera para la sujeciéon y regulacion de los estantes.

» Termometro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.

« Refrigerante ecolégico R600a para todos los modelos excepto para el ACE-401-C que
incorpora R-134 A libre de CFC.

« Tension de trabajo: 230 V / 50 Hz

¢ Armario refrigerado: Distribucion uniforme del frio en el interior del armario, gracias al
excelente disefio del sistema de refrigeracion ventilada, cuenta con un evaporador de tiro
forzado.

* Puerta de doble cristal con tirador incorporado en el marco.

¢ Armario de mantenimiento de congelados: Refrigeracion estatica mediante 5 estantes
evaporadores.

» EI APE-651-C es un armario de gran capacidad de exposicién con dimensiones interiores de
587 x 416 x 1539 mm.

« EI Slim Cooler es un armario de reducidas dimensiones. Sus dimensiones interiores son 280 x

281 x 1324 mm. Las dimensiones de cada parrilla son 280 x 204.

Capacidad Potencia Temperatura

Referencia

Dimensiones

NOVEDAD

APE-451-C

EI RVC-110 P ofrece mayor
capacidad con el minimo
espacio

PV.P.

RVC-110P

19045356

(litros)
100

W)
224

Trabajo (°C)
0¢C a +6°C

(mm)

360 x 370 x 1865

@ APE-451-C

19046752

380

200

0°Ca+10°C

600 x 624 x 1863

O APe-651-C

19048797

600

250

0°Ca+6°C

690 x 680 x 2025

ACE-401-C

8336501

578

1000

-18°C a -22°C

680 x 720 x 2060

Z nox
;edeo

Euros €
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Armarios refrigerados.

Armarios mantenimiento de congelados para exposicion con cabezal iluminado. 2 Puertas

APE-952 CC

APE-952 C

exposicion con cabezal iluminado de dos puertas

como son helados, pasteleria o materias primas.

puertas correderas)

* Display superior iluminado mediante tubo fluorescente.

* Incorporan 4 ruedas.

* Provisto de desagUe en la cdmara interior.

* De dotacion se suministran 4 parrillas por puerta.

+ Sistema de cremallera para la sujecion y regulacion de los estantes.

== * Refrigerante ecoldgico R-134 A libre de CFC.

APE-952-CC + Tension de trabajo: 230 V / 50 Hz

Puertas correderas

de tiro forzado.
» Puerta de doble cristal con tirador incorporado en el marco.

estantes evaporadores.

ACE-902-C
Puertas abatibles

; Capacidad Potencia Temperatura
Modelo Referencia (iitros) W) Trabajo (°C)

APE-952-C 19042971 665 550 0°Ca+7°C

Armarios refrigerados y de mantenimiento de congelados para

» Los armarios refrigerados son ideales para la exposicion de alimentos, bebidas y en
general productos que requieran de una conservacion a temperatura positiva.

» Los armarios de mantenimiento de congelados estan disefiados para el
mantenimiento de productos que requieran una conservacion a temperatura negativa

APE-952-C « Todos los modelos estan dotados de cerradura con llave (incluido el armario con

» Cuentan con iluminacién en el interior que favorece la exposicidn del producto.

« Termoémetro digital, control de la temperatura y desescarche automatico.

¢ Armario refrigerado: Distribucion uniforme del frio en el interior del armario, gracias
al excelente disefo del sistema de refrigeracion ventilada, cuenta con un evaporador

« Armario de mantenimiento de congelados: Refrigeracion estatica mediante 5

ACE-902C

Dimensiones
(mm)

1250 x 725 x 2040

APE-952-CC 19042969 665 550 0Ca+7°C

1250 x 725 x 2040

ACE-902-C 8336510 1078 1100 -18°Ca -22°C

1370 x 720 x 2060

286 |
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Vitrinas expositoras refrigeradas
Vitrinas verticales de sobremesa vy Vitrinas de exposicion

Vitrinas verticales de sobremesa

A « Vitrina refrigerada ventilada para la exposicion y mantenimiento de alimentos y
bebidas en acabado blanco.
+ Sus dimensiones reducidas la hacen una vitrina versatil y ligera, ideal para instalarse
en diferentes tipos de instalaciones de servicio rapido, supermercados y restauracion.
+ Maxima exposicion gracias a su disefio con 4 caras acristaladas.
» Temperatura de trabajo +3°Ca +8 °C
* lluminacién LED interior
* Doble cristal
£ * Estantes regulables en altura
g » Termostato y termdémetro digital
8 +» Desescarche automatico
- + Dimensiones del estante 335 x 340 mm
i
"'""Hﬂﬂ: o
i T
' "nunlunml“ﬂﬁ“:ﬂﬂ
||II3IliII|||Ii|I
4 caras acristaladas que Vitrina refrigerada con Estantes regulables en altura
permiten la exposicién de desescarche automatico e iluminacion LED.
VIVES-7 los alimentos
B Capacidad Potencia ® Temperatura Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia (litros) W) N° Estantes Trabajo (°C) (mm) EUros €
VIVES-5 8386601 58 164 2 +3°Ca+8°C 428 x 386 x 849
VIVES-7 8386602 78 184 3 +3°Ca+8°C 428 x 386 x 1000
VIVES-9 8386603 98 200 4 +3°Ca+8°C 428 x 386 x 1150
=Tl
%
[/ Vitrina refrigerada de exposicion
‘ * Vitrina refrigerada ventilada para la exposicion y mantenimiento de alimentos y bebidas.
« Vision panoramica del producto expuesto a través de sus 4 caras de cristal.
+ Disefio atractivo gracias a su doble acristalamiento curvado y acabado blanco exterior en
. g = polimero resistente.
1 r » Gran capacidad de almacenamiento con iluminacién led en dos esquinas verticales que
' incrementa el reclamo y exposicion de los productos.
» Rango de temperatura de trabajo de +2 °C a +10 °C que ofrece una gran flexibilidad para
i F guardar diferentes productos como pueden ser ensaladas, botellas, latas de refresco o comidas
| frescas preparadas.
» Se suministran en dotacion 4 estantes plastificados blancos regulables en altura.
i Dimensiones del estante: 404 x 41Tmm
' » Termostato y termdémetro digital para controlar en todo momento la temperatura y
) conservacion del producto.
- : | ‘ * 4 pies con regulacidn para asegurar un asentamiento seguro.
:',_A | 4
- - e
_‘;: oy
Wy
—_—
VICO-300
i Capacidad Potencia Temperatura Dimensiones PV.P.
Modelo Referencia (litros) (W Trabajo (°C) (mm) Euros €
VICO-300 8386611 280 240 +2°C 3 +8°C 515 x 485 x 1818
? edenox | 287



Accesorios armarios refrigerados

Parrillas para armarios

« Estantes de varillas plastificadas, facilmente extraibles

EVP 2/1
PSA 400
PAE 400
; Dimensiones s Modelos G PV.P.
Modelo Referencia (mm) Familia P s Caracteristicas Eules &
APAOQQ1 8393101 560 x 542 Armarios 700 APS, ANS, APPS, APCS Parrilla
EVP 2/1 2025210 650 x 530 Armarios Gastronorm APG, ANG Parrila GN 2/1
PSA400 8396101 415 x 507 Armarios 200 Y 400 APS, APS-C, ANS Parrilla superior
PIA400 8396102 225 x 507 Armarios 200 Y 400 APS, APS-C, ANS Parrilla inferior
PSA600 8396103 650 x 525 Armarios 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Parrilla superior
PIA6OO 8396104 650 x 330 Armarios 600 APS, APS-C, ANS, ANS-C Parrilla inferior
PAE400 8396105 396 x 514 Armario con cabezal iluminado APE-401-C Parrilla
PAE900 8396106 505 x 528 Armario con cabezal iluminado APE-902 / APE-902-C Parrilla
Barras carniceras para armarios
« Las barras carniceras se montan directamente sobre las cremalleras
en armarios snack y sobre un par de gufas en acero inoxidable
cuando se trata de armarios Gastronorm.
BCAS
Barra carnicera montada en un armario
refrigerado snack.
: Dimensiones i Modelos e PV.P.
Modelo Referencia (mm) Familia RS Caracteristicas Ellios &
BCAG 8393110 - Barras carniceras Gastronorm APG, ANG -

BCAS 83931M - Barras carniceras 700 APS, ANS, APPS, APCS -
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AGG662

Accesorios armarios refrigerados

Sujecioén de las parrillas para armarios y cerradura
» Gufas en acero inoxidable.

* Provistas de pestafas para facilitar la extraccion.

» En forma de U para soportar parrillas.

« En forma de L para soportar cubetas.

« Sujecion de parrilla Gastronorm.

. Longitud i Modelos - PV.P.
Modelo  Referencia () Familia GRS Caracteristicas Bl 2
CER 8393112 - Armarios 600y 700 APS, ANS, APPS, APCS, APG y ANG Cerradura
PAVI3Z00 8396112 - Vitrina VICO VICO-300 Parilla y soportes
PAVIV 8396111 - Vitrinas VIVES VIVES Parrilla
AGG662 8393103 662 Armarios Gastronorm APG, ANG Guia en forma de U
AGP485 8393104 496 Armarios de pescado APP-801 Guia en forma de L
AGCP519 8393105 519 Armarios con compartimento de pescado APPS-1403 Juego de guias en forma de U
AGCC562 8393106 562 Armarios con compartimento de congelados APCS-1403 Juego de guias en forma de U
N
ACP530 ACPP600
; Longitud HF Modelos fpi PV.P.
Modelo Referencia (mm) Familia T Caracteristicas Ellios &
ACP530 8393107 530 x 460 x 100 Armarios con compartimento APPS, APCS Uso en compartimento
ACPP600O 8393109 600 x 400 x 120 Armario pescados APP-801 -
i ¥ Cubetas
i e ar « Cajones para armarios de pescado en PVC sanitario.
_"..! ! « Las cubetas para compartimentos incorporan un fondo perforado.
i fit  El nimero maximo de cestas por armario ANS es:
= es 1 - 600 =12 cestas grandes y 1 pequefia.
Wi g - 400 =6 grandes y 1 pequefia.
= - - 200 =2 grandes y 1 pequefia
=
P
==l
Cestas armarios 600.
. Longitud Modelos A PV.P.
Modelo Referencia (mm) e Caracteristicas Eulies &
CSA200 19036742 427 x 360 x 145 ANS-201 Cesta Grande
CIA200 19036743 187 x 360 x 192 ANS-201 Cesta pequena
CSA400 8396122 360 x 427 x 193 ANS-451, ANS-401-C, ANS-451-| Cesta Superior
CIA400 8396123 360 x 187 x 192 ANS-451, ANS-401-C, ANS-451-| Cesta Inferior
CSA600 8396120 515 x 310 x 175 ANS-651, ANS-601-C, ANS-651-1 Cesta superior
CIA600 8396121 620 x 300 x 185 ANS-651, ANS-601-C, ANS-651-1 Cesta inferior
? edenox | 289
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Abatidores de temperatura

En la restauracion profesional, la seguridad v la higiene de las
comidas deben considerarse prioritarias.

Es importante saber que una incorrecta conservacion o

una mala utilizacion de las comidas es la principal causa de
intoxicaciones alimentaria.

En los ultimos tiempos han sido muchos los casos
denunciados en el sector de la industria alimentaria y la
restauracion colectiva.

Ante estos problemas, la utilizacion de los abatidores de
temperatura se ha vuelto un elemento indispensable en las
cocinas.

Nuestro sistema de Abatimiento / Congelacion cumple con las
normas mas recientes basadas en el sistema HACCP (Analisis
del riesgo y control de Puntos Criticos) pudiéndose controlar
y certificar mediante sistemas adicionales.

Los abatidores edenox, reducen rapidamente la temperatura
de los alimentos frescos y cocinados, los preserva
manteniendo inalteradas sus caracteristicas de frescura,
higiene y calidad.

¢POR QUE EL ABATIDOR?

3. Ahorro de tiempo
La preparacion adelantada de los alimentos y el abatimiento
de gran cantidad de ellos permite a la cocina ofrecer, cuando

1. Higiene y seguridad
La manera tradicional de conservar los alimentos cocinados
ha sido la de dejar que el producto se enfrie al aire libre hasta

que la temperatura del alimento haya alcanzado el nivel ideal
para su introduccion en el refrigerador. Con estas condiciones
de temperatura (+65°C +10°C) y humedad, en el alimento se
desencadena una notable proliferacion bacteriana.

El rapido descenso de temperaturas que posibilitan los
Abatidores de edenox impide la reproduccion de los
microorganismos (grafico 1) en las comidas recién preparadas.
Los tiempos de conservacion en el frigorifico cambian segun
el tipo de preparacion. El producto conservado de manera
libre debe ser consumido, normalmente, antes de cinco
dias debido a la capacidad de reproduccion que tienen
las bacterias también en ambientes frios. Los productos

Sea preciso, un menu mas rico y variado. El cocinero no debe
controlar permanentemente todo el proceso de preparacion
de varios platos.

Con la simple operaciéon de regeneracion de la comida es
posible servir en muy poco tiempo un amplio surtido de
platos.

Los Abatidores edenox aumentan la capacidad productiva
reduciendo los costes de personal, con la ventajas destacables
de rentabilidad y de tiempo.

. Calidad

El descenso radpido de temperatura permite conservar inalterada la

envasados al vacio, no teniendo contacto con el aire, se
pueden conservar hasta 20 dias.

humedad en las comidas e impide la proliferacion bacteriana normal.
La congelaciéon rapida fomenta la formacion de microcristales
intercelulares (grafico 2) manteniendo en el producto caracteristicas
de compactabilidad, sabor vy la frescura de los alimentos también a
lo largo del tiempo.

Nuestros abatidores son excepcionales también para conservar
alimentos frescos y crudos como el pescado, los crustaceos, las
verduras, el pan y los semielaborados como la pasta fresca vy las
salsas.

Grafico 1

2.Racionalizacion del trabajo

Los Abatidores de temperatura permiten preparar gran
cantidad de producto que, una vez abatido, puede ser
consumido en el periodo de 5-7 dias siguientes. Si se congela,
la duracion del producto puede ampliarse a varios meses.

La planificacion adelantada mejora de manera importante las
compras de las materias primas, la organizacion del trabajo
en la cocina, con ventajas adicionales en cuanto a higiene,
calidad organoléptica de los productos y la variedad en el
menu.

Grafico 2
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5. Aplicaciones
Este sistema de racionalizacion del trabajo en la cocina
resulta muy ventajoso para todo tipo de restauracion y en
particular para comedores colectivos, hospitales, hoteles,
restaurantes, asi como para ocasiones especiales como
grandes banquetes.
También tiendas de comida preparada, caterings vy
delicatessen pueden ofrecer a sus clientes platos listos y bien
presentados.

6.0Otras ventajas

Con los abatidores rapidos de edenox se optimiza la gestion

de las existencias ya que permiten:

a) Reducir la pérdida del peso debido a la natural
evaporacion de la humedad de la comida cocinada.

b) Efectuar compras mayores de alimentos a mejores
precios organizando mejor los stocks en la cocina.

c) Organizar el almacenaje para no quedarse nunca sin
existencias.

d) Reducir drasticamente los desperdicios y los alimentos
no usados.

Descripcion de los ciclos

Abatimiento rapido

El ciclo de abatimiento rapido del producto permite llevar un
alimento desde una temperatura de +90° C a una temperatura
de +3° C en el corazon del producto, en menos de 90 minutos

edenox

2
z

Abatidores de temperatura F

y seguidamente mantener el producto a una temperatura entre
0° Cy +5° Csegun el valor establecido para su conservacion.
Con esta simple operacion, totalmente automatica, se evita
el deterioro de la comida causado por las bacterias y por la
pérdida de humedad.

Congelacion rapida

El ciclo de congelacion rapida de alimentos permite llevar un
alimento desde una temperatura de +90° C a una temperatura
de -18° C en el corazon del producto, en menos de 4 horas vy
seguidamente mantener el producto a una temperatura entre
-18° Cy -25° C segun el valor establecido para su conservacion.

Temperatura del
aire en |2 cAmara
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Abatidores de temperatura
Panel FAST

1

Excelente circulacion del aire
en el interior del abatidor
gracias a la nueva estructura
de acero inoxidable, lo que
reduce el tiempo para abatir
los alimentos.

2

En los abatidores con el

panel FAST la rejilla de
soporte permite acomodar
bandejas tipo GN o EN
indiferentemente, permitiendo
un uso mas sencillo a los
usuarios.

3

La temperatura del producto
puede ser monitorizada
constantemente gracias a

la sonda de temperatura
insertada en el corazén del
producto.

4

El panel de control FAST es
de muy facil utilizacién e
intuitivo.

Panel FAST

« El panel de control FAST es de muy fdcil utilizacion e intuitivo y permite
abatir o congelar el producto sobre una base de tiempo (90’ en
abatimiento positivo o de 240’ en abatimiento negativo, dictados por
estandares de HACCP, controlando la temperatura del corazon del producto
a través de la sonda).

En el caso de uso con sonda, el usuario no necesita preocuparse de

elegir el ciclo correcto para alcanzar el ciclo éptimo de refrigeracion o
congelacion puesto que la sonda y el software del abatidor trabajaran para
conseguir la temperatura en el producto al nivel requerido, conservando sus
caracteristicas aromaticas y de sabor originales.

Una vez que el ciclo haya acabado, puede ser almacenado en una de sus
99 posiciones de memoria, de modo que puede recuperar el programa
utilizado tantas veces como se requiera repetir el proceso.

Visualizacién de la temperatura de
la sonda o de tiempo.

Enfriamiento rapido a +3 °C.

\

V!
1
o

« Ademds, los abatidores de edenox disponen de sonda con calefaccién para
su facil extraccion del corazon del producto tras completar el proceso de
abatimiento negativo.

« Cuando el ciclo termina, el abatidor cambia automaticamente a modo
conservacion manteniendo el producto a la temperatura adecuada hasta
que el producto se transfiera a los refrigeradores adecuados para su
almacenaje y conservacion.

¢ Modelos disponibles con panel FAST: AM-03-11, AMM-05, AM-101,
AM-161y AM-102.

Visualizacion de la temperatura
de la cdmara.

Congelacion a -18 °C.

Ciclo intenso de enfriamiento rdpido

Ciclo intenso de congelacion (-18°C).
(+3°0)

Calentamiento para poder extraer la
aguja sonda.

Menu.

Disminucion de valores, visualiza el
Incremento de valores, visualiza la tiempo del ciclo transcurrido.

temperatura de la aguja sonda.

Puesta en funcionamiento/paro de un
ciclo de enfriamiento rdpido. Tras haber
conectado el aparato a la red eléctrica,

al pulsar esta tecla, el aparato pasa de

la condicién de paro (Off) a la de espera
(Stand-by) para la configuracion del

ciclo que se desea. También sirve para
interrumpir el funcionamiento durante el
ciclo de enfriamiento rapido/congelacion/
conservacion.

Puesta en funcionamiento/paro
deshielo. Pulsando la tecla 3 segundos
se visualiza la temperatura de la sonda
del evaporador.
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Abatidor - congelador compacto

AM-03-11 AM-03-ME

=1 I +

Z edenox
-

Panel fast.

Abatidores - congeladores compactos

« Abatidores-congeladores rapidos controlados electrénicamente. « Dispositivo automdtico de desescarche y evaporacion automatica del agua
« Ciclo abatimiento: +90° a +3° C. de la condensacion sin aporte de energia eléctrica.

« Ciclo congelacion: +90° a-18 ° C. + Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

« Exterior totalmente en acero inoxidable AISI 304 18/10 acabado satinado. « Tirador ergonémico en toda la altura de la puerta.

« Interior fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10. « Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automaético v fijacion
« Estructura compacta totalmente inyectada. de apertura a 100°, excepto modelo AM-03-11 E.

« Nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacion. « Incorporan soporte-guias en acero inoxidable AISI-304 18/10, extraibles sin
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza. necesidad de Utiles, para facilitar la limpieza.

« Incorpora sonda para controlar la temperatura en el corazén del alimento. « Fabricado conforme a las normas CE.

» Posibilidad de memorizar hasta 99 ciclos de abatimiento o congelacion. « Construido segun la directiva HACCP.

« Capacidad 3 GN 1/1 (separacion entre guias 80 mm) « Temperatura ambiente: + 42° C.

* Entrada de los recipientes GN por el lado de 325 mm. « Tension de alimentacion: 230 V 1+N - 50 Hz.

« Dotacién de 3 pares de guias para cubetas GN 1/1. * El modelo AM-03-11 E dispone de sonda de temperatura sin calefactar.

« Aislamiento de poliuretano inyectado de 35 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m?.
« Gas-refrigerante ecolégico R404 A libre de CFC.

Produccién Produccién :
" . . . - . - Potencia Peso PV.P.
Modelo Referencia Capacidad ciclo refrigeracion ciclo congelacion ow) Panel (Ka) Euros €
+90+3° C (Kg/ciclo)  +90-18° C (Kg/ciclo) 9
AM-03-1 8572102 3GNIN 8 5 587 Fast 47
AM-03-11E 8572101 3GN1/1 7 4 490 Estandar 45
Z edenox | 295
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Mesas abatidores - congeladores

Mesas abatidores- congeladores

» Abatidores-congeladores rapidos controlados electronicamente.
- Ciclo abatimiento: +90° a +3° C.
- Ciclo congelacion: +90° a -18 ° C.
« Interior fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10.
« Estructura compacta totalmente inyectada.
« Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.
* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion
de apertura a 100°.
« Tirador ergondmico integrado en toda la altura de la puerta.
+ Entrada de los recipientes GN por el lado de 530 mm.
« Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m®.

AMM-05 E

« Capacidad de 5 GN 1/1 (separacion entre guias 65 mm)

« Exterior en acero inoxidable acabado satinado, excepto parte posterior en plastificado.
+ Control de ciclos mediante termostato con alarma sonora al final del ciclo.

« Tension de alimentacion: 230 V 1+N - 50 Hz.

* Incorpora desagUe en la cuba.

+ Dispone de sonda de temperatura sin calefactar.

* Temperatura ambiente: + 42° C.

» Gas-refrigerante ecolégico R404 A libre de CFC.

« Dispositivo automatico de desescarche y evaporacion automatica del agua
de condensacion sin aporte de energia eléctrica.

+ Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

« Pies (@ 2") regulables en altura, de acero inoxidable AlSI 304 18/10.

« Incorpora soporte-guias en acero inoxidable AlSI-304 18/10, extraibles sin
necesidad de Utiles, para facilitar la limpieza.

+ Fabricados conforme a las normas CE.

« Construidos segun la directiva HACCP.

+ Grupo motor incorporado.

AMM-05 E AMM-05 E
Produccién Produccién f
Modelo Referencia Capacidad ciclo refrigeracion ciclo congelacién Po(ts\?)cm Panel ?Esg EE'r\é'E'€
+90+3° C (Kg/ciclo) ~ +90-18° C (Kg/ciclo) 9
AMM-05 E 8572103 5GN1/1 10 7 700 Estandar 95

AMM-05
« Capacidad de 5 GN 1/Ty EN (600 x 400). Separacion entre guias 65 mm.
« Exterior totalmente en acero inoxidable AISI 304 18/10 acabado satinado.

+ Panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacion.
+ Sonda con sistema de calefaccion para facilitar su extraccion al final del proceso.
* Incorpora desagUe en la cuba.

+ Acepta bandejas de gastronomia y pasteleria (600 x 400 mm).
» Temperatura ambiente: + 42° C.
« Tension de alimentacién: 230 V 1+N - 50 Hz.

AMM-05 Detalle del interior.
AMM-05
Produccién Produccién ]
Modelo Referencia Capacidad ciclo refrigeracion ciclo congelacion PO('EW)CIB Panel I(DIESC)’ EBX)'SP'€
+90+3° C (Kg/ciclo)  +90-18° C (Kg/ciclo) 9
AMM-05 8572104 5GN1/1y E/N 12 8 1250 Fast 85
296 | Z edenox
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AM-08E AM-101

Armarios abatidores - congeladores

» Armarios abatidores-congeladores controlados electronicamente.

+ Ciclo abatimiento: +70° a +3° C.

« Ciclo congelacién: +70° a-18° C.

» Exterior totalmente en acero inoxidable AISI 304 18/10 acabado satinado.

« Interior en acero inoxidable AISI 304 18/10.

« Estructura compacta totalmente inyectada.

» Nuevo panel de mandos con teclas sensitivas de facil utilizacion.

* Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

* Incorpora sonda con calefaccion para controlar la temperatura en el
corazon del alimento v facilitar su extraccion al final del proceso.

» Pase automatico de la fase de abatimiento o congelacién a mantenimiento.

* El modelo AM-08 E dispone de sonda de temperatura sin calefactar.

+ Capacidad: 8,10 y 16 GN1/1, TOGN2/1y EN (600 x 400) segiin modelos.

+ Entrada por lado de 530 mm.

» Separacion entre guias: 65 mm.

+ Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m?®.

 Gas-refrigerante ecoldgico R404 A libre de CFC.

+ Dispositivo automatico de desescarche y evaporacion automatica del agua
de condensacién sin aporte de energia eléctrica.

Armarios abatidores - congeladores
Serie GN1/1y GN 2/1

1766

-
z edenox

Panel fast.

+» Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.

« Tirador ergonémico integrado en toda la altura de la puerta.

+ Junta magnética en los cuatro lados.

« Pies (@ 2") regulables en altura, de acero inoxidable AISI 304 18/10.

* Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico v fijacion
de apertura a 100°.

* Incorpora soporte-guias en acero inoxidable AlSI-304 18/10, extraibles sin
necesidad de Utiles, para facilitar la limpieza.

* Incorpora desague en la cuba.

* Fabricado conforme a las normas CE.

+ Construido segun la directiva HACCP.

» Temperatura ambiente: + 42° C.

» Grupo motor incorporado.

* Para obtener una mayor produccién existe la posibilidad de instalar un
grupo frigorifico potenciado.

+ Tension de alimentacion: 230 V 1+N - 50 Hz en todos los modelos excepto
AM-102 (230-400/1-3N/50-60 Hz) y AM-161400/3N/50 Hz.

Produccién Produccién ]

Modelo Referencia Capacidad ciclo refrigeracion ciclo congelacion Po(ts\?)cm Panel Iz’;.(esc)) ELFJ).I}{).SP.€
+90+3° C (Kg/ciclo)  +90-18° C (Kg/ciclo) 9
AM-08 E 8572105 8GN/ 23 14 1300 Estandar 130
AM-101 8572108 10 GN 1/1-EN 30 20 2350 Fast 145
AM-161 8572113 16 GN 1/1-EN 42 30 3500 Fast 185
AM-102 19033235 10 GN 2/1-EN 70 50 2850 Fast 280
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Abatidores de temperatura
Células de abatimiento y congelacion

o
N
~N
~

CAM-201

Células de abatimiento - congelacion

» Las células de abatimiento-congelacion rapidas estan
controladas electronicamente.

« Posibilidad de equipar las células con una rampa para facilitar la
introduccion de los carros GN 1/1y GN 2/1 (accesorio).

+ Ciclo abatimiento: +90° a +3° C.

+ Ciclo congelacion: +90° a -18° C.

+ Exterior totalmente en acero inoxidable AISI 304 18/10.

+ Interior fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10.

+ Construccion mediante paneles.

« Aislamiento de poliuretano inyectado de 80 mm libre de CFC, con una
densidad de 42 Kg/m?®.

« Evaporador de alta ventilacion para garantizar la maxima eficacia del
sistema de enfriamiento.

* Nuevo Panel PREMIUM, de facil uso con nuevas prestaciones.

* Incorpora de serie una sonda multipunto que proporciona 4 puntos de
lectura en el corazén del producto, garantizando un ¢ptimo resultado.
+ Sonda con calefaccién para una facil extraccion al final del proceso.

» Cuenta con 67 recetas precargadas y 32 programas personalizables para

ciclos de abatimiento o congelacion.

* Interior con uniones angulares de radio de 80 mm, para facilitar la
limpieza.

CAM-202

0

2220

CAM-202

Gas-refrigerante ecoldgico R404 A libre de CFC.

Puertas dotadas con sistema de cierre automatico.

Fabricado conforme a las normas CE.

Construido segun la directiva HACCP.

Temperatura ambiente: + 43° C.

Grupo frigorifico remoto refrigerado por aire incluido en el
precio (modelo no potenciado).

Para obtener una mayor produccion existe la posibilidad de instalar
un grupo frigorifico potenciado.

Instalacién no incluida.

Bajo pedido especial se pueden fabricar células con mayor
capacidad para carros de gastronomia o pasteleria.

Como accesorio puede incorporar: rampa de acceso, lampara
germicida, impresora, tapa para el grupo remoto y kit de sondas.
Tension de alimentacion: 400 V - 3N / 50 Hz.

Posibilidad de suministrar al abatidor-congelador sin grupo
remoto (-SG).

Disponible en versién entrada/salida (consultar).

Produccién Produccién : ]
Modelo Referencia ~ Capacidad ciclo refrigeracion ciclo congelacion Po(ts\?)cm s%aré?t'se M(emdlnq]?s F(’ﬁsc)) ElIJD.r\ésP.€
+90+3° C (Kg/ciclo)  +90-18° C (Kg/ciclo) P 9
CAM-201 19017593 20 xGN1/1 70 48 4800 Esténdar 1490 x 1245 x 2220 380
CAM-202 19017594 20 x GN 2/1 150 100 7350 Estandar 1700 x 1455 x 2220 420
208 | Z edenox
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MAQUINAS
DE HIELO

MAQUINAS DE HIELO
Maquinas de hielo de cubito macizo

Maquinas de hielo granular

MAQUINA DE HACER HIELO



Mdquinas de hielo
Maguinas de hielo macizo

EL HIELO PERFECTO
ES LO ESENCIAL. ES EDENOX

El fabricador de hielo macizo edenox estd fabricado completamente en acero inoxidable, ofreciendo un méximo de calidad en toda la gama e incorporando las
Ultimas tecnologias, garantizando una productividad maxima y una durabilidad en el tiempo.

La caracteristica principal es su fiabilidad, la calidad de todos sus componentes aseguran su correcto funcionamiento en ambientes tropicalizados o locales
donde el equipo quede encajado. Por sus dimensiones permite ser instalado en bajo barra en la mayoria de las aplicaciones.

Los cubitos se forman mediante aspersion del agua sobre un evaporador horizontal el cual, al enfriarse, crea cubitos de hielo puro vy cristalinos de alta
densidad.

El cubito macizo, es el tipo de cubito més indicado para el enfriamiento prolongado de todo tipo de bebidas, ya que el cubito se derrite lentamente.
Son ideales para aplicaciones domésticas y comerciales, para cubrir todas las necesidades diarias o apoyar o complementar las maqguinas de gran produccion,
zonas de bares, restaurantes, hoteles, etc...

La fabricacién de cubitos y la limpieza estan Reduccion de costes de mantenimiento. La
controlados por un control electrénico que permite tapa superior se desmonta facilmente para una
una mayor durabilidad de la maquina, reduciendo intervencion rapida en caso de mantenimiento
los costes de mantenimiento y mejorando la o averia. El disefio de la puerta permite acceder
higiene del equipo. rdpidamente al interior de la maquina en caso de

operaciones de limpieza.

Envolvente totalmente en acero
inoxidable.

Control electrénico con
autodiagnosis.

aire.

Equipado con cable eléctrico de
conexion y enchufe tipo schuko.

‘ Condensacion por agua o por

‘ Modelos compactos bajomostrador.

‘ Consumo de agua reducido.
‘ Cubitos de 18 y 40 gr.

acceder facil y comodamente a sus componentes instalar en temperaturas ambientes de hasta 43°C,
y realizar rdpidamente operaciones de con una temperatura del agua de 35°C.
mantenimiento.

‘ El fabricador de cubitos ha sido disefiado para ‘ Todos los modelos estan tropicalizados: se pueden

Ventilacion frontal ideal para instalaciones donde
la mdquina estd encastrada.

*J
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Maquinas de hielo
Cubito de hielo macizo

Mdquinas de hielo de cubito macizo

« Fabricado de hielo construido completamente en acero inoxidable.

« Eltipo de cubito es de 40 gr excepto en el modelo FHC-20 que es de 18 gr.

« Sistema de control electrénico.
« La tension eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.
» Modelos condensados por aire 0 por agua.

PV.P.
Euros €

* edanox * Elrefrigerante utilizado es R 404A.
+ Todos los modelos estan tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas
ambientes de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C.
0
FHC-37-A-40
Modelo Referencia Tcaumbﬁgo( gre)l Pé;jri(:%j): E:Lijc?:)t(gagi(,))r ?&rg)a?%r;acngig?otg Condegsseion Po(t\%w)cia Dimensiones (mm)
FHC-20-A-18 19048218 18 20 (1175) 24 6 (350) Aire 500 365 x 495 x 600
FHC-20-W-18 19048219 18 20 (1175) 24 6 (350) Agua 500 365 x 495 x 600
FHC-25-A-40 19048220 40 25 (625) 18 6 (150) Aire 500 365 x 495 x 600
FHC-25-W-40 19048221 40 25 (625) 18 6 (150) Agua 500 365 x 495 x 600
FHC-37-A-40 19048222 40 37(925) 24 15 (375) Aire 700 500 x 585 x 685
FHC-37-W-40 19048223 40 37(925) 24 15 (375) Agua 700 500 x 585 x 685
FHC-50-A-40 19048224 40 50 (1250) 24 25 (625) Aire 800 500 x 585 x 795
FHC-50-W-40 19048235 40 50 (1250) 24 25 (625) Agua 800 500 x 585 x 795
FHC-80-A-40 19048236 40 80 (2000) 36 40 (1000) Aire 1050 740 x 605 x 1015
FHC-80-W-40 19048237 40 80 (2000) 36 40 (1000) Agua 1050 740 x 605 x 1015
FHC-100-A-40 19048238 40 100 (2500) 36 60 (1500) Aire 1200 740 x 605 x 1015
FHC-100-W-40 19048239 40 100 (2500) 36 60 (1500) Agua 1200 740 x 605 x 1015

Mdquinas de hielo granular

El hielo granular producido por las maquinas de hielo edenox, tienen una
relacion equilibrada entre agua y hielo. Esté indicado para granizados, todo

tipo de cécteles, para la visualizaciéon
de los alimentos (pescado, frutas), para su uso en restaurantes, bares

musicales, laboratorios, hospitales, laboratorios médicos, etc.

El evaporador es un cilindro, enfriado con un cierto nivel de agua en su

interior. El hielo que se forma en las paredes de este cilindro que mediante un
sinfin en acero inoxidable es transportado a un dispositivo que rompe el hielo
para suministrarlo con menos agua residual.
» Equipos independientes para ser instalados tras barra, bajo barra o en el drea de

servicio.

PV.P.
Euros €

o « El ancho de todas las maquinas es de 90 cm.
=X « La altura reducida, maximo 80 cm, permite utilizar la base del piso superior
5§33 o (50x70 cm) como base para pequefias cargas, sin pérdida de espacio.
§$§§ ;& « Produccion de hielo continta.
::‘\i "y + Sistema de control electrénico.
%\ t:: + La tension eléctrica en todos los modelos es 230V / 50Hz.
b }a * Modelos condensados por aire o por agua.
A « El refrigerante utilizado es R 404A.
bl - » Todos los modelos estan tropicalizados: se pueden instalar en temperaturas
FHC-80-A-40 ambientes de hasta 43°C, con una temperatura del agua de 35°C
PrelEeiEn Capacidad Potencia
Modelo Referencia Capacidad 24 h (Kg) almacenamiento Condensacién (W) Dimensiones (mm)
(Ka)
FHG-80-A 19048247 Granular 80 15 Aire 700 500 x 670 x 696
FHG-80-W 19048248 Granular 80 15 Agua 700 500 x 670 x 696
FHG-120-A 19048249 Granular 120 25 Aire 700 500 x 670 x 796
FHG-120-W 19048250 Granular 120 25 Agua 700 500 x 670 x 796

Z nox
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267-268
164

297

55

55

54

54

54

54

55

54

106 - 109
275

280

272
274
279

277-278
285-286

281
276
284

282

ARMARIOS REFRIGERADOS Y PARA EXPOSICION EN ACERO
INOXIDABLE (SERIE 400 Y 600)

ARMARIOS REFRIGERADOS “SLIM COOLER” DE REDUCIDAS
DIMENSIONES

B
BANCADAS, CON ESTANTES DE ALUMINIO Y POLIETILENO
BANO MARIA ELECTRICO GN 1/1

BANO MARIA ELECTRICO GN 1/1 ENCASTRABLE (GAMA
SNACK)

BANOS MARIA SOBREMESA

BANOS MARIA, CARROS

BANOS MARIA, MESAS

BANOS MARIA, MUEBLES

BARBACOAS A GAS, GAMA SNACK 600
BASTIDORES PARA FREGADEROS

BASTIDORES PARA FREGADEROS PARA INCORPORAR LAVA-
VAJILLAS

BRAZOS TRITURADORES-BATIDORES

BRAZOS TRITURADORES-BATIDORES ACCESORIOS

BRAZOS TRITURADORES-BATIDORES VELOCIDAD FIJA
BRAZOS TRITURADORES-BATIDORES VELOCIDAD VARIABLE
BUFFET, DROP-IN

BUFFET, DROP-IN; ACCESORIOS PARA

BUFFET. CHAFING DISH

BUFFET. CRISTALES PROTECTORES

BUFFET. CUBA PARA MANTENIMIENTO DE CONGELADOS
BUFFET. ELEMENTOS CALIENTES

BUFFET. ELEMENTOS FRIOS

BUFFET. PANTALLAS, SOPORTES Y CRISTALES

BUFFET. PLACA VITROCERAMICA CON PANTALLA DE CALOR
BUFFET. VITRINAS CALEFACTADAS

BUFFET. VITRINAS CALIENTES DE SOBREMESA

BUFFET. VITRINAS EXPOSITORAS NEUTRAS

BUFFET. VITRINAS REFRIGERADAS DE SOBREMESA

283

285

61
48
199

48
145

238 - 240
240
238

239

74 -100
98 - 100
100

96 - 97
80

81
78-79
92-95
82-83
89
90-91
90 - 91



BUFFET. VITRINAS REFRIGERADAS INDEPENDIENTES
BUFFET. VITRINAS REFRIGERADAS VENTILADAS

C

CARROS ALTOS CON GUIAS PARA CUBETAS GASTRONORM
CARROS BAJOS CON GUIAS PARA CUBETAS GASTRONORM
CARROS BANO MARIA

CARROS CALIENTES

CARROS CALIENTES DISPENSADORES DE PLATOS DE NIVEL
CONSTANTE

CARROS CALIENTES GAMA THERMIK

CARROS CON GUIAS PARA BANDEJAS ISOTERMICAS
CARROS CON GUIAS PARA CESTAS DE VAJILLA
CARROS DE SERVICIO EN POLIETILENO

CARROS DE SERVICIO ESTANDARES Y REFORZADOS EN
ACERO

CARROS DE SERVICIO ESTANDARES, ACCESORIOS PARA
CARROS

CARROS DE SERVICIO Y RECOGIDA

CARROS ENCASTRABLES CON GUIAS

CARROS NEUTRO ISO

CARROS PARA BANDEJAS DE AUTOSERVICIO

CARROS PARA EL MANTENIMIENTO DE LA TEMPERATURA

CARROS PARA EL TRANSPORTE Y ESTOCAJE DE CESTAS DE
VAJILLA EN ACERO INOXIDABLE

CARROS PARA EL TRANSPORTE Y ESTOCAJE DE PLATOS
CARROS PARA ENVASADORAS AL VACIO

CARROS PARA LAVADO

CARROS PORTA PLATOS

CARROS PORTA PLATOS DE POZOS AJUSTABLES EN POLIETI-
LENO

CARROS PORTA PLATOS SOBREMESA

CARROS REFORZADO PARA GRANDES CARGAS
CARROS REFRIGERADOS

CESTAS PARA LAVAVASOS Y LAVAVAJILLAS
COCEDOR DE PASTA ELECTRICO CON BASE
COCEDOR DE PASTA ELECTRICO ENCASTRABLE
COCINA A GAS CON HORNO, GAMA SNACK 650
COCINA A GAS CON HORNO, GAMA SNACK 550
COCINA A GAS ENCASTRABLE

COCINA ELECTRICA ENCASTRABLE

COCINA VITROCERAMICA ENCASTRABLE
COCINAS A GAS, GAMA SNACK 650

COCINAS A GAS, GAMA SNACK 550

COCINAS ELECTRICAS Y VITROCERAMICAS
CONGELADORES HORIZONTALES
CONSERVADOR DE FRITOS

CONSERVADOR DE FRITOS ENCASTRABLE
CONTENEDOR CUBERTERO

CONTENEDOR PARA DESECHOS
CONTENEDORES ISOTERMICOS

CORTADORA AUTOMATICA

CORTADORAS DE FIAMBRE GAMA ESTANDAR
CORTADORAS DE FIAMBRE MANUAL

Z nox
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91
86 - 87

140 - 145
137

134 -136
133
133
135
136

135
130
144
182-183

indice alfabético de productos

CORTADORAS DE FIAMBRE PROFESIONAL CON ENGRANAJES
CORTADORAS DE FIAMBRE PROFESIONALES

CORTADORAS PROFESIONALES VERTICALES

CUBETAS GASTRONORM DE ACERO INOXIDABLE

CUBETAS PARA HELADOS

CUBOS DE DESPERDICIOS O PARA USOS VARIOS

D

DESCALCIFICADORES DE AGUA' Y CUBOS INOXIDABLE
DROP-IN, BUFFET

DROP-IN, BUFFET; ACCESORIOS PARA

DROP-IN, CHAFING DISH

DROP-IN, CRISTALES PROTECTORES

DROP-IN, CUBA PARA MANTENIMIENTO DE CONGELADOS
DROP-IN, CUBA DE HIELO

DROP-IN, ELEMENTOS CALIENTES

DROP-IN, ELEMENTOS FRIOS

DROP-IN, PANTALLAS, SOPORTES Y CRISTALES

DROP-IN, PLACA VITROCERAMICA CON PANTALLA DE CALOR
DROP-IN, VITRINAS CALEFACTADAS

DROP-IN, VITRINAS CALIENTES DE SOBREMESA

DROP-IN, VITRINAS EXPOSITORAS NEUTRAS

DROP-IN, VITRINAS REFRIGERADAS DE SOBREMESA
DROP-IN, VITRINAS REFRIGERADAS INDEPENDIENTES
DROP-IN, VITRINAS REFRIGERADAS VENTILADAS

E

ELEMENTO NEUTRO (GAMA SNACK ESTANDAR 600)
ENFRIADORES DE BOTELLAS

ENVASADORAS AL VACIO

ENVASADORAS AL VACIO CONTROLADAS POR SENSOR -
SLINE

ENVASADORAS AL VACIO CONTROLADAS POR TIEMPO -
VAKSIC

ENVASADORAS DE ASPIRACION EXTERNA
ESTANTERIAS DE ALUMINIO Y POLIETILENO
ESTANTERIAS DE SOBREMESA CON LUZ Y CALOR
ESTANTERIAS MURALES

ESTANTES PARA FREGADEROS

EXPOSITORES REFRIGERADOS DE ALIMENTOS (BANDEJAS
FRIAS)

EXPOSITORES REFRIGERADOS DE ALIMENTOS (SUSHI)

EXPOSITORES REFRIGERADOS DE INGREDIENTES PARA ENSA-
LADAS Y PIZZAS

EXPOSITOR REFRIGERADO MURAL

F
FONDOS PERFORADOS GASTRONORM

FREGADERO CON CUBETA Y ORIFICIO PARA DESPERDICIOS
FREGADERO ESCURRIDOR

FREGADERO VERTEDERO

FREGADEROS

FREGADEROS INDUSTRIALES

FREGADEROS SOLADOS AL BASTIDOR CON PUERTAS

231
229-233
232
148 - 150
152
133

74 -100
98 -100
100

97

80

80
92-93
78 - 80
94 -95

195

256 - 257
220 -224
222-223

222-223

226
58-69
47

70
14-16
266

266
263

258

12-23
12-23
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FREGADEROS SOLDADOS PARA LAVAVAJILLAS

FREGADERQOS, SOPORTES PARA FREGADEROS SUSPENDIDOS
Y MESAS SUSPENDIDAS

FREGADEROS, TUBOS REBOSADERO Y VALVULAS DE DES-
AGUE

FREIDORA ELECTRICA ENCASTRABLE
FREIDORAS A GAS Y ELECTRICA
FREIDORAS PROFESIONALES DE SOBREMESA

G

GAMA SNACK ESTANDAR 600
GAMA SNACK 600 ENCASTRABLE
GASTRONORM, CUBETAS DE ACERO INOXIDABLE
GASTRONORM, RECIPIENTES
GRIFERIA ACCESORIOS

GRIFERIA INDUSTRIAL

GRIFERIA PARA LAVAVAJILLAS
GRIFOS DE PEDAL

GRIFOS DUCHA

GRIFOS DUCHA 2 AGUAS

GRIFOS ELECTRONICOS

GRIFOS EXTENSIBLES

GRIFOS MONOMADO ALTURA 600

H
HORNO A CONVECCION
HORNOS DE BRASA
HORNO GASTRONOMIA
HORNO PANADERIA

|

INDUCCION

INDUCCION DE ENCASTRE
INDUCCION DE SOBREMESA

L

LAVABOS

LAVAMANOS DE PIE

LAVAMANOS MURALES

LAVAPORCIONADOR

LAVAUTENSILIOS ALTURA 650 MM

LAVAUTENSILIOS ALTURA 800 MM

LAVAVAJILLAS APERTURA FRONTAL

LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE DE CESTAS COMPACTOS

LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE DE CESTAS COMPACTOS CON
TUNEL DE SECADO

LAVAVAJILLAS DE CAPOTA
LAVAVAJILLAS DE CAPOTA POSIBILIDADES DE INSTALACION
LAVAVASOS

M

MAQUINAS DE HIELO

MAQUINAS DE HIELO DE CUBITO MACIZO
MAQUINAS DE HIELO GRANULAR
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204

188 - 195
196 - 199
149
148-152
33
26-33
180 - 181
32
26-27
27-28
32

29

28

206
208
206
207

162-163
172 -173
174

166 - 169
169
158 - 159

300-301
301
301

MESA CON MODULO DE 3 CAJONES

MESA MURAL CON PUERTA Y CON ESPACIO PARA CUBO
DESPERDICIOS

MESA MURAL CON PUERTA Y ORIFICIO PARA DESPERDICIOS
MESA PREPARACION DE CARNE Y PESCADO

MESA PREPARACION DE VERDURAS

MESAS ABATIDORES CONGELADORES

MESAS ANGULARES

MESAS BANO MARIA

MESAS CAFETERAS, MESAS FRENTE MOSTRADOR

MESAS CALIENTES

MESAS CENTRALES CON PUERTAS PASANTES, MESAS DE
TRABAJO

MESAS CENTRALES DESMONTADAS, MESAS DE TRABAJO
MESAS DE ALTURA 600 MM

MESAS DE TERRAZA

MESAS DE TRABAJO

MESAS DE TRABAJO ANGULARES

MESAS DE TRABAJO ANGULARES CON PUERTAS

MESAS DE TRABAJO, ACCESORIOS

MESAS DE TRABAJO, CAJONERA'Y CAJONES

MESAS DE TRABAJO, ESTANTERIAS SOBREMESA CON LUZ Y
CALOR

MESAS DE TRABAJO, ESTANTERIAS SOBREMESA NEUTRAS

MESAS DE TRABAJO, ESTANTES PARA MESAS CENTRALES Y
MURALES

MESAS ESTANTERIAS CAFETERIA, FRENTE MOSTRADOR
MESAS MURALES CON CUBETAS

MESAS MURALES CON PUERTAS, MESAS DE TRABAJO

MESAS MURALES SIN ESTANTE INFERIOR

MESAS MURALES DESMONTADAS, MESAS DE TRABAJO
MESAS PARA LAVAVAJILLAS DE CAPOTA

MESAS PARA MANTENIMIENTO DE CONGELADOS (SERIE 600)

MESAS PARA MANTENIMIENTO DE CONGELADOS GATRO-
NORM (SERIE GN 1/1)

MESAS REFRIGERADAS

MESAS REFRIGERADAS CON CAJONES (SERIE 600)

MESAS REFRIGERADAS CON FREGADERO (SERIE 600)
MESAS REFRIGERADAS FRENTE MOSTRADORES (SERIE 600)
MESAS REFRIGERADAS GASTRONORM (SERIE GN 1/1)

MESAS REFRIGERADAS GASTRONORM CON CAJONES (SERIE
GN1/1)

MESAS REFRIGERADAS GASTRONORM DE ALTURA 600 MM
(SERIE GN 1/1)

MESAS REFRIGERADAS GASTRONORM PARA LA PREPARA-
CION DE PIZZAS (SERIE GN /1)

MESAS REFRIGERADAS GASTRONORM CON FREGADERO
(SERIE GN 1/1)

MESAS REFRIGERADAS PARA LA PREPARACION DE ENSALA-
DAS Y PIZZAS

MESAS REFRIGERADAS SERIE 600
MUEBLES BAJOS PARA GAMA SNACK ESTANDAR
MUEBLES BANO MARIA

P
PANEL FAST (ABATIDORES DE TEMPERATURA)

43
43

43
20
20
296
44
49
50
45
40

38-39
43
46
36-55
44
44
39
42
47

47
43

50
44
il
39
38
168
249
255

246 - 268
248
247
250
251
253

254

262

252

261

246 - 250
195
49

294
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PANTALLA MANTENEDORA DE CALOR
PANTALLAS PARA BUFFET, DROP-IN

PEANA PARA LAVAVASOS

PERFILES DIVISORIOS GASTRONORM

PICADORA DE CARNE PA

PICADORAS DE CARNE PI

PLACAS CALIENTES DE SOBREMESA

PLACAS FRY-TOP VITROCERAMICAS

PLANCHAS FRY-TOPS A GAS Y ELECTRICAS, GAMA SNACK 650
PLANCHAS FRY-TOPS A GAS, GAMA SNACK 550
PLANCHAS FRY-TOPS ELECTRICAS ENCASTRABLE
PORTA PLATOS MURAL

PORTA PLATOS SOBREMESA

R
RECIPIENTE RECOGE-CUBIERTOS
RECIPIENTES GASTRONORM DE ACERO INOXIDABLE

S

SALAMANDRA ELECTRICA ULTRA RAPIDA
SALAMANDRA GRATINADORA PASANTE
SALAMANDRAS GRATINADORAS CON TECHO MOVIL
SELF-SERVICE, CORREBANDEJAS

SELF-SERVICE, DISPENSADOR DE VASOS

SELF-SERVICE, ELEMENTO PARA CARRO CALIENTE DISPENSA-
DOR DE PLATOS

SELF-SERVICE, ESTANTERIAS CON LUZ Y CON LUZ Y CALOR

SELF-SERVICE, ESTANTERIAS DE CRISTAL Y ACERO INOXIDA-
BLE

SELF-SERVICE, ESTRUCTURAS CON LUZ Y CALOR PARA ISLA
CENTRAL

SELF-SERVICE, ISLA CENTRAL BANO MARIA
SELF-SERVICE, ISLA CENTRAL FRIO

SELF-SERVICE, MESAS CALIENTES

SELF-SERVICE, MESAS NEUTRAS

SELF-SERVICE, MUEBLE DISPENSADOR DE CESTAS
SELF-SERVICE, MUEBLES ANGULO

SELF-SERVICE, MUEBLES BANO MARIA

SELF-SERVICE, MUEBLES CAJA

SELF-SERVICE, MUEBLES DISPENSADORES DE PLATOS
SELF-SERVICE, MUEBLES FRIOS (CUBAS Y PLACAS)
SELF-SERVICE, PANELES DECORATIVOS
SELF-SERVICE, POSA PLATOS

SELF-SERVICE, RUEDAS

SELF-SERVICE, TOLVA DE PAN, BANDEJERO Y CUBERTERO
SELF-SERVICE, VITRINA REFRIGERADA

SELF-SERVICE, ZOCALOS

SOPORTES DE PARED PARA BRAZOS TRITURADORES

SOPORTES PARA FREGADEROS SUSPENDIDOS Y MESAS
SUSPENDIDAS

SOPORTES PARA MARMITAS PARA BRAZOS TRITURADORES

T
TAPAS GASTRONORM
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234
Al
210
192
200

135
135

149

203
203
204
125

121

124
123

124

242

150 - 151
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TERMOSELLADORA DE BARQUETAS

TERRAZA, MESAS PARA

TOSTADORA ELECTRICA DE CINTA

TUBOS REBOSADERO Y VALVULAS DE DESAGUE

TUNEL DE SECADO CON LAVAVAJILLAS DE ARRASTRE DE
CESTAS COMPACTOS

\
VINACOTECAS ENOLUX

VITRINAS EXPOSITORAS DE SOBREMESA REFRIGERADAS Y
CALIENTES

VITRINAS EXPOSITORAS REFRIGERADAS
VITRINAS EXPOSITORAS DE CRISTAL RECTO Y CURVO
VITROCERAMICA

W
WOK, INDUCCION DE SOBREMESA
WOK, INDUCCION DE ENCASTRE

225
46
205
20
174

102-107
90

91
91
210-21
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Condiciones generales de venta

Aspectos generales

Las presentes Condiciones Generales de Venta (“CGV”) se aplicardan a
todas las ventas y entregas de productos que se realicen entre edenox, S.A.
(“edenox”) y el Cliente.

En caso de discrepancia entre estas CGV vy los pedidos realizados, primaran
las presentes CGV. Si alguna estipulacion de las presentes CGV resultara
invalida o nula, esta nulidad no afectara al resto de estipulaciones contenidas
en las presentes CGV.

El cliente acepta las presentes condiciones generales de venta por el sélo
hecho de cursarnos su pedido.

Pedidos

Los pedidos deberan cursarse por escrito (carta, fax o e-mail).

Cualquier modificacion de los términos de un pedido por el Cliente no sera
vinculante para edenox hasta que no exista acuerdo de ambas partes por
escrito sobre las nuevas condiciones.

Salvo pacto en contrario, los plazos de entrega no tienen cardcter esencial de
forma que los retrasos en la entrega no daradn derecho al Cliente a resolver el
contrato o cancelar el pedido en curso.

Si por algin motivo se procediese a la cancelacion total o parcial de un
pedido, igualmente debera hacerse por escrito. La cancelacion total o parcial
de un pedido no serd valida si el/los producto/s han salido de los almacenes
de edenox.

No podrd anularse un articulo con alguna particularidad en su fabricacion; en
este caso edenox lo notificaria al Cliente a la recepcion del pedido.

Los pedidos deberdn pasarse con las referencias de cada producto, indicadas
en la tarifa vigente.

Precios

Los precios de la presente lista-catdlogo son precios recomendados de venta
al publico y figuran en Euros.

Los precios, en ningun caso, incluyen la instalacion ni la puesta en marcha
del producto.

Todos los precios se entienden sin accesorios.

Sobre los precios netos se cargaran los tipos impositivos que sefale la ley
en vigor.

Transporte y portes

LLa mercancia viajara a portes pagados (en la peninsula Ibérica) por el medio
que estime oportuno edenox, repercutiendo en factura el coste del transporte
en los envios de pedidos inferiores a 600 €.

Cualquier embalaje o sistema de envio especial que sea requerido
expresamente por el Cliente, serd a cargo de este Ultimo.

Toda descarga o carga serd responsabilidad del Cliente. Las mercancias viajan
siempre por cuenta y riesgo del Cliente, tanto sea el envio a portes pagados
o debidos.

Conformidad de los productos

En el momento de la entrega, el Cliente debe controlar obligatoriamente
el estado de las mercancias entregadas, escribir las reservas precisas, Si
las hubiese, en el documento de entrega del transportista y enviar copia a
edenox antes de 24 horas de recibida la mercancia.

Si las reservas no se hacen en el momento de la entrega pero se efectuan
antes de las 24 horas de recibida la mercancia, el Cliente debera notificarlo,
siempre por escrito, a la agencia de transportes, enviando una copia a edenox.
En el caso que el Cliente encargue a edenox realizar la entrega directamente
al usuario, el primero siempre serd responsable de la correcta recepcién de
las mercancias y de la posible formulacién de reservas al transportista, en las
mismas condiciones que se indican en el parrafo anterior.

De no respetarse este procedimiento, edenox no podrd ser considerado
responsable de los dafios ocurridos durante el transporte ni de las pérdidas
0 vicios manifiestos.

Las agencias de transporte no se hacen responsables de las reclamaciones
realizadas fuera de las 24 horas posteriores a la entrega de la mercancia.
Devoluciones de producto

No se aceptard ninguna devolucion de producto sin el consentimiento
expreso y por escrito de edenox.

En el caso de la aceptacion de una devolucion del producto, todos los gastos
generados, incluido los portes, correrdn a cargo del Cliente. Los productos se
abonaran de acuerdo con las condiciones del estado de la mercancia en el
momento de su recepcion en nuestros almacenes, reservandose edenox el
derecho a estipular el precio final del abono.

En todos los casos, a la nota de abono correspondiente se le deducirdn los
portes del primer envio, asi como los costes de comprobacion y adecuacion
de la mercancia para la puesta a la venta.

No se admitird, en ningun caso, la devoluciéon de productos que hayan sido
probados, manipulados o usados, ni tampoco los que no lleven su embalaje
original en perfecto estado.

En el caso que correspondiera abonar un producto, el importe de la factura
de abonos siempre se descontaria de la factura que generase un pedido
posterior.
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Reclamaciones

La reclamacién por golpes o deterioro de la mercancia originados en el
transporte no serd aceptada, en ningln caso, si no va acompafada del
comprobante de reclamacién efectuada por el Cliente a la agencia de
transporte, dentro del plazo maximo de 24 horas después de la recepcion
de la mercancia.

Garantia

Corresponde al Cliente prestar un adecuado servicio técnico, la instalacion y
el mantenimiento de los aparatos fabricados y/o comercializados por edenox,
por lo que el Cliente deberd tener la cualificacion necesaria para emitir un
diagndstico de la causa en caso de averfa, es decir, deberd acreditar si la
misma es imputable a un vicio o defecto originario o0 a causas ajenas al propio
aparato.

edenox se responsabilizard Unicamente de los defectos de fabricacion,
quedando excluida la manipulacion, instalacion, puesta en marcha, reparacion
y desplazamientos o utilizacion incorrecta del material por parte del Cliente
o el destinatario final.

La garantia serd de 12 meses solamente para componentes defectuosos de
fabricacion.

Una vez el Cliente haya constatado el defecto, deberd enviar el componente a
edenox para su comprobacion, a portes pagados.

Todo material solicitado en garantia se facturard y una vez edenox haya
verificado la existencia del defecto y éste sea imputable a edenox, se
procederd a su correspondiente abono.

Quedaran excluidas de la cobertura de la garantia edenox:

a) Las averias provocadas por actos malintencionados, negligencia o mal
uso del aparato por parte del destinatario o terceros, asi como lamparas y
cristales.

b) Las averias producidas por causas fortuitas, fuerza mayor (fenémenos
atmosféricos o geoldgicos entre otros), y en general, las averias causadas por
elementos ajenos al aparato, asi como problemas derivados por deficiencias
de suministro eléctrico, agua o gas.

¢) Las operaciones de mantenimiento y sustitucion de elementos consumibles
del aparato.

d) Los cambios de tonalidad, oxidacién o corrosion del aparato o de
cualquiera de sus elementos.

e) Aqguellas intervenciones que se deriven de una incorrecta instalacion del
aparato o de la falta de mantenimiento del mismo.

Condiciones de pago

Hasta la concesién de crédito a un Cliente, todas las operaciones serdn
abonadas mediante pago anticipado.

Las facturas de un importe inferior a 300 €, serdn abonadas mediante
transferencia bancaria al contado.

De no efectuarse el pago de las facturas en los vencimientos acordados, el
Cliente se hara cargo de los gastos de devolucion y/o los gastos de demora.
Envio de repuestos

Todos los repuestos se enviaradn a portes debidos.

Reserva de dominio

La mercancia es propiedad y dominio de edenox hasta el total pago de la
misma por parte del Cliente.

En caso de que el Cliente incumpla sus obligaciones de pago, edenox podrd
retirar los productos suministrados, reservandose el derecho de reclamacion
por dafios o perjuicios causados.

Los gastos derivados de la retirada de los productos correran a cargo del
Cliente.

Propiedad industrial e intelectual

Con respecto a la lista-catdlogo, edenox es el titular de todos los derechos de
propiedad intelectual e industrial.

Queda totalmente prohibida tanto la reproduccion total o parcial, por
cualquier medio y en cualquier tipo de soporte del contenido de la lista-
catdlogo, como la distribucion, comunicacion y/o transformacion de la misma
sin la autorizacion expresa y por escrito de edenox.

Informacion

Las descripciones, caracteristicas y fotografias contenidas en esta lista-
catdlogo deberdn entenderse a nivel informativo. edenox se reserva el
derecho a introducir, sin previo aviso, las modificaciones que crea necesarias,
sin que ello perjudique a las caracteristicas principales de los productos.
Jurisdiccion

Para la resolucion de cualquier cuestion o disputa que pueda existir entre las
partes sobre la validez, interpretacion, ejecucion y/o resolucion del contrato,
las partes, con expresa renuncia al fuero que les pudiera corresponder, se
someten exclusivamente a los Juzgados y Tribunales correspondientes
al domicilio social de edenox sito en Montcada | Reixac (Barcelona). La
legislacion aplicable serd la legislacion espafiola.
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edenox

DELEGACIONES

DELEGACION CENTRO, NORTE
Y PORTUGAL SUR

M +34 67107 06 46

F +34 9130147 39
a.garcia@edenox.com

DELEGACION ANDALUCIA
Y EXTREMADURA

M +34 607 5162 52
F +34 958 32 50 76
p.campana@edenox.com

DELEGACION CANARIAS

C/ General Bravo, 68, Pol. Ind. Cruz de la Gallina
35220 Jinamar - Telde, Las Palmas de Gran Canaria
T+34928711412 M+34 671071259

F +34 928 7156 46
cvega@edenox.com

OFICINAS
C/ Beat Oriol, 1 Edificio Forum

Planta Ta, puerta 14. 08110
Montcada i Reixac. Barcelona

Tel: 93 565 11 30 - Fax: 93 575 03 42

edenox@edenox.com
www.edenox.es

DELEGACION ESTE
M +34 6710712 33

F + 34 96156 68 31
r.molina@edenox.com

DELEGACION NOROESTE Y
PORTUGAL NORTE

M +34 671071384

F +34 88100 86 41
rleston@edenox.com

FABRICA

Ctra. Cérdoba-Malaga

Km. 80,800

14900 Lucena (Cérdoba)
T95 7507100 - F95 750 95 35



